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SEAIBGRMIDCSICPSIOQ?.&MS Judicial de la Federacnon ubicado en Toluca, Estado de - Méx:co, ?ercerg :

Convocatoria” -+

Para los efectos de este Concurso Publico Sumario No. SEA/DGRM/DCS/CPS/002/2015, en el contenido de estas bases debera entenderse por:

Acuerdo General 6/2009 vigente del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal, que establece las

=  Acuerdo General: bases para que las adquisiciones, arrendamiento de bienes muebles, prestacién de servicios, obra
publica y los servicios relacionados con la misma, se ajusten a los criterios contemplados en el
articulo 134 de la Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos, aplicable en términos del
articulo cuarto transitorio del Acuerdo General del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal que
establece las disposiciones en materia de actividad administrativa del propic Consejo.

= AR: Unidad administrativa del Consejo de la Judicatura Federal af interior de la Repdblica.
=  Areade Adquisiciones: La Direccion General de Recursos Materiates del Consejo de ta Judicatura Federal.
= Area Administradora La Administracion Regionaf en Toluca, Estado de México, sito en Avenida Dr. Nicolas San Juan No.

104, Colonia Ex. Rancho Cuauhtémoc, Toluca, Estado de México, C.P. 50010.

=  Area Operativa: La Direccion General de Recursos Materiales y la Direccidn General de Servicios Generales por
conducto de las Administraciones de Edificios Sede en el Distrito Federal y zona metropolitana.

=  Area Requirente: La Direccion General de Servicios Generales.

= CAR La Ceordinacion de Administracion Regional: Sito en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, piso 8, Ala
“A”, Col. Jardines en la Montafia, C.P. 14210, Delegacién Tlalpan, México, D.F.

=  Convocatorias/Bases: Condiciones, clausulas o estipulaciones especificas necesarias, de tipo juridico, técnico y econdmico

que se establecen en el presente documento para regular este procedimiento, el contrato que de él se
derive y su ejecucion.

< Comisién: Comisign de Administracion del Consejo de la Judicatura Federal.

=  Comite: Comité de Adquisiciones, Arrendamientos, Obra Publica y Servicios del Consejo de la Judicatura
Federal.

=  Concursante: Persona fisica o moral que se registre en el presente procedimiento y acredite interés legal para
panicipar en el mismo.

o Concurso Pablice Procedimiento de centratacién cuyo presupuesto base se ubica dentro de los parametros autorizados

Sumario: por et Pleno del Consejo de la Judicatura Federal para tales efectos.
=  Consejo: Gonsejo de la Judicatura Federal: Sito en Insurgentes Sur Num. 2417, Colonia San Angel, Delegacian

Alvaro Obragén, C.P. 01000, México, D.F.

=  Contraloria: Contraloria del Poder Judicial de la Federacion: Sito en Av. Periférico Sur 4124, Pisos 2° y 5°, Cotoni
Jardines dei Pedregal, Delegacion Alvare Obregdn, C.P. 01900, Distrito Federal. X



SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION
DIRECCION GENERAL DE RECURSOS MATERIALES

Contrato: Convenio por el cual se crean o transfieren obligaciones y derechos por medio del cual el proveedor
se obliga a suministrar bienes y en su caso, prestar servicios a los que se refieren estas bases, a
cambio de un precio totai fijoy en un tiempe determinado.

DCS: Direccidon de Contratacion de Servicios del Consejo de la Judicatura Federal: Sito en Carretera
Picacho-Ajusco Mo. 170, piso 7, Ala "A”, Col. Jardines en la Montafa, C.P. 14210, Delegacién
Tlalpan, México, México, D.F.

DGAJ; Direccién General de Asuntos Juridicos det Consejo de la Judicatura Federal: Avenida Insurgentes
Sur ndmero 2417, 4° piso, ala Sur, Colonia San. Angel, Delegacién Alvaro Obregén, C. P. 01000,
México, Distrito Federal.

DGPP: Direccidn General de Programacion y Presupuesto: Sito en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, Piso 5,
Ala “B”, Col. Jardines en la montana, C.P. 14210, Del. Tlalpan, México D.F.

DGRM: Direccion General de Recursos Materiales del Consejo de la Judicatura Federal: Sito en Carretera
Picacho-Ajusco No. 170, piso 7, Ala "A", Col. Jardines en la Montafia, C.P. 14210, Delegacion
Tlalpan, México, México, D.F.

DGSG Direccion General de Servicios Generales: Sito en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, piso 6, Ala "A”,
Col. Jardines en la Meontafa, C.P. 14210, Delegacion Tlalpan, México, México, D.F.

DGT: Direccién General de Tesoreria: Sito en Av. Carretera Picacho-Ajusco No. 170, piso 4, Ala A", Col.
Jardines en la Montana, C.P. 14210, Del. Tlalpan, México D.F.

Dia habil: Los dias que se labore en el Consejo, comprendiéndose todos fos del afo, excluyéndose los
sabados, domingos y los que establece la Ley Organica del Poder Judicial de la Federacién como
inhabiles en el articulo 163, asi como los que determine el Pleno del Consejo.

Dia natural; Todos los dias del calendario.

Domicilio Fiscal del insurgentes Sur Niim. 2417, Colonia San Angel, C.P. 01000, México, D.F.; R.F.C.: CJF-950204-TL0.
Consejo: :

Firma autégrafa: Firma completa (no facsimil) de propia mano de quien deba suscribir legalmente los documentos y

propuestas del ficitante.

Identificacion oficial: Credencial para votar expedida por el Instituto Federal Electoral, Pasaporte vigente expedido por la
Secretaria de Relaciones Exteriores o Cédula Profesional expedida por la Direcciéon General de
Profesiones de la Secretaria de Educacion Publica.

LV.A. impuesto a! Valor Agregado.

Pleno: Pleno del Consejo de la Judicatura Federal.

Prestador de Servicios: Persona fisica o moral que otorgue servicios de cualquier naturaleza, salvo los relacionades con abra
publica.

Sala de Juntas: Lugar en el que se desarrollaran los eventos, ubicada en Carretera Picacho-Ajusce No. 170, Séptime

Piso, Ala “A”, Col. Jardines en el Montafia, C.P. 14210, Del. Tlalpan, México, D.F.

SEA Secretarfa Ejecutiva de Administracion: Sito en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, piso 10, Ala "A”,
Col. Jardines en la Montana, C.P. 14210, Del. Tlalpan, México D.F.

Servicio: “Servicio de comedor general para el Edificio Sede del Poder Judicial de la Federacion ubicado en
Toluca, Estado de Méxice” por el periodo del 01 de abril i 31 de diciembre de 2015.
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E! Consejo con fundamento en lo dispuesto por el articulo 103 del Acuerde General, que establece las bases para que las
adquisiciones, arrendamiento de bienes muebles, prestacion de servicios, obra plblica y los servicios relacionados con la misma, se
ajusten a los criterios contemplados en el articulo 134 de la Constitucién Politica de los Estados Unidos Mexicanos, aplicable en
términos del articulo cuarto transitorio del Acuerdo General del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal que establece las
disposiciones en materia de actividad administrativa del propio Consejo, convoca a las personas fisicas y juridicas con experiencia en la
prestacion de servicio objeto de la presente, a participar en el Caoncurso Publico Sumario No. OM/SEA/DGRM/DCS/CPS/002/2015,
Tercera Convocatoria, relativo a la "Contratacion del servicio de comedor general para el Edificio Sede del Poder Judicial de la
Federacién ubicado en Toluca, Estado de México”, por el periodo del 01 de abril al 31 de diciembre de 2015,

Las personas fisicas o juridicas que deseen participar en el presente procedimiento podran obtener la Convocateria/Bases y recibir
informacidn adicional con la cual sustente su cotizacién siempre y cuando se solicite con anticipacién y verse directamente con el
servicio, la cual serd proporcionada en el domicilio ubicado en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, piso 7, Ala “A", Col. Jardines en la
Montadia, Del. Tlalpan, C.P. 14210, México, D.F., a partir del dia 27 de febrero de 2015 en la Direccién de Contratacion de Servicios.

1. Consulta y obtencion de las bases:

La Convocatoria/Bases podra obtenerse a partir def 27 de febrero de 2015 de las 9:30 a las 14:30 horas y de las 16:00 a las 17:30
heras, sin costo alguno, en las oficinas de la DCS del Consejo, ubicadas en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, piso 7, Ala "A”,
Col. Jardines en la Montana, Del. Tlalpan, C.P. 14210, México, D.F., y en la pagina de Internet def Consejo www.cif. gob.mx.

Se hace del conocimiento de los interesados que la Convocatoria/Bases sera enviada directamente a las personas fisicas o juridicas
respecto de las cuales, el Consejo cuenta con alguna referencia de que pueda prestar el servicio objeto del presente procedimiento

concursal.

1.1. Visita a sitio:

Con el propdsito de que los concursantes conozcan el lugar donde prestaran los servicios, las condiciones del entorno ambiental, las
caracteristicas referentes a las instalaciones donde se prestardn los servicios, y cuenten con los elementos necesarios para realizar la
presentacion de sus propuestas Técnica y Econdmica, es obligatorio que realicen una visita al inmueble del Poder Judicial de la
Federacion donde se desarrollara el servicio, la cual se llevara a cabo el 03 de marzo de 2015 a las 11:00 horas en punio, teniendo
como punto de reunidn las oficinas de la AR, en donde seran atendidos por {a Administradora Regional.

A los concursantes que hayan asistido a la visita mencionada se les expedird una constancia de asistencia la cual deberén de anexar en
el sobre de propuesta técnica correspondiente.

1.2. Junta de Aclaraciones:

La junta de aclaracion de bases se efeciuara el 06 de marzo de 2015 a las 16:30 horas en [a sala de juntas de [a DGRM ubicada en
Carretera Picacho-Ajusco No, 170, pise 7, Ala "A”, Col. Jardines en la Montafia, Delegacion Tlalpan, en esta Ciudad.

Se deberan enviar sus dudas o aclaraciones por correo electronico en formato Microsoft Word a las direcciones electrénicas
laura.mendiola.pizana@corren.cif.gob.mx vy maria.isias.rivera@correc.cif.gob.mx, a mas tardar el 04 de marzo de 2015, hasta las
15:00 horas.

El registro de concursantes iniciara a las 16:15 horas en punto y se cerrara a las 16:30 horas, momento a partir del cual no se
registrard a concursante alguno.

Del acto de aclaraciones se levantara un acta circunstanciada en la que se haran constar todos los aspectos que se trataron en el mismo
y se entregard copia a los concursantes asistentes. Las aclaraciones que se formulen en dicho acto, formaran parte de la
Convocatoria/Bases y por tanto su ohservancia serd obligatoria.

La asistencia al acto de aclaraciones no serd requisito indispensable para presentar propuesta, sin embargo, no se realizaran
aclaraciones fuera del propio acto, salvo que, a juicio del Consejo, resulte en beneficio del procedimiento concursal, en cuyo caso, se
hara del conocimiento por escrito de todos los concursantes.

DURANTE EL EVENTO, SE PROHIBE EL USO DE TELEFQNQS CELULARES, APARATOS DE COMUNICACION DE CUALQUIER
TiPO, ASI COMO COMPUTADORAS PERSONALES,

2. Descripcion de los servicios reéqueridos. \/
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“Confratacion del servicio de comedor general para el Edificio Sede del Poder
Judicial de la Federacién ubicado en Toluca, Estado de México”,

3. Condiciones de entrega de los servicios solicitados:

De canformidad al Anexo Técnico {(Anexo 1)

El pago se realizara por servicio devengado a los 20 dias habiles siguientes
a la presentacién correcta de la documentacién requerida por el Consejo.

01 de abril al 31 de diciembre de 2015 l

No se otorgara ’ |

Contrato Abierto, en términos del.artl'culo 109 del Acuerdo General. r

4. Requisitos generales de las propuestas:

La entrega de las propuestas sera hasta el dia 11 de marzo de 2015 hasta las 15:00 horas, en las oficinas de la DGRM, ubicadas
Carretera Picacho-Ajusco No. 170, piso 7, Ala “A”, Col. Jardines en la Montafia, Del. Tlalpan, C.P. 14210, México, D.F., y podra ser en
cualquiera de las formas siguientes:

4.1. Directamente o por correc postal en la DGRM, ubicada en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, piso 7, Ala "A", Col. Jardines en la
Montana, Del. Tlalpan, C.P. 14210, México, D.F.

4.2. En cualguier caso, sera responsabilidad del concursante cerciorarse de que las propuestas hayan sido recibidas en la fecha y
horarios sefialados en la presente Convocatoria/Bases, confirmando lo anterior al teléfono 5449-9500 Ext. 2700 en atencién de la DCS.

5. Documentacion:

De ios documentos requeridos, deben presentarse en original o copia certificada ante Fedatario Piblico y fotocopia legible
para su cotejo e inmediata devolucién de los originales.

Las propuestas deberdn ser presentadas en sobre cerrado de manera inviolable. La documentacion distinta a la propuesta técnica y
economica podra entregarse, a eleccion del concursante, dentro o fugra de dicho sobre.

Las propuestas deberan presentarse, mediante escrito original, en papeleria membretada del concursante y debidamente firmadas y
rubricadas por el representante legal o persona legalmente autorizada en todas y cada una de sus hojas.

Los documentos de la propuesta no deberan contener tachaduras o enmendaduras y estar foliados.
5.1. Legal y Financiera
5.1.1. Requisitos Legales.

A. Tratandose de personas morales deberd presentar:

1. La presentacion del original o copia certificada ante Fedatario Publico de la escritura constitutiva de la sociedad, y en su caso, de las
actas donde conste ef cambio de su nombre o razon social, &l Oltimo cambio de su objeto social vy respecto del Utimo aumento o
disminucién de su capital social fijo; la prérroga de la duracién de la sociedad, de [a transformacion o fusidn de la sociedad o
cualquier ofra en la cual refiera a algin cambic o modificacién de estatutos; de conformidad con lo sefialado en los articulos 182 y
194 de la Ley General de Sociedades Mercantiles.

2. Acreditar la personalidad de su representante legal, mediante e! original o copia certificada del poder notarial correspondiente en el
que se le otorguen facultades suficientes para actos de administracion; tratandose de Poderes Especiales, se deberd senalar en
forma especifica fa facultad para participar en licitaciones ante el Gobierno Federal, Poder Judicial de la Federacion o el Consejo de
la Judicatura Federal.

3. Qriginal o copia certificada de la identificacién oficial vigente del representante legal.

X
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4. Original o copia certificada det Registro Federal de Contribuyentes, en caso de ser comprobante digital debera estar certificado ante
Fedatario Pdblico.

5. Original y copia del comprobante de domicilio fiscal con fecha de expedicion no mayar a tres meses (en casc de ser impresion digitat
debera ser certificada ante fedatario puiblico) (recibo telefonico, recibo de luz).

6. Declaracion paor escrito, bajo protesta de decir verdad, en original y con una firma autégrafa del representante legal, dirigida ai
Consejo de la Judicatura Federal, de no encontrarse &n ninguno de los supuestos del articulo 50 del Acuerdo General 6/2009,
vigente, {Anexo 2)

La documentacion referida en el numeral 1 debera estar inscrita ante el Registro Publico de la Propiedad y del Comercio y la
mencionada en el numeral 2, puede o no estarlo; de conformidad con lo dispuesto por el articulo 21 del Cadigo de Comercio.

B. Tratindose de personas fisicas, deberan presentar:

1. Original y copia de la identificacion oficial vigente fa que previo cotejo con la copia que exhiba le sera devuelta.

2. Criginal o copia certificada dei Registro Federal de Contribuyentes, en caso de ser comprobante digital deberé estar certificado ante
Fedatario Pdblico.

3. Original y copia del comprobante de domicilio fiscal con fecha de expedicion no mayor a tres meses (en caso de ser lmpresmn digital
debera ser certificada ante fedatario plblico) (recibo telefénico, recibo de luz).

4. Declaracién por escrito, bajo protesta de decir verdad, en original y con una firma autografa del representante legal, dirigida al
Consejo de la Judicalura Federal, de no encontrarse en ninguno de los supuestos del articulo 50 del Acuerdo General 6/2009,
vigente. (Anexo 2)

La documentacién a que se refiere el numeral 6 del apartado A y 4 del apartado B, invariablemente debera exhihirse en
ORIGINAL.

El objeto social de la empresa o giro principal del participante, segun sea el caso, debera ser acorde con el tipo y caracteristicas de los
bienes requeridos en el presente Concurso Publico Sumario.

5.1.2. Requisitos Financieros y Contables.
[. Estados Financieros:

a) Estados financieros legibles, en espariol y en moneda nacional, con ef nombre y la firma det contador pablico que los elabord,
los cuales estaran integrados por el balance general y el estado de resuitados con cierre al ejercicio inmediato anterior a la fecha en que
se esta llevando a cabo el procedimiento de contratacién asi como los parciales con una antigliedad no mayor a tres meses a la fecha
de la presentacion de la propuesta, con los que se acredite la liquidez, la solvencia, capital contable y que no se encuentre en el
supuesto de liquidacion, adjuntandose copia legible por ambos lados de la cédula profesional de la persona que los elabora.

b} Para los participantes que estén obligados u opten por presentar sus estados financieros dictaminados, deberdn presentar los
correspondientes al ultimo o més reciente ejercicio que estén obligados, conforme a los plazos establecidos en el articulo 32-A del
Codigo Fiscal de la Federacién. Dichos estados financieros deberdn corresponder al cuadernillo del Sistema de Presentacion del
Dictamen Fiscal (SIPRED) y se deberd adjuntar copia legible por ambos lados de la cédula profesional del Contador Publico que los
dictaming.

c) Los participanies que formen parte de un grupo en los términos de la fraccidn i, inciso ¢) del presente numeral, deberdn
proporcionar adicionalmente los estados financieros de los tres ejercicios inmediatos anteriores a la fecha en que se esté llevando a
cabo el procedimiento de contratacion, asi como la demas informacién que se refiere en el presente inciso, de la sociedad o sociedades
que directa o indirectamente sean propietarias de mas del 51% de sus acciones con derecho a volo representativas del capital social; y

En el supuesto de los incisos b) y ¢), el participante, sea persona fisica o moral, solo estara obligado a presentar los estados financieros
correspondientes desde el inicic de sus actividades, cuando por la antigiiedad de tas mismas, no cuente con la informacion del ejercicic
inmediato anterior.

il. Protesta de decir verdad:

a) Los participantes o sus representantes legales deberan declarar bajo protesta de decir verdad, “que los estados financieros que
proporcionan se encuentran apegados a las Normas de Informacion Financiera aplicables”.

b) Los participantes deberan declarar bajo protesta de decir verdad, que no son objete de embargo, huelga estallada, concurso
mercantil o liquidacion; o bien que no se encuentran sujetos a concurso civil de conformidad con la legislacién aplicable; y \{

5
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¢) Los participantes deberan declarar bajo protesta de decir verdad que no forman parte de un grupo, entendiéndose por grupo lo que
establece el Gltimo parrafo del articulo 24 de la Ley del Impuesto Sobre la Renta, de lo contrario, se estard a lo dispuesto en el
inciso ¢) de la fraccidn | de la presente disposicidn;

1. Copia fotostatica simple de la Declaracién Anual del Impuesto Sobre la Renta, correspondiente al ejercicio fiscal anterior a la fecha en
que se esté llevando a cabo el procedimiento de contratacion, legible y con todos sus anexos, incluyendo el acuse de recibo que
contiene el numero de operacién registrada y ef sello digital;

IV. En el procedimiento de contratacion publica en el que participe el participante interesado haya iniciado recientemente operaciones, o
en el supuesto de que su inicio de operaciones ocurra en el afo en que comienza ese procedimiento, la informacidn minima que debera
presentar seran los estados financieros parciales con una antigitedad no mayor a tres meses a la fecha de la presentacién de la
propuesta correspondiente, segln lo establecido en la fraccion |, inciso a) de la presente, ademas de la documentacion senalada en la
fraccién Il; y

V. En el caso de participacion conjunta, a la que se refiere el articulo 75 del Acuerdo General, se deberd entregar la informacion
referida en las fracciones anteriores, para cada uno de los participantes.

5.2. Participacion conjunta.

Dos o més personas fisicas o morales podran presentar conjuntamente proposiciones sin necesidad de constituir una sociedad, o nueva
sociedad en caso de personas morales, siempre que, para tales efectos, en la propuesta y en el contrato que corresponda, se
establezcan con precision y a satisfaccion del Consejo las partes de los trabajos o servicios que cada persona se obligara a ejecutar, asi
como la manera en que se exigiria el cumplimiento de las obligaciones. En este supuesto la propuesta debera ser firmada por el
representante comin que para este acto haya sido designado por el grupo de personas.

En este caso, las perscnas fisicas 0 morales que presenten la {s) proposicién (es) deberan integrar cada una de ellas la documentacion
legal, financiera y contable que se refieren en los numerales 5.1.1. y 5.1.2. de la Convocatoria/Bases.

5.3. Propuesta Técnica:

Las propuestas deberan presentarse en idioma espafiol en original, los anexos técnicos y folietos podran presentarse en idioma del pais
de origen acompafados de una traduccién simple al espafiol, en papeleria membretada del concursante y debidamente firmadas y
rubricadas en todas y cada una de sus hojas por el répresentante legal o persona legalmente autorizada. Los documentos de la
propuesta no deberan contener tachaduras o enmendaduras y preferentemente estar foliados.

De detectarse deficiencias en el foliado de las propuestas técnica y econdmica, el servidor publico que presida et acto procedera a
subsanarlas, |o cual asentara en el acta correspondiente.

Salvo la firma del representante legal o persona legalmente autorizada, en los términos indicados, la omisién de los otros requisitos de
forma no sera motivo de descalificacion, pero toda circunstancia debera asentarse en el acta correspondiente.

En caso de que el concursante entregue informacion de naturaleza confidencial, debera sefalarlo expresamente por escrito, para los
efectos de la normatividad aplicable en materia de Transparencia y Acceso a fa Informacién Publica Gubernamental.

La propuesta técnica deberd contener:

= La descripcidn de los servicios de conformidad con el Anexo 1.
= La informacion técnica adicional de los servicios ofertados, como fichas técnicas, folleteria y catélogos, entre otros {(opcional).
= Los demas documentos solicitados en el Anexo 1, los cuales deberdn integrarse en la propuesta técnica.

5.4. Propuesta Econ6mica

la propuesta econdémica deberd presentarse por escrito en idioma espafiol, en papel membretade de la empresa concursante, de
preferencia foliada y firmada por el representante legal o persona legalmente autorizada, sin tachaduras ni enmendaduras y debera
ajustarse a lo siguiente:

5.4.1. Los concursantes deberan cotizar en moneda nacional de conformidad con el Anexo 3 y especificar en su propuesta o
siguiente:

I.  Precio unitario por ment sin |LV.A,
Il. LV.A desglosado, hasta en dos centavos.
{ll. Eltotal de la propuesta, incluyendo ios descuentos que esté en posibilidad de otorgar.

6




SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION
DIRECCION GENERAL DE RECURSOS MATERIALES

La suma de los subtotales, debera coincidir con el monto total de la propuesta. Lo expresado por escrito en Ja propuesta econdmica,
debera dar los mismos resultados ail revisarse las operaciones aritméticas que hayan efectuado sobre los precios unilarios, cantidades,
montos parciales por partida y monto total de la propuesta.

5.4.2. Vigencia de la propuesta
Los concursantes cotizaran precios fijos en Moneda Nacional, vigente hasta la entrega total de los servicios.

En caso de que no se haga mencién expresa de la vigencia de los precios en la propuesta econémica, se entenderan fijos por el plazo
antes sefalado.

5.4.3. Carta original, firmada por el representante legal, en el que conste la aceptacion de las condiciones establecidas en las presentes
bases y en particular respecto a la forma de pago estipulada en las mismas, tiempo, condiciones y lugar de prestacion del servicio.
{Anexo 4)

6. Criterios de evaluacion

Para determinar qué propuestas resultan solventes, los documentos presentados por cada uno de los concursantes se someteran a los
criterios de evaluacion legal, financiera, técnica y econdmica que se precisan a continuacion. El resultado de dicha evaluacion se
plasmard, respectivamente, én los dictdmenes legal, financiero, técnico y econdémico, en la inteligencia de que éstos seran desfavorables
cuando no se presente alguno de los requisitos y documentos solicitados, en esta Convocatoria/Bases.

E! presente procedimiento sera evaluado técnicamente y de manera conjunta por la CAR y la AR en Toluca, Estado de México.

6.1. Evaluacidén legal y financiera

La documentacion legal y financiera presentada por los concursantes, estara sujeta a un andlisis a fin de acreditar a satisfaccién def
Consejo, su situacidn juridica y su solvencia financiera, para lo cual la DGAJ y la DGPP, elaboraran sendos dictamenes resolutivo legal
y financiero respectivamente, conforme a las disposiciones generales que al efecto se emitan, las cuales se sujetaran a lo siguiente:

a) Del participante: Regisiro Federal de Contribuyentes; nombre y domicilio, asi como, en su caso, los de su apoderado o
representante que suscribe ia propuesta de la persona moral, ademds se sefalara la descripcion del objeto social, identificando los
datos de las escrituras plblicas y, de haberlas, sus reformas y madificaciones, con las que se acredita su existencia legal, asi como

el nombre de los socios.
Por cuanto a las personas fisicas, Registro Federal de Contribuyentes; nombre, domicilio y su actividad comercial.

b} Del representante fegal del participante que suscribe [a propuesta: datos de las escrituras publicas en fas que le fueron otorgadas
las facullades de representacién y su identificacién oficial.

Los documentos deberdn presentarse en original o copia certificada y copia para su cotejo en la DGRM, para que sean remitidos a la
DGAJ para su verificacidn, para estar en condiciones de celebrar el contrato correspondiente.

La documentacién financiera solicitada en el punto 5.1.2. de la Convocatoria/Bases, estard sujeta a un andlisis de Ia situacion financiera
de cada participante, a efecto de valorar su liquidez, solvencia y capital contable y ponderar financieramente su capacidad de
contratacion con el Consejo. Adicionalmente, se confirmard que no se encuentre en el supuesto de liquidacidn, apficando las razones
financieras de liquidez, prueba del acido y capital de trabajo, conforme a Jo siguiente:

lLos estados financieros de diversos ejercicios o de un grupo solicitados para acreditar la liquidez, la solvencia y el capital contable a
mediano plazo, el dictamen resolutivo financiero se realizara por la totalidad de fa informacién presentada; en este supuesto el Dictamen
comprendera del andlisis de la situacién financiera, respecto de cada uno de los concursantes.

Sin embargo, para la integracidn del dictarmen financiero, el margen operativo de las empresas que se analizara sera el correspondiente
al del Gitimo ejercicio fiscal, salvo lo establecido en e punto 5.1.2., fraccion i, inciso b).

En el caso de las empresas que formen parte de un grupo, el margen operativo que se analizara serd correspondiente al del Gltimo
ejercicio fiscal, de cada una de ellas.

En el supueste de la fraccién V del punto 5.1.2., el Dictamen comprendera el analisis de la situacion financiera, respecto de cada uno de
log concursantes y el margen operativo que se analizara en estos casos sera el correspondiente al ditimo ejercicio fiscal de cada uno de

ellos.
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Se consideraran favorables, los resultados sefalados en las razones financieras descritas en la siguiente tabla, cuyos indicadores
servirdn para emitir el dictamen financiero segln el grado de liquidez, solvencia y capital contable de los concursantes, conforme a lo
dispuesto en el Acuerdo General /2009 del Pleno del C.J.F. vigente.

Razones Financieras Formula Resultado Favorable
- ;o (Active Circulante-Inventarios) / Pasivo .
Indice de Prueba del Acide Circulante >0=05
Indice de Solvencia (Activo total / Pasivo Total) >3 =05
Indice de margen operativo (utilidad operativa / Ventas netas) >0

Los resultados favorables de la tabla anterior son los valores mfnimos que deben cumplir }os concursantes para asegurar su liquidez,
soivencia y capital contable.

Se emitira Dictamen Resolutivo Financiero como “No Favorable”, en cualquiera de los siguientes casos:

I Que no se cumpla con la presentacion, en los términos establecidos, de los documentos exigibles en el Acuerdo General y en
las bases;
1. Que alguna de las operaciones de las razones financieras a utilizar en el analisis, descrito en las tablas, no arroje un “Resultado
favorable™.
1. Que en los Estados Financieros se detecten errores aritmétices en los importes de los rubros que los integran, y por lo tanto, no
cumptan con el principic de igualdad en los totales del activo con los del pasivo y el capital; y

V. Si se advierte que se trata de una sociedad o persena fisica que se encuentra sujeta a concurso civil de conformidad con la
legislacién aplicable.
V. Que los Estados Financieros presentados, al compararse con lo manifestado en la declaracion anual del impuesto sobre la

renta, ¢ cuando sea el caso, al compararse con el dictamen para efectos fiscales, (SIPRED o SIPIAD), presenten diferencias
que comprometan la solvencia o liquidez de la participante, ¢ impidan tener certeza sobre la informacién presentada.

Vi. Que la participante haya presentado informacién incompleta, contrario a lo establecido en las disposiciones legales aplicabies,
que impida el analisis complelo de su situacién financiera o tener certeza de la informacidn presentada; y
VL. Que en caso de participacidn conjunta, una o varias de las co-participantes sea dictaminada como “No Favorable” por

cualquiera de los supuestos anteriores.

6.2. Evaluacion Técnica

Las propuestas técnicas, asf como catdlogos, manuales o folletos presentados, seran objeto de evaluacion por parte de la CAR v la AR
en Toluca, Estado de México, a fin de verificar que cumplan con las condiciones y requerimientos técnicos sefialados en las presentes
bases y en el anexo técnico, calificando Unicamente aguellos concursantes que cumplan con la totalidad de los aspectos requeridos por
el Consejo.

6.3. Evaluacion Econdmica
Las propuestas econdmicas, serén objeto de un estudio pormenorizado y deberan contener lo siguiente:

I. Cuadro comparativo de precios ofertados.
{l. Pronunciamiento sebre si los concursantes cumplen los requisitos solicitados para la prestacién del servicio.
lll. Andlisis comparativo de precios ofertados contra el presupuesto base. -

6.4. Criterios de Adjudicacién

Mediante el anaiisis de las propuestas se adjudicara el contrato respectivo, a quien de entre los concursantes, ofrezca las mejores
condicicnes de contratacién cumpliendo con los principios contemplados en el articulo 134 de fa Constitucién Politica de los Estados
Unidos Mexicanos, y que ademas reuna los requisitos solicitades en las presentes bases, asi como, las condiciones legales, técnicas y
econdmicas requeridas por el Consejo y garantice satisfactoriamente el cumplimiento de las obligaciones respectivas, existiendo la
posibilidad de adjudicar el servicio.

A fin de determinar la solvencia econémica de las propuestas, éstas se evaluaran considerando el precic de mercado de los servicios
ofertados, conforme a la investigacién de mercade previa que haya realizado el Consejo y/o los antecedentes de contratacion. Los
concursanies gue se encuentren en posibilidades de ofertar los servicios por debajo de los precios de mercado, deberan incluir en su
propuesta econdmica la documentacion soporte respectiva para que sea considerada al momento de su evaluacién.
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En el caso de que dos o més propuestas coincidan en condiciones generales y en el precio mas bajo, la adjudicacion se efectuara a
favor del concursante que resulte ganador del sorteo manual por insaculacion que celebre el Consejo en el propio acto de fallo, el cual
consistird en la participacién de un boleto por cada propuesta que resulte empatada y depositados en una urna, de la que se extraera en
primer lugar el boleto del concursante ganador y, posteriormente, los demas boletos empatados, con lo que se determinaran fos
subsecuentes lugares que ocuparan fales proposiciones.

No seran consideradas las propuestas de aquellos concursantes donde se observe que no es fehaciente, confiable y correcta la
informacidn financiera, contable y legal que presenten.

No seran objeto de evaluacién, las condiciones establecidas en estas bases que tengan como propdsito facilitar ia presentacién de las
proposiciones y agilizar la conduccion de los actos del concurso pdblico sumario; asi como cualquier otro requisito cuye incumplimiento,
por si mismo, no afecte la solvencia de las propuestas.

La inobservancia por parte de los concursantes respecto a dichas condiciones o requisitos no serd motivo para descalificar sus
propuestas.

Quedan comprendidos entre los requisitos cuyo incumplimiento, por si mismos, no afecten la solvencia de la propuesta, ef proponer un
plazo de entrega menor al solicitado, en cuyo caso, prevalecerd el estipulado en las bases-convocatoria del concurso publico sumario; ef
omitir aspectos que puedan ser cubiertos con informacién contenida en la propia propuesta técnica o econdmica; el no observar los
formatos establecidos, si se properciona de manera clara la informacién requerida; y el no observar requisitos de fundamento legal o
normativo por parte de este Consejo o cualguier otro que no tenga por objeto determinar objetivamente la solvencia de la propuesta
presentada. En ningun caso, podran suplirse las deficiencias sustanciales de las propuestas presentadas.

7. Motivo de descalificacion

Sera motivo de descalificacidn el incumplimiento de las condiciones establecidas en las presentes bases, asi como la contravencion a
las disposiciones del Acuerdo General, por parte del algln concursante lo que se hara de su conocimiento en cuaiquiera de las etapas

del procedimiento.
Los concursantes podran ser descalificados conforme a los siguientes supuestos:

I.  Cuando la propuesta no sea entregada dentro def plazo sefalado; )

li. Cuandoe algan concursante acuerde con otro, u otros, fijar los precios objeto del procedimiento;

lil. Cuando el concursante se encuentre en alguno de los supuestos de impedimento previstos en el Acuerdo General;

IV. Cuando algin concursante, durante el desarrollo del procedimiento y antes de la emisién del fallo, sea objeto de embargo, huelga
estaliada, concurso mercantil o liquidacién;

V. Cuando el concursante no entregue la documeniacion que se sefiale en la convocatoria o en las bases; y

VI. Cuando las propuestas presentadas no retnan los requisitos sefialados en la convocatoria y bases.

8. Concurso Publico Sumario desierto

Se podra declarar desierto el Concurse Publico Sumario, si no se presentan propuestas; o si ninguna de ellas obtiene resultado
favorable en todos los dictdmenes resolutivos aplicables ¢ si los precios ofertados no fueran aceptables de conformidad con la

informacién disponible.

9. Cancelacidn del procedimiento

El Consejo podra cancelar el Concurso Pdblico Sumario en los siguientes supuestos establecidos en el articulo 83 del Acuerdo
General:

El titular del Area de Adquisiciones ¢ de Obras, segun corresponda, podra cancelar una licitacion, partidas o conceptos incluidos en ésta:

a} Por caso fortuito ¢ fuerza mayor;

b) Cuando existan circunstancias debidamente justificadas que modifiguen o extingan la necesidad para adquirir o arrendar los bienes,
servicios de que se trate, o la contratacién de obra pubtica, y que de continuarse con el procedimiento pudiera ocasionar un dafio o
perjuicio al Consejo; o

¢} Por causas de interés general.

Dicha determinacién se hara del conocimiento de los licitantes.

En caso fortuito o fuerza mayor, el Consejo no realizard pago alguno de gastos no recuperables. Qﬁ
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10. Modelo de Contrato

Las obligaciones que se deriven con motivo de las adjudicaciones que se realicen en el presente concurso, se formalizaran a través del
formato del contrato que se acompana como Anexo 5.

10.1. Plazo para Formalizar el Contrato

El concursante que resulte adjudicado, en términos del articulo 114 del Acuerdo General, por si 0 a través de su representante que
cuente con facultades para ello, debera presentarse en la Direccién General de Recursos Materiales a firmar el contrato dentro del plazo
de 15 dias habiles contados a partir de que se notifique la adjudicacion.

Si el concursante ganador no firmare el contrato por causas imputables al mismo, sera imposibilitade temporalmente para participar en
procedimientos de contratacién o celebrar contratos con el Consejo, en los términos de la fraccion V, inciso ¢, del articulo 50 del
Acuerdo General.

El Comité, podra sin necesidad de un nuevo procedimiento, adjudicar el contrate de la siguiente manera:

. Al concursante que haya presentado la siguiente proposicidon solvente mas baja.

il.  Elorden de adjudicacion no podra ser superior al 10% de la propuesta que haya resultado ganadora.

lll.  Elinteresado a quien se haya adjudicado el contrato no estara obligado a suministrar los bienes, prestar el servicio correspondiente
o iniciar los trabajos, si el Consejo, por causas imputables a él, no firma el contrato. £n este supuesto, el Consejo, a solicitud
escrita del interesado, le cubrira los gastos no recuperables que haya realizado para preparar y elaborar su propuesta, siempre que
éstos sean razonables, estén debidamente comprobados y se relacionen directamente con el proceso de adjudicacion de que se
trate.

11. Garantias que deberan presentarse
11.1. Relativa al cumplimiento de contrato

El concursante que resulte adjudicado debera presentar fianza expedida por una institucién afianzadora debidamente autorizada, por un
monto equivalente al diez por ciento del total del contrato, antes del I.V.A., siempre y cuando el monto del contrato exceda la cantidad
equivaiente a diez veces el salario minimo general mensual vigente en el Distrito Federal, fijado por la Gomisién Nacional de Salarios
Minimos, elevado a un afio en ef momento de la contratacion.

Esta garantia se debera presentar dentro de los 5 dias habiles siguientes a la fecha de la firma del contrato, conforme al texto indicado
en el “Anexo 6” de las presentes bases.

Dicha garantia permanecera vigente hasta el cumplimiento total del objeto del contrato incluyendo, en su caso, la prorroga o espera que
se autorice. Para su devolucidn y cancelacién serd necesaria la conformidad expresa por escrito de la DGRM, siempre y cuando no
existan obligaciones pendientes a favor del Consejo.

11.2. Relativa a la aplicacidn de anticipo.
No aplica.
11.3. Relativa a defectos, vicios ocultos y cualquier otra responsabilidad.

No aplica.

12, Penas convencionales y aplicacion de garantias.
12.1. Pena convencional por atraso.

En el supuesto de retraso en la prestacion de los servicios por causa justificada, el Consejo podra conceder al prestador de servicios
una prérroga o espera para ese efecto, de no ser juslificada la causa del retraso o vencida la prérroga o espera concedida, el prestador
de servicios acepta pagar a €l Consejo por concepio de pena convencional, por el simple retraso, el monto que resulte de aplicar el
- equivalente al diez al millar diario a la cantidad que importe sobre ef monto de los servicios no prestados con oportunidad.

Dicha cantidad se descontara del pago debido al prestador de servicios, sin perjuicio de ejercer las acciones legales que correspondan.,
12.2. Relativa a la Responsabilidad Civil

El concursante que resulte adjudicade deberd otorgar a favor del Consejo, una pdliza de seguro de responsabilidad civil, expedida ante
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compania fiadora legalmente autorizada, dentro de los 10 dias habiles siguientes a la fecha de la firma del contrato, por un importe del

10% del monto total de contrato, impuestos incluidos, para cubrir los dafios que pudiesen causar el personal del prestador de.
servicios, asi como la calidad de los bienes y/o servicios que sean entregados en la ejecucion de los servicios objeto del presente

Concurso Publico Sumaric por el importe que el prestador de servicios considere de acuerdo at grado de riesgo segun la naturaleza del

servicio. El concursante adjudicado estd chbligado a mantener vigente dicha pdliza durante la vigencia de fos contratos.

Esta péliza no exime al prestador del servicic, de cubrir aquellos danos causados al Consejo y/o a terceros en sus bienes o perscnas,
cuyo costo sobrepase el monto asegurade y en ningln momente constituird un limite de responsabilidad.

13. Cesion de Derechos

Los derechos y obligaciones que el prestader de servicios adquiera con motivo de la firma del contrato no podran cederse en forma
parcial o total a favor de otra persona, con excepcion de tos derechos de cobro, en cuyo caso se debera contar con el consentimiento del
Comité y la autorizacion de la Contraloria. Lo anterior de acuerdo al articulo 114, fraccion V del Acuerdo General, que a letra dice:

“V. Los derechos y obligaciones que deriven de los contrafos no podran cederse en forma parcial o tofal a favor de ofra persona, con
excepcion de los derechos de cobro, para lo cual se deberd contar con el consentimiento del Comité y, en su caso, con la autorizacion
de la Contraforia.”

14. Rescision Administrativa de la relacidon contractual.

En caso de incumplimiento de las obligacicnes a cargo del licitante adjudicado por causas imputables a él, el Comité podra determinar
de manera unilateral la rescisidn administrativa de las relaciones contracluales celebradas al tenor del Acuerdo General, sin necesidad

de declaracién judicial.

No obstante lo previsto en el parrafo anterior, a solicitud debidamente justificada por escrito que formule el licitante adjudicado, el
Comité podra autorizar que se modifiquen las obligaciones contraidas originalmente, asf como los plazos respectivos, a fin de que
cumpla con las mismas. Lo anterior, sin perjuicio de que dicho 6rgano se pronuncie sobre la aplicacion de las penas que, en su caso,
procedan. En todo casc se debera observar lo dispuesto en el articulo 115 del Acuerdo General y demés disposiciones aplicables.

En caso de ser autorizada la modificacién al licitante adjudicado, se elaborard un convenio modificatorio con la participacion de [a DGAJ,
debiéndose verificar que la garantia presentada respecto del cumplimiento de las obligacicnes continie vigente o se otorgue una nueva
para garantizar los términos de dicho convenio.

Si no se autoriza la medificacion o si autorizada persiste incumplimiento, en todo casc debera iniciarse procedimiento de rescision y la
aplicacién de las penas establecidas en el contrato.

El procedimiento de rescision se llevara a cabo conforme a fo siguiente:

I. Se iniciara a partir de que la DGRM comunique por escrito al prestador de servicios el incumplimientc en que haya incurrido, para que
en un término de tres dias habiles exponga lo que a su derecho convenga, y presente, en su caso, las pruebas idoneas que estime
pertinentes.

Tratandose de prueba pericial debera presentarse, dentro de dicho término, con el dictamen correspondiente;

Il. Transcurrido el término a que se refiere la fraccidén anterior, la DGRM propondréa al Comité para su consideracién y, en su caso,
aprobacion, la resolucidn de rescision administrativa acompanando los elementos, documentacién y pruebas que en su caso se hubieren
hecho valer; y

lll. La determinacién de dar o no por rescindido el contrato debera ser debidamente fundada, motivada y comunicada al prestador de
5Ervicios.

15. Modificacion de las cantidades de servicios por contratar.

El Servidor Publico facultado para suscribir el contrato en términos del articulo 18 del Acuerdo General, podra, dentro de su
presupuesto aprcbado y disponible durante la vigencia del contrato, bajo su responsabilidad y por razones fundadas y explicitas,
acordar el incremento del monto del contrato; de la cantidad de los servicios, asi como los plazos de cumplimiento, mediante
modificaciones a sus contratos vigentes, en términos de lo establecido en el articulo 115 del Acuerdo General antes referido, siempre
que no rebasen, en conjunto, el veinte por ciento del monto o cantidad de los conceptos o volimenes establecidos originalmente en los
mismos o bien de los plazos estipulados y ef precio de los servicios sea igual al pactado originalmente.

En caso de que se requiera por razones extraordinarias de una modificacién mayor, ésta sera sometida a la autorizacion del Comifé
por ningun motive podré ser superior al treinta por ciento del total det monto, cantidad o plazos contratado.
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16. Aclaracidn relativa a negociacion de las condiciones.

No podran negociarse, ni modificarse cualquiera de las condiciones de las presentes bases, ni las ofertadas por los concursantes.
Solamente las modificaciones hechas en los términos def articulo 115 del Acuerdo General, y las aclaraciones hechas en términos del
punto 1.2 de fas presentes bases, podran considerarse modificaciones validas a las mismas.

17. Restricciones para participar y/o contratar.

No podran participar en el presente procedimiento las personas fisicas o morales que se encuentren en alguno de los supuestos a que

se refiere el articulo 50 del Acuerdo General que se listan a continuacidn.

I Las que se encuentren inhabilitadas por cualquiera de los drganos competentes de la Administracién Pablica Federal, atendiendo
ai plazo que se hubiere determinado en la resolucién respectiva;

.  Derogada.

.  Aquéilas con las que los servidores publicos que intervengan en cualquier forma en la adjudicacién del contrato tengan interés
personal, familiar o de negocios, incluyendo los que puedan obtener algun beneficio para ellos, sus conyuges, parientes
consanguineos o por afinidad hasta el cuarto grado, o parientes civiles, o para terceros con los que tenga relaciones profesionales,
laborafles o de negocios, para socios o sociedades, incluyendo sus representantes legales, respecto de los cuales el servidor
publico o las personas antes referidas formen o hayan formado parte o las hayan representado durante los dos anos previos a la
fecha de celebracién del procedimiento de contratacidn de que se trate;

V. Las que desempefien un empleo, cargo ¢ comisidn en el servicio plblico, o bien las sociedades de las que dichas personas formen
parte, sin la autorizacién previa y especifica del Pleno; asi como las inhabilitadas para desempenar un empleo, cargo o camisidn en
el servicio publico;

V. Respecto de aquellas sobre las cuales la Comisidn haya formulado declaracién de impedimento para contratar, por actualizarse
alguno de los siguientes supuestos:

a. Cuando a juicio del Comité se advierta que para efectos de presentar la propuesta acordaron con otro u otros fijar los precios
de los bienes 0 servicios objeto de la ficitacion;

b.  Siproporcionaron informacién falsa para participar en un concurso;
Los concursantes que injustificadamente y por causas imputables a ellos no formalicen el contrato adjudicado;

Los prestadores de servicios que no cumplan con sus obligaciones contractuales por causas imputables a ellos y que, como
consecuencia, causen danos o perjuicios al Consejo;

e. lLos prestadores de servicios que actien con dolo o mala fe en algin procedimiento de contratacion, en la celebracion del
contrato o durante su vigencia, o bien, en la presentacidn o desahogo de una inconformidad,

f. Los prestadores de servicios que conlralen servicios de asesoria, consultoria y apoyo de cualquier tipo de personas en
materia de conirataciones gubernamentales, si se comprueba que todo o parte de las contraprestaciones pagadas al
prestador del servicio, a su vez, son recibidas por servidores publicos por si o por interpdsita persona, con independencia de
que quienes las reciban tengan o no relacién con la contratacién;

g. Los prestadores de servicios que se encueniren en situacion de retraso en las entregas de los bienes, en la prestacion de los
servicios, por causas imputables a ellos mismos, respecto de otras drdenes de servicios celebrados con ef Consejo, siempre
y cuando éstos Ultimos, por tal motive, hayan resultado gravemente perjudicados, lo que calificara la instancia competente;

h. Las que hayan utilizado informacién privilegiada proporcionada indebidamente por servidores publicos o sus familiares por
parentesco consanguineo y por afinidad hasta ¢l cuarto grado; e

i. Las que hayan celebrado contratos en contravencién a lo dispuesto por el Acuerdo General y demds disposiciones
aplicables.

j. Se haya rescindido contrato celebrado con la Corte, el Tribunal Electoral o el propio Consejo, por causa imputable a
prestador del servicio y dicha rescision esté firme con independencia de que se hayan causado o no dafos y perjuicios;

El plazo de impedimento para contratar, no sera menor de tres meses ni mayor de cinco afos, y comenzara a contarse a partir del

dia siguiente a la fecha en que ei Consejo la haga publica en el Diaric Oficial de la Federacion.

Vl.  Las que pretendan participar en un procedimiente adjudicatorio y previamente hayan realizado o se encuentren realizando, por si 0
a través de empresas que formen parte del mismo grupo empresarial, en vitud de otro contrato, trabajos de direccion,
coordinacion, supervision o control, laboratorio de analisis y control de calidad, laboratoric de mecénica de suelos v resistencia de
materiales y radiografias industriales, preparacion de especificaciones de construccién, presupuesto o elaboracién de cualquier
otro documento, asi como asesorfas, para la licitacion de la adjudicacion del contrato de la misma adquisicion, arrendamiento,
servicio u obra pablica; :

VIL "Aquellas a fas que se les declare en concurso mercantil conforme a la ley de la materia o, en su caso, sujetas a concurso de
acreedores o alguna figura analoga; . Q

- ;oA
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VIIl. Aguellas que presenten propuestas en una misma partida de un bien o servicio, un procedimientc de contrataciin que se
encuentren vinculadas entre si por algin representante, socio ¢ asociado comuin;

IX. Las que por si 0 a través de empresas que formen parte del mismo grupo empresarial, elaboren dictamenes, peritajes vy avallos,
cuando se requiera dirimir controversias entre tales personas y el Consejo; y

X. Las demas que por cualquier causa se encuentren impedidas para ello de conformidad con las disposiciones aplicables.
18. Fallo.

De acuerdo con el articulo 90 del Acuerdo General, una vez autorizada la adjudicacién, se notificara por escrito el fallc a los
concursantes.

México, D.F., a 27 de febrero de 2015

Atentamie

te

Para cualquier aclaracidn, favor de comunicarse al teléfono 5448-9500 ext. 2700 y 2726 At'n. Lic. Laura tvonne Mendicla Pizafa y Lic. Marfa Cecilia Islas
Rivera.

NOTA: SiIRVASE ENVIAR POR FAX ACUSE DE RECIBO DE ESTA SOLICITUD, INDICANDO NOMBRE, FECHA Y FIRMA DE QUIEN RECIBE. O
BIEN POR CORREQ . ELECTRONICO A LA SIGUIENTE DIRECCION: laura.mendiola.pizana@correc.cif.gob.mx___ y/o
maria.islas rivera@correo.cif.gob.mx
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ANEXO TECNICO
SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER fUDICIAL DE LA FEDERACION EN
TOLUCA, ESTADO DE MEXICO {1 COMEDOR]

. DISPOSICIONES GENERALES

1.1 H Consejo de la Judicatura Federal en lo sucesivo el “Consejo”, requiere contratar el servicio
de Comedor General en lo sucesivo el “Comedor”, bajo el sistema de autoservicio, para preparary
proporcionar higiénicamente fos alimentos que se brindardn a sus servidores piblicos que laboran
y acuden al comedor general ubicado en el Edificio Sede del Poder Judicial de la Federacion en
Toiuca, Estado de México, de conformidad con fos requerimientos y lineamientos generales
“Anexo'B” gue se establecen en los presentes alcances técnicos.

1.2 El servicio se proporcionard en el comedor general del inmueble y en los horarios gque a
continuacidn se describen:

C.P. ! '
Edificio Sede del. Poder Judicial de 1a Federacién | "S-,Mfg'a ‘f; ij; med
anenes Ao 13:00 a 17:00

horas

en Doctor Nicolis San Juan No. 104, colonia .. L
\ . Adrministradora Regional
Exrancho Cuauhtémoc en Toluca, Estado de
Méxica C.P. 50010 Tel. 01722236 05 00
T ) : Ext. 2556

El servicio de “Comedor” se proporcionard de lunes a viernes en los horarios mencionados,
independientemente del tiempo que adicionalmenfe requiera la preparacion de los mismos, a
excepcion de los dias festivos y aquellos asuetos que el "Consejo” otorgue a sus empleados.

En forma extraordinaria el “Consejo” podra solicitar a la empresa ¢l servicio de “Comedor” los
dias sadbados, domingos e inhdbiles, cuando asi resultase necesario, minimo con 24 horas de

anticipacion.
1.2 Para el cumplimiento y observacion de las condiciones establecidas en el presente Anexo
Técnico, fa empresa que resulte adjudicada deberd observar todas las recomendaciones

efectuadas por el Personal Especializado del “Consejo” como los Chefs, Jefe del Departamento de
Alimentos, Administracién Regional o personal de fa Direccién de Administracion de Servicios.

.  CARACTERISTICAS DEL SERVICIO

2.1 El "Consejo” ofrecerd a través de un men( basado en una comida caliente de cuatro tiempos
{comida corrida), barra fria de: ensaladas, frutas con variedad de aderezos, agua de frutas frescas,
pan y tortillas a libre consumeo. El rmend y sus opciones se integraran con el siguiente gramaje:

NEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PORER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUGA, ESTADO DE MEX/CO
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Cuadro 1

Entre 250 y 300 ml.

2 | Entresoy1icgr. ]
\ Entre 140 y 160 gr.
A base de carne de res, pollo sin hdeso, cerdo, ntre y N .g
’ o 3 {carne cocida sin
pescado y platillo vegetariano L s
) guarnicién}

2 ' Entre 80y 120gr, J

a
Barra de ensalada, fruta y guarniciones 4
Frutas I 4
Agua de frutas frescas T2 Libre consumo
Frijoles, aderezos, sal_s_ai; y condimentos Ver punto 2.6
Pan y tortilla o ’

2.2 Primer Tiempo. Sé ofrecerd sopa aguada de pasta, crema de verduras, consomé de pollo o
res debiendo considerar una opcion diaria.

2.3 Segundo Tiempo. A base de sopa seca; una de pasta, chilaguiles, verduras al vapor, huévo en
salsa entre otros, considerando dos dpciones diarias de fas cuales una siempre serd arroz.

- 2.4 Tercer Tiempo. Se ofrecerd tres diferentes piatos fuértes a eleccién del comensal: las

opciones 1y 2 seran 4 base de polig, cerdo, carne de res a péscado con guarnician y la 3ra opcion,
sera vegetariana. El porceritaje a servir diariamente del tatal de comidas sera el siguiente:

Cugdro 2

OPCION 1 (a base de carne de res o cerda) 40%
OPC!ON 2 (a base de pollO‘_b_pEs;__.c_ad_é.)” 40%
OPCION 3 {vegelariana) 20%

100%

La porcién de carne de cerdo y res utilizada en e! menu deberd ser magra, asimismo, la porcidn
servida serd frasca y suave y no considerard en el gramaje el contenido de grasa y hueso, en su

€asa.

Los guisadaos de pollo deberdn contar con [as siguientes piezas basicas en su elaboracion en iguales
cantidades: pierna y musio (sin rabadilla} o en su caso, pechuga magra sin piel y sin hueso.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDORPARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
\ DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADD OF MEXICO
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2.5 Cuarto Tiempo. A base de postres can dos opciones; los cuales deberdn cumplir con los
gramajes establecidos. ' ‘

5

Cabe destacar que no se deberd incluir como postre la fruta utilizada en las barras de ensalada, si
se llegara a dar fruta como postre, ésta debera contar con algiin tipo de preparacién distinta a su
estado naturzl, por ejemplo en almibar, mouse, coctel, entre otros.

2.6 Complementos

Cudadro 3

Pl

Barra fria de verduras

3 Compuestas

Frutds 4 de cada una

Agua de frutas z Libre consumo

Frijoles, aderezos, salsas y condimentos
- s - Verpuntos 2.6.3y 2.6.4

Pany tortilla ' N

2.6.1 Barra fria de ensaladas y fruta vy goarniciones. n la-barra fria de ensaladas deberi
servirse minimo 4 diférentes vagetales cada dia, tales como lechugs, espinacas, col, acelgas,
rebanadas de jitomate, brécoli, rebanadas de champifiones, calabazas, de las cuales tres deberan
ser compuestas de dos o mds ingredientes, entre otros, debidamente desinfectados; y cuatro
frutas fraccionadas o enteras, para gue el personal del “Consejo” que desee tomar una opcidn

baja en calorfas, pueda tener la opcion de prépararse una ensalada diferente cada dia.

2.6.2  Agua de frutas. Se ofrecerdn diariainente agua natural y dos opciories de agua elaboradas
a base de agua purificada y frutas frescas de temporada cada una con fa opcion de sin azidcary con

azlcar.

2.6.3 Frijoles, aderezos, condimentos y salsas. La presentacion de frijoles puede serde laollao
refritos, se prepararan y se servirdn diariamerite.

Conforme al meni del dia, las verduras y vegetales que se sirvan en la barra fria, deberdn:
‘contener aderezos para ensaladas coma: mil islas, césar, requefort, italiana; asi como condimentos

de marca reconocida y prestigio en el mercado coma: yogurt, miel, chile piguin, limones, queso
cottage, cdtsup, salsa maggi, aceite de oliva, etc, fos cuales se coiocardn para consumo

discrecional de los servidores pablicas.

Diariamente se ofreceran salsas a base de picante, éstas deberdn ser colocadas en cada una de las
mesas y seran reahastecidas conforme a la demanda del comensal.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADQ DE MEXiCO
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2.6.4 Pan y tortillas. Las porciones de pan deberdn ser colocadas en la barra y reabastecerse de
acuerdo al consumo, el licitante deberd garantizar medianie el mecarismo que considere
pertinente el adecuado abasto de estos insumos en la barra. Las porcidnes de tortillas de maiz y
pan deberan estar empaquetadas en bolsa de pldstico transparente y las soficitard el comensal-a
su discrecidn en la linea de servicio.

2.7 Cantidad de mends

La cantidad de menis a servir semanalmente en el comedor serd determinada por el prestador del
servicio adjudicado, debiendo curnphr en el horario completo def servicio con el 100% de los

3

insumaos.

Por tratarse de un servicio que se proporciénara por primera vez en el inmuehle, no se cuénta con
un historico del consumo que se pueda tomar como basé para el comportariiento realizado en el
comedor, sin embargo, se agrega £l numero dé comidas estimadas diarias,

Edificio Sede del Poder Judicial de 13 Federacién en Doctof

Nicolds San Juan No. 104; colénia Exrariche Cuauhtémoc en
Toluca, Estade de México C.P, 50010.

2.7.1 En caso de quela cantidad estimada para el dia se rebasara, la empresa adjudicada deherd
prever diariamente un 10 % adicional sobre la cantidad de menis, con el propdsito de atender a
los comensales en el horario establecido. Opciones como carne asada de res con guarnicion,

pechuga asada con guarnrc;on tacds doradas dé res o polls, qUeso = Ia plancha o-ensalada con

proteina, asi como los demas complementos del meni que se establecen en el Cuadro 1 del punto
2.1.

El 10% adicional de comidas a servir se integrara de la siguiente manera:

_Carne de res para asar 2.5%
Tagoes dorados Z.5%
Pechuga de polfo para asar _ 2.5%
Erisaladas de atdn, polle, jamdn o panela ' 2.5%

10%

2.7.2 Lla cantidad de men(s deberdn ser entregados por escrito en papéel memibretado a fa
Administracion Regional, con una anticipacion minima de dos semanas para su aprobacion.

2.8 Se imp[ement-ara' por parte del ficitanté adjudicado como medio adicional de cdntrol, una
hitdcora donde se refleje el ment diarid y las inconsisténcias que se presenten en el servicio, la
cual debera ser firmada por el Personal Especializado del “Consejo” o la Administracién Regional, y
por parte del prestador de servicios, el personal que designe como encargadad y supervisor de la
| it

operacién del “Comedor”.

ANEXQ TECNICO PARA EL SERVICIC DE’COMEDOR'PARA EL EDIFICI0 SEDE DEL FODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADC DE MEXICO
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Hi. OBL!GACIONES DEL LICITANTE

COMPOSICION DEL MEND

3.1 El licitante presentard en su propuesia técnica, una lista de menis diferentes, variados v
balanceados nutrimentalmente para 8 semanas, asi como los recetarios con ingredientes
desglosados y método de efaboracion de los mismos, a efecto de que cualquier empleado del
licitante pueda realizar los platillos del mend. El listado de los mends, recetarios y métados de
elaboracién siemprée deheran ser realizados y firmados por el nutridlogo o dietista del licitante.

3.2 Una vez iniciado el servicio, el licitante que resulte adjudicado entregard los mends ai
Personal Especializado def “Consejo” para su revision, validacién y autgrizacion, quienes
seleccionaran e integrardn eni los mends que establezean én conjlinto can la empresa y cubran fas
8 semanas. Posteriprmente en forma perddica se deberdn seglir entregando nuevgs mends en
“los primerds dos dias habilés de la sexta semaria antes de gue finalice el ciclo de las 8 semahas.
Esto con independencia de los platitios que el mismo "Conisejo™ le solicite elaborar. '

ENSERES ¥ EQUIPO DE COMEDDR

3.3 & Titular de la Administracion Regionagl elaborardn'y entregaran al licitante que resulte
adjudicado, el inventario del local, instalaciones de cocina y comedor, equipo y enseres de mesa

en el acto de entrega-recepcién, en el cual se asentar3 el estado fisico y condiciones en gque recibe

- - - - - losbiepes. 7

3.4 El licitante adjudicady deberd contar con una pdliza deé servicio y entregard una edpiz al
Titular de la Administracién Regional, a través de la cual proporcionard los manténimientos
prevéntivo y correctivo bimestral a los equipos de codinz propiedad del “Consejo”, con el fin de
entregarlos al término de [a vigericia del conitrato en candicdnes de uso taly como lo recibid, de
acuerdo a os alcances enunciativos mas o (imitativos gue & describen en el “Anexo Cy D™ Para
ello entregard al Titular de la Administracién  Regional, el programa de mantenimiento

correspondiente.

3.5 Durante los cinco Gltimos dias naturales de cada més el personal del licitanté queé resulie

adjudicado -hard un recientt de los énséres de mesa (charolas, loza, vasos, cucharas, cuchillos,
\ tenadores, servilleteros, saleros, $dléeras, entre otros.) reponiendo defitro de 165 cinco dias
i naturales del mes siguiente cualquiera de los articulos que se detérioren o sufran dafio, de tal
manera que siempre se ¢onserve la misma cantidad de enséres que en un principio recibié del
"Consejo”, sing se cumple con los tiempds establecidos aplitard la pena convencional.

a 3.6 E licitante que résulté adjudicado, sustituird en forma inmédiata cualguiers de los equipos
m que reciba, propiedad del "Consejo”, que derivado del desgaste y uso normal dé los mismgs sea
Lo necesario darlos de baja, a efecto de garsntizar |a cortinuidad en la prestacidn del servicio, los
"'-1“ '/ cuales serdn en calidad de préstamo y podrd retiratlos en cuanto termine [a vigencia del contrato

sin cargo adicional para el "Consejo™.

ANEX0 TECNICO PARA EL SERVICIQ DECOMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERAG DM EN TOLUCA, ESTADO DE MEXICO
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3.7 Si se comprueba que por negligencia ¢ descuido del personal del licitante que resulte
adjudicado dafien los equipos propiedad del "Consejo”, se haré responsable de la reparacion que
requieran los mismos o, en su caso, fa sustitucién por uno de caracleristicas similares, el cual se
considerard propiedad de! "Consejo”.

3.8 [ licitante que resulte adjudicado, observard todas las especificaciones referentes a las
“instalaciones, insumos de cocina, mobiliario Y equipo necesario para la realizacion del servicio de
alimentos y bebidas no alcohdlicas” incluidas en los linearrientos generales “Anexo B” kiciso “H”,
del presente Anexo Técnico.

‘3.8 Ellicitante que resulte adjudicado, instalara cualquier equipo adicional gue se requiera para la

correcta preparacion de los alimentos, tales como bdsculas, molinos, batidoras;, cortadoras,
rebanadoras, licuadoras, trituradoras, protésadores dé alimentas, estufines adicionales, parrillas,
entre otros, solicitanido autorizicidn al Titular de g Admibistracion Regional, a efecto de verificar
las instalaciones y capacidades de energia eléctrica, agua potable y espacio. :

MATERIA PRIMA

3.10 Para la preparacion de los alimentos, adquirird y utilizara materia prima de primera calidad,
envasada y dé marcas reconocidas, cumpliendo con los estandares establecidos en la normativa
vigente emifida por la Secretaria de Salud, entregandold en fos dfas y horarios acordados con el
Titular de la Administracion Regional y el Personal Especializade del "Consejo”, transportandola
en contenedores de plastico y vehiculos - que cumplan coii I6 éstablecido en la Norma Oficial

MexmaanOMiSlSSﬂfEﬁﬂQ - = St —Te o momomoD -z oL

3.11 La materia prima serd conforme a la lista de proveedores y fas marcas presentadas en fa
propuesta técnica del licitante que resulte adjudicado. No se aceptaréin productes a granel sin
marca como frijol, lenteja, crema, moles, yoglrt, queso cottage, chile piquin entré otros, a
excepcion de tas frutas, verduras y carmicos qué sat los Ghicos productos que podran entregarse a
grarief (para cdrricos ver punto 3 15). :

3.12 El “Consejo” se reservara el derechio de rechazar la materia prima que no cumpla con las
especificaciones de sanidad y calidad regueridas; si la matéra prima es rechazada, el licitante que
resulte adjudicado, debera reporierla én el mistno dia de entrega previaménte estipulado. En el
caso de asi hacerlo, no serd mgtive de penalizacidn siemjire y cuando no se haya afectado la

s

prestacion del servicio en tiempo y forma.

3.13 FE} "Consejo” supervisara y verificard las condiciones en las que se realice el servicio, desde
la transportacion y recepcidn dé la materia prima, el proceso de preparacion y consumo de
alimentos, asi como todas as actividades inhereftes para mantener en dptimas condiciones la
prestacion del servicio.

3.14 Para la preparacion de alimentos y de aglas frescas de fruta natural, suministrard y utilizara
agua purificada para beber en garrafén, debidaniente etiquetada y sellada de marcas reconocidas,
o si fuera el caso el licitante que resulte adjudicado  instalard purificadores dé agua a base de
ozono o luz ultravioleta que cumplan las Normas Oficiales Mexicanas emitidas por la Secrétaria de
Salud y gue garanticen la inocuidad v caliddd del agua para el consumo humano, debiendo de
realizar andlisis bacteriolégicos para asegurar su calidad.

ANEX0O TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERAGION EN TOLUCA, ESTADD DE MEXICO
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3.15 En el caso de los céfnicos, exclusivamente se acéptardn con certificacion TIF, que contengan
fecha de caducidad y registro de la Secretaria de Agricutuira, Ganaderfa, Desarrollo Rural, Pesca y
Alimentacion, observando en todo momento, las caracteristicas descritas en los lineamientos
generales “Anexo B” inciso “A" de! presente Aniéxo Técnico.

V.- PERSONAL PARA EL SERVICID

4.1 Llas empresas licitantes, deberan establecer en su propuesta técnica, el nimero de personal
minimo vy sus categorfas o puestos. con el cual se comprometen a proporcionar el servicio en el
“Comedor”, incluyendo digriamente un supérvisor para resalver los diferéntés problemas que
pudieran presentarse_ asegurando la adecuada operacién del servicio. El personal debera estar

“debidamente capacitado y en constante actualizdcion para desempefiar las funciones del puesto

gue se le designe, tomando corna base minima lo siguierite:

Cuodro 5

Edificio Sede del Poder Judicial de fa Federacidn en
Doctor Nicolds San juan No. 104, colonia Exrancho 1 1

Cuauhtémoc en Toluca, Estado de México C.P. 50010

9 empleados

El cuadro representa [a plantilla con la cantidad minima soficftada para la prestacion del servicio,

sinembargo en taso-de-que por-lé-naturaleza delmismo, se_requiera de-mayor ca Q.tidad de

personal pard su adecuada ejecucidn, éste deberd ser ingluido por el proveedor sin ocasionar
incrementos en los costos ofertados durante [a vigencla del contrato, siendo su absoluta
responsabilidad contar con la cantidad suficiente y competente de personal para ef cumplimiento
de las condiciones sefialadas en los preserites alcances del senvicio.

4.2 FEi persanal deberd portar uniférme, zapatos antiderrdpantes, turbante, red o cofia en el
cabello, cubre boca, guantes (en Jas dreds de cocing y servicio que lo requieran, asi como tombién
cuando sufran de cortaduras) y gafete de identificacion.

4.3 FE licitante adjudicado deberd vigilar en forma estricta la higiene, presentacion y saiud
persanal de sus trabajadores, confarme a lo éstablecido en los lineamientos generales “Anexo B”
incisos “D” y “E” de los présentes alcances del servicio.

4.4 F licitante adjudicado serd responsabie de las inasistentias de su personal y deberd
comprometerse a que el servicio siempré se presté ¢oh la debida calidad, oportunidad y con él
numero de elemsntos que haya presentado én su propuests de conformidad a los diférentés
puestos. -

4.5 Ellicitante que resulte adjudicado deberd asignar un responsable y encargado para el servicio
de “Comedor”, el cual se responsabilizard de la operacion y servicio, contard con facuitades
suficientes para tomar decisiohes y resolver 105 problemas que se preserten derivades de fa
prestacion del servicio, asi como para mantener una relacion directa e inmediata con el "Consegjo”,
debera contar con un equipo de comunicacion directo {celulsr o radio) y proporcionar su nimero

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEBOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADD DE MEXICO
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telefonico para mantenerse comunicado directamente con el Personal Especiglizado del
“Conseje”, por lo que debera integrar en su propuesta técnica Ja ficha de identificacién de dicho
encargado dei comedor.

4.6 Ellicitante que resulte adjudicado debera contar en su plantilla de personal con un nutridloge
o dietista titulado con experiencia, quien serd el responsable de realizar la propuesta de los menus
a servir en el “Comedor”, por lo que deberd anexar en su propuesta técnica copia del titulo y
cedula profesional del mismo. La lista de menys presentados siempre deberd estar firmada por él.

4.7 Al presentarse rotacion de personal, el licitante gue resulte adjudicado entregara al Titular de
la Administracién Regional, una relacién indicando las altas v bajas el mismo dfa €n que estas se

efectien.

4.8 Durante los primeros 10 dias naturalés después de iniciado el servicio y de presentarse

rotacion de personal, ef licitante que resulte adjudicado proporciorard al Titular de la
Administracion Regiondf el curriculum de los trabajadares gue se integren al servicio. '

4.9 H licitante que resulte adjudicado y su perscnal deberan obsérvar las normas y medidas de
seguridad para el acceso alos inmuebles del "Conséjo” que se tengan establecidas.

4,10  El personal del licitante que resulte adjudicado que intervenga en la prestacion del servicio
de “Comedor” para el "Consejo”, deberd estar libre de todo tipo de enfermedades
infectocontagiosas, dEJmatolochas y.bucofaringeas, por io que el licitante debera presentar junto
con les datos personales los examenes clinicos v estudios de laboratorio de cada unc de Tos
trabajadores que demuestren que el personal estd libre de este tipo de enfermedades dentro de
los 10 dias habiles siguierites al inicio de [a vigencia del contrato. Los exdmenes citados serdn con
cargo al licitante que resuite adjudicado. Esta documentacmn se entregard al Titular de Ia

Administracién Regional.

4.11 Sidurante 4 vigendia def ciritrato se presentaran alfas y bajas de personal de la empresa, el
licitante que resulte adjudicado estd obligado a entregar en el caso de altas, las pruehas de
faboratorio de dscho personai siempre y cuando se vayan a incerporar al servicio del “Comedor

def "Consejo”.

4.12 Asimismo, todo el personal quée presté sus servicios en los comedores del "Consejo” por
parte del [icitanté que resuite adjudicado, deherd sotneterse cada seis meses a exdrrienes médicos
y bacterioldgicos para confirmar gue no padecen enfermedades infecto-contagiosas,
dermatoldgicas y bucofaringeas. Los examenes citados seran con cargo al licitante y {os resuitados
serdn entregados al Titular dé las Admiinistracién Regional para su revisidn v valoracién, dentro de
los primeros 10 dfas naturajes del primer y sexto mes del ejercicie. Para tales efectos, el licitante
deberd adjuritar en su propuesta técnica un programa de analists de laboratorio por el tiempo que
dure el contrato, el incumplimiento a lo establecido en el presente numeral sera motwo de

penalizacién.

ANEXO TECNIGQ PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JULICIAL
DE LA FEDERAGION EN TOLUCA, ESTADO DE MEXICC
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V.- SERVICIOS DE LUZ, AGUA POTABLE ¥ TELEFONO

5.1 Los gastos que se originen por los servicios de luz; agua potable y teléfono correrdn por
cuenta del "Consejo”. Por esta razén, [a empresa cumplird con los lineamientos que al respecto
establezca el "Consejo”, y serd responsabilidad del licitante el uso racional de estos servicios.

5.2 En case de que el locat cuente con linea telefénica Unicamente serd para uso exclusivo de
asuntos relativos a fa prestacion del servicio por ser Hamadas internas. Los demds servicios estaran
cancelados {larga distancia nacional e intérnacional, 01 800, 01 900, celulares, etc.).

5.3 FEi licitante adjudicado debe considérar que todo €f equipo instalado para proporcionar
adecuadamente el servicio de “Comedor”, es eléttrico, por 1o que no se generara gasto algiuno

por concepto de suministro de gas.

Fn caso de presentarse inconvenientes en el suministro engrgia e‘Iéctrica, el licitante adjudicado se
compromete a contar con una planta de emeérgencia que suministrard y permanecera en el
inmueble durante la vigencia del contrato que se forrfialice, misma que debe contar con una
capacidad minima de 4,000 watts o con la capacidad suficiente para el correcto funcionamiento de
tos equipos y garantizar la continuidad er la preparacion de los alimentos, de modo que tal
eventualidad en ningln caso justificard la suspension de su setvicio, situacién que se hard-del
conocimiento en forma inmediata al Titular de la Administracién Regional.

Vi.- RESPONSABILIDAD DEL LICITANTE o

6.1 E! licitante gque resulte adjudicado serd ante las autoridades ¢ unico responsable del buen
manejo de la calidad e higiena de los alimentos; asi carmio dé los accidentes o siniestros que
pudieran suscitarse con motive de Ja prestacion del servigio v que afecten fa salud o la séguridad

"de las persénas o de las instalaciones, respondierido por los dafios y perjuicios que pudieran

originarse ya sea por negligencia, descuido 6 por la inadecuada operacién del equipo que se
encuentre instalado en las areas de comedot y codina.

6.2 H ficitante que resulte adjudicado debera entregar a favor del “Consejo” dentro de los 5 dias
habiles posteriores a la fecha de la firma del contrato respectivo, unia- pdliza de seguro de
responsabilidad civil que garantice los dafios y perjuicios giie su personal pudiera otasionar a
cualquier bien mueble o inmueble, propiedad ¢ personas del "Consgjo”, por una suma equivalente
al 10% del monto total del contrato respectivo sin considerar el L.V.A. por evento, misma que
deberd estar vigente por el periodo de contratacion.

El seguro deberd seér expedido por una compafifa mexicana de seguros legalmente constituida,
designando al "Consejo” y sus servidores puhlicos como terceros beneficiarios y debera contar con
renovacion automatica durante [a vigericia del contrato y sus armpliaciones.

En caso de gue el licitante ya cuénte con un seguro deé responsabilidad civil, expedido por una
compafifa mexicana de seguros legaimente constituida, bastard presentar endoso donde los
inmuebles del "Consejo” y sus servidores publicos sean désignados como terceros beneficiarios y

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR FARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERAGION EN TOLUCA, ESTADO DE MEXIGO
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tendrd una vigencia similar a la del contrato entrégandolo en el tiempo estipulado, debiendo
contar con renovacidn automdtica de fa suma aseégurada por cada evento.

La entrega de! original de fa pdliza de responsabilidad civil serd en las oficinas de la Direccion de
Contratacion Servicios dependiente de la Direccién Generol de Recursos fddteriales, ubicada en
Carretera Picacho Ajusco No. 170, piso 7, Col. Jardines en la Montafa, C.P. 14210, Delegacidn
Tlalpan en Méxica, Distrito Federal.

Vi.-ANALISIS, LIMPIEZA Y FUMIGACION

7.1 El ficitante que resulte adjudicade deberé realizar mensugimente andlisis con un laboratorio
certificado y acreditado por ia EMA (Entidad Mexicana de Acreditacidn}, relativas a la calidad v
sanidad de les alirientos; examerngs que invdriablémente seran con cargo al licitante y 1os
resuitados deberan ser entregados al Titutar de la Admiinistrdcidn Regiondl, dentro de los diez dfas
hdbiles posteriores a ia fecha en que € haya realizado el muestréo, el incumplimiento a lo
establecido en ¢l presente numeral serd motivo de penalizacién.

Asimismo; el personal de la emprésa permitird el acceso al personal que el "Consejo™ déstgne, a
efecto de analizar y verificar que 1a calidad de los alimentos y condiciones de salubridad e higiene
del comedor se ajusten a los términos establecidos en {os lineamientos generales de los presentes
alcances técnicos y de conformidad con la NOM-251-55A1-2005, debiendo acatar fas
observaciones que se le formulen por conducto de dichos supervisares, brindando las facilidades
que requiera el personal del laboratcrio de contro! de calidad que, en su caso, se contrate para
_efectuar andlisis bacteriolégicos y quimicos de los alimentos que se estén proporcionando. De

igual manera ‘facilitara la practica de Tos andlisis-que-se-cotisideren-nécesarios al personal gue fos _

preparay los siFve.

7.2 El ficitante que fesulte adjudicade mantendra siempré por €l tiempa que dure el servicio, una
limpieza impecahble de las instalaciories de la cocina, comedor y los lugares que sean asignados
para tal fin como bodegas; asi comie de los equipos, enséres y demias utensilids para la elaboracidn
de alimentos.

7.2 Retirard diariaimente, sin costo adicional para el "Consejo”, los desperdicios v basura que se
generen por la alaboracign de los alirfiéritos, al terminar la jornada de trabajo, prewa separacion
de hasura orgdnica e ihorganica.

7.4 Eilicitante gue resulte adjudicado realizara limpieza profunda semanalmente, conforme a lo
descrito en lgs lineamientos generales “Avexo B” incisc “FY del presente Anexo Técnico vy
suministrard sin costo adicional para el "Consejo”, el material para la limpieza diaria y profunda
quincenal a las instalaciones del comeédor y la cacina, asi comd el favado de vajillas, cubiértos y
utensilios de cocina.

7.5 El licitante que resujte adjudicado reafizarda mensuatmente fumigaciones contra la fauma
nociva y roedores en las instalaciones de cocina y comedor donde se proporcionara el servicio, sin

costo adicional para el "Consejo”, en térmings de lo estahlecido en fos lineamientas generales

“Anexo B” incisd."G” del presente Anexo Técnico.

l.os insecticidas y rodenticidas que sean utifizados para la fumigacién deberdn estar autorizados
por la Secretaria del Medio Ambiente, para lo cual la empresa deberd entregar carta expedida por

\

1
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la empresa que realice el servicio de fumigacion donde se asiente dicha situacién.

£l ficitante que resulte adjudicado presentara al Titular de [z Administracién Regional dentro de
los cinco primeros dias hdbiles de cada mes la documentacién correspondiente.

Vill.-  SERVICIOS ADICIONALES QUE PODRAN REQUERIRSE

- B.1 Encaso de que ocurra un cambic de instalaciones del comedor, el "Consejo” se compromete

"a hacerlo del conotimiento per escrito al licitante que resulte adjudicado con 10 dias de

anticipacién, 2 fin de que tomen las meadidas necesariaé pdra llevar a cabo el traslado de los
equipos propiedad de la empresa a [a nileva ubicacidn sin costo adicional para el "Consejo”.

8.2 En caso de gue se abra Lm “Comedor” en algin inmueble distinto al considerado en el
presente Anexo Técnico, el licitante adjudicado debefa contar con el mobilidrio y equipo necesario
para garantizar la prestacion def servicio, talés como: estufas moviles, refrigeradores, bafios maria,
vaporeras, barras frias y calientes, tarjas, horrios de microondas, filtros de agua, loza, vajillas,
cubiertos, accesorios para mesa, Carres espiguercs, efitre otros, Lo anterior con cargo at licitante
que reslite adjudicado, de tal suerte que opere en la$ misinas condiciones de calidad y

oportunidad que en el “Comedor” instalado.

Dichas acciones estaran sujetas a la autorizacidn que para tal efecto emita el Comité de
Adquisiciones, Arrendamientos, Obra Pablica y Servicios.

T g3 R "Conseju”"podra—modaﬁcaf el-eontrato gue. derive del present& Concursa a. traves de un
converio dufante ef periode de vigencia del mismo, para incorporar el inmueble en que se
requiera, respetando la empresa adjudicada, jos conceptos, caracteristicas y precios originalifiente
propuestos y autorizades. En caso de que los servicios requeridos sean de diferentes
caracteristicas, la modificacién se aplicara conforme a fas necesidades de' los niismos.

IX.- VISITA A LAS INSTALACIONES DE LOS INMUEBLES

9.1 El "Consejo” cuerita con las instalaciones adecuadas para poder propercionar el servicio de
“Comedor”, con las caracteristicas que se destinaran exclusivamente para el servicio de camedor.
9.2 Con el propdsito de que los licitantes conozcan €l lugar donde se prestard el servicio de
“Comedor”, las condiciones del entorio ambiental, las caracteristicas referentes a las
‘instalaciones y cuenten con los elementos necesarios para realizar ja presentacion de sus
propuéstas técnica y econdrhica, es obligatorio gue reaficen una visita al inmueble de! "Consejo
donde se prestard el servicio.

A los licitantes gque hayan asistido a la visita mencionada, la Administraciéri Regional les

P4 .
A técnica.

X.- FACTURACION DEL SERVICIO

o ' ,
10.1 Lla factura de los servicios se emitird conforme a los consumos mensuales que se registren
en el “Comedor” presentandola directamente al Titular de la Administracién Regionol para su

ANEXO TECNICO PARAEL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL POUER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADQ DE MEXICO
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validacion con el soporte de los boletos vendidos, mediante cotejo y conceiliacién semanal con el
Personal Especializado del "Consejo”, el trdniite de pago serd a los 20 dias hébiies, contados a
partir de la fecha de presentacidn de la factura que cumpla con los requisitos fiscales, con fugar y
fecha de expedicién, precio unitario y total, desglosandose el |.V.A, con descripcion complets del
servicio contratado, a nombre del “Consejo”, can R.F.C. CJF-950204-TLO, domicilie insUrgentes Sur
No. 2417, Colonia San Angel, México, D.F., Defegacion Alvaro Obregan, C.P. 01000, Ia cual deberd
venir acompanada de la validacion expedida por la Administracion Regional.

10.2 El mecanisme por el que s& compfobara la c‘an’t_id_ad de comidas servidas serd el siguiente:
Las Administracién Regioral venderdn 3 log servidores publices gue acudan al “Comedor” ios
boletos para tener dérécha al meni v lés permitirdn Hacer uso del sérvicio, el licitarite a cambio,
recabaréd los boletos, mismos que conservard como comprobantes de los servicios prestados y
semanalmente los adjuntara a la facturacién que se derive, para entregatlos al Titular de fa

Administracioh Regional para su validation,

Y

La Administrocién Regional podran implementar jos controles que estimen necesarios para la
validacion de la facturacion, por la que el licitarite adjiidicado deberd acatar los meeanismos que

estas establezcan.

10 3 En caso de que las facturas y/o su dotumeritacion anexa presente errores, se suspenderd fa
revisién y se devolverd al licitante giie resulte adjudrcado para fjue sea corrégida y fa presente
posteriormente para reiniciar el traml‘te de ravision y pago, cuyc plazo para realizarse se
computara a partsr de la fecha de {a presentacién de la informacidn corregida.

XKL= VIGENGIA-DELSERVIEIO- —— — —=- . .

11.3 Elservicio objeto del presente concurso se adjudicard en funcién del resultado que arroje el
estudio de mercado y se estima gue el perfodo seré a partir del 01 de abril al 31 de diciembre del

2015.

Xli.-- DOCUMERTACION REQUERIDA

EN PROPUESTA TECNICA:

12.1 lista dé mends para 8 sernanas, asi como los recetarios con ingredientes desglosados y
método de elaboracién de los platillos, conformie al nurieral 3.1 del presente Anexo Técnico. -

12.2 Copia del titulo y cédula profesional del nutridiogo o dietista responsable de elaborar las
propuéstas de menus, segin lo solicitado én el numeral 4.6 del presente Anexo Técnico.

12.3 Copia fotostatica de los registros y licencias vigentes quée esta obligada a obtener por parte
de las autoridades competentes, pdra poder proporcionar el servicio objeto del presente
concurso, tales corno: Licentias de funcionarienta, licencia dé uso de suglp, Registro emipresarial

ante el IMSS, licencia sanitaria expedsda por la Secretaria de Salud, constancid de registro ante

Proteccidn Civil, entre otros.

ANEXQ TECNICO PARA EL SERVICIC DE COMEDDR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADC DE MEXICO
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12.4 Escrito original emitido por el instituto Mexicano del Seguro Social que certifique que fa
empresa se encuentra al corriente y sin adeéudos, enel cumiplimierito de sus ohligaciones obrero-
patronales con fecha de expedicidn no mayor a 60 dias naturales, respecio a la fecha en que
presenten su propuesta, Ef licitante deherd presentar en el sobre de su propuesta técnica (Sobre
2} copia y original para su cotejo.

El "Consejo” se réserva el derecho de solicitar de forma periddica dicho documento en original al
licitante que resulte adjudicado para cortoborar el cumplimiento de sus obligaciones.

12.5 Copia del documento DC-2 y Acuse de Recibo Oficial expedido por la Secretaria del Trabajo y
Previsidn Social del ejercitio 2012, dicho documentd deberd contar con &l selio de (3 Seécretarfa del
Trabajo y Prevision Social {presentar origirial para cotejo). Adjcionalmente, deberd presentar el
ultimo documento vigente que 56 tenga al inferiar de [os registros del licitante, de conformidad
con lo establecido en la Gitima reforma de fa Ley Federal del Trabajo del 30 de noviembre de 2012
y segln el dcuerdo de [a Secretaria del Trabiajo v Prevision Social del 14 de junia dét 2013.

12.6 QOriginal de su curriculum que incluya una relacidn de los cortratos mds sohresalientes de
tos Gitimos tres afies, indicando direcciones, numeras telefgnicos y nombre de ja persona que
pueda proporcionar informacion rélativa al servicio motivo de ésta licitacion,

12.7 Relacién de los insumos que utilizardn para la preparacion de los alimentos especificando Ja -

rmarca de fos mismos.

12.8 Directorio de sus pnnclpa}es proveedores classfcado por t!po de nsumo™ para - - o D
preparacién de ahmentos

12.9 Fotografia a cuatro vistas del unifoffne que el personal utilizard para el desempefio de sus
labores, asi como fotocopia de un gafete de identificacién con fotografia, tomando. en
cansideracion lo soiicitado en el nomeral 4.2 del prasente Aniexo Técnico.

12.10 Copia del certificado TIF (Tipo de Inspeccién Fedéral] del proveedor de cdrnicos de res;
cerdo y peiio que utilizard el licitante durante a prestacion del servicio expedido por la SAGARPA
original y copias de por lo menos ¢inco facturas con una antigiiedad no mayor de tres meses, que
asi lo acredite, £n ef caso de qué el licitante que resulté adjudicado cuente con el certificado TIF de
sus instalaciones, podra incluirlo en su propuésta, sin qué esto lo excluya de presentar la

e

dotumentacion del proveéedor de carnicos.
\\1 |

12.11 Datos del ejecutivo, o encargado -que se designe para el setvicio de “Comedor”, en
/& términos del numeral 4.5 de} presente Anexa Técnico. ‘

"1\_\/,- 12,12 Los programas siguientes:

) i a} Exdmenes médicos y bacterioldgicos semestrales del personal conforme al numeral
v ' 4.12del presente Anexo Técnico. :

ANEXO TEGNICO PARA EL SERVICIQ DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEBERACION EN TOLUCA, ESTADO DE MEXICO
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b} Andlisis de laboratoric mensuales relativos a la calidad y sanidad de los alimentos,
seglin lo solicitado en el numéral 7.1 def presente Anexo Téchico. :

¢} Limpieza profunda quincenal con sus procedimientos de limpieza y desinfeccién, de
conformidad al numeral 7.4del presente Anexo Técnico

d) Fumigacién mensual de instalaciones y equigo, de acuerdo z jo solicitado en el numeral
7.5 del presente Anexo Técnico, al cual se debéri ad;untar caria expedida por la empresa
que realizara los servicios de fumigacidn garantizando qué los insecticidas y rodenticidas
qué se utilizardn estan autorizados por la'Secretaria del Medio Ambiente.

12.13  Copia de constancia de visita Al “Comedor”, segiin los solicitadg en el numieral 9.2
Segundo pérrafo del presente Anexo Téchico.

AL INICIO DEL SERVICIO:

12.14 Menls para 8 semanas que debardn ser entregados dentro de igs dos primeros dias de la
_sexta semana antes que concluya el ciclo inicial de B semanas, conforme al numerat 3.2 del

presente Anexo Técnico.

12.15 Relacién deé altas, bajas v curriculum del personal segln lo solicitado en los numerales 4.7
¥ 4.8 del presente Anexo Técnico.

-12.16 Poliza de seguro de responsabrhdad c:wi con las caractenst:cas descmas en e} numeral 6.2
del presente Anexo Técnico.

12.17 Resultades de Ios' examenes clinicos y bacterioldgicos de['pe-rscinai, nurnerdl 4,10 del
presente Anexo Técnico

12.18 Resultado de lgs analisis de labaratorio mensuales refativos a la calidad y sanidad de los
alimentos, nurneral 7.1 del presente Anext Técritto-

12.13 Documento que acredite la aplicacién mensual de fumigaciones contra fauna nociva,
numieral 7.5 del presénte Anexo Técnico.

Xill.- EVALUACION TECNICA

13.1 Las propuestas técnicas serdn ohjeto de dictamen de evaluacidn, por parte del personal

responsable del “Comedor” en &l edificio Sede dei Poder Judidial de la Federacion, verificando que

los licitantes cumplan con las caracteristicas, especificaciones y reguisitos requéridos en las bases

de este procedimiento, asi como lg requerido en los preséntes alcances técnicos.

Por lo que, se les récomienda a los licitantes leer con détenimiento ef contenido de todos los
documentos, para evitar incurrir en cualqiier omisidn que darfa lugar a su descalificacién.

ANEXO TEGNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
& DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADGC DE MEXICO 0 2 8
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13.2 Ei “Consejo” se reserva el derecho de solicitar informacion vy referencias a empresas, a las
cuales los licitantes hayan proporcionado el servitio. La anterior, 2 efecto deé evaluar la calidad,
confiabilidad, capacidad, atencién y servicio en ge‘nera[ de las empresas licitantes.

13.3 El “Consejo” se reserva el derecho de visitar fas instalaciones de los licitantes, para verificar
su capacidad técnica, asi como las instalaciones de clientes gue tengan actualmente.

13.4 las condiciones ofertadas por los licitantes nd serah mativo de negociacién alguna.

13.5 No se aceptarda en ningdn taso la subrogacion dé los senvicios adjudicados, en favar de
empresa g persona diferente a la qué resulte seleccionada.

XIV.- PENALUZACIONES

14.1 En caso de que el licitante que resulte adjudicado incumpla con cualquiera de los tiempos
establecidos para la entrega de materia prima, gramaje, garantias de servicio, menus, aplicacion
de la fumigacion, limpieza profunda, exdmenés médicos y hattericldgicos del personal, reposicion
de inveritarios y en general de cualquier documentacidn y/o conceptos solicitados en el presente
Anexo técrico, se hard acreedor de la aplicacién de fa perializacion correspondigrite.

Para el cdlculo de la pena, se considerara el 10% del resultado de multiplicar et nimero de ments
consumidos durante el periodo en que se haya registrado la incidencia, multiplicado por ef costo
unitario del meni antes de IVA,

XV.- CARTAS €GMPROMISO

T 1517 W empresa lictante deberd presentar cartas-compromiso_bajo protesta de dedr verdad .

conforme a los modejos mostrados en el Anexo “A” (“Modelos de Cartos”). La presentamon y de
los documentos con variacion a Ios términos de las cartas compromiso indicadas ef los modelos,

serd motivo de descalificacién.

Carta 1. De conocimiento y entendiriento de lgs térmifios y condiciones de los seivigios
solicitados. ' _

Carta 2. De proporcionar el servicio cuidande y observando fa aplicacion en fodo morento de las
especificaciones contenidas en la Norma Oficial Maxicana NOM-251-55A1-2009, Practicas de
Higiehe para el Proceso de Alimentps, Bebidas o Suplerienitos Alimenticias y contar con los
alimentas suficientes; preparados v calientes, tréinta minutos antes de gue iniclen los hararies de
servicips. Asimismo, la comida procasada sebranté y el dceité ya utilizado no podrén ser
reutilizados en servicios posteriores ni en {a barra fria. ‘

Carta 3. En virtud de que el equipo instalado serd eléctrico y en caso de mconvementes con el
suministro de energia eféctrica contara con planta de efmérgencia.

Carta 4. Carta de curnplimiento a ld Ley def Seguro Social.

~ Carta 5. Carta de liberacion de responsalilidad al “Consejo”.

X

ANE& TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
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ANEXO A

CARTAS COMPROMISO

SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICiAL DE LA
FEDERACION EN TOLUCA, ESTADO DE MEXICO {1 COMEDOR)

% DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADO DE MEXICO
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Papel membretado de la empresa
Méxicc D.F, __de __.de 2015

CONSEIO DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESENTE

- Carta No. 1
De conocimiento y entendimiento de los términos y condiciones de los servicios solicitados.

en mi caracter de representante legal, de la empresa
declara bajo protesta de decir verdad que en relacion a ja Licitacion
Pubhca Nacional No. (numem de lg presenfe llc.vtaaon}, ranifiesto que he feido y conozco el objeto def presente
procedimiento, consistenté en el servicio de Comedor pard los sérvidores pablicos que faboran y acuden al
comedor genaral ubicado en ef edificio sede del Poder Judicial de la Federacion, enténdiendo claramente los
términos y condiciories solicitados en los Alcances del servicie canforme z las siguiente:

El que suscribe C.

El servicio lo proporcionaré en el comedor gerieral dél inmueble y horarios que a cantinuacion se describen:

=

t.C.P. Maria del Carme

Edificio Sede del Poder ludicial de !a Federacidn en Doctor Sanchez Acosta 13:00 2 17:00
1 Nicolds San juan No. 104, colonia Exrancho Cuauhtémoé Administradora ) harasl
Tel. 01722 23605 00

o _ _ _-i-_ . = - [enToluca, Est_aclude México C,P. 50010. = = _ 4 JiELYS Jee 290 :
*.¥ ¥_——*** ‘_ __‘_. “. e ‘ "“"."* - - {ﬁ 2_556 — = —f == ZA o e

El servicio de “Comedor” lo proporcionaré dé luneés a viérrigs en los horarios mencionados para servir los
alimentos, independientemente dei tiempo que adicionaliiente réquiera para la preparacidon de los mismos, a
excepcion de los dias festivos vy aquellos asuetos gue &l "Con‘se‘jo"’- t’)torg'u'e a sus em pleados aceptando que en
forma extraordinaria el "Cossejo” podra solicitarmie el seny

inhabiles, cuando asi resultase necesario, minimo con 24 hords de_ antic;pac:on.

Para el cumplimiento y observacion de [as condiciones establecidas en el presente Anexo Técnico, observaremos
tadas las recomendaciones efectuadas por el Pérsenal Especializado del "Consejo” (Chefs, lefes de los
Departamentos de Alimentos), Administracion Regional o perssnal de fa Direccién de Administracion de
servicios. '

E! servicio de “Comedor” se realizard a través de un ment bdsado en una comida caliente de cuatro tiempos
(comida corrida}, barra fria de: ensaladas, frutas con variedad de adérezds, agua de frutas frescas, pan vy tortillas
al libre consumao. El meny y sus opcionas se intégrardn con el siguiénte gramaje:

ﬁk& EXO TECNICO PARA EL. SERVICIO DE COMEDOR PARA EL ED!F{C[O SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADC DE MEXICO
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Entre 250y 300 ml.

2 J Entre 80 y 110 gr. l

Y. E 14 160 gr.
A base de ¢arne dz res, pollo $in hueso, cerdo, [ ntrer 0 y' ; ‘g
pescadao y platille vegetarians 3 ' (carne cocids sin
Yp g.. ' , giarnicidn)
2 ] _Ehtré 80 y 12Q gr.
Barra de ehsalada, fruta v guarniciones 4
Frutas _ 4
Agua de frutas frescas _ 2 Libré consumo
Frijoles, adérezas, salsas y condimeptos
P = Ver punto 2.6
Pan v tartilla .

Primer Tiempo. Ofreceremos sopa aguada de pasta o crema de verduras o consomé de pollo o res debiendo
considerar una opcidn diaria.

~ T T Segunde Tienipo. A base de sopa seta;una-de pasta; chilaquiles, vérdiras-al vaper, huevo en salsa entre otros,
considerando dos opciones diarias de las cualés una siemifire sera arroz.

Tercer Tiempao. Ofreceremos tres diferéntes platos fuertes a elecciér dél comensal: las opciones 1 y 7 serdn a
base de polio, cerdo, carne de res o pescado con guarnicion y la 3ra opcidn, serad vegetariana. El porcentaje a
servir diariamente del total de comiidas sera él siguierite:  ~

Cuadro 2

OPCION 1 (a base de carne de res o cerda) _40%

'OPCION 2 (2 base de polio o pescado) L a0
_OPCION 3 vegetariana) _ 20%
' ) 100%

La poreidn de carne de cerdo y res utilizada en &l mend sera magra, asimismo, fa porcién servida serd fresca y
suave y na considerara en el gramaje el contenido de grasa y hueso, en su caso.

Los guisados de pollo contaran con fas siguierités piezas basicas en su elaboracién en iguales cantidades: piernay
muslo (sin rabadilla) o en su caso, pechuga magra sin pigl y sin kueso.

Cuarto Tiempo. A base de postres con dos opciones, los cuales cumpliran con los gramajes establecidos.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR. PARA EL EDJFICIO SEDE DEL PGDER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADC DE MEXICO
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Cahe destacar que no se inctuirdn como postre la fruta utilizdda en las barras de ensalada, si se ltegara a dar fruta
como postre, ésta contara con algdn tipo de préparacién distinta a su estado natural, por ejemplo en almibar,
mouse, coctel, entre otros. ‘ ‘

Complementos

Barra fria de ensaladas y fruta y guarniciones, En |3 barra fria de ensaladas se servirdn minimo 4 diferentes
vegetales cada dia, tales como lechuga, espinacas, col, d@celgas, rebanadas de jitomate, brécoli, rebanadas de
champifiones, calabazas, las cualés tres debéran ser compuestas de dos 6 mas ingredientes, entre otros,
debidamente desinfectados; y cuatro frutas fraccionsgdas o enterds, pira que el persanial del Consejo que desee
tommar una opcidn baja en calorias, pueda tenér fa opcidn de grepararse una ensalada difererite ¢ada dia.

Agua de frutas. Ofreceremos diariathente agua natural y dos opciones de agua efaboradas a base de agua-
purificada, fratas frescas de temporada cada una con fa opcién de sir azdear y con azdcar,

Frijoles, aderezos, condimentos y salsas. La presentacion de frijoles serd de la olla o refritos, se prepararan y
servirdn diariamente.

Conforme al mend del dia, las verduras y vegetales que se sirvan en la barra fria, contendran aderezos para
ensaladas como: mil islas, césar, roquefort, italiana; asf como cohdimentos de marca reconocida y prestigio en el
mercado como: yogurt, miel, chile piquin, limones, gueso cottage, citsup, salsa maggi, acéite de oliva, etc., los
cuales se colocaran para cansumo discrecional de los servidores pibficos.

- - Diariamente ofreceremos salsas a base de picante, éstas deberdn.ser colocadas en cada una_de las mesasy serdn,
reabastecidas conforme a la demarida dél comensal., T T Tt e

Las porciones de pan se colocaran en la barra y reabasteceremios de acuerdo al consumo, por lo que garantizamos
el adecuado abasto de estos insumos en la barra.

Las porciones de tartillas de maiz y pan estaran empaquetadas en bolsa de plastico transparente y las soficitard el
comensai a su discrécion en la [inea de servicio.

Cantidad de men(s

La cantidad dé miends a servir semanalmente en el comiedor sérd determinada por el prestador dei servicio
adjudicado, debierido cumplir en €l horario compieto dél servicio con el 100% de las insumos.

Por tratarse de un servicio que se proporcéionard por primera vez en el inmueble, no se cuenta con un historico
del consumo gue se pueda tomar coma base para el comipértamiento reatizado en ef comedor, sin embargo, se

i agrega el nurmero de comidas estimadas diarias.

i) W0 el r Judicial de 13 Fedéracion ef Do icotad San Juan N 104, cilonia Exrancio
3 i Cuaubtémoc en Taliica, Estads de Méxica C.P, 50010, . e .

En caso de que la cantidad estimada en el dia, se rebasard, proveeremos diariamente un 10% adicional sobre la
cantidad de mens, con el propdsito de atender a los comensales en el horario establecido. Opciones como camn
) asada de res con guarnicion, pechuga asada con guarnicidn, tacos dorados de res o pollo, queso a la plancha o

/ M
\ \ | o |
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ensalada con proteina, asi como los demds complementos del mend que se establecen en el Cuadre 1 def punto
2.1. .

El 10% adicional de comidas a servir se integrara de la siguiente marnera:

Cuadro 4
Carne dé res para asar 2.5%
Tacos dorados _ 2.5% -
Pechuga de polle pargasar .~ _ 25%
Ensaladas de atiin, pollo, jamon o panela - 2.5%
| | 10% )

La cantidad de menus la entregarémos por éscrito en papel membretado a ta Administracion Regional, con una
anticipacidn minima de dos semanas para su apfobacion.

[ntegraremos en la propuesta tégnica, como medio adicional de control una bitdcora donde se refieje el menu
diario y las inconsistencias que se presenten en el servicio, la cual serd firmada por el personal Especializado del
“Consejo” o la Administracion Regional, y el persconal que se designe como encargado y supervisor de la operacién

del “Comedor”

© T integraremosen fa-prophesta gng Hista demends difersntes, variadnsy balanceados wutricionalmente para.§ . .
semanas, asi como los recetarios con ingredientes desgiosados y método de elaboracién de los mismos, a efecto
de que cualquier empleado de la empresa pugda realizar los platillos del ment. Fi listado de los menils, recetarios
y métodos de elaboracién siempre seran realizados y firmados por el nutriélogo o dietista de esta empresa.

Una ver iniciado el servicio, nos obligarmos entregar los menus al Personal Especiolizado del “Consgjo” para su
revision, validacién y autorizacién, quienes seleccionarsn e integrardn en los menus que establézean en conjunto
con mi representada y cubran [as 8 seniaids. Posteriormente en forma periddica entrégiremos nuevis mends en
los primeros dos dias habiles de la sexta sémana antes de que finalice el ciclo de las 8 semanas. Esto con
independencia de los platilios que el mismo “Consejo” nos solicite elaborar,

Tomamos conocimiento que el Titular de la Administracion Regional elaborara y nos entregardn el inventario del
local, instalaciones de cocina y comedor, equipo y enseres dé mesa en el acto de entrega-recepcion, en el cual se
asentara el estado fisico y condiciones en que recibe los bienes. ‘

Contaremaos con una pdliza de servicio, la cual entregaremos en copia al titular de la Administracidn Regional para
garantizar los mantenimientos preventivos y correctivos bimestrales a los equipos de cocina propiedad del
“Consejo” con el fin de entregarios al término de la vigencia del contrato en condiciones de uso tal y comio se

recibio.
Durante los cinco Gitimos dias naturales de cada mes haremos un recuento de los enseres de mesa {charolas,

loza, vasos, cucharas, cuchillos, tenedores, servilletetos, saleros, salseras, entre otros.) aceptando reponer dentro
de los cinco dias naturales del mes siguiente cualquiera de los articulos que se deterioren o sufran dafio, de tal

ANEXQ TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE ILA FEDERACION EN TOLUGA, ESTADQ DE MEXICO
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manara que siempre se conserve la misma cantidad de enseres que en un principio recibié del “Consejo”, por lo
fue en caso de no cumplir o anterior, aceptamas queé se aplique 13 pena corivencional correspondiente.

Sustituiremos en forma inmediata cualquiera de los eguipos que recibamos propiedad del “Consejo”, que

derivado del desgaste y uso normal de los mismos sea necesario darlos de baja, a efecto de garantizar [a
continuidad en la prestacion del servicia, los cuales seran en calidad de préstamo vy podremos retirarlos en cuanto

termine la vigencia del contrato sin cargo adicional para el “Consejo”.

Aceptamos que si por negligencia o descuido de nuestro personal se dafien los equipos propiedad del “Consejo”,
nos haremas responsables de la reparacian que reqiieran fos mismos o, en su caso, la sustitucién por uno de
caracteristicas simifares, el cual se considerard propiedad del Consejo.

Ohservaremos todas fas especificaciones refererites a las “instalaciories, insumos de cocina, mobiliario y equipo
necesario para la realizacidn del servicio de alimentos y bebidas no alcohdlicas” incluidas én los lineamientos
generafes “Anéxo B” inciso “H”, del presente Anexo Técnico.

Instalaremos cualquier equipo adicional que se requiéra para ld correcta preparacion de los alimentos, tales como
basculas, maolinos, batidoras, cortadoras, rebanadoras, Hcuadoras, trituraderas, procésadores de alimentos,
estufones adicionales, parrillas, entre otros, solicitande autarizacidn dei Titular de la Administracién Regional, a
efecto de verificar las instalaciones y capdcidades de energia éléctri¢a, agua potable y espacio.

Para {a preparacidn de ios alimentos, adquiriremos y utilizaremos materia prima de primera cafidad, envasada y
de_marcas reconocidas, cumpliendo con los estandares establecidos en la normativa vigente emlt:da por la

~ Secretaria de Saltd, entregandota en los dfasy horaridsacordadoscor-et Titular-Hela Adiministracicn Regiorial y

el Pérsorial Especializado del Consejo, transportdndola en contenedares de plastico y vehiculfos que cumplan con
lo establecido en la Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2000.

La materia prima serd conforme a la lista de proveedores y las marcas presentadas en nuestra propuesta técnica.

Entendiendo que no sé ros aceptaran productos & granel sih marca como: frijol, lenteja, crema, mioles, yogurt,

queso cottage, chile piquin entre otros, a excepcion de las fritas, verduras y carnicos gue soh los Lnicos
productos que podran entregarse a gra_nel, asimismo, aceptamos que el “Consejo” se résefrvard el derecho de
rechazar la matéria prima que no cumpla con las espécificacipnes d_e_ sanidad vy calidad réqueridas; si la materia
prima es rechazada, [a repondremos eni el misma dia.de entrega previamente estipufado. En €l caso de asi
hacerfo, no sera motive de penalizacidn siempre y cuarido no se haya afectado la prestacnon del servicio en
tiempo y fofma.

Aceptamos que el "Consejo” supervisard y verificard las condiciones en las que se realice el servicio, desde la
transpartacion y recepcién de la materia prima, el proceso de preparacion y consumo de alimentos, asi comio
todas las actividades inherentes para mantener en optimas condicioriés la prestacidn del sefvicio.

Para la preparacidn de alimentos y de aguas frescas de fruta natural, se suministrard y utilizard, agua purificada
para beber de garrafén, debidamente etiquetada y sellada de miafcas reconocidas o si fuere el caso, se instalaran
purificadores de agua a base de ozonoe o luz ultravioleta que cumplan con las Normas Oficiales Mexicanas
emitidas por la Secretaria de Salud y que garanticen la inocuidad y calidad del agua para el consumo humano,

debiendo hacérse andlisis bacterioldgicos para asegurar su calidad.

{ \ ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADO DE MEXICO
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En el caso de los carnicos, suministraremos exclusivamente aguellos con certificacion TIF, que contengan fecha de
caducidad vy registro de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacién,
observando en todo momento, las caracteristicas descritas en los lineamientos generales “Anexo B” inciso “A” del
presente Anexo Técnico.

Asimismo, por medio del presente establecemos el personal minimo y sus categorifas o puestos con el cual nos
compronmetemos a proporcionar el servicio de Cemedor, incluyendo diariarmente un supervisor facultade para
resolver fos diferentes problemas que pudieran presentarse, para asegurar la adecuada operacién de! servicio,
dicho personal estard debidamente capatitado v en cbristante actializacién, para desempefiar las funciones del
puesto que se le designe, tomarido como base minima lo siguiente:

Edificia Sede daf Poder Judlcral de la Federacron en Doctor Nicalas San )uan Na 1M cclanza
Cuauhlém ]

El cuadro representa la plantilla con la cantidad minirma solicitada por el Consejo para la prestacion del servicio,

sin embarge en caso de que por lz naturaleza del mismig, sé requiera de mayor cantidad de personal para su

adecuada ejecucidn, lo induiremos sin ocasionar incrémentos en los costos ofertados durante la vigencia del

contrato, siendo nuestra absoluta responsabhilidad contar con la cantidad suficiente y competente de personal
. para €l cumplimiento de las condiciones sefialadas en los presentes alcances del servicio.

Nuestro perscnai portard uniforme, zapatos antaderrapantes turbante “fed S cofia e ef cabello; cubre toca — —————
guantes {en las dréas de cocina y servicio qué 10 requierafy, asf coma tanibién cuahdo sufran de cortaduras) y
gafete de identificacidn. Vigilaremos en forma estricta la higiene, presentacidn y salud personal de nuestros
trabajadores, conforme a lo establecido en los lindamientos generales “Anexo B” incisos “D” y “E” de los

present&s alcances del sarvicio.

Seremos los Unicos responsables de las inasistencias del pérseénal y nos camprometemaos a que. el servicio siemipre
se preste con la debida calidad, oportunidad y con el nimero de elementos que presentamds en nuestra

propuesta de conforimidad a los diferentés puestos.

Asignaremos a un responsableé y encafgado para el servicio de comedor, el cual se responsahilizard de la
operacidn y servicio, contard con facultades suficierites para tomir decisiones y résolver los problemas que se
presenten derivados de [a prestacicn del servicio, ast como para mantener una relacién directa e inmediata con el
Consejo, contard con un equipo de comuricacidn directo (ceiular o radio) y proporcionaremos su nimiero.
telefénico para mantenerse comunicadd directamente con el Persenal Fspecializado del Consejo, por o que
integramos en nuestra propuesta técnica la ficha de identificacién de dicho encargado del comedor.

i Declararnos contar con un nutridlogo ¢ dietista titulado con expetiencia, quien sérd el responsable de realizar la
propuesta de los menis que el Consejo determinard servir en su comiedor, por Jo qué anexamos copia del titulo y
cédula profesional del mismo. La fista de mends presentados sieripré estard firmada por &l

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIC DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TGLUCA, ESTADO DE MEXICO

036




Al
*a K3
Sy
e SECRETARIA EIECUTIVA DE ADMINISTRACION . N
PODEN pitaCAL DELY FEDERADI DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS GENERALES Corssio e utiestiri
. e o, BE STIOLTS CREIALTS

e DIRECCION DE ADMINISTRACION DE SERVICIOS
ADMINISTRACION REGIONAL EN TOLUGA, ESTADO DE MEXICO

Al presentarse rotacién de personal, entrégaremmos al Titular de la Administracion Regional que corresponda, una
refacién indicando las altas y bajas el mismo dia en que estas sé efectien.

Durante los primeros 10 dias naturales después de iniciado el servicio y de presentarse rotacion de personal,
proporcionaremos al Titular de la Administracién Regional el curriculum de los trabajadores que se integren al

servicio.

Observaremos las normas y medidas de sepuridad gue para el acceso al inmueble del “Consejo” tenga
establecidas.

Para comprobar que el personal que desigriemos para la jrestacidn del servicio se encuentra libre de todo tipo de
enfermedades infectocontagiosas, derrnatolégicasy bucofaringeas, presentaremos junto con los datos personales
los exdmenes clinicos y estudios de labaratorio de cads uno de los trabajadores que demuestren que el personal
estd libre de este tipo de enfermiedades deritro de los 10 dias habiles siguientes al inicio de la vigencia de!
contrato. Los exdmenes citados serdn con cargo a mi représentada y los entregaremios al Titular de fa
Administraéion Regional.

Si durante [a vigencia del contrato se presentaran altas y bajas de riuestro personal, nos obligamos a entregar en
el caso de altas, [as pruebas de laboratorio de dicho personal, siempre y cuando se vayan a incorporar al servicio

del comedar del “Consejo”,

-~ _-_-Asimismo, todo.nuestro personal Gue preste sus servicios en el comedor del “Consejo”, se someterd cada seis

meses a examenes medlcos 'y bacteriol6gicos [mfsrmrﬁéﬁmMecen enfermedades mfecio-cbAtagiosas,_ _ ~~ ~  _
derriatoldgicas o bucofa ringeas. Los exdmenes citidos seran con cargs a mi répresentada y los resuitados fos '
entregaremos al Titular de la Administracian Regional para su revision y valoracién, dentro de los primeros 10

dias naturales del primér vy sexto mes del ejercicio. Pard tales efectos, adjuritames en nuestra propuesta téenica

un programa de analisis de lahoraterio por el tenipo qie duré el contrato, aceptamos que el incumplimignto

antes dicho serd motivo dé penalizacion.

Fn caso de resultar adjudicado entendemos que los gastos que se originen por los servicios de luz, agua potable y
teléfono correrdn por cuenta del ”Consem Por esta razon, ngs comprometemos a cumplir con los fneamientos
que al respecto establezca el “Consgjo”, y es huestra tesponsabifidad el iiso racional de estos servicios: En caso de
gue ¢l local cuente con linea telefénica Unicamente serd para use exclusivo de asuntos refativos a la prestacidn
los demds sefvigios estdran cancelados (larga distancia nacioral e

del servicio, por ser Hlamadas interfias,
internacional, 01 800, 01 900, celulares, etc.).

Se toma conocimiento que todo el equipo instalddo para proporcionar adecuadamente el servicié de comedor, es
eléctrico, por lo gue no se generard gasto algtino por concepto de suministro de gas, por lo que en caso de
/™ \ Presentarse inconvenientes en el suministro de energia eléctrica, nos comprométemdas a contar con una planta
%1 \ . de emergencia que suministrara y pel_'manecera'_ en el ihmgéblé‘ durante la vigencia del contrato que se formalice,
\ \ mistma que contard con una capacidad minirma de 4,000 watts o con la capacidad suficiente para el correcto

.Y funcionamiento de los equipos y garantizar la continuidad en [a preparacidn de los alimentos, de modo que tal
eventualidad en ningdn caso justificard la suspensién de su servicio, situacién que se hard def conocimiento en

‘% forma inmediata al Titular de fa Administracion Regional.

- ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFIC!( SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACIGN EN-TOLUCA, ESTADO DE MEXICO
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Seremos ante [as autoridades los Unicos responsables del buen manejo de la calidad e higiene de los alimentos,
asi como de los accidentes o siniestros que pudieran suscitarse con motivo de la prestacién del servicio y que
afecten la salud o la seguridad de las personas o de las instalaciones, respondiendo por los dafios y perjuicios que
pudieran originarse ya sea por negligencia, descuido o par la inadecuada operacién def equipo que’se encuentre
instalado en las dreas de comedor y cocina. :

Entregaremos a favor del “Consejo” dentro de fos cinco dias habifes posteriores a la fecha de ta firma del contrato
respective, una poliza de seguro de respansabilidad civil que garantice los dafios y perjuicios que nuestro personal
pudiera ocasionar a cualquier bien mueble o inrriueble, propiedad o personas del “Consejo”, por una suma
equivalente al 10% del monto total dei contrato respectwo sin considerar el .V A. por evento, misma qué deberd
estar vigente por el periodo de contratacion.

El seguro sera expedido por una compania frexicana de. SeguUros legalmente canstituida, designando al "Consejo

* ¥y sus servidores piiblicos como terceros berieficiarios y contara con renovacion automatica durante la vigencia del

0

contrato y sus ampliaciones.,

Entregaremos el original de la pdliza de responsabilidad civil en las dficinas de la Direccién de Contratacion
Servicios dependiente de la Direccion General de Recuirsos Materiales, ubicada en Carretera Picacho Ajusco No.
170, piso 7, Col. Jardines en la Montafia, C.P. 14210, Delegacidn Tlalpan en México, Distrito Federal,

Realizaremos mensualmente analisis con un laboratorio certificado yacredltado por la EMA {Entidad Mexicana de

Acreditacion}, Tefativas a iz calidad vy s“arm:i‘ad de-fosalimentos; examenesque invarablémente seran.con careo de -

mi representada y los resultados seran entregados al Titular de la Administracién Regional, dentro de los diez
dias hdhiles posteriores a la fecha en gue se haya realizado el muestrep, el incumplimiento a lo antériormente

descrito serd motivo de pénalizacidn.

Asimisimo, permitiremos el acceso. al personal que e} “Consejo” desigrie, a efecto de analizar y verificar que la
calidad de los alimentos y condiciones dé salubridad & higigne del comedor se ajusten a los términos establecidos
en los fineamientos génerdles de los prasentes alcances técnicos v de conformidad ¢on la NOM-251-55A1-2009,
debiendo acatar las observaciones que se formulen por conducte de dichas supervisores, brindando las
facilidadés que requiera el personal del laboratorio de control dé calidad que, en su caso, se contrate para
efectuar andlisis bactérioldgicos y quimicos de los alimentos que s estén proporcionando. De igual manera
facilitaremos la practica de los andlisis que se corisiderén necesarios al personal que los prepara y los sirve.
Mantendremos siempre por el tiempo que dure el servicic, una limpieza impecablé de las instalaciones de la
cocina, comedor y los fugares qué sean asignados para tal fin como bodegas, asi como de los equipos,; enseres y
demds utensilios para la elaboracién de alimeéntos.

Retiraremos diariamente, sin costo adicional para el “Consejo”, los despérdicics y basura que se generen por la
elaboracion de los alimentos, al terminaria jornada de trabajo, previa séparacion de basura organica e inorganica.

Realizaremos limpieza profurida semanaimente, conforme a 1o descrito en los lineamientos generales “Arniéxo B
inciso “F” del presente Anexo Técnico y suministraremas sin costo adicional para el “Consejo”,
limpieza diaria y profunda quincenal a la instalacién del comedor y la cocina, asi como ef lavado de vajilfas,

\ ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEOOR PARA EL EDFIGIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADQ DE MEXICO
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cubiertos y utensitios de cocina.

Realizaremos mensualmente fumigaciones contra fa fauna nociva y roedores en las instalaciones de cocina y
comedor donde sé proporcionara el servicio, sin costo adicional para el “Consejo”, en términas de lo establecido
en ios lineamientos generales “Anexc B” inciso “G” del presente Anexo Técnico.

Los insecticidas y rodenticidas que utilicemos para la fum'i'g_acién estaran autorizados por la Secretaria del Medio
Ambiente, para lo cual entregaremos carta expedida por la empresa que realice el sérvicio de fumigacion donde
se asiente dicha situacion. Presentaremos al Titular de la Administracion Regional dentro de los cinco primeros

dias habiles de cada mes la docurmentacidn corfespondiente.

En caso de que ocurra un cambio de instalaciones del coifieddr, entendemos que el “Consejo” sé compromete a
hacerle del conocimiento por escrito con 10 dfas de anticipacidn, a fin de tomar las medidas necesafias para levar
"a cabo el traslado de los equipos de nuestra propiedad a la nuavad ubicacion sin costo adicional para el “Consejo”.

En caso de abertura de otro comedor en otro inmueble, contamos con el mobiliario y equipo necesario para
garantizar la prestacién del servicio. Lo anterior ton cargo a mi representada de tal stiérte que opére en las
mismas condiciones de calidad y oportunidad que en €] comedor instatado, dichas acciones estardn sujetas a fa
autorizacion que para tal efecto emita el Comité de Adquisiciones, arrendamienitos, obra puhilica y servicios.

Et Consejo podra modificar, el contrato que derive del presente concurso, a través de un convenio durante el
periodo de vigencia del mismo, para incorporar el inmueble en que se requiera, respetando los cohceptos,
S L caracteristicasy precies-griginalmente prapuestos.y. autorizados. [n caso de que los servicios requerrdos sean de

diferentes caracteristicas, la modificacion se aplicara conforme a las nécesidadesde Eos*mtsmosw ———

Aceptamos que en ¢aso de que incumplamas con cualguiera de los tiempos establecidos para la entrega de
materia prima, garantias de servicio, mends, manténimientos a los equipos, aplicacion de la fumigacidn, limpieza
profunda, exdmenes médicos v bacterioldgicos del personal, reposicion de inventarios y en general de cualquier
documentacion y/o conceptos solicitados en el presente Anexo téenico, nos haremos acregdores a 1a aplicacion
de Ja penalizacién correspondiente.

{Razan sociaf)

Noribre, Firma y Cargo

ANEXO TEGNICO PARA FL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADO DE MEXICO
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Papel membretado de la empresa

México D.F., _ de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESENTE

Carta Nd. 2

El gue suscribe en mi caracter de representante legal de la empresa
{nombre de I3 empresa o razén soc;al) dedaro bajo protesta de decir verdad que én relacidn a la Li¢itacian
Publica Nacional No. {ntrmero de la présente licitacidn), para la contratacion del servicic de Comedor General
para el Edificios Sede de! Poder judicial de [a Federacién en Toluca, Estado de México (I comedor), gue en caso de
resultar adjudicado, me comprometo a proporcionar el servicio de Comedor, cuidando y observando fa apiicatidn
en todo momento de las especificaciongs conteriidas en lg Normia Oficial Mexicana NOM-251-S5A1-2309,
Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o Suplémeritos Aliménticios, asi como contar con los
alimentos suficientes, preparados y calientes, treinta minutos arites de que inicien los horaries de servicios.

En el caso de la comida procesada sobratite y el aceite ya utilizado, no los reutifizaremos en servicios posteriores

ni en la barra fria.

(Razon somai)

Nombre, Firma y Cargo

ANEXQ TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIDﬁEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADD DE MEXICO
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Papel membretado de la empresa

México D.F.,, __de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESENTE

Carta No. 3

El que suscribe . en mi cardcter de represeéntante legal de 1a empresa
(nombre de la empresa 0 razén soaal) declaro bajo protesta de decir verdad gue en relacidn a la Licitacién
Piblica Nacional No. {Nimérc de la presernite licitacion), 'para 18 contratacidn del servicio de Comedor Generat
para el Edificios Sede del Poder Judicial de la Federatién eti Toluca, Estado de Méxito {1 comedor) que en caso de
resultar adjudicado, entendemos que todo el equips hstilado b.ara‘ proporciondr adecyadamernite el servicio de
comedor, es eléctrico, por lo que no se generarad gasta aljguno por concepto de suministro de gas.

En caso de presentarse inconveniéntes en &l suministro de energia eléctrica, nos comprometemos a contar con

una planta de emergencia que suministrareimos y permarnecera en el inmueble durante la vigencia del contrate

que se formalice, miisma que contard con una capacidad minima dé 4,000 watts o con la capacidad suficiente para

_ el correcto_funcionamiento de los equipos. ygarantrzar la continuidad en la preparac:on de los alimentos, de

T modo que tal eventualidad en mingun caso Justificard fasuspension-de su-servicio, situacidn-que s6hard del - .~ T _
conacimiento en forma inmediata al Administrador Reg;ona!

(Raz6n sodial)

Nombre, Firma y Cargo

A&XO TECNICO PARA EL SERVICIO DE, COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADD DE MEXICO
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Papel membretado de la empresa

México D.F.,, __de . de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESENTE

Carta No. 4
Carta de cumplimiento a la Ley del Seguroe Social.

El gue suscribe C. en mi caricter de representante legal, de la empresa

en relacién con la Licitacidon Pablca Nacional No.

—

manifiesto bajo protesta de decir verdad gue eritregaré al “Consejo”, la informacidn que me requiera, con el

=== —propdsita’de-dar-Cum plimienta-i-1o-dispuesto.an gl '.:i“rﬁ‘r;lﬂri 15:Adela ey del Seguro Social -

{Razdn social)

N oinbre, Firrna y Cargo

D

ANEXO TECMICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TQLUCA, ESTADO DE REXICQ
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Papel membretado de la empresa

México D.F., __ de de 2015

CONSEIC DE LA JUDICATURA FEDERAL

PRESENTE
Carta No. 5

Carta de liberacién de responsabilidad al “Consejo”.

El que suscribe _en mi caracter de representante legal de fa empresa
{nembre de la empresa o razén socaa]) dedaro bajo protesta de decir verdad gue en refacidn a fa Licitacién
Publica Nacional No_ (nfimero de [a presenté licitacion), para la contratacién dei servicio de Comedor General
para el Edificios Sede del Poder Judicial d& {a Fedseracidn en Toluca, Estado de México {1 comedor]), manifiésto
bajo protesta de decir verdad gue en cast de résuliar adjudicado libero de toda responsabilidad civil, penal,
fabaral y fiscal at “Consejo”, por cualquier daio material, dccidentes y pérdidas humanas que ocurriesen durante
el proceéso de la prestacion del servicio de comedor. Asimismo, cumpliré con las obligaciones laborales y fiscales

- respecto-det personal que efectie-elservicio de comedor. . e e -

Seremuos los responsables ante las autoridades del buen manejo de fa calidad e higiene de los alimentos, asi como
de las eventualidades {accidentes o siniestros) que se susciten con motivo de la prestacién del servicio y gue
afecten [a salud o la-seguridad de fas perscnias o dé las instalacionés, respondiendo de log dafios y perjuicios que
pudierasi originarse con motive de cudlguier siniestro, ocasionddy por nuestro pérsenal en el senvicio, sea por
negligencia o por la inadecuada operacian del equipo gue se encuentre msta!ado en las areas de camedor y

cocina.

{Razén social)

S , Nombre, Firma y Cargo

ANEXC TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTARO DE MEXICO
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El proveedor de materia prima debera contas con prestiglo para asegurar fa entreg

Deberd asegurar una entrega confiable, sobre todo en producios de origen an

constantemente y que cuente con un medio para mantener !a temperatura ad

contamine.

Se debera respetar los dias y horarios de entrega.de materia prima, programados p
Sila entrega se realiza en-horarios.de mayor movimiento en el comedor, se debe d

RECEPCION

AN
LINEAMIENT

|

\

EXO B

OS, GENERALES

TRANSPORTE Y ENTREGA'DE MATERIA PRIMA

5.de productos de calidad {nombre comercial).
imal, por ello sus entregas se realizardn en un camién limplo, en buen estado, fumigado
ecuada de los alimentos, sin-gue este medio altere {as condiciones del producto v/o lo

revio acuerdo con la Administracién Regicnal con ef prestador del servicio.
e asegurar que el servicio no se descuide,

1

|

. \

DE MATERIA PRIMA

El érea de recepcion debe estar limpia, ausente de malos.olores.con-liuminacidn qt‘;e per%ita verificar el estado de.los insumes.

Cf encargado de iarecepcién deberd contar conun'termémaetro calibrado, lavado

El personal gue recibe la materia prima deberd portar-un mandit agropiado y serd.
Verificar ias condiciones organglepticas folor, color, textura, etc},. de fa-materia pri

La materia prima.que-no-cumpla con:las especificacionesde recepcion, serd devue
Revisar la temperatura del producto:
Alimentos congefades, temperatura no-mayor a.-18°c

- desinfectado parawverificar que-sescumplan las temperaturas indicadas.
de usal exclusivo del drea:.desrecapcidn de materta prima e iInsumos.
ma-que se recibe,

ta al proveedor y repuesta inmediatamente.
|

|
Alimentos refrigerados, temperatura a 4°co.menor, sin-que-presente.signos de co_ngela‘pién

Frutas y verduras.a temperatura ambiente.
Recibir alimentos enjatados a temperatura ambiante.

La materia prima que ingrese; se debe disponer en cajas v/o contanedores de g

etiquetados de acuerdo 2l preducto.

TOMANDO COMG REFERENCIA LA NOM-251-55A1-2009, PRACTICAS DE HIGIFNE PA
ALIMENTOS SE EFECTUARA.CONFORME A LOS SIGUIENTES CRITERIOS:

470

lésticf‘i en buen estado, limpio y desinfactado, designados para el almacenaje v que astén,

|
! .
%A EL PROCESO DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS; LA RECEPGION-DE
\ ' ‘
\
|

.Ei
1

Color: Res - Rojo Brit 10;.€

Olor: Caractetistico de las carnes mencionadas

Temperatura de refrigeracidn; 4°C o menor, sin que present

Textura: Firme, elastica yligeramente himeda para lgs carmlas mencicnadas.

' [
Carnsas

B signos de congelacién,
|

Verdoso o café oscuro, descolorida en el tejido:
elastico en todas las carnes mencionadas 1

1

Olor: Rancio para todas las carnes mencionadas
|

Temperatura da refrigeracion: Mayor a 7°C

‘ , Temperatura de congelacion: Mayor a -17°C

ANEXC TECNICO PARAEL SERVICIO OE CQ

MEDOF% PARA EL EDIFICIO SEDE-DEL PODER JUDICIAL

DE.LA FEFERACION-EN TOLUCA, ESTADODE MEXICO
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T LINEAMIENTOS GENERALES
Temperatura de cengelacidn:- 18° Comenor ' ! .
v A _ ; -Signos de descongelacidn, cristales de hielo grandes o agua
5% . ; ‘ congelzda en fa base del empague. '
R Color: Amarillo caracteristico, sin decoioracidn o ligaram enteirosadb. Color: Verdosa o amoratada
T
Textura: Firme y hdmeda. Textura: Blanda y babosa, presentar golpes o estarf
manchado de sangre.
Olor: Caracteristico delave.
Olor: Desagradabie de producto echado & perder.
Aves Empagues limpios e integros. _ : .
: | Temperatura de refrigeracidn: Mayor a 7°C.
- Temperatura de refrigeracion: 4° C o menor, sin que presentg signos de congelacién.
' ‘ Temperatura de congelacidn: Mayor a -17°¢,
Temperatura de congelacién: - 18°C o mencs. ! _ '
: Signos. de descongelacidn cristales de hielo grandes o agua
‘ | congelada en!a base del empaque.
1:as visceras deberdn de seguir los procedimientes detecepcidn igual gue aves,
Verifique que fa yema no se: rompa con facilidad, la clara s¢ adhiera a la yema y que{Qlor; Cascaron guebrade o manchado con sapgre o
‘tenga dos capas distintas, : “excremento. '
Huevo - ) . : . Lo . , ' . ‘
Verifique la integridad del cascardn, que se encuentre fimpio v sin presencia de{Fecha de.caducidad vencida.
excremenio. ' '
Color: Agaifas humedas de.col jo briliante: : Cao tis o.verde en-as agallas
Para los mariscas, color caracteristico. : ) . ]
i : Apariencia: Ojos hundides v opacos con bordes rojos
Apariencia: Ojos saltones, limpios, transparentes y brillantes.
Textura: Flacida y viscosa
Textura: Carne firme y que se retracte altacto. ‘
Pescadosy | Otor: Agrié o aamonfaco
mariscos -Clor: Caracteristico, discreto y agradahle a mar. ‘
. - Temperatura de refrigaracidgn: Mayor a 7°C,
Temperatura de refrigeracion: 4° o mener, singue presenta signos de congelacion,
' Temperatura de congelacidn: Mayor a -17°C.
Temperaiura de congelacion: - 18° € 0 menos
oy . Para ia recepcion de moluscos y crustdceos seguir iasﬁnstruccior;es de la NOM-251-
b A , o
& ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR FARA EL EDIFICIO. SEDE DEL PODER JUDICIAL
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A base de leche pasteurizada. ‘ Dudosa procedencia (sin marca reconocida)
sahor dulce, sin particulas extrafias, la marca serd reconocida debefé recibirse en su | Olory/o sabor agrio

idcteos {leche, {empaque original en donde se especificard que !a elaboracidn €5 a base de leche

quesasy pasteurizada. ‘ Con moho o partlculas extrafias,
mantequilla, i Fecha de caducidad vencida
ete.} Temperatura de refrigeracién 4° 0 menor, sin que presente sjgnos de congelacién. Temperatura de refiigeracién: Mayor a 7°C.

Fecha de caducidad vigente. |

Productos ultra pasteurizados: En empaques de TETRA-PA " se pueden recibir a | Fecha de caducidad vencida.
temperztura ambiente. - !

. \ Deseche los secos que presenten empaqie parforado, roto.o
Secos: Se reciben en su empague original en huen. estado, limpio e integro. Sin | con.presencia de moho, restos de insectos o hueveeiilos.
sefiales de insectos, huevecilios © mategia extrafia, deberdn ser provistos por un

proveedor reconocigo por la Secretaria.deSalud que cumpld con lad-Narmas Gficiales {Productos sin empacar, golpeades, con mohos y con olores |
Abarrotes de:Salubridad. | '

no-proplos.del producto.
|

Los. productos de panificacitn y tortillas deben estar en empaqués perfectamente. | Latas abelladas, oxidadas y/a abombadas.
cerrados, singolpes:y-mohos.

L
r

- t
Enlatados: se deberdn recibir en buen estado, sin abolladuras u axidacion.
Se aceptardn-de un fabricante confable. '

parasu correcto ahmacenamienio o surechazo. {-Presencia.de plagas.

: i 1 '
- En buen.estade, buena.coloracidn, sin.ningdn-tipo de plaga, | Presencia de moho, Coloracion extrafia, Magulladuras yfo|
Frutasy Textura.firme, | ‘malclor
verduras Se recibirdn fas frutas y verduras verificando. el grado de nadur%z gue presantan,
!

ALMACE#AM!ENTO

|
I i .
EL ALMACENAMIENTO BE LA MATERIA PRIMA SE DIVIDE EN:
| .
1. ALMACEN DE SECOS, debe tener ias siguientes caracterfsticas.- temperatura pmbiante, lugar secn, ventilado, proteccidn de fauna nociva, Huminado, plsos, techosy
paredes limpias y en buen estado, sin cuarteaduras o grietas, anagleles ¢{e superficies inertes sin presencia de oxidacidn y/o descarapelamiento; en este. se
almacenaran productos como: eniatados, tetra pack [cerrados), harinags, granos, bebidas emboteliadas o envasadas, productos de panificacidn y pastas.industriales,

condimeantos secos y todo aquel preductoe gue poer especificaciones del fabricante no nacesite refrigeracion u otro medio de conservacién.
|

Nota: cuando no se cuente con almacén de secos 5e puede tener una alacena o despensa siempre y cuando retina las condiciones anteriores.

|
I
I
1
}
i
i
H
|

;
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2. REFRIGERACION, dehe tener las siguientes caracteristicas.- temperatu
visible o dispositive de registro de temperatura funcionando y en b
empagques en buen estade, separar los alimentes crudos de los cocidos.

ano mayor a 5°C, permitir que entre |os productes exista circulacién de aire, termémetro
ten estado, charoias de superficies inertes limgias y en buen estado, puertas limpias y

CONGELACION, debe tener las siguientes. caracteristicas.- temperatura de 18 o menos, permitir gue entre los productos exista circulacién de aire, termdmetro,
visinle o dispositivo de registro de temperatura funcionando y en buen pstaddg, separar los alimentos-crudos de los cocidos.
|

4 , . . ‘ - . -
ALMACEN-DE QUIMICOS.- Los quimicos se deben almacenar en lugares cerrados, lejos de los alimentos y utensilios de cocina, todos los productos deben estar en
envases iimpios, cerrados, integros.y etfiquetados o rotufados, A

[
CARACTER(STICAS GENERALES PARA EL ALMACENAMIENTO!
[

Respetar el sistema PEPS (Primeras Entradas y Primeras Salidas} para cualquier _aimacpnaje, asl como también, se etiguetan o rotulan los productos con fecha de ingreso vy
- nombre correspandiente. ‘ ’ .

Almacenar la materia prima separada del piso, a 15 cm. del piso.al anaquel o tarfma.

En el caso de refrigeracion y/o congelacion los.alimentes deben.estar debidamente tapados, envueltos, etiquetados ¥ separar los cocidos de los crudos, astos dltimos en.la
parte inferior para evitarque el preducto-pierda-sus caracteristicas.ergansléptidas, asi'como. para evitar-derrames y-contaminacidn cruzada.
‘ - i

Mo se deben almacenar ailmentos en huacales, cajas de-madera; cajas de carton y recipientes de: mimbre 0 costales, todo almacenamiento debe estar libre de fauna nociva.

o mascoias, mohos.o suciedadvisible,

Los eguipos de refrigeracién y congelacién se.deben lavar y desinfectar constantemente o cuando ocurra un accidents, como por ejemplo derrames.

i

: . N \ J
No se debe mantener alimentos en latas abiertas dentro o fuera del refrigarador, ya que con la humedad se oxidan y contaminan ef contenido, Al abrir una lata, se debe
vaciar ¢l contenido en un recipiente limpio y con tapa. ‘

]

. : I =
Los alimentos almacenados que hayan perdido sus caracterfsticas organolépqicas {echados a perder o en descomposicidnd v que sean un peligro para la salud deberdn

desecharse y repertarse inmediatamente, [os cuales se- podrdn revisar por personal de la empresa o. del responsable-del serviclo de la Administracién Regional en Zapopan,
i
Jalisco.

i

%
i

Los alimentos rechazados serdn identificados con etiquetas y separados del res;to de los alimentos.
i H

Almacenar en recipientes limpios y tapados.

! : ‘
Los materizies de los recipientes que estén en contacto.cen fes alimentos deberdn reunir las especificaciones de la- NOM 251-5SA1-2009 {Norma de Referencia).

e 3
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EN LA PREPARACION, ELABORACION Y SERVICIO DE ALIMENTCS ¥ BEBIDAS. ES i-NDiFPENSP\BLE CUIDAR 1AS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y DE HIGIENE, QUE COMO
PROVEEDORES DE SERVICIOS.DE ALIMENTACION DE RECONOCIDO: PRESTIGIO DEBEN CUMPL!R CAVALMENTE, ASIMISMO CON LAS NORMAS OFICIALES MEXICANAS.

PUNTOS IMPORTANTES PARA U_'NA CORRECTA PREPARACION,
-E'LA'B.OR:A&CIGN Y SERVACIO DEE ALIMENTOS Y BEBIDAS.
Utilizar materia prima‘de calidad-que cumpla con las Narmas Oficiales Mexitanas ]corres;mndzentes asu producto y sumimstrada por proveedores confiables,

Verificar que la materiaprima a utilizar no-haya sufride. campios.enlas concﬁcmnek organolépticas.

s No utilice equipos.disefiados: para. mantener el calor de los. alimentos (in
alimentos frios para enfriarlos.

erios !para bafig: marfa) para recalentarlos, ni utilice equipas disefiades para mantener los

Por ningun motivo se podra velver a servir comidas-gue ya-han sido servida

* Enfrie las comidas a temperaturas menores de 7°C en mengs de 4 .hor.as.ut_'tiizan_dé recipientes pequefias, planesy de.dos a cuatro pulgadas de profundidad para enfriar
fas comidas,

t

a un comensal incluyendo el:pan, salsas, etc.

= Noservir alimentos que: se ofrecieron gn el menu del dia.anterior.

Utilizar trapas diferentes para alimentes.crudosy pataalimentos preparadds, '

= Lostrapos se deben de lavar, enjuagary desinfectar constatitemente, ‘

«  Minimizar el contacto. directo-con los alimentos por media-de utensilios cor

*  Eihielo para el consuma-humanodebe ser preprrado-a partic de.agua potaple, este se debe de-mantenerenrecpientes cerrades, limpios y desinfeetados, debe cumplic
can los limites permisibles de: cloro residual libse y-de organismos coliformes totales v fecales. establecides en da Madificacién a fa NOM-127- SSA1—1994 Citada en. el
apartado de referencias de la NOM 251-55A1-2009, debiengufavarsa-.un reglstro\dxano detcontenido-de clororesidual.

¢ E} agua de sabor, se debe preparar con ingredientes de-calidad cui.dando las. Eeuenas practicas: de higiena y manufactura, a partir de agua de garrafon de marcas
reconocidas aceptadas per fa Administracldn Regional yfoensucaso mediante sistemas de: purificacion.de agua.

» Ei hielo debe servirse con cucharones ¢ pinzas espeacfficos para este.efecto. !

|
[iG 501 pinzas, cuchareo, cucharones, tenedores, etc.

{
1

i
|
INSTA‘.ACIONES DE LA COCINA
i

»  Pisps, techos y paredes {isos, limpios y sin cuarteaduras o grietas. ‘|
» Coladeras con rejillas, en buen estado,-sin estancamientos.y libres de basuqa
s Focos v fuentes de luz con proteceidn.

s Tuberfas y techosfibres de goteos.

» Campanasy extraciores fimpios y funcionando.
s Estufasy hornos limpics v en buen estado.

» Salamandras!limpias y-en buen estado.

s Freidoraslimpias.

»  Marmitaslimpias ¥ en.buen estado. .
¢ Mesas térmicas de trabajo y-barras de servicio limpias, desincrustadas y desinfecéadas.

-

r
.
I
i
i |
] |
| I
| i
I
I
|
|
|
|
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Nota: evitar ia descongelacién a.temperatura ambiente.

=
R
o
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7 PROCEDIMIENTC DEL LAVADO Y DESINF-ECCIC’JN-.DE
1. Quitar lo mas posible [os tallos y ralces,
Lavar vigorosamente teniendo cuidado de na dafiar el alimento.

Enjuagar y en el caso de las hierbas a chorro de agua.

5. Colocar en cajas ventiladasy dejar escurrir,

6. Sino se utilizan en el momento, reservar en cajas pldsticas debidaments

Reposar en solucidn desinfectante:segdn tas instrucciones del fabricant

EXOB

OS GENERALES
FRUTASY VERDURAS ALMOMENTO DE RECIBIR LA MERCANCIA.

o

|

i |
tapac}jas 0 an bolsas de plastico, etiquetar y almacenar en refrigeracidén.

|
i
i

DESCONGELACION.AISECUA;DA DE LOS ALIMENTQS:

Planear con,un dia de anttupaclon {24 hrs.) la descongelacidn de los alimentos
par goteo.

A chorro de agua frfa, cuidando que ne exista contacto delagua con el alimenio
Descangelar por medio de microondas.

MANIFULA

Uso de utensilios. que minimicen el contacte directo de:las. manos con los a
alimentos erudos y cocidos {marcar para su identificacions.
Lavado vy desinfectade de manos.

Mantener los alimentos. preparades para su censumo del dfa, cubiertos v a te
calientas}

HAB

PARA PREVENIR LA CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS, DEBFRAN SEGU

|por m!edio de refrigeracidn, en la parte més baja del refrigerador para evitar contaminacién
|

evitahdo ei estancamlento prolongade de ésta,
|
[
|

|

|

ClON ng ALMENTOS
-

=mentps, tales como cucharcnes, pinzas, guantes, etc. y, diferentes a los utifizadas en los
|

[
mperaturas adecuadas {7°C 0 menos para alimentos frios y de 50°C a. 80°C para alimentos
I
|

|
ITOs |PE TRABAIQ

1. Nolavarse {as manaos en la tarja para frutas, verduras o para lavar uten

2. Notomar con las manos el pan, los bolles, la mantequilla, los palitas d

]
RSE U:\S SIGUIENTES PRACTICAS:
| .

|

silios de cocina.

|

& pan p galletas; es necesarip ytilizar pinzas cucharas, tenedores y otros utensijios.

3. No probar la comida con los dedos, hacerlo con una cuchara limpia.
LY

DE:LAFEDERACION EN TOLUGA, ESTADO DEMEXICO
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4, No probar la comida con la misma cuchara gue se utiliza para cocinar y cada alimento debe pLobarse con diferentas cucharas.

No dejar tos alimentos descublertos,

f
I .
Seguir las reglas para el [avado de las manos como se indica en el apartade de higiene personal,

7. tavarse las manos despues de cada interrupcion, cambio de actividad yisobre todo después de ir al bafio.

8. No beber, comer o fumar durante ia preparacién-de los alimentos v den

t
16 tlg fa cocina,

9. Nosecarse las manos.en el mandil, ropa o trapos de cocina.

10. Efuso de! mandiles Onicamente dentro de |a cocina.

11. Una vez que estén fimplos los vases, plates o-cualquier otro utensilio

jue yalcentiene el alimento, no se permite agarrarlo por donde toma el alimento el usuario
del servicio, por ejempla los bordes de Jos.vasas. g

12. (lasificar adecuadamente el uso detrapos, para alimentos.crudos, alimentos tocidos, productos.calientes, etc:..

l

13. Los utensilios que se empleen para, la. preparacién, elabaracion y ma

mp.ula:cién de alimentos deben ser diferentes para los crudes.y para les cecidos, asi como
tamblén, se.deben-desincrustar, davar, enjuagary desinfectar segtn‘ins

trucgiones del producto.autilizar.
i

14. Tados los equipes se deben almacenar en dreas especificas.

TEMPERATURAS INTERNAS DE.COCCIGN.

Aves | ! 74 9C 15 seg.
Carne de.cerdo , 68 2C 15.5eg.
Carnede res ‘ - 53 °C 15 seg.
Pescado ' 63 2C 15 seg.
Carnes rellenas . 74'eC 15 seg.
Carne-molida ' £8 oC 15 seg.
| Mariscos y-crustdcens : 63.2C 15.5g.

- Toda la carne que se utilice debera cumnplit cen los Registros.y Nermas Oficiaies Megicanab correspondientes.

== T ;

wn N : ’

;.!:\ 1
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CARNES. CRUDAS ¥ ADEREZOS
\ :
Mse permite servir platillos que se compongan de pescado, mariscos o.carnes c}udas.;
s Nose permite usar huevo crudoe en la preparacién de aderezos. o
@ s En caso de ser estrictamente necesarie utilizar huevo crudo para: la preparacion|de un:aderezo, et huevo se someterd a un método de coccidn rapido sumergiendo el huevo
en agua hirviendo por un lapso de 3 minutos) '
«  Utilizar sélo mayonesa y aderezos de marca comercial. |
|

ENFRIADO DE ALIMENTOS

¢« Coiocar los alimentos en recipientes poco profundes.
+ Introducir los reciplentes.en agua con hiele.y mever copstantemente. .
« Verificar con el termometro-continuamente latemperatura detalimente. |
v Cuando los alimentosMeguen a 7°C deberdn ser tapados yconservados en refrig 3raciér;‘1.

RECALENTAMIENTO O REGENERACION.

e Regenerar los alimentos procesados auna tem.petatur)aud:e.74°-Cipo_r 15 segundos. 1
=  Nunca recalentar a-fuege directo eninsertos.queseutilizan parabafie marfa, |- !
+  Elrecalentamiento o regeneracion de alimentos. en Insertos-deacero Inoxidable|se peﬁmite en hornos de conveccidn espegiales para este fin.

ALIMENTOS PREPARADOS COM ANTELACION-
- |
»  Deberdn refrigerarse en recipientes tapados hasta su utilizacién, ‘ ‘
*« Alrecalentarios no se mezcian, ni.se aimacenan alimentos ya preparados con pdrcioné‘.s recién preparadas.
» No se permite pasar alimentos directamente del refrigerador a{a.mesa de vapor o bafio marfa, se deben recalentar primero.
s No manipular alimentos crudos al mismo tiempo gque cocidos. [

!
£ Nota: i : :
El supervisor a.chef encargado del servicio de la empresa debeta contar con un termémetro calibrado para verificar la temperatura de los ptatillos, en los puntos criticos
de control. !

i

G50
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Deberan estar dispuestas en el saldn comedor siempre fimpiasy rs
Mesas v sillas

un. nueva comensal, reabastecerd cada una de las.mesas con la sal

Se designarad una persona responsable del mantenimiento higiénig

speta

ndo el acomodo gue la. Administracién Regional establezca.
o del saldn comedor cuya tabor serd el fimpiar las mesas vy sillas antes de ser ocupadas por

sa deldfa, servilletasy sal.

Limpieza del
saldn comedor

Se designard Una persona responsable de'mantener los pisos, areg
Los pises se tragearan cuando sea conveniente durante el servicio

de barra de ensaladasy despachad ores de agua stempre limpios y abastecidos.

La barra de ensafadas contendrd frutas y verduras.frescas y prepar

adas dlempre higiénicamente,

Se compondrd de insertos de verdura {preparadas o al natural e insertos de fruta cortada o entera.

Lave los vasos.con solucidn jabonosay desinféctelosantes.tde sacs

rlos‘a{servicio‘
Los limones deberdn serfrescos, Javades, desinfectadosy cortados a la fmitad.

eiasrarlz((j:s Se surtira de fruta y verdura frecuentemente, antes de que el inserto llegue a vaciarse por compieto.
En todo momente, habré una persona que surta las frutas y ensaladas constantemente para asegurar el abasto de la barra de ensaladas durante e horario de |
servicio y/o-hasta se retire o} ultimo.comensal. ! : '
Deberahaber distintos tipos.de aderezos, €hite piquin, yogurt, gueso ¢co '-tag_e y miel.
Despachadores | Habra una persona enca:gada=.d_e!_;éne-a- de ag,ue‘:.i'rEScav, _s_all'sans,_ limanes yj:hiles, que mantendra siempre limpia:y abastecida,
de agua fresca y Las fuentes de.z..agua.nuncax-li.ega-ran a-este.!r-v.am.asl;:,se ,d:e.b.er,anl suekir congtantemente an.t.es.=de.que;,§e Ilf_-jg_uen a acabar,
aderezos Reabastezca dewvasos.constantemante, siempredavados, desinfectados.y secos para evitar contaminacidn.

El pan.se cortard en.rebanadas para el servitic. Eicomensal podrd
Las tortillas se empaquetaran.en bolsas de piastico indlviduales cf
comensal pugda dispoper-de ellas

Siempre-habrd estosinsumas.a cualqurer hata del servicio.

Servicio de pan y
tortillas

servirseda racidn-gquedeseé.

con 3 p!ezas cada tna. Se mantendran siempre calientes en un recipiente térmico para que el |

¥

Notas importantes que se-deberdn tomar-en cuenta para-elservicio de lfos alf

men t¢5 .

- El prestador del servicio debera prever diariamente un 10% adicional sobre las garantias, con el propdsito de poder prepercionar alimentos conforme a lo sefialado en los

alcances técnicos del Anexo 1, en los casos de gue se rebasen las-garant{as gue haya

estamédo y pueda cumplir con el servicio.

.

- Para asegurar 1z inoculdad de los productos terminadas, sa tomardn muestras tastigo diarlamente de los platillos a servir, postres, agua de sabor y alimentos de la barra. de

ensaladas, conservandolos en refrigeracidon durante 3.dias para cualguier aclaracidn.
fos alimentos, mismos que seran efectuados per un. laboratorio especializadoe selecti
debera realizar la empresa de forma mensual.

- La basura, preducto de la confeccién de los alimentes, serd retirada diariamente
Judicatura Federal, separando correctamente ia basura orgdnica € inorgdnica, parq
fauna nociva (ratas, cucarachas, moscas, etc.}

3

Asmlsrno, se llevardn a cabo perlodicamente y de forma sorpresa, anlisis microbioidgico a
onadb por parte de {a Administracidn Regional, estos son independientes a los andlisis que

i

al fin%}l de la jornada por el prestador del servicio sin costo adicional para el Copsejo de la

prevenir cualquier generacion de olores y por consiguiente, |a atraccidn vy proliferacidn de

ANEXO TECHICQ PARA EL SERVICIC.DE.COM
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Antes de iniciar labores,
Después de ir al bafic.
Después de toser o estornudar.
Después de tocar la cara, cuerpe, heridas, barros, quemaduras o cortadas.
Después de tocar alimentos crudos.

Después de cualguier interrupcién en el manejo de los alimentos,
Después de tocar basura, cajas, trapos, dinero, etc.

L ]
Sacar el papel del sustidor.
Enjabonar las manos hasta.el-codo,

Enjuagarias bien con agua limpia.

Utilizar desinfectante tocando: el despachader con:el papei
Dejar secar 1as manos al aire,

o W e

TRABA
Enfermedades.respiratorias {tos, catarro, gripe) o del.estomago (diarrea).o infeccidnes en la piel.
Una persona gue estd enferma no debe trabajar donde pueda conteming

alejarse de ios alimentes, por lo cual, deberdn Informar al supervisery ese ai

Y v

HERIDAS, RASPA
Las cortadas, heridas, raspaduras, etc.,, deben estar protegidas pot vendas 3

¥

Las ufias siempre deberdn permanecer sortas y limpias. La ufia ne rebasara
et lavado de las mismas.

N se aceptard portar ufias postizas en ningdn momento, asi como esmalts

h o

El uniforme se poriard todos ios dias completo v perfectamentedimpio, el ¢

EN.LA ESTACION DE LAVAMANDS SETIE

Lavarse las manos empezando en. el antebrazo, cepifiar durante 20 segu

Quitar el papel absorbente del surtidor parapoder secar manos y anteb:

Una vez dentro de ias instalaciones de trabajo, éste cambiard suropa de cal
Mo utilizara el mandil como trapo para limpiar ni para secar en él las manos.

LINEAMIENTOS GENERALES

LAVADO DE MANOS:

NEN QIUE SEGUIR LAS SIGUIENTES iNSTRUCCIONES:

ndos

-
I
ellntre ufias y dedes.yague ahfse.acumulan faciimente las bacterias.
|
razos.
I
|
I
I
I

JAR ENFERMO:

r comiestibies o superficies que estdn en. contacto con {os mismos. Los enfermos deberan
ia trahﬁ_ajar.é en alguna actividad del servicio.en donde no se preparen ni sirvan alimentos.
1
|
DURAS O QUEMADURAS
ntisépticas y utilizar guantes.
1
-

UNAis

ia yena del dedo y se ceplliaran continuamente con un ceplllo espec:almente disefiado para
|

5 barhiz.
{

. |
JNIFORME

ual sera de coleres claros.

la pot el uniforme v de la manera cantraria jo haré al terminar sus labores.
1
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. z - H | ’
Como parte dal uniforme, se contemplard el uso de cofia o.red para cubrir el|cabelip, asf como, de cubre bocas.
" Los trabajadores guardaran sus.pertenencias en un areadesignada alejada de los alimentos,

3
CABELLD
= El cabeflo deberd permanecer fo més corto pasible v bien sujeto por la cofla oired, en caso de traerlo largo, se pondra especial atencidn para gque sea cubierto
/M totalmente por la cofia o.red. :

En caso de barba y bigote, esie deberd estar bien arreglado y lo mas corto pgsible, bsr’ como el uso de cubre boca para evitar una contaminacién.
/"17 1 |

(J : . MAQUILLAJE

¥ Las mujeres se presentardn con la menor cantidad de maguillaje pasible. t
Este debe ser discreta y sencillo,

Y

E
f
—
BAI£0 DiA:RIO
_El empleada deberd presentarse a trabajar bien aseado, habiendo tomado
lavado de dientes.

A ¥

un bafio campleto antes de-fiegar a las Instalaciones. Dentro del bafio diario. se incluird al
1 -

!
i

i .
_ ) COMER, FUMAR ¥/O BEBER,
¥ Queda estrictameante prohibido.comer, beber, fumar o. masticar chicle-durante Ias hor,as de trahajo,

¥ El supervisor destinard una hora en la cual el personal pueda tomarse ungs minkitos de descanso pararealizar las comlidas, éstas deberdn ser en un. horario que no
interfiera con el.servicio-de.comedor y debera realizarse-fuera.del.drea-de prenaration.

¥ Queda prohibido que los trabajadores fumen, coman: 0.]u_eguen-.er_—trl_@_s\.alredédores; de.la cacina-para evitar la-distraccidn ep tas labores de otros departamentos.

OYERIA
¥ Nose permite ei uso de joyerfa en manos, cuelio y cara. :
‘ t
P '
_ EXAMENES CLINICOS
> Lla empresa gue ofrece el sarvicio de allmentacidn tiene s obllgacién de redlizar analisis clinicos a todo el.personat.que prepare alimentos por ie menos.cada seis meses.
teniendo. evidencia: de |z realizacidn de estos y el seguimiento en case de gue Io_‘% resuitados sean pesitives, 1os que serdn entregados al responsable del servicio de-la
Admiristracidn Regional, dentro.de los primeros diez dia del-séptimo mes. |
s COPROCULTIVO 1 -
»  COPROPARASITOSCOPICO EN SERIE
»  EXUDADO FARINGEO ;
&, |
*®

* NOTA: EL PRESTADOR DEL SERVICIO. ADIUDICADD DEBERA PRESENT-AR[E.

| .
A TABJETA' DE SALUBRIDAD: DE CADA UNO DE LOS EMPLEADOS QUE LABORARAN EN EL
COMEDOR DEL.CONSEJIO DE LA JUDICATURA. FEDERAL, EN DONDE CONST

E£L ESTADO GPTIHVIO DE SALUD DE CADA TRABAJADOR.

090
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recoemendable utilizar un espacio con tres tarjas y llevar a cabo los siguientes pasos:'

Cuitar los residuos de alimentos a los sartenes, ollas, bowls y demds equipo
La primera tarja contiene solucién jabonosa para el lavado, f
La segunda tarja contiene-agua.limpia para el enjuague,
La tercera tarja contiene solucidn desinfectante en-donde ef-equipo se mant
No secar con trapos, jergas.o papel, dejar secar alaire del ambiente.

\
iene por lo menos 15 minutes, dependiendo de las especificaciones def fabricante.

un

Eliminar las residuos deaiimentos.
tavar con solucign jabonoss.
Enjuagarla loza, utensilios vy equipo.
Sumergir la Joza, utensilios y/o-eguipo.en una tarja.con solucidn.dasinfectante,
Colocar los.utensilios enescurridores para-que se sequen al ajre. ' | )
Sise realiza el trapeado, este.debe. ser con trapos de\cclures{ciarcs; iavades, desinfectados, seces y-de uso.exclusive para este fin.’

e R T

Retirar los restos.de comida del equipo. : I !
Descenecte el-equipo con las.manos secas y: deje deshielar el congelador. !
Desmonte las piezas removibles, como las.replsas. !
Lave las partes y elinterior con solucidn jahonesay fibra,’ |
Enjuague con agua corriente. i
Desinfecte las partes removibfes su merg\endolas en so!ucnon desinfectante. !
Desinfecte el interior del equipo. utitizando la.solucidn-desinfectante por as sersidh.

Deje secar las piezas removibles y gl interiordel.equipo akaire libre. !

Reensamble el aparato aun desconectade y pruebe su funclonamiento antes de introducir los alimentos.

WE N Ew N e

1. Desconecte el.aparato. !
2. Desarme el vasoremoviendo empagues, aspas, tapas, etc. |
3. Lave con.solucién jabonosa y fibra suave cadauna delas partesy-las basesfcon rﬁotor

4, Enjuague con agua corriente las partes. A las hases con motor se les quita el excaso de jabdn con un trapo bdmedo.
5. Desinfecte las partes removibles-sumergiéndolzs ensolucion desinfectante. i

6

N

Desinfecte las bases utitizando-la solucidn desinfectante por aspersién y deje secpr al aire libre.
OTA: Nunca sumerja los equipos en agua.o salucignes. ! !

i

90
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Desarme Ios aparatos de sus partes remowbles
Sumerja las partes en solucidn desengrasante.
Utilice la solucién dasengrasante por asparsidn en el interior de fos equipes
Deje reposar para que ejerza su efecto.

Lave las partes y etinterior con selucion jabonesa, fibra y agua caliente,
Enjuague con agua corriente caliente, |

Sumerja las partes en solucién desinfectante, el interior de los equipos desinféctelos por aspersién.
Deje secar al aire libre. g

L w N e W

jones.y hendiduras,
2. Trapeecon so|uc10n bactericida y: desmfectante, introdudiendo. constantemente e’ trapoenlasoiucidn.
3. Deje secar al aire,

i il , gHOS
Utilice un k:ep| to-farge: para limpiar Jastechos, en. especlal"ias esqumas don je senen dos paredes.
2. Cepilleios:techos con una solucncn Jabonesayretireeljabénconun trapo especifico para diche fin.

Celocar bolsas de piastico en todes.ios botes.de basura previamente lavados !
. Todos ios ‘botes de basura deben. de contar con tapa. :

Los botes dae.basura deben ser lavados:al final deb.dia.con una soluciénjabonosa T
Se deberg contar con tos.contenedores suficientes para realizar la separacidn de basura orgdnica de la inorgénica.

: \

|

I

\

|

|

|

|

i

i

EalE

,
!

' |

|
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1
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|
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|
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I
Limpiar  derrames después de | Barrery trapearantes del servicio y al { Lavar con- agua a presidn detergente | Informar si es necesarla alguna |
Q Pisos ocurrides utilizanda trapos | finalizar con solutién . jaboneosa v |y escoba. reparacidn.
designados para ese fin. desinfectante )
Limpiar salpicaduras utilizando trapos | Entre  servicios Ii'npia_ri las &reas |Lavar cen  solucién jahonosa vy {informar si es necesaria unaj
Paredes y techos designados para ese fin. alrededor de la parrilla,. hernillas v | desinfactar,

- fregadero

reparacidn.

Vaciar filtros de grasa segun se

‘Limpiar v lavar el exterior p interior.

Retirar filtros  desengrasar, lavar,

Limpieza de.ductos..

Campanas reguiera. ; enjuagar, dejar secary-calocar, NMantenimiento de:motores.
Retirar  desperdicies. vy limplar|Lavar y desinfectan al in!klo y fin de Manteniniento.menot. Informar si es necesaria una |
, constantemente:  utilizando  traposilabores. |
Mesas de trabajo antem t E pos_‘labo, es

.designados para.ese fin.

| Limpieza

profunda  (lavado
dehajo, entrepafios, patasy bases.

por

reparacion.

Vaciar charolas de derrames, limpia’

Frotar  todas  lap suberﬁcies y

1 Retirar las partes removibles, lavar y

‘Mantenimiento programado,

Asador y hornilias salpicaduras  utilizando  traposicubiertas con fidra |y solucidn | desengrasar,
designados para ese fin, ' 1 jabonoseo. I
. i ]
Lavar después.de cada usa con filbra, { Umpiar con cepillo [de alahﬂbr,e. Lavar y desengrasar. Inspeccionar y dar servigio de.
Parrilla vaciar charolas de derrames segun se | | mantenimiento.
reguiera. [
|
Limpiar derrames. ‘Limpiar exterior | e imterior con | Retirar las partes removibles, lavar y | Mantenimiento programado.
Horno

-solucién jabonosa. '
i |

desengrasar.

Abrelatas, mezclador,

pelador, rebanadora.

Limpiar  segln se
desinfectar después de cada use.

requiera vy
‘sopertes, mantaduras, ete.
B I

desinfectar

Limpiar vy !

exterior,

nspeccionar si el funcionamiento es

el adecuado,

Mantenimiente programada.

Anagueles

‘Umpiar derrames utilizando. trapos.

designados para ese fin.

Limpiar, lavar y.desinfectir,
i !

Mantenimiento menaot.
Limpieza. profunda f{lavado
debajo, entrepafios, patas y bases.

por

Pintar y ajuétar separaciones.

Plancha para freir

Limpiar constantemente con fibra,
jabdny agua callente.

Limpiar cublertas con plédra de putir,
solucién iabonosa| vy agua caliente al
-terminar el servicio. '

Lavar ¥ desengrasar.

Mantenimiento programado.

XQ G930

ANEXD TECNICO-PARAEL SERVICIO DECQ

~

WMEDORIPARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL

DELAFEDERACIONEN TOLUCA, ESTADODEMEXICO:




LINEAMIENT

ANEbe
0S5 GENERALES

AerSratos eidctricos

Quitar derrames utillzando trapos o.

e HHE N

polietiteno de alta
densidad o ultralén)

después de cada uso.

secar,
Colocarlas en el ar

su almacenamiento.

ea deéignada para

-Lavar y desinfectar &l exterior, lnspecc:onar si el func;onam:ento es | Mantenimiento programado.
(refrigeradores, papel de cocina designados para ese | tharolas vy todes das  partes|eladecuado.
congelador, etc.) fin. temovibles. : - Lavar y desinfectar el interior.
jablasde oicar Lavar con sclucion  jabonosa "y Una vez terminadas 1a5€ tabores se | Desbastado de-tablas. Verificar el estado y Tdar)
. . desinfectar las tablas de picar [ deberdn de lavar, desinféctar y dejar servicio.
{fabricadas de acrilico, .

Equipo de cocina
(ollas, sartenes,

marmitas, cacerolas,

ete.)

Lavar y desinfectar después de cada:

uso.
Dejar secar celgados o an racks.

Lavar y desinfecta
“dedajornada de trg

bajo.”

F antes v después.

Limpieza. profunda, desengrasar y
-eliminar gl tizne acumulado,

Verificar el estada optimo, dar
servicio o sustituirel eguine, '

Notas:

preferencia-por medio de.-aspersidn.

para-evitarla.contaminacién cruzada.

*  Deje secar-alaire libre todos los-equipos.que se.hanlavado, no use toallas, r;li-trapos, porque secorreel riesgo derecontaminacidn,

A las trampas-de grasas.se les dard mantenimiento una vez al mes.o ¢

t .
ada vaz que estas lo.requieran.

Los equtpos fijos se lavan con: una. selucion. ;abonosa, se retira el exceso, de [ahdn con trapos designados para este fin y postermrmente s¢ desinfectan de

Los trapos de fimpieza se mantendrdn en una solucidn desmfectante que ‘no altere al producto, durante el servicio, esta. solucidn se camhia periddicamente,

!
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Area de recepuon * Inspeccicne los embargques que lleguen, ne introduzea cart

tones, costales de yute-o nylen, huacales, etc.

* Cambie los empaques enos que-venga la materia prima v conténgalos en cajas de plastice pro;iias del comedor del Consejo de fa judicatura Federal,

- provistas por el proveedor.
pu— Area de * Elimine los escondjtes o rincones que puedan servir de cr
:é? almacenamiento * Mantenga las coladeras. tepadas. '
* Cologue ios alimentos en las replsas. limpias y separadas de la pared a una distancia de 15 om.
Limpig derrames después de que.ocitrran. : '
Mantenga todos los alimentas cerrados y/o tapados.
Lleve un contrel de primeras-entradas, primeras safidas.
Deseche empagues rasgados o .con agujeras.
Aleje los plaguicidas de Jos alimentas.
Conserve los plaguicidas-y productos quimicos tapados v ton etlquetas que especifiquen claramente ef contenido del producto. Gudrdelos bajo ilave,
lejos die los alimentes y que exista:una persona-responsablg de elfos.
* No contendrd.cartones, cajas demaderaw huacales, ni cgstaleside nylon g yute.
Barrza dos.restos descomida guecaen alsuele. '
Limpie los.derrames cuando:ocurran.
Mo deje comida nil restos de-alimentosrezagados.
Mantener las tarjasy trituradoreslimpigsylibres-de restps de ¢omida.
Mantenga puertasy _v.en._t-anas-ee_r,_radas:-vteor}ipmteccianes paraJ svitar e} acceso-de-faunanociva.
- Lleve a-tabo unatimpleza profunda detodaslasinstalaci
Fumigacion * Se establecerd un. programa de fumigacidn:mensual en ia
* La empresa fumigadora estard avatada por Ja Secretar
alimenticio e inocuas.para da salud del personal v .estén.dise
* La fumigacidn se realizard por aspersidn entre repisas, de
-y lockers. de todas |as dreas de los comedores.{recepcidn, a
* Los demas métodos y preductos.como polvos ygeles:se
Minimo cada tres.meses.e! proveedor deberd de cambia
Area de lockers - * Estadrea estardibre de-fauna-nocivay-siempre limpia

*

aderdl. Informe a martenimiento para que relienen cuarteaduras o grietas.

* L
o
E3
*
#

i
*

Area de preparacion

B e &

Ires. _por_lo Menos una vyez persemana.
sinstdlaciones.de fa. cocina, comedory alvededores.

{a de Salud. en fa cual conste que los productos quimices que se utilizardn son de grado
fiados, para su aplicacidn en:coginas.

bajo ge mesas, detris.depuertas, en los. penmetros de los techaos, pisos, paredes ccladeras
macemamlento preparacion, semwvicio, etc.).
aplicardn a enchufes, equipos.eléctricos y lugares en donde el praveedar considere.

P el préducto para fa fumigacidny asl.asegurar que no ex:sta inmunidad de lafauna nociva.,
en cualqu ier momenta,
Queda proh|b1da l2 introduccidn.de-cualguiertipo de ahr%entc @n esta drea,

Cuidar el buen estado-de-puertas, venianas.y coladeras. |

™
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ANEXO B

LINEAMIENTOS GENERALES , ,
1) INSTALACIONES, INSUMOS, UTENSILIOS DE COCINA, MOBILIARIO Y EQUIPO NECESARIO PARA LA REALIZACION DEL SERVICIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS.

El Consejo d.e la Judicatura Federal cuenta con las ins.talac_iones tanto de ias dreds para servir los allmentos como de |a cocina.

En aigunas de dichas instalacicnes se tiene disponible y en buen ast

s -

. . Area de recepcitn de mercancia
y . Aimacén de secos y de guimices

Camara de refrigeracion o en su defecto refrigerador de|vitring con 4 puertas

ado de uso el equipo fijo gue 3 continuacion se describe:

b . Cémara.de cangelacidn o en su defecto cangelador grande
. Estufa industrial
k /Q . Estufdn
- ) . Horno industrial 1
s Tarjas en acero inoxidable |
-«”/ﬂ . Trampas.da.grasa ‘
e ' Estacién davamanos ‘
- . Mesas.de trabajo en acero Inoxidable: !
( . Mesas de--apoyb en.acero.inoxidable: ' |
. Repisas en agerc inoxidable :
® Maguina lavaloza a:ensu.defecto gleguipo.necesario para esﬁa actividad,
. Estaciones.de buffet caiiente y-frio, asicomp las, msta{ac&oneﬁ-de agua, etc.)

~

Sera responsabil_idad dellicitante adjudicado el cuidadoe y -m-amenimientdj_.tanto preventivorcoma correctivos de las instalaciones y equipos, con-ei propdsito de

mantenerios en.buen estade.de use.y al finalizarelcontrato se entregueh en las mismas condiclones coma-se recibieron.
|
N - . . je I - . - ! N
El ficitante adjudicado se compraomete a sustituir en forma: inmediata cuaiguiera de los equipes mencicnades, que derivado del desgaste y uso normal de. los

mismos, sea necesario darlos de baja, a efecto de garantizar 4a ccntmuidad en la prestacide del servicio, los cuales serdn en calidad de préstamo v sin cargo
adictonal para el Consejo.de ia Judicatura Federal.

; !
Asimismao, serd ohligagidn del licitante.adjudicadoe, sontar e |nstaiar cua{qwer otro equlpo adicienal que se requiera para la preparacién.dedos alimentos, tales.
como hasculas, molinos, batidoras, cortadaras, rebanagdoras,. trltuTadoras, procesadores de-allmentes,.estufonges adicionales, parrilias, etcétera,

[

Para llevar a cabo cuaiguier instalacion. de aigin -e_quipo.complem;emarip, se deberé solicitar la autorizacién de |2 Administracién Regional, con el propésito-de
verificar la suficiencia de las capacidades eléciricas, de espacia, cszt:é{:eralT

. \
El equipo como licuadoras, rebanadoras, procesadores, ollas, icacerglas, batidoras, bowls, cotaderas, cucharas, ete, gue se reguieran para la. correcta
manipulacién, elaboracién y servicie, serdn: propoercionados por €l licitante adjudicado, asl como también es necesario que en la adquisicidn de dichos equipos

se observen y respeten-ias Normas Oficiales. Mexicanas en cuantola mat:Eriales inertes.
' |
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Los servicios de Juz, agua y teléfono serdn proporcionados por el Cansejolde la ludicatura Federal, asi como los gastos que se originen por estos conceptaos, sin

embargo, la empresa que brinde el servicio dekera chservar y cumplir cdn los [ineamientos gque dicte el Conseje de |a Judicatura Federal, para el uso de estos
recursos. | ;

‘ I
Es obligacién de la.empresa el culdado y buen uso de los setvicios antes mencionados.

puedan servir frios sin poner enriesge la salud del comensal. !

En caso de existir imponderables en el suministro. de tales servicigs es ?bhgacmn de ta ampresa ofrecer alimentos que pueda sustituir a los del mend o se
!

1
Asimismo, el Consegjo-de la Judicatura Federal cuenta con enseres dé mesh y equipo necesario para proporcicnar el servicio.
|

Al iniciar con la prestacion del servicio de comedor se. proporciarLaré al prestador de! servicie adjudicado- un inventario inicial de los utensilios, por {o que
durante los. cinco. primeros dias de cada mes deberd hacer un. recuento{ de los mismaos, comprometiéndese a. reponer en un térmiino ne mayor a cinco dias
naturales contados a partir del sexte dia, cualguiera de los artrculos queise detericren o suftan dafio por cualqwer causa, de tal manera que siempre haya en
existencia la misma cantidad- de ENSeres GUe an.un: prinClpm recibid de lalinstitucion.

|

La reposicién debe ser-con las mismas car_acten"sticas:del_e_qu‘ipo-f'mi:ia!', e$to con el finde tener uniformidad, control y disciplina.

JICAS BE LOS ENSERES DE MESA

ESPECIFICACIONES TECN

0)
JEbEsE

i

i

Tazdn-parasopa.

Blamcey:hiso 1 ; 300 mil. ; E Mielamina®
Platoarrocero il B_lanc‘o'y,.lisa l | 18:cm : : Melaming™
plato para ensalada ’ Slanco yillso I t 20-cm. Melamina*
[ Plato trinche ! Blancowyliso l r 26:em.. i Melamina®
I Plato 'para postra j . Blancowdiso ‘ ‘1 E 14:.cm. | l Melamina®’
il Tenedor Naturaly-liso ‘ | Estandar l Acercinoxidable
Cuchille Natura%;y'liso i il Estdndar : Aceroinoxidable
Cuchara L Naturaly liso | ' Estandar ‘ : Acero inoxldable
I Cuchara para postre |r Naturzalyliso I ! . Estandar ' . Acero inoxidable |
Salseras de mesa !1 Naturaly-liso. H : Esténdar h l Acera inoxidable .
Saieros de mesa-kipo aladino ‘ Natural-y lise I [1 Estdndar A vidrio.con tapa de acero inoxidable
" Servilleteros ! ¥ Naturaky.llso ] Estandar J Acero inoxidable
[ Charolas para el serviclo de.buffet e ' Indistinto, textura lisa l ‘ | Trapezoidal para mesa.cuadrada J \ fibra de-vidrio
l Yasos ] l Trans_parente:y-.liso !HAL 12 oz 1 Palicarbonato

*Nota: Se recomiendala melanina porser un material resistente, liggroy-duralile, para su campra se deben ohservar las especuficaciones gue indiguen ser aptas para maguina

lavaloza o de uso rudo.

ANEXD TEGNIGO PARAEL SERVICIO DE COMEDOFi( PARA EL EDIFICIO SEOE DEL PODER JUDIGIAL
DELAFEDERACIONEN TOLUCA ESTADO:DEMEXICO




ANExpB
LINEAMIENTOS GENERALES

~"\. 2) RIESGOS

/V > La empresa asume ante las auteridades la responsabilidad del buen mane}go higiénico de los alimentos, as/ como de las eventualidades que se susciten en la
) preparacion de alimentos, la prestacion.del servicio y que.afecten la sallid o la seguridad de los comensales o de las.instalaciones,
t
i o . . . . o ;
/j tgualmente por dafos y perjuicios gue pudieran originarse con motivo de cua[qmer siniestro, ccasionado por el personal de la empresa que brinda el servicio.
3} SUPERVISION DE LA MATERIA PRIMA, EQUIPO Y CAPACIDAD HUMANA i
> _Consejo de la Judicatura Federal tiene Ja facultad de supervisary, en su casol rechazar alimentos que par sus condiciones organolépticas de los productas que no

/cumplan con las especificaciones que se describen en este anexo y &n las Normas Oficiales. Memcanas desde ta recepcidn y hasta ef consumidor final.

o
-~ |
s H
4 : I
/

2.0

‘ i .
ANEXO. TEGNICCG.PARA EL SERVICIO-DE CbMEDOilR PARA EL EDIFFCIO SEDE.DEL PODER JUDICIAL

' \v IDE LA FEDERACIGNIEN TAUUCA, ESTABG:DE MEXICO
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) ESTRUCTURA Y VALOR NUTR

CiCLICOS PARA
DEBERA DESARRC

?LLﬁﬂ&’(;f

ANEXO B |
LINEAMIENTOS!GENERALES

TRIMENTAL DE LOS MENUS
MANAS DE SERVICIO QUE
RESENTAR EN SU PROPUESTA
EL PARTICIPANTE |

OCHO St

£L0

7=V

o
RVICIO DE C.OL\"IEDORJ PARAEL EDIFICIO-S DEL PORER JUDICIAL

PARAEL SERY : i ! FICIO SEDE. fo]
DELAFEDERACIONEN TOLUGA, ESTADODEMEXICO,




ANEXO B
) ) LI-N-EAMI‘ENTO'SjGEN-ERALES

‘ ,eé’;? ESTRUCTURA Y EJEMPLO DE LOS MENUS CICLICOS PARA OCHO SEMANAS DE SERVICIO QUE DEBERA DESARROLLAR Y PRESENTAR EN SU PROPUESTA TECNICA EL
PARTICIPANTE :

ik

Sopa Caldos

» | Sopa Caldosa Sopa Caldesa

! Sopa Caldesa Sopa Caidosa
/f’*-3$opa Seca o Entrada Sopa Seca.o Entrada Sopa Seca o E_nt.ra(gia Sopa Seca o Entrada Sopa Seca o Entrada
= L er, Platillo; Carne roja, {Cerdo o | 1er. Platilo; Carne roja, (Cerdo o | Ler. Platiilo; Cam@e roja, (Cerdo o 1er, Platlifo; Carne roja, {Cerdo o | ler. Platillo; Carne rpja, (Cerdo o _
Res). Res}. Res). | . Res]. Res).
2do. Platillo; Carne Btanca {Pollc | 2de. Platilo; Carne Blanca (Pollo { 2do. Piatilly; Carne Blanca {Polic | 2de. Platillo; Carne Blanca (Pollo | 2do. Platillo; Carne Blanca [Polio
o Pescadol. o Pescado). "o Pescado). ! 0 Pescada). 0 Pescado).
3er. Platillo; Vegetariano 3ar, Platillo; Vegetariano 3er. Platillo; Vegetariano 3er. Platillo; Vegetariano 3et. Platillo; Vegetariano
|
2 Opciones de postres. ' 2- Opciones.de postres. ‘2 D_pciomes:de postres. -2 Opciones.de postres. 2 Opcicnes.de.postres,
Z Opclones de aguas frescas .2 Opcicnes.de-aguas. frescas 2 0Opciones e agu!as_ frescas | 2 Opclonas.de.aguas.frescas 2.Opcionesdeaguas frescas

‘ !
Indicar Contenido Calérico del | Indicar Contenido:Caléricodel | Indicar Contenido Calérico del

L Ment : Menu.

Indicar-Contenido.Caléricode! | Indicar Contenido Calérico del
Mend Mend Mend

Sopa de fideo Crema-deelote }Sopa dezar ahoné. Consomédepollo Crema.dejitomate cop-albahaca
Arroz canario Ejotes.con huevo " Espaguettal cilantro Arrgz blanco Verduras salteadas
: |
. . - L Enmoladas d la
Pollo a la poblana : Pollo con verduras al chipotie Atdn ala Vizcaina adas ca pofie )
. ‘ : Tacos de pescado esifio ensenada
Lome ai chocolate y guajille ‘ . )
: |, ‘ Tacos de carnitas Milanesa de res
Pierna en adobo Carne en sy jugo . _

. . Chiles rellenos de queso en salsa
Lasana vegetariana

‘ : y tarian ji
Chayotes al gratin - - Calabazas-nelienas al gratin Hambourguesa vegetariana dg](tcmate
Gelatina de café / Galleta de : ‘ - — ) — .
— . : . Hojaldre de cajetay fresa / Pay de queso /Gelatina mosaico
Flan / Malvacrispis. avena ‘ Pan.deelote / Gelatina de frutas ) _ . -
Agua de frutas/ Tamarindo Agua de Mango y Jamalga Alfalfa con pifia / Horchata Gelatina.de.narana ) Agua de cebada fSandia
B ' ) ' o ! Agua de-citricos / Guayaba. 50 v 700 Keal
¥ {cal.
] 580 y 700 Kcal, 700.y.710 Keal, 680 y 700 Keal. _ 550 y 760 Keal,

NOTA: £l balance nutrimental de los mens que se ofrezcan deben cubrlt un margen enére 600 a 900 Kcal. aproximadamente.”

ANEXO. TECNICO PARAEL SERVICIO.DE CiMEDOii PARA EL EDIF1CHO..’SEOE DEL PODER JUOICIAL
. DE:LAFEDERACION EN TOLUCA, ESTADC DEMEXICO:
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ANEXO C
ALCANCES TECNICOS DE LA PQLIZA DE MANTENIMIENTO

AN EX'O C

l

ALCANCES TECNICOS DE LA POLIZA D
CORRECTIVO BIMESTRAL PARA EL EQUIPO DE COCINA DEL COMEDOR

GENERAL EN EL EDIFICIO SEDE IEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION
EN TOLUCA, ESTADO [ DE MEXICO (1 COMEDOR

E MANTENIMIENTO PREVENTIVO Y

GLO

ANEXD TECNICO-PARAEL SERVICIO-DE COMED F«J PARAELE FICI0O-8 DEL PODER JUDICIAL

' M DELAFEDERACIONEN TOLl]}CA £5TADO DE MEX!CG




‘ -

AN EXOC

ALCANCES TECNICOS DE

HIPOS DE REFRIGERACION,

|

‘LA P(
F

-

LIZJIﬂ\ DE MANTENEMIENTO

res, serpentines, difusores, termostatos, termémetros y ventiladores, realizando de

ser requerido, los ajustes necesarios para su correcta operacion, verﬂcan&o la correcta sujecidn de los componentes y fa auséncia de un calentamiento

a apertura y clerre: de puertas, realizando los ajustes necesarios para ia

| . . e . . .
ectamente, realizando:fa lubricacién y los ajustes necesarios.

s los tompoenentes y elementos del equipo accesibles, con ||qU|do desengrasante
3 0 alre comprimido, abrillantando las superficies de acero inoxidable existentes

cnes, terminajes, revisar clavijas y cables de alimentacién eléctrica v valvulas.

rrectafnente, tomando lecturas de voltaje y amperaje revisando que se encuentre

gs los {:omponentes y elementos del equipo accesibles, con !Iquido desengrasante

Q; » Revisar la correcta operacidn de motores, micromotores, compreso
/y anormal de los mismos. |
- |
’ I
- » Verificar que no existan fugas de gas refrigerante. *
. |
L i
»  Verificar que empagques vy selios de hule tengan un.cierre hermético en las puertas,
» Verificar el correcto funcionamiento del sistema. de iluminacién mternola |
correcta operacion del mismo. !
. \
> \erificar que las bisagras y herrajes de cierre de puertas.operen. corr
: !
> Realizar limpieza exterior e interior de gabinete, asi como. de todd
biodegradable no. corrosivo, dieléctrico, jabdn desengrasante, agu
evitando dafiarlas. :
TRITURADOR DE DESPERDICIOS. !
|
» Realizar limpieza de control eléctrico, reapriete de tornillerfa, conexi
i
> Verificar que e} embobinado del motor y los baleros funcionen co
dentro de los pardmetros de aperacidén, i
» Realizer limpieza exterior e interior de carcaza, asi como de todg
biodegradable no corresivo, dieléctrico, jabdn desengrasante, agua G]J aire CZomprimido.
. 1
L 5
] |
2 ?
N

K

ANEXO TECNICO-PARAEL SERVICIO DE. COMEDOR é?ARA EL ERIFICIO: SEDE DEL PCDER. JUDICIAL
DELAFEDERACION.EN ToLubA ESTADO DEMEXICO



" TRAMPAS DE GRASA |

o .
/;7 funcicnamiento.
& BARRAS DE AUTOSERVICIO

“' Tt
, ANEXO C
i ALCANCES TECNICOS DE !._A POLIZA DE MANTENIMIENTO

|
|

- |
» Realizar desazolve, limpieza integral v desinfeccion, verificando el correctoi estado de los empagues y efectuando ios ajustes necesarios para el correcto

» Revisar quemadores, vélvulas, llaves de encendido. y apagado y conexianes, lubricando fas piezas que asf lo requieran, realizando pgsteriormente

pruebas de funcionamiento.

l

> Verificar que las perillas y/o jaladeras se encuentren correctamente sujLetas y en buen estado, efectuando los ajustes necesarios. para su correcta

operacion,

adecuados de acuerdo al requerimiento,
DISPENSARIO DE BEBIDAS FRIAS

> Verificar que no existan fugas en fos depésitos de agua y en las vidly
correcta operacion.

¥ Verificar que el serpentin con gas refrigerante esté operando cof
operacion.

> Realizar impieza integral del equipo cen los productos adecuzdos dd

CAMPANA PARA EXTRACCION DE HUMOS Y GRASA A MIURQO

. . . . . . ! - N . Cos o .
» Realizar limpieza integral de la barra y sus componentes, abrillantande las superficies de acero inoxidable sin dafiarlas, utilizando: los productos

ulas surtidoras de agua, realizando de ser requerido, los ajustes necesarios para su
| ) , , .
rectamente, realizando de ser requerido, fos ajustes necesarios para su correcta.

|
acuetdo ai requerimiento,
1

| i
» Reallzar limpiezz integral de las superficies de acero inoxidakle sin dépﬁar.!ai{., utilizando los.productos adecuados para desengrasado v abrillaptado,

» Llimpieza de capelos de luminarias con liquido desengrasante considerands el cristat y su proteccidn.

@PLANCHA DE SOBREPONER

3 |

|
)
i

-~

ANEXO. TEENICO PARA EL.SERVIGIO DE CO[iViEDOR:PARA EL EBIFICIO:SEDE DEL PODER JUDICIAL

BDELAFEDERACION: EN TGLUFA, .ESTAD_&DE-'MEXICO
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, ANEXO C
ALCANCES TECNICOS DE LA POLIZA DE MANTENIMIENTO

\
i
] sujétas y en buen estado, efectuando los ajustes necesarios para su correcta

o Revisar quemadores, vaivulas, pilotos, llaves de encendido y apagado V con@x;ones {ubricando las piezas gue asi lo requieran, realizando posterlormente
pruebas de funcmnamlento
> Verificar que las perillas y/o jaladeras se encuentren correctament
& operacidn. ‘
/j ¥ Realizar limpieza integral del eguipo. con los productos adecuades de acuerdo al rec,uenmaento
Pl i
ESTUFAS Y ESTUFONES

¥ Revisar quemadores, valuulas, pilotos, termostatos, llaves de encend)

posteriormente pruekas de funcionamiento.

¥ Verificar que las perillas y/o jaladeras se encuentren correctament
operacion.
» Realizar limpieza integral del equipo con los productos.adecuados de

CALENTADOR DE PASO

>

Revision de serpentin de agua caliente y véivula de alivio.
» Ravisar el funcionamiento del termocople, esprea y piloto, reatizando

» Realizar limpieza integral con ios materiales adecuados.de acuerdo al

‘J

ido yEapagado y conexiones, lubricando las piezas que asl lo requieran, realizando
i .

e suj_éta_s y en buen estado, efectuando los ajustes necesarlos para su correcta
|
I
i
]

acuerfio al requerimiento.

i . . : .
de ser necesario ios ajustes para su correcto funcicnamiento.
!

|
requérimiento,

8Lo

ANEXO TECNIGO.PARAEL SERVIGIODECOR
DELA FEOERACION E

—X

MELOR PARA EL EDIFICIQ SEDE DEL PODER . JUDICIAL
N FOLUCA ESTADGDEMEXICS



, AJEX{Q C
ALCANCES TECNICOS DE ‘LA PiOLIZA DE MANTENIMIENTO

CONSECUTIVO |

10

ANEXQ-TEGNICO-PARA EL SERVIGIQ:DE CJ_)MEDOF_%:_P-ARA El; EDIFIGIQ-SEDE OFL PODER JUDICIAL
DEILA.FEDERACIONIEN TOLUCA, ESTADO DEMEXIGO:
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FMESA FRIA A HIELO DE 1.80 x.0.70 X 0,907, INCLUYE, AREA
PARA & INSERTOS MEDIOS, REPISA PARA DESLIZAR
CHAROLAS, REPISA GONTRA ESTORNUDOS, FABRICADO ‘ 500
 DE ACERO.INOXIDABLE. . |
DISPENSADORDE AGUA CRATHCO D_z's 1.00
RIEL. OF ENCAUSE TE 350 m, FABRICADD DE AGERO i
INOXIDABLE INGMEX 100
CARRD PARA CUBIERIOS ¥ GHAROLAS.DE 070 % 0.70 X . INOMEX
0:50.+ 0,40 m, FABRICADO DEACERC:INOXIDABLE , 1.00
REFRIGERADOR VERTICAL DOBLE AbRER BRR.4S Ton
CONGELADOR VERTICAL DLBLE. ABBER ARF-49 1.00
FREGADERO DE 1,50 X 0.55 %,0.80.m; FABRICADO DE ACERD |
INOXIDABLE ’ “NC#MEX 1.00
REPISA A WURD BE 1.00.X 0.30 I, FABRICADG DE ACERO | ‘
36 INOXIDABLE !N?MEX : 1.00
37 BASCULADE PISO , TORREY EQB-100/260 1.00
ANAGUEL PARA ALWACEN DE 080 x 0.60 % %80 m, \
38 -FABRICADO DEACERO.INOXIDABLE INOMEX 40
ANAQUEL PARA ALWMAGEN DB 070 x 956 x T80 m | T _
39 | FABRICADO. DE:ACERD-INOXIDABLE. ' INQMEX 100
20 REIILLA DE BISO DE 1,20, ) INOMEX, 200
a1 TRAMPADE GRASA : INOMEX ‘ ‘ 1.00-

ANEXQ TECNICO PARA EL SERVICID DE_C!O;MEDOR FARA EL EGIFICID _SEDE.DEL PODER JUDICIAL
DE.LA.FEDERACIONEN TOLUCA, ESTADO DEMEXICO
v
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SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION
DIRECCION GENERAL DE RECURSOS MATERIALES

CARTA PROTESTA

México, D.F. a de de 2015

Consejo de la .Judicatura Federal
Presente

Texto para persona Moral:

{(Nombre del representante legal) en mi caracter de representante legal de la empresa
denominada (razén social o nombre de la empresa) declaro, bajo protesta de decir verdad
que la persona que represento, ni ninguno de sus socios, accionistas, apoderados o
empleados, desempenan un empleo, cargo o comisibn en el servicio publico, ni se
encuentran inhabilitadas, ni se encuentran en ninguno de los supuestos senalados en el
punto 17 de la Convocatoria/Bases del Concurso Publico Sumario No.
SEA/DGRM/DCS/CPS/002/2015 Tercera Convocatoria, ni del Articulo 50 del Acuerdo
General 6/2009 del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal vigente, que establece las
Bases para que las adquisiciones, arrendamiento de bienes muebles, prestacion de
servicios, obra publica y los servicios relacionados con la misma, se ajusten a los criterios
contemplados en el articulo 134 de la Constitucidon Politica de los Estados Unidos
Mexicanos, aplicable en términos del articulo cuarto transitorio del Acuerdo General dei
Pleno del Consejo de la Judicatura Federal que establece las disposiciones en materia de
actividad administrativa del propio Consejo.

Texto para persona Fisica:

(Nombre de la persona fisica) declaro, bajo protesta de decir verdad que no desempeno un
empleo cargo o comision en el servicio publicos, ni me encuentro inhabilitado, asi como que
no me ubico en ninguno de los supuestos senalados en el punto 17 de la
Convocatoria/Bases del Concurso Publico Sumario No. SEA/DGRM/DCS/CPS/002/2015
Tercera Convocatoria, ni del Articulo 50 del Acuerdo General 6/2009 del Pleno del Consejo
de la Judicatura Federal vigente, que establece las Bases para que las adquisiciones,
arrendamiento de bienes muebles, prestacion de servicios, obra pulblica y los servicios
relacionados con la misma, se ajusten a los criterios contemplados en el articulo 134 de la
Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos, aplicable en términos del articulo
cuarto transitorio del Acuerdo General del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal que
establece las disposiciones en materia de actividad administrativa del propio Consejo.

Atentamente

NOTA: La falsedad en la manifestacion a que se refiere esta carla, serd sancionada en los terminos del
Acuerdo General. En caso de omisién en la entrega de este escrito, o si de la informacion y documentacion con
que cuente el Consejo se desprende que personas fisicas © morales pretenden evadir los efectos de la
inhabilitacion, la DCS se abstendra de firmar del contrato correspondiente.
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SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION
DIRECCION GENERAL DE RECURSOS MATERIALES

PAPEL MEMBRETADO DE LA EMPRESA

México, D.F. de de 2015

PROPUESTA ECONOMICA

SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL
PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN TOLUCA, ESTADO DE MEXICO.

COSTO POR MENU

(IMPORTE CON LETRA)

Nombre, firma y cargo

Vigencia: este precio se mantendra fijo por el periodo que dure el contrato.
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SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION
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CARTA DE ACEPTACION DE CONDICIONES

Consejo de la Judicatura Federal
Presente

Texto para persona Moral:

(Nombre del representante legal) en mi caracter de representante legal de ta empresa
denominada (razén social o nombre de la empresa) declaro, que acepto las condiciones
establecidas en la presente Convocatoria/Bases del Concurso Publico Sumario
No. SEA/DGRM/DCS/CPS/002/2015 Tercera Convocatoria, y en particular la forma de pago
estipulada en las mismas, tiempo de prestacion del servicio, condiciones y fugar de prestacion
del servicio.

Atentamente

Texto para persona Fisica:

(Nombre de la persona fisica) declaro, que acepto las condiciones establecidas en
la presente Convocatoria/Bases del Concurso Publico Sumario
No. SEA/DGRM/DCS/CPS/002/2015 Tercera Convocatoria, y en particular la forma de pago
estipulada en las mismas, tiempo de prestacion del servicio, condiciones y lugar de prestacion
del servicio.

Atentamente
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CONTRATO DE PRESTACION DE SERVICIOS QUE CELEBRAN POR UNA PARTE, EL
CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA
“EL CONSEJO”, REPRESENTADO EN ESTE ACTO POR EL LICENCIADO ARMANDO
FERNANDEZ GALLAGA, TITULAR DE LA SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION Y
LA LICENCIADA EN CONTADURIA ADRIANA ARANDA MEZA, TITULAR DE LA DIRECCION
GENERAL DE RECURSOS MATERIALES, Y POR LA OTRA LA EMPRESA
' , EN LO SUCESIVO <“EL PRESTADOR DE SERVICIOS”,
REPRESENTADC POR EN SU CALIDAD DE APODERADOQO LEGAL,
AL TENOR DE LAS DECLARACIONES Y CLAUSULAS SIGUIENTES:

DECLARACIONES
I. DECLARA “EL CONSEJO” QUE:

1.1. De conformidad con lo dispuesto por los articulos 94, parrafo segundo, y 100, parrafo
primero, de la Constitucién Politica de los Estados Unidos Mexicanos; asi como 68 y 81 de
la Ley Organica del Poder Judicial de la Federacién, es el organo encargado de la
administracién, vigilancia, disciplina y carrera judicial del Poder Judicial de la Federacion,
con excepcion de la Suprema Corte de Justicia de la Nacién y del Tribunal Electoral, con
independencia técnica, de gestion y para emitir sus resoluciones.

1.2. El Licenciado Armando Fernandez Gallaga, en su caracter de titular de la Secretaria
Ejecutiva de Administracion, y la Licenciada en Contaduria Adriana Aranda Meza, en su
caracter de titular de la Direccidon General de Recursos Materiales cuentan con facultades
para la celebracién de este contrato, de conformidad en lo dispuesto en el articulo 18,
fraccion 1, del Acuerdo General 6/2009 del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal, que
establece las bases para que las adquisiciones, arrendamiento de bienes muebles,
prestacién de servicios, obra publica y los servicios relacionados con la misma, se ajusten a
los criterios contemplados en el articulo 134 de la Constitucién Politica de los Estados
Unidos Mexicanos vigente, en concordancia con lo dispuesto en los articulos 68, fraccion,
XIV, y 172, fraccion X, del Acuerdo General del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal,
por el que se expide el similar que reglamenta la organizacion y funcionamiento del propio
Consejo; y reforma y deroga diversas disposiciones de otros acuerdos generales,
respectivamente.

I.3. Los servicios materia del presente contrato fueron adjudicados a traves del
procedimiento de Licitacién Publica Nacional Presencial previsto en
los articulos 42, 42 Bis, 42 Ter, 42 Quarter, 42 Quintus, 44, 48, 55, 55 Bis, 56, 57, 58, 60, 60
Bis, fraccion |, 61, 62, 63, 64, 65, 67, 68, 69, 70, 71, 73, 74, 75, 77, 78, 79, 80, 81, 82, 83, 84,
108, 109 y 114 de! Acuerdo General 6/2009 vigente, autorizado de manera mancomunada
por la Secretaria Ejecutiva de Administracién y la Direccién General de Recursos Materiales

de conformidad con lo previsto en el articulo 16, fraccion Il, inciso ¢), del mismo
ordenamiento legal, segun consta en el Dictamen de Adjudicacion de /
fecha de 2014, cuya copia simple se integra al presente contrato como
Anexo 1.

89



SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION
DIRECCION GENERAL DE RECURSOS MATER]ALES_

I.4. Cuenta con la disponibilidad presupuestal para hacer frente a las obligaciones derivadas del
presente contrato, seguin consta en el Certificado de Disponibilidad Presupuestal

de fecha , cuya copia simple se integran al presente
contrato como Anexo 2.

I.5. No le corresponde otorgar garantias ni efectuar depdsitos para el cumplimiento de sus
obligaciones de pago, en términos de lo dispuesto por los articulos 56 de la Ley Federal de
Presupuesto y Responsabilidad Hacendaria, y 55 del Acuerdo General 66/20086, del Pleno del
Consejo de la Judicatura Federal, que reglamenta el proceso presupuestario en el propio
Consejo.

I.6. Se encuentra inscrito en el Regisiro Federal de Contribuyentes bajo el numero
CJF950204TLO, cuya copia simple se agrega como Anexo 3.

1.7. Senala como su domicilio, para todos los efectos legales a que haya lugar, el ubicado en
Avenida Insurgentes Sur No. 2417, Colonia Tizapan San Angel, Delegacion Alvaro Obregdn,
Codigo Postal 01000, en México, Distrito Federal.

Il. DECLARA “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” QUE:

{.1. Es una persona moral constituida conforme a las leyes mexicanas bajo la forma de

como consta en la Escritura Publica numero otorgada ante

la fe del Lic. . Notario Puablico numero del , el
, inscrita en el Registro Publico de Comercio de , bajo el folio

mercantil con fecha ", cuya copia simple se integra al

presente contrato como Anexo 4.

il.2. Su objeto social comprende, entre otros, la prestacion de servicios como los que son objeto
del presente contrato, para lo cual cuenta con los recursos materiales, financieros, el personal
calificado, con la experiencia y conocimientos necesarios, asi como con el equipo y demas
elementos que se requieren para la prestacion de los mismos.

11.3. El C. acredita su personalidad como Apoderado Legal como consta en la
Escritura Publica numero otorgada ante la fe del Lic. , Notario
Publico namero del , el , Inscrita en el Registro Publico de
Comercio de , bajo el folio mercantil , con el cual acredita

las facultades para suscribir el presente contrato y adquirir en nombre de su representada los
derechos y obligaciones que en el mismo se estipulan, manifestando bajo protesta de decir
verdad que no le han sido revocadas ni limitadas en forma alguna. Anexo 5.

Para el caso de ocurrir la sustitucion del representante legal, se debera notificar a “EL

CONSEJO” en un término no mayor de 5 dias habiles, a fin de actualizar la presente
declaracion, con el nombre del representante legal sustituto.
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1.4. Conoce los términos y condiciones del procedimiento de donde derivé la adjudicacién del
presente contrato. Asimismo, acepta y reconoce que la relacion contractual se rige por las
disposiciones del Acuerdo General 6/2009 vigente.

II.5. Bajo protesta de decir verdad, manifiesta que no se encuentra en ninguno de los supuestos
que establece el articulo 50 del Acuerdo General 6/2009 vigente que constituyan impedimentos
para celebrar contratos con “EL CONSEJO”.

I.6. Se encuentra inscrita en el Registro Federal de Contribuyentes bajo la clave
segun cédula de identificacion fiscal, cuya copia S|mpie se integra al
presente contrato como Anexo 6.

1.7. Para los efectos de este contrato senala como domicilio el ubicado en
. lo que acredita en términos de ,
que se integra al presente contrato Anexo 7.

li. DECLARACION CONJUNTA:

Que es su voluntad celebrar el presente contrato y que libres de cualquier tipo de coaccién fisica
o moral estan conformes en sujetar sus obligaciones al contenido de las siguientes:

CLAUSULAS
PRIMERA. OBJETO DEL CONTRATO.

“EL CONSEJO” encomienda a “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” y éste se obliga a

realizar para él, los servicios consistentes en * . en términos de lo
gue establece este contrato y conforme a las especuﬁcacnones contenidas en las bases del
procedimiento del Concurso Publico Sumario , Junta de

Aclaraciones y Propuesta Técnica presentada por “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” que
se incorporan al presente contrato como Anexo 8, y que en lo subsecuente sera nombrado
como Anexo Técnico.

El servicio incluye todos los suministros, insumos, recursos materiales, humanos vy financieros
que se requieran para cumplir con el objeto del contrato.

SEGUNDA. MONTO.

El importe de los servicios objeto de este contrato asciende a la cantidad de $
{ 00/100 M.N) méas $ { 00/100 M.N) por concepto del
impuesto al Valor Agregado dando un costo total de $ ( 00/100
M.N) Lo anterior, de conformidad con los costos unitarios establecidos en la propuesta
econdmica presentada por “‘EL PRESTADOR DE SERVICIOS” que se integra al presente
instrumento como Anexo 9.
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La cantidad senalada cubre al prestador de servicios los materiales, equipos, insumos, sueldos,
supervision, direccion, asi como todos los gastos que se originen como consecuencia de este
contrato, por lo que no podra exigir mayor retribucion por ningin concepto.
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TERCERA. IMPUESTOS Y DERECHOS.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS”, se compromete y se obliga a cubrir todos aquellos
impuestos y derechos que se generen con motivo del presente contrato, a excepcion del
Impuesto al Valor Agregado que cubrird “EL CONSEJO”, y cuyo traslado y pago llevara a cabo
“EL PRESTADOR DE SERVICIOS”, conforme a la ley respectiva.

En general, “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” sera responsable de atender las obligaciones
fiscales federales y estatales que se originen derivado del cumplimiento del presente contrato.

CUARTA. LUGAR Y FORMA DE PAGO.

“EL CONSEJO” pagara el importe convenido en , en
mensualidades vencidas y servicios efectivamente devengados, de conformidad con lo que
senala la clausula SEGUNDA, dentro de los veinte dias habiles siguientes al cumplimiento de los
requisitos que a continuacion se senalan:

a) Presentacion de la factura, la cual debera reunir los requisitos fiscales establecidos en las
disposiciones en la materia, asi como a la normativa que determine “EL CONSEJO”, segun
corresponda.

b} Presentacién de la documentacién que acredite que la prestacién del servicio se realizé en los
terminos establecidos en el presente contrato y el Anexoc Técnico correspondiente,
debidamente validados por

En el supuesto de omisiones e irregularidades en la presentacién de los documentos a que se
refiere la presente clausula, las mismas seran enteramente imputables a “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS”, por lo que “EL CONSEJO” no tendra responsabilidad alguna al respecto.

La facturacién presentada por “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” deberad proporcionarse
dentro de los Ultimos dias habiles del mes.

En caso de que las facturas y/o su documentacién anexa presente errores, se suspendera la
revision y se devolverd al prestador del servicio para que sea corregida y la presente
posteriormente para reiniciar el tramite de revisidn y pago, cuyo plazo para realizarse se
computara a partir de la fecha de la presentacién de [a informacion corregida.

Queda expresamente convenido que “EL CONSEJO” podra retener o deducir del pago mensual
las cantidades que correspondan por concepto de penalizacion por incumplimiento de
obligaciones a cargo de “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”, asi como por pagos en exceso

que se le hayan realizado.
QUINTA. PAGOS EN EXCESO.
En caso de que “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” reciba pagos en exceso, debera reintegrar

las cantidades que correspondan mas los intereses, los que se calcularan conforme a una tasa
que debera ser igual a la establecida en el Cédigo Fiscal de la Federacion, como si se tratara del
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supuesto de prorroga para el pago de créditos fiscales. Los cargos se calcularan sobre las
cantidades pagadas en exceso en cada caso y se computaran por dias naturales, desde la fecha
del pago hasta que se pongan efectivamente las cantidades a disposicion de “EL CONSEJO”
quien, en su caso, podra descontar dichos importes de los pagos pendientes de realizar a “EL
PRESTADOR DE SERVICIOS”.

SEXTA. VIGENCIA.

El plazo de vigencia del presente contrato sera de meses obligatorio para “EL
PRESTADOR DE SERVICIOS” y voluntario para “EL CONSEJO” contados a partir del
al de 2015, de conformidad con lo senalado en las bases de la Licitacién

Publica Nacional Presencial

Cuando éste Udltimo desee darlo por terminado, bastara que de aviso por escrito a “EL
PRESTADOR DE SERVICIOS” con quince dias naturales de anticipacion.

SEPTIMA. MODIFICACIONES.

El presente contrato podra ser modificado dentro de su vigencia, cuando asi lo considere
conveniente “EL CONSEJQ”, siempre y cuando “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” mantenga
sin variacion alguna los precios.

Solo en caso de que hayan ocurrido circunstancias excepcionales no previstas, que obliguen a
“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” a modificar sus precios fundadamente, se debera seguir el
procedimiento establecido en el articulo 119 del Acuerdo General 6/2009 vigente.

Del mismo modo, por razones fundadas, se podran modificar los terminos y condiciones
establecidos en el presente instrumento, asi como las estipulaciones de su Anexo Técnico,
siempre y cuando no impliquen variacion al objeto principal del contrato, de conformidad con el
articulo 115 del Acuerdo General 6/2009 vigente.

La modificacién serd por escrito y obligaran a las partes a partir de la fecha de su firma.

OCTAVA. CALIDAD DE LOS SERVICIOS.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” asume la obligacion de garantizar que 10s servicios objeto
de este contrato seran de dptima calidad, en virtud de contar con los recursos materiales,
financieros y humanos necesarios, con los conocimientos, experiencia y calificacién que se
requiere, asi como con todo lo requerido para eilo. Igualmente, se obliga a sujetarse a las
normas y directrices que “EL CONSEJO” le indique para alcanzar los objetivos convenidos.

Las partes convienen en que los servicios objeto del presente instrumento seran realizados
exclusivamente por el personal designado y/o acreditado por “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS”, mismo que debera cenirse a los procedimientos prescritos por “EL CONSEJO”,
para el control de entradas y salidas de sus inmuebles.

La forma de prestacién del servicio y la descripcion de las actividades que llevara “EL
PRESTADOR DE SERVICIOS” seran las que determine “EL CONSEJO” de conformidad con el
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Anexo Técnico, que contiene los datos respecto a la forma en que se deberan prestar los
servicios objeto de este contrato.

“EL CONSEJOQ” a través de , tendra la facuitad en todo momento
de solicitar a “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” la sustitucion de los insumos y materiales con
los que preste el servicio, cuando advierta que éstos no cumplan satisfactoriamente con la
calidad y las especificaciones establecidas en el presente contrato y su Anexo Técnico.

NOVENA. SUPERVISION.

“EL CONSEJO”, a través de , de manera indistinta, tendran en
todo momento el derecho de supervisar y/o verificar que los servicios se realicen de acuerdo a lo
sefialado en el presente contrato, asi como en las especificaciones contenidas en el Anexo
Técnico.

DECIMA. FACILIDADES PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO.

“EL CONSEJOQO” otorgara las facilidades necesarias a fin de que “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS” tenga acceso a las instalaciones en donde se vaya a prestar el servicio,
reconociendo éste la existencia de los sistemas de control y seguridad que tiene “EL
CONSEJO”, los cuales se compromete a acatar y respetar, sin menoscabo de las
recomendaciones que, en su caso, llegara a hacerle a “EL CONSEJO” en términos de la
clausula octava del presente contrato.

DECIMA PRIMERA. RESPONSABILIDAD DE “EL PRESTADOR DE SERVICIOS™.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” respondera de los danos y perjuicios que ocasione a “EL
CONSEJO” asi como a terceras personas por inobservancia, dolo, falta de capacidad téecnica,
desconocimiento, negligencia o cualquier otra responsabilidad de su parte o del personal que
utilice para la ejecucién del contrato.

Para tal efecto, “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” debera presentar, dentro de los diez dias
habiles siguientes a la firma de este contrato, pdliza de seguro de responsabilidad civil que cubra
los riesgos antes sefalados, fa cual debera permanecer vigente durante el plazo del presente
contrato.

En caso de que el monto de los dafios y perjuicios causados, sea mayor al que cubra la pdliza
del seguro de responsabifidad civil, “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” respondera en todo
momento de las diferencias que resulten en favor de “EL CONSEJQO” y/o de terceras personas.

DECIMA SEGUNDA. PENAS CONVENCIONALES.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” se obliga a pagar a “EL CONSEJG” por concepto de pena
convencional, para el caso de que incumpla cualesquiera de las obligaciones que adquiere de
conformidad con el presente contrato, o por la deficiente prestacion del servicio, el equivalente al
10% de su importe total antes del Impuesto al Valor Agregado. En caso de incumplimiento
parcial, la pena se ajustara proporcionalmente al porcentaje incumplido.
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En el supuesto de retraso en la prestacion de los servicios por causa justificada, “EL
CONSEJO” podra conceder a “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” una prérroga o espera para
ese efecto; de no ser justificada la causa del retraso o vencida la prorroga o espera concedida,
“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” acepta pagar a “EL CONSEJO” por concepto de pena
convencional, por el simple retraso, el monto que resulte de aplicar el equivalente al diez al millar
diario sobre el importe de los servicios no prestados con oportunidad.

“EL CONSEJO” podra descontar el importe de [as penas convencionales a que se refiere la
presente clausula, de los pagos pendientes de efectuar a “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”.

DECIMA TERCERA. DEDUCTIVAS POR SERVICIOS NO PRESTADOS Y/O POR
DEFICIENTE CALIDAD.

En caso de que se haya detectado que los servicios no se presten en la forma y términos
convenidos o que los insumos no cumplen con la calidad requerida, “EL CONSEJQ” procedera
a realizar la evaluacién y el cdlculo del importe de los servicios, a fin de determinar si es
procedente [a correccion, reposicién o aplicar la deductiva correspondiente. "

Lo dispuesto en el parrafo anterior, sera sin perjuicio de aplicar las penas convencionales que,
en su caso, procedan.

DECIMA CUARTA. GARANTIAS.

Para garantizar el exacto cumplimiento de las obligaciones que asume “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS” por virtud del presente contrato, se compromete a exhibir en un plazo no mayor a
cinco dias habiles siguientes a la fecha de firma,pdliza de fianza expedida por compania de
fianzas mexicana legalmente autorizada, por el equivalente al 10% del monto total del contrato
antes del Impuesto al Valor Agregado, la cual estara vigente hasta que se cumpla totalmente a
satisfaccion de “EL CONSEJO”, el objeto del presente contrato, incluyendo las prorrogas o
esperas que se le autoricen. De no presentarse la fianza en el momento sehalado, “EL
CONSEJO” podra rescindir el contrato, conforme a la clausula décima séptima del presente
instrumento.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS”, al gestionar la obtencion de la fianza contemplada en el
presente contrato, instruird a la afianzadora y verificara que en el texto de la poliza, ademas de
los requisitos senalados en el parrafo que antecede, expresamente se haga constar lo siguiente:

a) Que se encuentre expedida a favor del Consejo de la Judicatura Federal.

b)  Que la fianza permanecera en vigor desde el inicio de [a vigencia del contrato hasta que se
cumpla a entera satisfaccion de “EL CONSEJO” las obligaciones a que se refiere el
contrato y, en su caso, durante la substanciacién de todos los recursos legales o juicios
que se interpongan hasta que se dicte resolucion definitiva por autoridad competente.

¢)  Para su cancelacion, se requerira autorizacion expresa otorgada por “EL CONSEJO”, a
traves de la Direccion General de Recursos Materiales.

d) Que en caso de que se concedan prorrogas o esperas a “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS” para el cumplimiento de las obligaciones que se garantizan, la fianza
quedara automaticamente prorrogada en concordancia con dicha prdrroga o espera.

e} Que en el supuesto de que la fianza se haga exigible, se sometera al procedimiento de
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ejecucién que establece el articulo 93 de la Ley Federal de Instituciones de Fianzas, adin
para el caso de que procediera el cobro de intereses a que se refiere el articulo 95 bis de la
propia Ley, con motivo del pago extemporaneo del importe de la fianza que se le requiriera.
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En caso de que se suscriba convenio modificatorio que incremente el monto de este contrato
“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” se obliga a entregar a “EL CONSEJO” |a actualizacion de
la fianza por el monto que corresponda, dentro de los cinco dias habiles posteriores a la fecha en
gue se suscriba el convenio de que se trate.

DECIMA QUINTA. CAUSAS DE TERMINACION DEL CONTRATO.

El presente contrato terminara sin responsabilidad para “EL CONSEJO”, en los siguientes
supuestos:;

a)  Por cumplimiento de su objeto o cuando haya transcurrido el-plazo de su vigencia.
by  Por nulidad, cuando el contrato o el procedimiento de donde se haya derivado la
contratacién se haya realizado en contravencién a las disposiciones del Acuerdo

General 6/2009 vigente.

c)  Por rescision administrativa, cuando “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” incurra en
cualquiera de las causales establecidas en el presente contrato.

d)  Por sobrevenir caso fortuito o fuerza mayor.

e) Por razones de orden publico o de interés general.

f) Por mutuo consentimiento, siempre y cuando convenga a los intereses de ambas
partes. :

Asimismo, “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” podra solicitar la terminacion anticipada del
contrato por causa debidamente justificada, la que debera ser aprobada por el Comité de
Adquisiciones, Arrendamientos, Obra Publica y Servicios de “EL CONSEJO”.

Se levantara acta circunstanciada por el area encargada de supervisar el servicio, debiendo
hacer constar la causa y los hechos que dieron motivo a la terminacién del contrato, en la que se
debera incluir la determinacion de las obligaciones pendientes de solventar por ambas partes.

DECIMA SEXTA.- SUSPENSION.

“EL CONSEJO” podra, en cualquier tiempo, suspender temporalmente en todo o en parte, la
ejecucion de los servicios materia del presente contrato, por causa plenamente justificada y
acreditada, conforme al procedimiento establecido en el articulo 171 del Acuerdo General

6/2009 vigente.
DECIMA SEPTIMA. RESCISION ADMINISTRATIVA.

Las partes convienen en que “EL CONSEJO” podra rescindir administrativamente el presente
contrato sin necesidad de declaracion judicial, en el supuesto de que “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS” incumpla con cualesquiera de las obligaciones establecidas a su cargo previstas
en este contrato.

Seran causas de rescision, de manera enunciativa, mas no limitativa, las siguientes:

a) Que “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” no proporcione los servicios en los términos de
este contrato.

b) Si “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” suspende la ejecucion de los servicios, 0 si no los
presta adecuadamente.

¢) Si“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” cede, traspasa o en cualquier forma enajena, total
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o parcialmente, los derechos y obligaciones del presente contrato.

d) Si“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” fuere declarado en concurso mercantil.

e). Sino entrega la garantia de cumplimiento de obligaciones o, en su caso, la actualizacion
de la misma, en los términos y plazos establecidos en el presente contrato.

f)Si los servicios materia del presente contrato, no se prestan con la calidad requerida por “EL
CONSEJO”.

g0 Si “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” contraviene la clausula de confidencialidad
establecida en este contrato.

h)  Cuando “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” no proporcione fa informacion que le requiera
“EL CONSEJO” dentro de los plazos establecidos.

i) Si no entrega la pdliza de seguro de responsabilidad civil que cubra los danos y perjuicios que
ocasione el personal de “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” durante la ejecucion del
presente contrato, dentro del plazo sefnalado para ello.

j) Cuando “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” incumpla con las obligaciones derivadas de este
contrato por causas imputables a él.

Cuando “EL CONSEJO” determine rescindir el contrato podra, a su eleccion, descontar |
cualquier importe que se le adeude de los pagos pendientes de efectuar a “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS”, o hacer efectiva la fianza otorgada.

El procedimiento de rescision se llevara conforme a lo siguiente:

1.Se iniciara a partir de que la DGRM comunique por escrito al prestador de servicios el
incumplimiento en que haya incurrido, para que en un término de tres dias habiles a partir de la
recepcidn del comunicado exponga I0 que a su derecho convenga y aporte, en su caso, las
pruebas que estime pertinentes;

1. Transcurrido el término a que se refiere la fraccion anterior, ia DGRM propondra al
Comité de Adquisiciones, Arrendamientos, Obra Publica y Servicios la resolucidén de la rescision
administrativa acompanando los elementos, documentacion y pruebas que, en su caso, se
hubieren hecho valer; y

{13 La determinacién de dar o no por rescindido el contrato deberd ser debidamente
fundada, motivada y comunicada al prestador de servicios.

DECIMA OCTAVA. CASO FORTUITO.

Ninguna de las partes sera responsable de algun atraso o incumplimiento- derivado de caso
fortuito o fuerza mayor, por lo que de presentarse alguna de estas circunstancias, de ser
necesario, constituiran el fundamento para dar por terminado el contrato, o bien, modificar el
plazo para su cumplimiento, siempre y cuando éste sea posible y asi lo solicite “EL CONSEJO”.

DECIMA NOVENA. RELACION LABORAL.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” como empleador y patron del personal que utilice para la
prestacion de los servicios objeto de este contrato, sera el Unico responsable del cumplimiento
de las disposiciones laborales, fiscales, de seguridad social y civil que resulten de tal relacion.
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Por lo anterior, “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” exime a “EL CONSEJQ” de cualquier
responsabilidad derivada de tales conceptos y respondera por todas las reclamaciones que
presenten en su contra las autoridades, terceros o sus trabajadores, sea cual fuere la naturaleza
del conflicto, por lo que en ningiin caso podré considerarse a este ltimo como patrén sustituto u
obligado solidario.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” se compromete a sacar en paz y a salvo a “EL CONSEJO”
de cualquier reclamacion que con motivo del presente contrato pretendiere su personal, terceros
o autoridades, pagando en todo caso los gastos originados por esta causa, asi como las
prestaciones necesarias.

VIGESIMA. CESION DE DERECHOS.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” no podra ceder, gravar, transmitir o afectar, bajo cualquier
titulo, todo o parte de los derechos y obligaciones que adquiere con motivo del presente
contrato, salvo los derechos de cobro, previo consentimiento por escrito de “EL CONSEJO”.

VIGESIMA PRIMERA. CONFIDENCIALIDAD.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” se obliga a mantener en secreto la informacion que le
proporcione “EL CONSEJO” con motivo del presente contrato, siendo responsable de la
difusion no autorizada de dicha informacion, respondiendo de los dafhos y perjuicios que cause
por ese motivo. Esta confidencialidad sera permanente y no cesard con la terminacién del
contrato.

Asimismo, se obliga a proporcionar a “EL CONSEJO” toda la informacion relacionada con la
ejecucion del presente instrumento, dentro de los diez dfas habiles siguientes a que éste se la
solicite. ‘

“EL PRESTADCR DE SERVICIOS” asume la obligacion, a la terminacién del presente contrato,
de devolver todos los documentos, papeles y/o cualquier informacion escrita, 0 almacenada en
cualquier otro medio que obre en su poder y que le haya sido proporcionada por “EL
CONSEJO” para la prestacion del servicio materia del presente contrato, dentro de los quince
dias habiles a que le sea solicitada, en su caso, por “EL CONSEJO”.

VIGESIMA SEGUNDA. RECONOCIMIENTO CONTRACTUAL.

Con excepcion de las obligaciones contenidas en este contrato y sus anexos, “EL CONSEJO”
no adquiere ni reconoce otras distintas en favor de “EL PRESTADCR DE SERVICIOS”,
conviniéndose por las partes que cualquier situacion no regulada en el presente instrumento
pero relacionada con el mismo, serd resuelta conforme a la normatividad contenida en el
Acuerdo General No. 6/2009 vigente.

Queda expresamente convenido que forman parte del presente contrato, ademas de los
anexos que se relacionan, las bases del procedimiento de Licitacion Puablica Nacional
Presencial , las aclaraciones que se hayan formulado, asi como la oferta
técnica y econdmica de “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”.

VIG_ESIMA TERCERA.- CAMBIO DE DOMICILIO.
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“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” se obliga a comunicar por escrito a “EL CONSEJO”, dentro
de los diez dias habiles siguientes a que ocurra, cualguier cambio del domicilio declarado en el
numeral 1.7 del capitulo de declaraciones del presente contrato.

En caso de incumplir con esta obligacion, “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” acepta que todas
las notificaciones que se le deban realizar relacionadas con este instrumento, surtiran sus
efectos legales por el sélo hecho de efectuarse en el domicilio declarado en el numeral 1.7
referido.

VIGESIMA CUARTA. TRIBUNALES COMPETENTES.

Para la interpretaciéon y cumplimiento de las estipulaciones contenidas en este contrato, las
partes se someten expresamente a las resoluciones del Pleno de la Suprema Corte de Justicia
de la Nacién, en términos de io dispuesto por el articulo 11, fraccién XX, de ia Ley Organica del
Poder Judicial de la Federacion.

Leido por las partes el presente contrato y debidamente enteradas de su contenido y alcances,
lo suscriben de conformidad en tres tantos en original, en la Ciudad de México, Distrito Federal,
a los dias del mes de de 2014, con efectos a partir de la fecha de inicio de la

vigencia del contrato que se suscribe.

FIRMAS
POR “EL POR “EL
CONSEJO” PRESTADOR DE
SERVICIOS”
LiC. ARMANDO FERNANDEZ C.
GALLAGA APODERADO LEGAL DE LA
SECRETARIO EJECUTIVO DE EMPRESA

ADMINISTRACION

L.C. ADRIANA ARANDA MEZA
DIRECTORA GENERAL DE
RECURSOS MATERIALES
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TEXTO DE FIANZA PARA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Importe de 1a Fianza: $ __ (cantidad con nimero y letra en moneda nacional)
Por: (NOMBRE DEL PROVEEDPOR O PRESTADOR DEL SERVICIO)
A favor del: CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Para garantizar por (NOMBRE DEL PROVEEDOR O PRESTADOR DEL SERVICIO}, con
R.F.C. N° , hasta por la expresada cantidad de $ {CANTIDAD

y cada una de las obligaciones a su cargo derivadas del contrato nimero , de fecha

de de 2014, por un importe de $ (CANTIDAD CON
NUMERO Y LETRA EN MONEDA NACIONAL) antes del Impuesto al Valor Agregado
celebrado con el Poder Judicial de la Federacion a través del Consejo de la Judicatura
Federal, cuyo objeto es la (* ), como se precisa en [a referido al
contrato y se detalla en la propuesta técnica de la empresa proveedora afianzada.

lLa Compania Afianzadora expresamente declara: A) La presente fianza permanecera en
vigor desde la fecha de su expedicidn hasta que se cumplan a entera satisfaccion del
Consejo de la Judicatura Federal, las obligaciones a que se refiere el contrato indicado y en
su caso, durante la substanciacion de todos los juicios o recursos legales que se interpongan
hasta que se dicte resolucion firme decretada por autoridad competente; B} Para cancelar la
fianza sera requisito indispensable la conformidad por escrito otorgada por el Consejo de la
Judicatura Federal a traves de su Direccion General de Servicios Generales; C)} En el caso
de que se concedan prérrogas o esperas al fiado para ef cumplimiento de las obligaciones
que se garantizan, la Compania Afianzadora continuara garantizando dicho cumplimiento en
concordancia con el nuevo plazo concedido en tales prorrogas o esperas; D) En el supuesto
de que la fianza se haga exigible, se sometera al procedimiento de ejecucién que establece
el articulo 93 de la Ley Federal de Instituciones de Fianzas, aun para el caso de que
procediera el cobro de intereses a que se refiere el articulo 95 bis de la propia ley, con
motivo del pago extemporaneo del importe de la fianza que se le requiera.

FIN DEL TEXTO

Nota: Esta fianza es por el 10% del monto del contrato sin |.V.A.
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