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2015 16:30 hrs. 10:00 hrs. 10:00 hrs, 17:00 hrs.

de 2015 10:00 hrs.

|. Las bases estarén disponibles en las instalaciones de la Direccién de Contratacion de Servicios de la Direccién General de
Recursos Mateniales, ubicada en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, Piso 7, Ala “A”, Col. Jardines en la Montaia, Del. Tlalpan,
México, D.F., C.P. 14210, teléfono 5449 9500, Ext. 2700 y 2709, asi como en las Administraciones Regionales en Puebla, Oaxaca y
Zapopan, durante el periodo comprendido del 17 al 23 de febrero de 2015, en un horario de 09:30 a 14:30 horas y de 16:00 a17:30
horas, y en el portal del Consejo de la Judicatura Federal en su pagina web www.cif.gob.mx, dentro de la seccion “Convocatorias”,
en el apartado correspondiente a la “Direccion General de Recursos Materiales y Direccidon General de Servicios Generales™.

Il. La inseripcién al procedimiento se hara dnicamente en el periodo comprendido del 17 al 23 de febrero de 2015 de lunes a
viernes de 10:00 a 14:300 horas y de 16:00 a 17:30 horas firmando el acuse correspondiente por parte del representante de la
persona moral o fisica que desee participar en el procedimiento de Licitacién, en las oficinas de la Direccion de Contratacidn de
Servicios de la Direccion General de Recursos Materiales, ubicada en el mismo domicilio indicado en el parmrafo que antecede, asi
como en las Administraciones Regicnales en Puebla y Zapopan, ubicadas en Av. Osa Menor No. 82, Col. Cd. Judicial Siglo XX,
San Andrés Cholula, Puebla, C.P. 72810 y Anillo Periférico Pte. Manuel Gémez Morin No. 7727, Col. Fraccionamiento Ciudad
Judicial Federal, Zapopan, Jalisco, C.P. 45010, respectivamente, presentando su identificacian oficial. —

lll. Tipo de Procedimiento: Licitacion Pilblica Nacienal Presencial. En la cual los licitanies exclusivamente podran presentar
sus propuestas en forma documental y por escrito, en sobre cerrado, durante el acto de presentacion y apertura de proposiciones.

DIRECCION GENERAL DE RECURSOS MATERIALES
DIRECCION DE CONTRATACION DE SERVICIOS



CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION

INDICE.

“CALENDARIO DE ACTIVIDADES

_ ENCABEZADO _

INDICE
GLOSARIO
Punto 1.1 Servicios
Punto 1.2 Modificaciones de las cantidades de los servicios a contratar
Punto 1.3 Condiciones respecto de la prestacién det servicio
Punto 1.4 Supervision
Punto 1.5 Garantiz de calidad de los servicios
Punto 1.6 - Condiciones de pago
Punto 1.7 Anticipo
Punto 1.8

Recursos Economicos

Punto 2.1 Caﬁulta de las bases e inscripcion al brocediml'ento

Punto 2.2 Impuestos y derechos

Punto 2.3 Patentes, marcas y derechos de autor

Punto 2.4 Restricciones para participar y/o contratar

Punto 2.5 Licitacion ptiblica desierta

Punto 2.6 Cancelacién de la licitacion

Punto 2.7 ) Modelo de Confrato .
2.7.1 Plazo para formalizar el Confrato
272 Temminacion del Contraio por cumplimiento del objeto 13
2.7.3 Nulidad del Contrato ) 13
274 Informe de incumplimiento 13
2.7.5 Recision administrativa de |as relaciones contractuales 13
2.7.6 Terminacion del Contrato por caso fortuito o fuerza mayor 14
277 Terminacion por causas juslificadas, de arden piblico ¢ de interés genetal 14
278 Terminacion por mutuo consentimiento 14
279 Suspension temporal de la ejecucion del contrato en materia de prestacion de setvicios 15
2.7.10 Suspension por caso fortuito o fuerza mayor 15
2.7.11 Actas para la suspensién 15
2712 Termninacion anticipada por parte del prestador de servicios 15
2.7.13 Recision y terminacion anticipada de confratos con saldo pendiente de amortizar 15

Punto 2.8 Garantias que deberdn presentarse
2.8.1 Relativa al cumplimiento del Contrato

Punic 2.9 Supervision del servicio

Punfo 2.10 Penas convencionales y aplicacién de garantias

- 2.10.1 Pena convencional por incumplimiento

2.10.2 Pena convencional por afraso
2.10.3 Deductivas por servicios no prestados y/o por deficiente calidad
2.10.4 Relativa a la responsabilidad civil

Punto 2.11 Inconformidad

Punio 2.12 Instancias resoluforas

Punto 2.13 Aclaracién relativa a negociacién de |las condiciones

Punto 2.14 - Relaciones laborales

Punto 2.15 Cesidn de derechos

o _6

| Confid

“"Punto 3.1

3.1.1 Parficipacién conjunia
Punio 3.2 Requisitos gue deberan cumplir Ios licitantes
3.2.1 Documentacion legal, financiera y contable
3.2.1.1 ! Requisitos legales
3.2.1.2 : Requisifos financieros y contables
Punie 3.3 Propuesta técnica
Punto 3.4 Propuesta econémica
3.4.1 Precios
342
343
Punto 4.2 Evaluacion técnica
Punto 4.3 Evaluacién econdmica
Punto 4.4 Criterios para la adjudicacién de Contratos
Punto 4.5 Adjudicacién a la segunda propuesta

DIRECCION GENERAL DE RECURSOS NIATERIALES
DIRECCION DE CONTRATACION DE SERVICIOS



CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION

iNDICE

ENCABEZADO

Punto 5.2 Acto de aclaracion a las bases 27
Punto 5.3 Revision preliminar de documentacion legal, financiera y contable 28
Panto 5.4 Acto de presentacion v apertura de propuestas 28

5.4.1 Inicio del Acto 29

Modelo del contrato tipo . 176

Anexo 3 .1 Texto de flanza para garantizar el cumplimiento del contrato 188

Anexo 4 Carta protesta 190

Anexo 5 Presentacion de propuesta econdmica 192

Anexo 6 Carta de aceptacion de condiciones 195
i

DIRECCION GENERAL DE RECURSOS MATERIALES
DIRECCION DE CONTRATACION DE SERVICIOS



CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION

GLOSARIO

Para los efecfos de esta Licitacion Publica Nacional Presencial No, SEA/DGRM/DCS/LPN/002/2015, en & contenido de estas bases debera
entenderse por:

=  Acuerdo General: Acuerdo General 6/2009 del Plenc del Consejo de la Judicatura Federal, que establece las bases
para que las adquisiciones, arrendamiento de bienes muebles, prestacion de servicios, obra plblica y
los servicios relacionados con la misma, se ajusten a los criterios contemplados en et articulo 134 de
la Constitucién Politica de los Estados Unidos Mexicanos, aplicable en,términos el articulo cuarto
fransiforio del Acuerdo General del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal que establece las
disposiciones en materia de actividad administrativa del propio Consejo.

=% AR Unidades Administrativas del Consejo de la Judicatura Federal en el Interior de la Repiiblica, que
para el caso que nos ocupa son fa Administracion Regional en Cholula, Puebla y la Administracion
Regional en Zapopan, Jalisco.

o  Area Requirente: Direccion General de Servicios Generales.
= Bases: Condiciones, cldusulas ¢ estipulaciones especificas necesarias de tipo juridico, técnico y econdmico

que se establecen en el presente documento para regular este procedimiento, el conirato que de él se
derive y su gjecucion.

= CAR Coordinacion de Administracion Regional

= CJF Consej(: de la Judicatura Federal {Consejo)

=  Comisidn: Comision de Administracién del Consejo de fa JudicatLJra Federal.

=  Comité: Comité de Adquisiciones, Amrendamientos, Obra Piblica y Servicios del Consejo de la Judicatura
Federal.

=  Contraloria: Coniraloria del Poder Judicial de la Federacion: Sito en Av. Periférico Sur 4124, Pisos 2 y 5, Colonia

Jardines del Pedregal, Delegacion Alvaro Obregon, C.P. 01900, México, D.F.

= Contrato: Convenio por el cual se crean o transfieren obligaciones y derechos en donde el prestador de
servicios se obliga a suministrar bienes y en su caso, prestar servicios a los que se¢ refieren estas
bases, a cambio de un precio total fijo y en un tiempo determinada.

=  Convocatoria: Llamamiento a cualquier persona que se publica en la seccidén especializada del Diario Oficial de la
Federacion y en la pagina de Internet del Consejo en la que se indican los lugares, fechas y horarios
en que los interesados podran inscribirse al procedimiento, consultar las bases y especificaciones de
la Heitacion; descripcidn general, normas de calidad, cantidad y unidad de medida de los bienes y
servicios cuya adquisicion o prestacion se requiera. En el caso de arrendamiento, la indicacién de si
es con opcion a compra, asi como el sefialamiento de la fecha, hora y lugar del acto de apertura de
propuestas y, en su caso, del acto de aclaraciones y de la visita al lugar donde se prestaran los
servicios,

= DCS: Direccién de Contratacion de Servicios: Sito en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, piso 7 Ala “A”,
Col. Jardines en la Montafia, C.P. 14210, Del. Tialpan, México D.F.

=- DGAJ: . Direccién General de Asuntos Juridicos del C.J.F.: Sito en Av. Insurgentes Sur No, 2417, Piso 4,
Ala Sur, Col. San Angel, Del. Alvaro Obregén, C.P. 01000, México, D.F.

= DGPP: Direccién General de Programacion y Presupuesto: Sito en Carretera Picacho-Ajusco No. 170,
Pisa 5 Ala “B", Col. Jardines en la Montaiia, C.P. 14210, Del. Tlalpan, México D.F. México, D.F.

= DGRM: Direccién General de Recursos Materiales: Sito en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, Piso 7 Ala
“A", Col. Jardines en la Montafia, C.P. 14210, Del. Tlalpan, México D.F.

o DGT:- Direccion General de Tesoreria: Carretera Picacho-Ajusco No. 170, Piso 4 Ala “B”, Coi. Jardines en
la Montaria, C.P. 14210, Del, Tlalpan, México D.F.

= DGR Direccién General de Responsabilidades: Sito en Av. Periférico Sur 4124, Pisos 2 y 5, Colonia
Jardines del Pedregal, Delegacion Alvaro Obregan, C.P. 01900, México, D.F.

= DGSG: Direccion General de Servicios Generales: Sito en Carretera Picache-Ajusco No. 170, Pisa 3 Ala

“A”, Col. Jardines en [a Montaria, C.P. 14210, Del. Tlalpan, Méxica D.F.

DIRECC!ON GENERAL DE RECURSOS MATERIALES
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Dia habil:

Dia natural:

Domicilio Fiscal del

Consejo:

Firma autdgrafa:;

LV.A:

Identificacion oficial:

Licitacion Piblica
Nacional Presencial:

Licitante:

Pleno:

Prestador de Servicios:
SEA:

Servicio:

Los dias que se labore en el Consejo, comprendiéndose todos los del afio, excluyéndose los
sabados, domingos vy los que establece [a Ley Organica de! Poder Judicial de la Federacion como
inhdbiles en el articulo 163, asi como los que determine el Pleno del Consejo.

Todos los dias del calendario.

Insurgentes Sur Nim. 2417, Colonia San Angel, C.P. (1000, México, D.F.; R.F.C.: CJF-850204-TLO.

‘Firma completa (no facsimil) de propia mano de quien deba suscribir legalmente los documentos y

propuestas del licitante.

Impuesto al Valor Agregado.

Credencial para votar expedida por el Instituto Federal Electoral, Pasaporte vigente expedido por la
Secretaria de Relaciones Exteriores o Cédula Profesional expedida por la Direccién General de
Profesiones de la Secretaria de Educacion Pablica.

Procedimiento de contratacion en el cual los licitantes exclusivamente podréan presentar sus
propuestas en forma documental y por escrito, en sobre cemado, durante el acto de presentacion y
apertura de proposiciones, o bien, si asi se prevé en la convocatoria a la licitacion, mediante el uso

del servicio postal o de mensajeria.
La o las juntas de aclaraciones, el acto de presentacion y apertura de propuestas y el acto de fallo, se

realizaran de manera presencial, a los cuales podran asistir los licitantes, sin perjuicio de que el fallo
pueda notificarse por escrito, sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 79 de este Acuerdo

Persona fisica o moral que se regisire y participe en el presente procedimiento (que acredite interés
legal por haberse inscrifo al procedimiento).

Pleno del Consejo de la Judicatura Federal.

Persona fisica o moral que otorgue servicios de cualquier naturaleza, salvo los relacionados con la
obra pablica.

Secretaria Ejecutiva de Administracién: Sito en Av. Carretera Picacho-Ajusco No. 170, piso 10, Ala
“A”, Col. Jardines en la Montafia, C.P. 14210, Del. Tlalpan, México D.F.

Servicio de comedor general para los Edificios Sede del Poder Judicial de la Federacion en Cholula,
Puebla y servicio de comedor ejecutivo para el edificio sede del Poder Judicial de la Federacién en

Zapopan, Jalisco.

r Y
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LICITACION PUBLICA NACIONAL PRESENCIAL
SEA/DGRM/DCS/LPN/002/2015

“SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA Y SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO
PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN ZAPOPAN,
JALISCO”
(27 Convocatoria)

En cumplimiento con el articulo 134 de la Constitucién Politica de los Estados Unidos Mexicanos ya
lo dispuesto por el Acuerdo General, que establece las Bases para que las adquisiciones,
arrendamiento de bienes muebles, prestacion de servicios, obra plblica y los servicios relacionados
con la misma, se ajusten a los criterios contemplados en el articulo 134 de la Constitucién Politica de
los Estados Unidos Mexicanos, aplicable en términos del articulo cuarto transitorio del Acuerdo
General del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal que establece las disposiciones en materia de
actividad administrativa del propio Consejo, el CJF, a través de la DGRM de la SEA, ubicada en
Carretera Picacho-Ajusco No. 170, Piso 7, Col. Jardines en la Montafa, Del. Tlalpan, C.P. 14210,
México D.F.; teléfono 5449-9500 Ext. 2700 6 2726, CONVOCA a las personas fisicas y/o morales
interesadas en la formulacién de propuestas, relacionadas con [a Licitacion Puablica Nacional
Presencial al rubro citada de conformidad a las siguientes:

BASES
CAPITULO1
INFORMACION DE LOS SERVICIOS
1.1. SERVICIOS

El objeto de la presente licitacion es la contratacién del “Servicio de comedor general para los Edificios
Sede det Poder Judicial de la Federacién ubicados en Cholula, Puebla, asi como comedor ejecutivo
para Zapopan, Jalisco”, de conformidad con las especificaciones y alcances técnicos establecidos en
el “Anexo 1” de las presentes bases. La convocante podra diferir el inicio del servicio por causa
justificada, lo cual se hara del conocimiento de la empresa que resulte adjudicada con al menos 5 dias
naturales de anticipacion.

Las propuestas deberan presentarse por partida completa debiendo los licitantes ofertar la totalidad de
los servicios, toda vez que los servicios que nos ocupan seran adjudicados por partida completa,
detallada en el “Anexo 1” de las presentes bases, y que a continuacion se relacionan:

1 Servicio de comedor general para el Edificio Sede del Poder Judicial de la Federacidn ubicado en Chelula, Puebla.

Servicio de comedor gjecutive para el Edificio Sede de! Poder Judicial de la Fedaracién ubicado an Zapopan, Jalisco.

N

1.2. MODIFICACION DE LAS CANTIDADES DE LOS SERVICIOS A CONTRATAR.

El servidor pubiico facultado para suscribir el contrato podrd, dentro del presupuesto aprobado y
disponible, durante la vigencia del contrato, bajo su responsabilidad y por razones fundadas y
explicitas, acordar el incremento del monto del contrato; de cantidad de servicios solicitados; asi como y

los plazos de cumpiimiento, mediante modificaciones a sus contratos vigentes, siempre que no
¢
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rebasen, en conjunto, el veinte por ciento del monto o cantidad de los conceptos o volimenes
establecidos originalmente en los mismos, o bien de los plazos estipulados; y el precio de los servicios
sea igual al pactado coriginalmente.

En caso de que se requiera por razones extraordinarias de una modificacién mayor, ésta sera
sometida a la autorizacion del Comité y por ningtin motivo podra ser superior al treinta por ciento del
total del monto, cantidad o plazos contratados.

Cualquier modificacién a los contratos debera formalizarse por escrito por parte de las areas
operativas responsables, tal y como lo establece el articulo 115 del Acuerdo General.

1.3. CONDICIONES RESPECTO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

Las condiciones especificas se sefialan en el Anexo 1 de las presentes bases.

Adicionalmente, debera preverse lo siguiente:

s Laadjudicacidon de los servicios sera a través de contratos abiertos.

e El periodo de la prestacién del servicio sera del 01 de abril al 31 de diciembre de 2015.

1.4. SUPERVISION

El CJF a través de las AR correspondientes, como area requirente y técnicas, respectivamente,
evaluaran la prestacién del servicio devengado, siendo éstas las encargadas de supervisar que los
servicios se lleven a cabo en la forma y términos que se establezcan en el contrato respectivo.

1.5. . GARANTIA DE CALIDAD DE LOS SERVICIOS

El licitante debera garantizar que el servicio se prestara con la calidad establecida en el Anexo 1.

1.6. CONDICIONES DE PAGO

El CJF, efectuard el pago correspondiente, una vez que sean prestados los servicios, en la AR
correspaondiente, a los 20 dias habiles siguientes a la presentacién correcta en la DGSG o en el Area
de Facturacién de la AR correspondiente, segin sea el caso, de la siguiente documentacién en
ariginai y copia, en los términos siguientes:

[.  Factura a nombre del CJF, que cumpla con ios requisitos fiscales establecidos por la legislacion
de la materia, con el .LV_A. desglosado;

Il. Para proceder al tramite de pago la factura debera estar debidamente validada, sellada y firmada,
por parte de la AR correspondiente.

Ng se realizara el pago de facturas de los servicics que nc se hayan recibido en su totalidad.

Et CJF descontara del pago mensual las cantidades que correspondan por concepto de
penalizaciones, por incumplimiento de las obligaciones a cargo del prestador de servicios, asi como
por pagos en exceso que se hayan realizado.

El pago se podra realizar mediante transferencia via electrénica, a la cuenta bancaria que el licitante
adjudicado proparcione al CJF dentro del formato disefiado para tal efecto, el cual debera solicitar en

g
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la DGT. Una vez requisitado, ya sea en computadora, maquina de escribir o, en'su defecto en tinta
negra y con letra de molde legible, se debera entregar en la DGT.

1.7. ANTICIPO
Para Ia prestacién del servicio objeto de las presentes bases, el CJF, no otorgara ningun tipo de
anticipo. _
CAPITULO 2
DISPOSICIONES GENERALES

2.1. CONSULTA DE LAS BASES E INSCRIPCION AL PROCEDIMIENTO

Las bases estaran disponibles durante el periodo de consulta e inscripcién al procedimiento del 17 al
23 de febrero de 2015, en:

I.  Las instalaciones de la DGRM del CJF, o bien, en las instalaciones de las AR, seg(n
corresponda, en un horario de 09:30 a 14:30 horas y de 16:00 a 17:30 horas de lunes a viernes.

II. A través de su pagina web www.cif.gob.mx, en la seccioén “Convocatorias”, dentro del apartado
correspondiente a la “Direccién General de Recursos Materiales y Direccién General de Servicios
Generales”.

2.2. IMPUESTOS Y DERECHOS

Todos los impuestos y derechos que se causen con motivo de la contratacién del servicio materia de
las presentes bases, seran a cargo del licitante adjudicado, los cuales deberan estar contemplados en
los precios propuestos.

Unicamente se trasladara el L.V.A., mismo que debera desglosarse al totalizar fa propuesta y en el
caso del licitante que resulte adjudicado, en la factura respectiva.

2.3. PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR

El licitante que resulte adjudicado asumira la responsabilidad total para el caso de que en la
prestacion del servicio se infrinjan o violen registros de patentes, marcas o derechos de autor,
liberando al CJF de toda responsabilidad de caracter civil, penal, fiscal o de cualquier otra indole.

Los licitantes seran responsables por las violaciones que se causen en materia de patentes, marcas o
derechos de autor, con motivo de ia prestacion de los servicios, por lo que se obligan a sacar en paz y
a salvo al CJF en caso de cualquier reclamacién de un tercero que alegue derechos por violaciones a
la Ley de Propiedad Industrial y a la Ley Federal del Derecho de Autor, sobre la prestacién de los
servicios, sin cargo alguno para éste.

En caso de violaciones en materia de derechos inherentes a la propiedad intelectual, la
responsabilidad estard a cargo del licitante. Salvo que exista impedimento, la indicacién de que los
mencionados derechos, para el caso de la contratacion de servicios de consultoria, asesorias,
estudios e investigaciones, se estipularan a favor del CJF, en los términos de las disposiciones

legales aplicables,

DIRECCION GENERAL DE RECURSOS MATERIALES
DIRECCION DE CONTRATACION DE SERVICIOS
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24,

RESTRICCIONES PARA PARTICIPAR Y/O CONTRATAR

No podran participar en la presente licitacion las personas fisicas o morales que se encuentren en
alguno de los supuestos a que se refiere el articulo 50 del Acuerde General que se listan a

continuacion.

.

V.

Las que se encuentren inhabilitadas por cualquiera de los Organos competentes de la
Administracién Publica Federal, atendiendo al plazo que se hubiere determinado en la
resolucion respectiva;

' Derogada.

Aquéllas con las que los servidores publicos que intervengan en ‘cualquier forma en la
adjudicacion del contrato tengan interés personal, familiar o de negocios, incluyendo los que
puedan obtener algun beneficio para ellos, sus cényuges, parientes consanguineos o por
afinidad hasta el cuarto grado, o parientes civiles, o para terceros con los que tenga relaciones
profesionales, laborales o de negocios, para socios o sociedades, incluyendo sus
representantes legales, respecto de los cuales el servidor publico o las personas antes
referidas formen o hayan formado parte o las hayan representado durante los dos afios previos
a la fecha de celebracién del procedimiento de contratacion de que se trate;

Las que desempefien un empleo, cargo o comision en el servicio pulblico, o bien las
sociedades de las que dichas personas formen parte, sin [a autorizacion previa y especifica del
Pleno; asi como las inhabilitadas para desempefiar un empleo, cargo o comisién en el servicio
publico;

Respecto de aquellas sobre las cuales la Comision haya formulado declaracién de
impedimento para contratar, por actualizarse alguno de los siguientes supuestos:

A. Cuando a juicio del Comité se advierta que para efectos de presentar la propuesta
acordaron con otro u otros fijar los precios de los bienes o servicios objeto de Ia licitacion;

B. Siproporcionaron informacioén falsa para participar en un concurso;

C. Los licitantes que injustificadamente y por causas imputables a ellos no formatlicen el
contrato adjudicado;

D. Los prestadores de servicios que no cumplan con sus obligaciones contractuales por
causas imputables a ellos y que, como consecuencia, causen dafios o perjuicios al
Consejo;

E. Los prestadores de servicios que actien con dolo o mala fe en algln procedimiento de

¢ontratacion, en la celebracion del contrato o durante su vigencia, o bien, en la
presentacion o desahogo de una inconformidad;

F. Los prestadores de servicios que contraten servicios de asesoria, consultoria y apoyo de
cualguier tipo de personas en materia de contrataciones gubernamentales, si se
comprueba que todo o parte de las contraprestaciones pagadas al prestador del servicio, a
su vez, son recibidas por servidores publicos por si o por interpésita persona, con
independencia de que quienes ias reciban tengan o no relacién con la contratacion;

G. Los prestadores de servicios que se encuentren en situacién de retraso en las entregas de
fos bienes, en la prestacidon de los servicios, por causas imputables a ellos mismos,
respecto de otro u otros contratos celebrados con el Consejo, siempre y cuando éstos

g Y
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2.5.

ultimos, por tal motivo, hayan resultado gravemente perjudicados, lo que calificara la
instancia competente;

H. Las que hayan utilizado informacién privilegiada proporcionada indebidamente por
servidores publicos o sus familiares por parentesco consanguineo y por afinidad hasta el
cuarto grado;

I. Las que hayan celebrado contratos en contravencion a lo dispuesto por el Acuerdo General
y demas disposiciones aplicables;

J. Se haya rescindido contrato celebrado con la Corte, el Tribunal Electoral o el propio
Consejo, por causa imputable al prestador de servicios o contratista y dicha rescision esté
firme con independencia de que se haya causado o no dafos y perjuicios.

El plazo de impedimento para contratar, no sera menor de tres meses ni mayor de cinco
afios, y comenzara a contarse a partir del dia siguiente a la fecha en que el CJF la haga
plblica en el Diario Oficial de la Federacion;

Las que pretendan participar en un procedimiento adjudicatorio y previamente hayan realizado
0 se encuentren realizando, por si o a través de empresas que formen parte del mismo grupo
empresarial, en virtud de otro contrato, trabajos de direccién, coordinacién, supervisién o
control laboratorio de analisis y control de calidad, laboratoric de mecanica de suelos y
resistencia de materiales y radiografias industriales, preparacion de especificaciones de
construccidn, presupuesto o elaboracién de cualquier otro documento, asi como asesorias,
para la licitacion de la adjudicacién del contrato de la misma adquisicion, arrendamiento,
servicio u obra publica;

Aquéllas a las que se les declare en concurso mercantil conforme a la ley de la materia o, en
Su caso, sujetas a concurso de acreedores o alguna figura analoga;

Aquellas que presenten propuestas en una misma partida de un bien o servicio, un
procedimiento de contrataciéon que se encuentren vinculadas entre si por algin representante,
socio o asociado comun;

Las que por si 0 a través de empresas que formen parte del mismo grupo empresarial,
elaboren dictamenes, peritajes y avallos, cuando se requiera dirimir controversias entre tales

personas y el Consejo; y

Las demas que por cualquier causa se encuentren impedidas para ello de conformidad con las
disposiciones aplicables.

LICITACION PUBLICA DESIERTA

Se declarara desierta la licitacion en términos del articulo 82 del Acuerdo General, en los siguientes
supuestos:

I. Cuando no se registren licitantes a Ia iicitacion;

il. Cuando ninguna de las propuestas presentadas redna los requisitos establecidos en las bases
de Ia licitacion;

lll. Cuando los precios propuestos no fueren aceptables, de conformidad con la informacién con

que

se cuente.

.
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En caso de ser declarada desierta la licitacion, el Secretario Ejecutivo de Administracion, autorizara
iniciar un procedimiento de invitacidn a cuando menos tres o en su caso el procedimiento de
adjudicacion directa, para lo cual debera justificar su determinacion.

2.6. CANCELACION DE LA LICITACION

i
De conformidad con lo dispuesto en el articulo 83 del Acuerdo General, el titular de la DGRM podra
cancelar una licitacién, la partida o conceptos incluidos en ésta por caso fortuito o fuerza mayor,
cuando existan circunstancias debidamente justificadas que modifiquen o extingan la necesidad para
adquirir o contratar el servicio de referencia, o la contratacion de obra publica, y que de continuarse
con el procedimiento pudiera ocasionar un dafio o perjuicio al CJF, o por causas de interés general, lo
cual se hara del conocimiento de los licitantes. ‘

2.7. MODELO DE CONTRATO

Las obligaciones que se originen con motivo de la contratacién que se realice en la presente licitacion se
formalizaran a través del formato de contrato que se acompafia como “Anexo 2”.

2.7.1. PLAZO PARA FORMALIZAR EL CONTRATO

El(los) licitante(s) que resulte(n) adjudicado(s), en terminos del articulo 114 del Acuerdo General, por
si o a través de su representante que cuente con facultades para ello, debera(n) presentarse en la
DGRM a firmar el contrato dentro del plazo de 15 dias habiles contados a partir del dia en que se dé
a conocer el fallo.

El hecho de no presentarse a la firma del contrato, por causas imputables al licitante ganador, en la
fecha o plazo establecido en el parrafo anterior, lo ubicara en el supuesto a que se refiere el articulo
50, fraccién V, inciso ¢) del Acuerdo General, que permite a la Comision declararlo impedido para
contratar con los Organos del Poder Judicial de la Federacion, por un plazo no menor a tres meses ni
mayor a cinco afios.

En este caso, el Comité podra, sin necesidad de un nuevo procedimiento, adjudicar el contrato de la
siguiente manera:

I. Al licitante que haya presentado la siguiente‘proposicién solvente mas baja.

. El orden de adjudicacion no podra ser superior al 10% de la propuesta que haya resultado
ganadora. :

. Elinteresado a quien se haya adjudicado el contrato no estara obligado a prestar el servicio, si el
CJF, por conducto del servidor publico competente en términos del Acuerdo General, por causas
imputables a él, no firma el confrato. En este supuesto, el CJF, a solicitud escrita del interesado,
le cubrird los gastos no recuperables que haya realizado para preparar y elaborar su propuesta,
siempre que éstos sean razonables, estén debidamente comprobados y se relacionen
directamente con el proceso de adjudicacion de que se trate.

V. El atraso del CJF en la formalizacion de los contratos respectivos, prorrogara en igual plazo la

fecha de.cumplimiento de las obligaciones asumidas por ambas partes.
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2.7.2. TERMINACi(')N DE CONTRATO POR CUMPLIMIENTO DEL OBJETO

Se tendra por terminado el contrato por cumplimiento de su objeto cuando haya satisfecho totalmente
las obligaciones derivadas de él o, en su caso, al tratarse de contrato en el que se presten servicios
por un periodo determinado, haya transcurrido el plazo de su vigencia.

2.7.3 NULIDAD DEL CONTRATO

 La ilegalidad del contrato sobrevendrd en virtud de haberse celebrado en contravencién de las
disposiciones del Acuerdo Gemneral y demas que resulten aplicables, en cuyo caso, el Comité
declarara su nulidad, resolviendo respecto de las acciones que procedan.

Cuando se determine la nulidad total de un contrato por causas Gnicamente imputables al CJF, a
solicitud del prestador del servicio se cubriran los gastos no recuperables, los cuales se ajustaran a
los conceptos enunciados en el Acuerdo General.

2.7.4. INFORME DE INCUMPLIMIENTO

En caso de incumplimiento en las obligaciones a cargo del licitante adjudicado, la DGRM presentara al
Comité un informe en el que proponga las acciones a tomar, a fin de que se instruya el procedimiento
correspondiente.

El informe a que se refiere el parrafo anterfor debera espemﬂcar las circunstancias de tiempo, modo y
ocasién del incumplimiento.

2.7.5. RESCISION ADMINISTRATIVA DE LAS RELACIONES CONTRACTUALES

En caso de incumplimiento de las obligaciones a cargo del licitante adjudicado por causas imputables
a él, el Comité podra determinar de manera unilateral la rescisién administrativa de las relaciones
contractuales celebradas al tenor del Acuerdo General, sin necesidad de declaracién judicial.

No obstante lo previsto en el parrafo anterior, a solicitud debidamente justificada por escrito que
formule el licitante adjudicado, el Comité podréd autorizar que se modifiquen las obligaciones
contraidas originalmente, asi como los plazos respectivos, a fin de que cumpla con las mismas. Lo
anterior, sin perjuicio de que dicho érgano se pronuncie sobre la aplicacion de las penas que, en su
caso, procedan. En todo caso se debera observar lo dispuesto en el articulo 115 del Acuerdo
General y demas disposiciones aplicables.

En caso de ser autorizada la modificacion al licitante adjudicado, se elaborara un convenio
modificatorio con la participaciéon de la DGAJJ, debiéndose verificar que la garantia presentada
respecto del cumplimiento de las obligaciones continte vigente o se otorgue una nueva para
garantizar los términos de dicho convenio.

Si no se autoriza fa modificacién o si autorizada persiste incumplimiento, en todo caso deber3 iniciarse
procedimiento de rescisién y [a aplicacion de las penas establecidas en el confrato.

El procedimiento de rescision se llevara a cabo conforme a lo siguiente:

. Se iniciara a partir de que la DGRM comunique por escrito al prestador de servicios el
incumplimiento en que haya incurrido, para que en un término de tres dfas habiles exponga lo que
a su derecho convenga, y presente, en su caso, las pruebas idoneas que estime pertinentes.

b
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Tratandose de prueba pericial debera presentarse, dentro de dicho término, con el dictamen
correspondiente;

[l. Transcurrido el término a que se refiere la fraccién anterior, la DGRM propondra al Comité para su
consideracion y, en su caso, aprobacidn, la resolucién de rescision administrativa acompafando los
elementos, documentacién y pruebas que en su caso se hubieren hecho valer; y

[ll. La determinacién de dar o no por rescindido el contraté debera ser debidamente fundada, motivada
y comunicada al prestador de servicios.

2.7.6. TERMINACION DE CONTRATO POR CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR

El contrato podra darse por terminado en cualquier momento de su vigencia, sin responsabilidad para
las partes, por caso fortuito o fuerza mayaor.

Si por caso fortuito o fuerza mayor el licitante adjudicado opta por la terminacién anticipada del
contrato, con la documentacion comprobatoria sclicitard por escrito al CJF su aprobacién, el cual
debera dar respuesta dentro de un plazo de quince dias habiles; en el supuesto de que el CJF no
- conteste en dicho plazo, se tendrd por aceptada la peticién del prestador de servicios. La DGRM
efectuara el andlisis correspondiente y emitira.un informe que debera contener la opinién de la DGAJ,
la cual presentara al Comité para su aprobacion.

En caso de negativa, sera necesario que el prestador de servicios obtenga de la autoridad judicial la
declaratoria correspondiente.

Cuando la terminacién del contrato sea con motivo de caso fortuito o fuerza mayor, el CJF no debera
realizar pago alguno por concepto de gastos no recuperables.

2.7.7. TERMINACION POR CAUSAS JUSTIFICADAS, DE ORDEN PUBLICO O DE INTERES
GENERAL

La Comision podra dar por terminado el contrato anticipadamente por razones justificadas, de orden
publico o de interés general, bastando para ello una comunicacion que dirija por escrito en este
sentido, y sin mas responsabilidad que la de cubrir el importe de los trabajos que efectivamente se
hayan ejecutado hasta entonces y los gastos no recuperables, siempre y cuando se relacionen
directamente con los servicios objeto del contrato.

2.7.8. TERMINACION POR MUTUQ CONSENTIMIENTO

El contrato podra darse por terminado por mutuo consentimiento, cuando asi convenga a los intereses
de ambas partes. El motivo por el cual resulte conveniente dar por terminado el contrato debera estar

debidamente justificado.

Para tal efecto, el area operativa elaborara un informe que contenga la fundamentacion y motivacion
correspondientes, asi como la existencia o no de perjuicios que se causen al CJF y sometera diche
informe a la consideracién del Comité para su aprobacién.

Unicamente podra darse por terminado el contrato en los términos del presente numeral en casc de

que el prestador de servicios no haya incurrido en alguna causal de incumplimiento.
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2.7.9. SUSPENSI()N TEMPORAL DE LA EJECUCION DEL CONTRATO EN MATERIA DE
PRESTACION DE SERVICIOS

Por acuerdo del Comité, la SEA podra suspender temporalmente, en todo o en parte, la prestacion de
los servicios contratados por causa plenamente justificada y acreditada. La DGSG y/o la CAR
determinaran la temporalidad de ésta.

2.7.10. SUSPENSION POR CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR

En el caso de que la causa de la suspension sea por caso fortuito o fuerza mayor no existird ninguna
responsabilidad para el CJF.

En caso de que la suspension sea por caso fortuito o fuerza mayor las partes deberan suscribir un
convenio donde reconozcan el plazo de la suspension y las fechas de reinicio 'y terminacion del
servicio, sin modificar el plazo de gjecucion establecido en el contrato. De no ser posible, el Comité
determinara las fechas del plazo de la suspension.

2.7.11. ACTAS PARA LA SUSPENSION

En todos los casos de suspension, la AR correspondiente y/o la CAR con la intervencién de la
Contraloria en el ambito de sus atribuciones, debera levantar un acta circunstanciada en la que hara
constar el lugar, fecha y hora del acta; nombre y firma de los representantes de las partes en el
contrato; los motivos de las suspension y quién la acordé y/o notificod; datos de identificacion del
servicio que se suspendera; si ésta es parcial, solo se identificara la parte correspondiente y las
medidas que se tomaran para su reanudacién, asi como una relacién pormenorizada de la situacion
legal, administrativa, técnica y econdmica en la que se encuentre el servicio que se vaya a suspender.

Se debera hacer constar el tiempo de duracion de la suspension y/o el evento dard motivo a la
reanudacion del servicio; en su caso, las acciones que se seguirdn para asegurar los bienes y el
estado del servicio, asi como procurar la conclusién del mismo; la determinacion del programa de
ejecucion que se aplicard, el que debera considerar los diferimientos que la suspension origina,
ajustando sin modificar los periodos convenidos en el contrato. '

Si durante la vigencia del contrato existen suspensiones de los servicios cuyos periodos sean
reducidos y dificiles de cuantificar, las partes podran acordar que los periodos sean agrupados y
formalizados mediante |a suscripcion de una sola acta circunstanciada.

2.7.12. TERMINACION ANTICIPADA POR PARTE DEL PRESTADOR DE SERVICIOS

El prestador de servicios podra solicitar al CJF la terminacién anticipada de los contratos por causa
justificada, acompafiando a su solicitud la documentacion comprobatoria que estimen pertinente.

Al respecto, la DGRM efectuara ei andlisis correspondiente y emitira un informe que debera contener
la opinién de la DGAJ, el cual presentara al Comité para su aprobacion.

2.7.13. RESCISION Y TERMINACION ANTICIPADA DE CONTRATOS CON SALDO PENDIENTE
DE AMORTIZAR

En los casos de rescision o terminacion anticipada de contratos en que se hayan otorgado anticipos,
el saldo pendiente de amortizar se reintegrara al DJF en un plazo no mayor de quince dias hébiles,
contados a partir de la fecha en que le sea comunicada la rescision o terminacién al prestador de

b
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Servicios; en caso contrario, se hara efectiva la garantia presentada para la debida inversiéon del
anticipo, haciéndose del conocimiento del Comité, quien oportunamente lo informara a la Comision.

2.8 GARANTIAS QUE DEBERAN PRESENTARSE
2.8.1 RELATIVA AL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Para el cumplimiento de las obligaciones a cargo del licitante que resulte adjudicado, derivada del
contrato que se celebre y que exceda la cantidad equivalente a diez veces el salario minimo general
mensual vigente en el Distrito Federal, filado por la Comisién Nacional de Salarios Minimos, elevado a
un afo en el momento de la contratacién, la garantia que debera presentarse sera por un monto
equivalente al diez por ciento del total del contrato respectivo, sin contar con el impuesto al valor
agregado. Esta garantia se debera presentar como maximo dentro de los 5 dias habiles siguientes a
la fecha de la firma del contrato, conforme al texto indicado en el “Anexo 3" de las presentes bases.

Dicha garantia permanecera vigente hasta el cumplimiento total del objeto del contrato incluyendo, en
su caso, la modificacién del plazo que se autorice. Para su devolucién y cancelacidn sera necesaria la
conformidad expresa por escrito de la DGRM, siempre y cuando no existan obligaciones pendientes a
favor del CJF.

Esta garantia se expedirda a favor del CJF, conforme a los formatos que se proporcionan a los
licitantes.

En el caso de que el licitante adjudicado no presente la garantia en el plazo establecido, el Consejo
podré rescindir el contrato y lo asignara conforme a lo dispuesto en los articulos 80, 114 y 152 del
Acuerdo General.

2.9. SUPERVISION DEL SERVICIO.

El CJF a través de las AR cormrespondientes, en todo momento tendra el derecho de supervisar los
servicios materia de las presentes bases gozando de facultades para exigir las correcciones que
estime pertinentes a fin de garantizar la calidad de los mismos y que se presten en los términos
solicitados. Asimismo, cuando el servicio dependa en mayor medida de capital humano, podra solicitar
su sustitucién de advertir que no se cumple con las normas de seguridad e higiene en los inmuebles
en donde se preste el servicio.

Del mismo modo podran efectuarse pruebas sobre la calidad de los insumos o materiales utilizados
para proporcionar el servicio, los que se deberan apegar a las caracteristicas y condiciones indicadas
en las presentes bases y el Anexo 1, de no cumplir con las especificaciones requeridas, el CJF podra
solicitar su sustitucién dentro de un plazo perentorio, de no ser sustituidos se deducira su costo
ademas de la aplicacién de la pena que corresponda por incumplimiento.

2.10. PENAS CONVENCIONALES Y APLICACION DE GARANTIAS.
2.10.1. PENA CONVENCIONAL POR INCUMPLIMIENTO.

Se aplicara una pena convencional equivalente al monto de la garantia de cumplimiento prevista en el
punto 2.8.1. De este capitulo, al licitante adjudicado que incumpla cualesquiera de las obligaciones a su
cargo, la que a eleccién del CJF podra ser descontada de algin pago que se le adeude con motivo del
contrato respectivo; haciendo efectiva la garantfa de cumplimiento otorgada o reclamada por cualquier

otro medio legal a su alcance. >/
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En caso de incumplimiento parcial, la pena se ajustara proporcionalmente al porcentaje incumplido.

2.10.2. PENA CONVENCIONAL POR ATRASO

Se aplicara una pena convencional por el atraso en el cumplimiento de las obligaciones del prestador
de servicios, equivalente al monto que resulte de aplicar el diez al millar diario a Ia cantidad que
importen los servicios no prestados.

- Dicha cantidad se descontara del pago debido al prestador de servicios, sin perjuicio de ejercer las
acciones legales que correspondan.

En caso de incumplimiento parcial, la pena se ajustara proporcionalmente al porcentaje incumplido.

2103 DEDUCTIVAS POR SEVICIOS NO PRESTADOS Y/O POR DEFICIENTE CALIDAD

En caso de que se haya detectado que los servicios no se prestan en la forma y términos convenidos,
0 que los insumos, materiales o equipos no cumplen con la calidad requerida, el CJF procedera a
realizar la evaluacién y el calculo del importe de los mismos a fin de determinar si es procedente la
correccién, reposicion o aplicar la deductiva correspondiente.

Lo anterior, con independencia de la aplicacion de la pena convencional por incumplimiento, la que se
ajustara proporcionalmente al porcentaje incumplido.

2.10.4 RELATIVA A LA RESPONSAEBILIDAD CIVIL

El licitante que resulte adjudicado debera otorgar a favor del CJF, una poéliza de seguro de
responsabilidad civil por el equivalente al 10% de su importe total antes del Impuesto al Valor
Agregado, expedida ante compaiiia fiadora legalmente autorizada, dentro de los 10 dias habiles
siguientes a la fecha de Ia firma del contrato, para cubrir los dafios que pudiesen causar el personal
del prestador de servicios, en la ejecucion de los servicios objeto de la presente Licitacién Publica
Nacional Presencial. El licitante adjudicado esta obligado a mantener vigente dicha péliza durante la

vigencia del contrato.

Esta pdliza no exime al prestador del servicio, de cubrir aquellos dafios causados al CJF y/o a
terceros en sus bienes o personas, cuyo costo sobrepase el monto asegurado y en ningtin momento
constituira un limite de responsabilidad.

2.11. INCONFORMIDAD

Los interesados, representantes comunes y licitantes que acrediten interés juridico en el acto del
procedimiento de contratacién pablica, podran inconformarse por escrito ante la DGR, por los actos
del procedimiento descritos en el articulo 182 del Acuerdo General que consideren realizados en
contravencién de las disposiciones de dicho Acuerdo o las condiciones de las presentes bases, dentro
de los plazos a que se refiere el articulo 187 fraccién | de diche ordenamiento, acreditando, an su
caso, la personalidad juridica de su representante legal.

En el escrito de inconformidad, el promovente debera considerar la informacion y documentacion a
que se refiere el articulo 184 del referido Acuerdo General.

En la promocion de la inconformidad los licitantes deberan observar lo previsto en los articulos 182 y

183 del Acuerdo General. >/
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L.a manifestacién de hechos falsos dara origen al ejercicio de las acciones legales conducentes.

2.12. INSTANCIAS RESOLUTORAS

Cualquier controversia que se suscite con motivo de la aplicacion o interpretacion de las presentes
bases o de los actos que se deriven de esta licitacion, se resolvera por el area competente del CJF,
siendo nulo de pleno derecho cualquier acto en contravencion a las propias bases o a la normatividad
vigente del CJF.

En lo no previsto en las presentes bases, se estara a lo dispuesto por el Acuerdo General.

Para la interpretacion y resolucion de los conflictos que se deriven del contrato que se celebre, las
partes se someten a la jurisdiccion del Pleno de la Suprema Corte de Justicia de la Nacién, en
terminos del articulo 11, fraccion XX, de la Ley Organica de! Poder Judicial de la Federacion.

2.13. ACLARACION RELATIVA A NEGOCIACION DE LAS CONDICIONES

No podran negociarse, ni modificarse cualquiera de ias condiciones de las presentes bases, ni las
ofertadas por los licitantes. Sotamente las modificaciones hechas en los términos del articulo 115 del
Acuerdo General y las aclaraciones hechas en los términos del punto 5.2 del capitulo 5, podran
considerarse modificaciones validas a las mismas.

2.14. RELACIONES LABORALES

El prestador de servicios como patron del personal que ocupe para cumplir con las obligaciones a su
cargo previstas en el contrato, sera el Unico responsable del cumplimiento de las disposiciones legales
en materia de trabajo y previsién social en relacién con dicho personal, por tal motivo, sera
responsable de todas las reclamaciones que sus trabajadores pudieran presentar en contra del CJF.

2.15. CESION DE DERECHOS

Los derechos y obligaciones que el prestador de servicios adquiera con motivo de la firma del contrato
no podran cederse en forma parcial o total a favor de otra persona, con excepcién de los derechos de
cobro, en cuyo caso se debera contar con el consentimiento del Comité y la autorizacion de la
Contraloria. ’

2.16. CONFIDENCIALIDAD

Los licitantes y los prestadores de servicios que resulten adjudicados, no podran divulgar o
aprovechar para beneficio o interés propio o de terceros los conocimientos e informacion propiedad
del CJF. Una vez terminada la vigencia del contrato respectivo o si por alglin motivo se suspendiesen
los trabajos a realizar, quedara obligado el prestador de servicios ganador a devolver toda la
informacidn que se le hubiere proporcionado, prevaleciendo la titularidad del CJF sobre todos los
productos y servicios derivados del contrato respectivo.

Cualquier tipo de informacién que se entregue al prestador de servicios, relacionada con el CJF, es de
caracter confidencial, la inobservancia del deber de confidencialidad por parte del licitante, durante la
ejecucion de los servicios, dara lugar a la aplicacién de las sanciones que al efecto establezca el
contrato, sin perjuicio de la responsabilidad civil o penal que pudiera actualizarse a cargo del

prestador de servicios. }/
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Asimismo, el licitante adjudicado estara obligado a proporcionar al CJF, cualquier informacién que se
solicite relacionada con la prestacion de los servicios de que se trate, la que debera entregar dentro
de los 10 dias habiles siguientes a que el CJF lo solicite.

CAPITULO 3
DOCUMENTACION QUE DEBERA PRESENTAR EL LICITANTE

3.1. PROPUESTAS

Las propuestas deberan presentarse en el acto de apertura de ofertas, de la siguiente forma:

I. La documentacién legal, financiera y contable requerida en los puntos 3.2.1,1. y 3.2.1.2. de este
capitulo (sobre No. 1}. A eleccién del licitante, esta informacién podra presentarse dentro o fuera
del sobre correspondiente.

ll. En un sobre cerrado de manera inviolable la propuesta técnica (sobre No. 2).
. En un sobre cerrado de manera inviclable la propuesta econémica (sobre No. 3).
Una vez entregados los sobres no se recibira documentacion adicional alguna.

En el exterior de cada sobre se debera sefialar claramente a qué propuesta corresponde, ndmero del
procedimiento y el nombre del prestador de servicios que la presenta; la omisién de alguno de estos
requisitos no sera motivo de descalificacion.

Las propuestas tanto técnicas como econdmicas, deberan presentarse en idioma espafiol, en su caso
la informacion técnica adicional y folletos en su caso podran presentarse en idioma del pais de origen,
acompanados en su caso de una traduccién simple al esparfiol en papel membretado de la empresa
licitante o del fabricante cuando se exija alguna constancia de él.

Las propuestas técnicas y econ6émicas deberan presentarse por escrito en original, en papeleria
membretada del licitante, firmada en todas y cada una de sus hojas, por el representante [egal o
persona legalmente autorizada, no debiendo contener tachaduras o enmendaduras, de preferencia
foliada.

En caso de detectarse deficiencias en el foliado de las propuestas, el CJF por conducto del servidor
publico que presida el acto, o de quien el mismo determine, procedera a subsanarlas en presencia_de
los licitantes en el procedimiento. Salvo la firma del representante legal o persona legalmente
autorizada, la omisién de ofros requisitos de forma, no seran motivo de descalificacion.

3.1.1. PARTICIPACION CONJUNTA

Dos o mas personas fisicas o0 morales podran presentar conjuntamente proposiciones sin necesidad
de constituir una sociedad, o nueva sociedad en caso de personas morales, siempre que, para tales
efectos, en ia propuesia y en el contraio que corresponda, se estabiezcan con precisiébn y a
satisfaccién del CJF, las partes de los trabajos o servicios que cada persona se obligara a ejecutar,
asi como la manera en que se exigiria el cumplimiento de las obligaciones. En este supuesto la
propuesta debera ser firmada por el representante comun que para ese acto haya sido designado por
el grupo de personas.

4
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En este caso, las personas fisicas o morales que presenten la (s) proposicién (es), deberén integrar
cada una de ellas la documentacion legal, financiera y contable a que se refieren los puntos 3.2.1.1y
3.2.1.2 de las bases, asi como estar inscritas en el procedimiento.

Cabe destacar que la inscripcion a la presente licitacion debera ser por cada una de las personas
fisicas 0 morales que su finalidad sea participar conjuntamente, considerando lo establecido en el
punto;2.2 de las bases.

3.2. REQUISITOS QUE DEBERAN CUMPLIR LOS LICITANTES.

Los licitantes deberan contar con la solvencia econémica que les permita dar cabal cumplimiento a las
obligaciones a su cargo que se deriven de la adjudicacion del contrato correspondiente, por ello
deberan cumplir con todas las estipulaciones contenidas en las presentes bases y calificar respecto
de la revision de la documentacién legal, financiera y contable presentada, asi como de la evaluacion
técnica que se realizara a los servicios ofertados.

3.2.1. DOCUMENTACION LEGAL, FINANCIERA Y CONTABLE

Los documentos referidos en los puntos 3.2.1.1 y 3.2.1.2 deberan presentarse dentro del sobre No. 1
en ORIGINAL o copia certificada pasada ante la fe de Fedatario Publico, asi como copia simple para
su cotejo y devolucion del original o de la copia certificada correspondiente, dicha informacién debera
estar preferentemente escaneada y almacenada en un CD.

La documentacion a que se refieren el apartado A, numeral 4 y apartado B, numeral 2 del punto
3.2.1.1 invariablemente debera exhibirse en ORIGINAL.

La presentacion de los documentos legales y contables fuera del sobre, no serd causa de
descalificacion de los licitantes.

Una vez iniciado el acto de apertura de propuestas NO se permitird introducir documento alguno en
ninguno de los sobres entregados.

3.2.1.1. REQUISITOS LEGALES

A. Tratandose de personas morales debera presentar los siguientes documentos:

1. Original o copia certificada ante Fedatario Publico de la escritura constitutiva de la sociedad, y en su
caso, de las actas donde conste la prérroga de la duracién de la sociedad, Gltimo aumento o
disminucion de su capital fijo; el Gltimo cambio del objeto de la sociedad, la transformacién o fusién de
la sociedad; o cualquier otra en la cual refiere a algin cambio o modificacion de estatutos:
documentacion adicional que debera presentarse, con las formalidades a lo sefialado en los articulos
182 y 194 de la Ley General de Sociedades Mercantiles.

2. Original o copia certificada del poder notarial o instrumento correspondiente del representante legal,
en ei que se ie otorguen facuitades suficientes para actos de administraciéon: tratdndose de Poderes
Especiales, se debera sefalar en forma especifica la facultad para participar en licitaciones ante el
Gobierno Federal, Poder Judicial de la Federacién o el Consejo.

Los documentos referidos en el inciso 1, deben presentarse debidamente inscritos en el Registro
Publico de Comercio, de conformidad a lo establecido en el articulo 21 del Codigo de Comercio; los
documentos referidos en el inciso 2, podran estar inscritos en dicho Registro Piblico de conformidad
con lo dispuesto por el articulo 21 del Codigo de Comercio. )/
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3. Original o copia certificada de la identificacién oficial vigente del representante legal y, en su caso,
de la persona que se presente al acto de apertura de propuestas con carta pader, la que previo cotejo
con la copia simple que se exhiba, le sera devuelta en el acto, haciendo la aclaracién que no sera
motivo de descalificacion la falta de identificacién o de acreditacién de la representacién de la persona
que Unicamente entregue la proposicion, pero ésta solo podra participar, en su caso, durante el
desarrollo del acto con el caracter de observador.

4. Manifestacién escrita de no encontrarse en alguno de los supuestos establecidos en el punto 2.4 de
las presentes bases a que se refiere el articulo 50 del Acuerdo General, conforme el formato
establecido en el “Anexo 4”. '

5. Original del Comprobante de Domicilio Fiscal, con fecha de expedicidn no mayor a 3 meses (en
caso de ser impresion digital debera ser certificada ante Fedatario Publico) (recibo telefonico, recibo
de luz).

6. Original o copia certificada del Registro Federal de Contribuyentes (en caso de ser impresién digital
debera ser certificada ante Fedatario Publico).

La persona que asista al acto de apertura de propuestas, bastara con que presente carta poder, en la
cual se sefialara el ndmero de licitacién en la que se mandata al apoderado a asistir y debera
expedirse ante dos testigos por el representante legal acreditado con la documentacién indicada, con
facultades para tal efecto, acompanada de los originales o copias certificadas de las identificaciones
oficiales del representante legal acreditado y el apoderado, ademéas de las copias simples de los
mismos y de los testigos.

B. Tratandose de personas fisicas deberan presentar:

1. Original o copia certificada de la identificacion oficial vigente, la que previo cotejo con la copia
simple que exhiba le sera devuelta en el acto, haciendo la aclaracién que no sera motivo de
descalificacién la falta de identificacidén o de acreditacion de la representacién de ta persona que
unicamente entregue la proposicién, pero ésta sélo podra participar, en su caso, durante el desarrollo
del acto con el caracter de observador.

2. Manifestacidn escrita de no encontrarse en alguno de ios supuestos establecidos en el punto 2.4 de
las presentes bases a que se refiere el articulo 50 del Acuerdo General, conforme el formato

establecido en el “Anexo 4”.

3. Original del Comprobante de Domicilio Fiscal, con fecha de expedicién no mayor a 3 meses (en
caso de ser impresién digital debera ser certificada ante Fedatario Publico) (recibo telefénico, recibo
de luz).

4. Original o copia certificada del Registro Federal de Contribuyentes {en caso de ser impresién digital
debera ser certificada ante Fedatario Pdblico).

El objeto social de la empresa o giro principal del licitante, segun sea el caso, debera ser acorde a la
prestacién del servicio, objeto de la presente licitacion.

Cualquier documento publico expedido en el extranjero, debera presentarse legalizado por las
autoridades consulares mexicanas competentes, conforme a lo dispuesto por el articulo 546 del
Cédigo Federal de Procedimientos Civiles o, en su caso, debidamente apostillado de acuerdo con la
Convencién por la que se suprime el requisito de legalizaciéon de documentos publicos extranjeros,
adoptada por la Conferencia Internacional de La Haya. En el caso de que se trate de documentos
privados expedidos en el extranjero, estos podran presentarse en copia simple. y
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En caso de quien asista a los diversos actos de licitacion sea una persona distinta del representante
legal de la persona moral o fisica de que se trate, debera presentar carta poder expedida ante dos
testigos, firnada por el representante legal o persona fisica correspondiente, la cual sefialara el
nimero de licitacion publica en la que se mandata al apoderado a asistir, acompafiada de los
originales o copias certificadas de las identificaciones oficiales del representante legal acreditado y el
apoderado, ademas de las copias simples de las mismas y de los testigos.

3.2.1.2. REQUISITOS FINANCIEROS Y CONTABLES

a)

b)

Estados Financieros

Estados financieros legibles, en espafiol y en moneda nacional, con el nombre y la firma del
contador publico que los elabord, los cuales estaran integrados por el balance general y el
estado de resultados con cierre al ejercicio inmediato anterior a la fecha en que se esta
llevando a cabo el procedimiento de contratacién, asi como los parciales con una antigiiedad
no mayor a tres meses a la fecha de la presentacion de la propuesta, con los que se acredite
la liquidez, la solvencia, capital contable y que no se encuentre en el supuesto de liquidacion,
adjuntandose copia legible por ambos lados de la cédula profesional de la persona gque los
elabora; asimismo, deberan venir firmados por el Representante Legal de la empresa o
Propietario en caso de ser persona fisica.

Para los licitantes que estén obligados u opten por presentar sus estados financieros para
efectos fiscales, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 32-A del Cédigo Fiscal de la
Federacion, deberan presentar los correspondientes al Gltimo o mas reciente ejercicio que
corresponda, conforme a los plazos establecidos en el articulo citado. Dichos estados
financieros deberan corresponder al cuadernillo del Sisterma de Presentacion del Dictamen
Fiscal (SIPRED) y se debera adjuntar copia legible por ambos lados de la cédula profesional
del Contador Puablico que los dictamind, o en su caso, los correspondientes al Sistema de
Presentacion de Informacion Alternativa al Dictamen (SIPIAD).

Los licitantes que formen parte de un grupo en los términos de la fraccion Il, inciso c), del
presente numeral y se encuentren en el supuesto del inciso anterior, deberan proporcionar
adicionalmente los estados financieros de los tres ejercicios inmediatos anteriores a la fecha
en gue se esté llevando a cabo el procedimiento de contratacion, asi como la demas
informacion que se refiere en el presente numeral, de la sociedad o sociedades que directa o
indirectamente sean propietarias de mas del 51% de sus acciones con derecho a voto
representativas del capital social.

Protesta de decir verdad:

a) Los licitantes o sus representantes legales deberan declarar bajo protesta de decir verdad
“que los estados financieros que proporcionan se encuentran apegados a las Normas de
Informacion Financiera aplicables”.

b} Los licitantes deberan declarar bajo protesta de decir verdad, que no son objeto de
embargo, huelga estallada, concurso mercantil o liquidacion; o bien que no se encuentran
sujetas a concurso civil de conformidad con la legislacion aplicable; y

c) Los licitantes deberan declarar bajo protesta de decir verdad que no forman parte de un
grupo, entendiéndose por grupo, lo que establece el Gltimo parrafo del articulo 24 de la Ley
del Impuesto Sobre la Renta,

b
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i Copia fotostatica simple de la Declaracién Anual del Impuesto Sobre la Renta
correspondiente al ejercicio fiscal anterior a la fecha en que se esté llevando a cabo el
procedimiento de contratacion, legible y con todos sus anexos, incluyendo el acuse de
recibo que contiene el nimero de operacion registrada y el sello digital;

V. En el caso de participacién conjunta, a la que se refiere el articulo 75 del Acuerdo General
y numeral 3.1.1 de las presentes bases, se deberan entregar la informacion referida en las
fracciones anteriores, para cada uno de los licitantes.

3.3. PROPUESTA TECNICA
La oferta técnica debera contener como minimo:
I.  La descripcion detallada de los servicios conforme al “Anexo 1” de las presentes bases.

Il La informacién técnica adicional de los servicios ofertados, como fichas técnicas, folleteria,
catalogos, etc. (opcional)

HI. Los demas documentos solicitados en las bases y en el “Anexo 1”, deberan integrarse en la
propuesta técnica. ‘

La empresa o persona fisica debera tener un tiempe minimo comprobable de existencia de un afio en
el mercado.

3.4. PROPUESTA ECONOMICA

La oferta economica (sbbre No. 3) debera presentarse por escrito firmada por el licitante o su
representante legal, conforme a lo sefialado en este punto.

3.4.1. PRECIOS

Los licitantes deberan cotizar en moneda nacional de conformidad al Anexo & y especificar en su
propuesta econémica lo siguiente:

I. El precio unitario por mend, hasta en dos digitos de centavos, incluyendo los descuentos que
voluntariamente estén en capacidad de ofrecer, sin considerar impuestos.

II. El .V.A. sobre el precio unitario por menll.

La suma de los subtotales debera coincidir con el monto total de [a partida, antes del LV.A. Lo
expresado por escrito en la propuesta econdmica, debera dar los mismos resultados al revisarse las
operaciones aritméticas que hayan efectuado sobre los precios unitarios, cantidades, montos
parciales por partida y monto total de la propuesta.

Se recomienda que los precios vengan protegidos con cinta adhesiva.
En caso de error aritmético, no hay posibilidad de corregir, prevalecera el precio unitario y en su caso

el expresado en letra.

3.4.2. VIGENCIADE LA PROPUESTA

Los licitantes cotizaran precios fijos en Moneda Nacional, vigentes hasta la realizacién total de los
servicios. 4
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En caso de que no se haga mencién expresa de la vigencia de los precios en la propuesta econémica,
se entenderan fijos por el plazo antes sefalado.

3.4.3. CARTA DE ACEPTACION DE CONDICIONES

Se debera incluir en [a oferta econémica, carta original, firmada por el representante legal, en la que
conste la aceptacion de las condiciones establecidas en las presentes bases y en particular respecto a
la forma de pago estipulada en las mismas, tiempo, condiciones y lugar de prestacion del servicio.

(Anexo 6) . :

En el supuesto de que el licitante no presente la carta referida en el parrafo que antecede, su
propuesta sera descalificada, siempre y cuando el licitante no pueda subsanar con la informacidn
contenida en sus propuestas técnica y econdmica las condiciones de forma de pago, tiempo,
condiciones y lugar de prestacion del servicio.

CAPIiTULO 4
CRITERIOS DE EVALUACION DE LAS PROPUESTAS

No seran objeto de evaluacion, las condiciones establecidas en estas bases que tengan como
propdsito facilitar la presentacidon de las proposiciones y agilizar la conduccién de los actos de la
licitacién; asi como cualquier otro requisito cuyo incumplimiento, por si mismo, no afecte la solvencia
de las propuestas. '

La inobservancia por parte de los licitantes respecto a dichas condiciones o requisitos no sera motivo
para descalificar sus propuestas.

Quedan comprendidos entre los requisitos cuyo incumplimiento, por si mismos, no afecten la
solvencia de la propuesta, el proponer un plazo de entrega menor al solicitado, en cuyo caso,
prevalecera el estipulado en las bases de licitacion; el omitir aspectos que puedan ser cubiertos con
informacioén contenida en la propia propuesta técnica o econdmica; el no observar los formafos
establecidos, si se proporciona de manera clara la informacién requerida; y el no observar requisitos
que carezcan de fundamento legal o normativo por parte de este Consejo o cualquier otro que no
tenga por objeto determinar objetivamente la solvencia de la propuesta presentada. En ningdn caso,
podran suplirse las deficiencias sustanciales de las propuestas presentadas que determine el CJF.

No seran consideradas las propuestas de aquellos licitantes donde se observe que no es fehaciente,
confiable y correcta la informacion financiera, contable y legal que presenten.

41. EVALUACION LEGAL Y FINANCIERA

La documentacion legal y financiera presentada por ios licitantes, estara sujeta a un andlisis a fin de
acreditar a satisfaccion del C.J.F., su situacién juridica vy su solvencia financiera, para lo cual la DGAJ
v la DGPP, elaboraran sendos dictamenes resolutivos respectivamente, los cuales se sujetaran a lo

siguiente:

A) Del licitante: Registro Federal de Contribuyentes; nombre y domicilio, asi como, en su caso, los de
su apoderado o representante que suscribe la propuesta. Tratindose de personas morales, ademas
se sehalaran la descripcién del objeto social de la empresa, identificando los datos de las escrituras
publicas y, de haberlas, sus reformas y modificaciones, con las que se acredita su existencia legal, asi
como el nombre de los socios; por cuanto a las personas fisicas Registro Federal de Contribuyentes;
nombre, domicilio y su actividad comercial. é
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B) Del representante legal del licitante que suscribe la propuesta: datos de las escrituras plblicas en
las ‘que le fueron otorgadas las facultades de representacion y su identificacion oficial. En el caso de
licitaciones publicas internacionales, el escrito a que se refiere esta fraccién debera incorporar los
datos mencionados en los incisos anteriores o los datos equivalentes, considerando las disposiciones
aplicables en el pais de que se trate; manifestando por escrito, bajo protesta de decir verdad, que los
documentos cumplen con los requisitos necesarios para acreditar la existencia de la persona moral y
del tipo o alcances juridicos de las facultades otorgadas a sus representantes legales.

Los documentos deberan presentarse en original o copia certificada y copia simple para su cotejo a la
DGRM, la cual lleva a cabo el procedimiento, para que sean remitidos a la DGAJ para su verificacion
y Unicamente por el o los adjudicados, una vez notificados del fallo y en el término gue establece la
normatividad, para estar en condiciones de celebrar el contrato.

La documentacion financiera solicitada en el punto 3.2.1.2. Estara sujeta a un analisis de la situacion
financiera de cada licitante, a efecto de valorar su liquidez, solvencia y capital contable y ponderar
financieramente su capacidad de contratacion con el CJF. Adicionalmente se confirmara que no se
encuentre en el supuesto de liquidacién, aplicando las razones financieras de liquidez, prueba del
acido y capital de trabajo, conforme a lo siguiente:

Razones Financieras

Formula

Resultado Favorable

(Activo Circulante-Inventarios) /

Indice de Prueba detl Acido Pasivo Circulante >0=05
___Indice de Solvencia {Activo total / Pasivo Tofal) >0=05
Indice de margen operative {utilidad operativa / Ventas netas) >0

Cuando se soliciten Estados Financieros de diversos ejercicios o de un grupo para acreditar la
liquidez, la solvencia y capital contable a mediano plazo, el Dictamen Resolutivo Financiero deberé
realizarse por la totalidad de fa informacién presentada; en este supuesto el Dictamen comprendera

del analisis de la situacién financiera, respecto de cada uno de los licitantes.

Se emitira Dictamen Resolutivo Financiero como “No Favorable”, en cualquiera de los siguientes

casos:

Iv.

4.2,

Que no se cumpla con la presentacion, en los términos establecidos, de los documentos
exigibles en el Acuerdo General 6/2009 del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal

vigente, y en las bases;

Que alguna de las operaciones de las razones financieras a utilizar en el analisis, descnto en
las tablas, no arroje un “Resultado favorable”.
Que en los Estados Financieros se detecten errores aritméticos en los importes de los rubros
que los integran, y por lo tanto, no cumplan con el principio de igualdad en los totales del activo

con los del pasivo y el capital; y

Si se advierte que se frata de una sociedad o persona fisica que se encuentra sujeta a
concurso civit de conformidad con la legislacidn aplicable.

EVALUACION TECNICA

Las propuestas técnicas presentadas, seran objeto de evaluacion por parte de ia AR correspondiente,
a fin de verificar que cumplan con las condiciones y requerimientos técnicos sefialados en las
presentes bases, calificando Unicamente aquellos licitantes que cumplan con la totalidad de los
aspectos requeridos por el CJF.

/
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La evaluacién de las caracteristicas técnicas de los servicios requeridos, se especifican en el
‘Anexo 1" y se rendira un dictamen resolutivo técnico por parte del drea requirente, en el cual se
sefialaran los motivos para descalificar las propuestas.

4.3. EVALUACION ECONOMICA

Las propuestas econdmicas, seran objeto de un estudioc pormencrizado y debera contener lo
siguiente:

IR Cuadro comparativo de precios ofertados;

Il.  Pronunciamiento sobre si los prestadores de servicios cumplen los requisitos solicitados para la
contratacién, relativos a plazo de entrega, forma de pago y descripcién de garantias de los
bienes o servicios;

lll.  Analisis comparativo de precios ofertados contra el presupuesto base.

4.4. CRITERIOS PARA LA ADJUDICACION DE CONTRATOS

Se adjudicara el contrato respectivo por partida completa, al (los) licitante(s) que ofrezca las mejores
condiciones de contratacion cumpliendo con los principios contemplados en el articulo 134 de la
Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos, y que ademas cumpla(n) con los requisitos
legales, técnicos, financieros y econémicos con base en los dictamenes resolutivos que para tal efecto
se emitan y cuyo precio ofertado por partida completa corresponda al mas bajo.

La solvencia de la propuesta técnica se evaluara en funcién del cumplimiento por parte del licitante de
los aspectos establecidos en las presentes bases en su “Anexo 17,

A fin de determinar la solvencia econodmica de las propuestas, éstas se evaluaran considerando el
precio de mercado de los servicios ofertados, conforme el estudio previo que haya realizado el CJF
y/o los antecedentes del costo del servicio.

En el caso de que dos o més propuestas coincidan en condiciones generales y en el precio mas bajo,
la adjudicacién se efectuard a favor del licitante que resulte ganador del sorteo manual por
insaculacion que celebre el CJF en el propio acto de fallo, el cual consistira en la participacion de un
boleto por cada propuesta que resulte empatada y depositados en una urna, de la que se extraera en
primer lugar el boleto del licitante ganador y, posteriormente, los demas boletos empatados, con lo
que se determinaran los subsecuentes lugares que ocuparan tales proposiciones. B

4.5. ADJUDICACION A LA SEGUNDA PROPUESTA

Cuando notificada la adjudicacion, alguno de los licitantes ganadores no sostuviera su oferta o por
cualquier causa se le rescindiera el contrato, el titular de la DGRM podra autorizar la adjudicacion al
licitante que hubiese ofertado la segunda mejor oferta, siempre que la diferencia en el precio con
respecto a la propuesta que iniciaimente hubiera resultado ganadora no sea superior ai diez por
ciento, escuchando previamente al area operativa que corresponda.

En caso de que se autorice la adjudicacion a la segunda propuesta, la notificacién se hara por escrito
al licitante que la ofertd.

4
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4.6. MOTIVOS DE DESCALIFICACION

El incumplimiento de alguno de los requisitos establecidos en las bases de la licitacion que afecte la
solvencia de la propuesta, asi como la comprobacion de que algin licitante ha acordado con otro u
otros elevar los precios de los bienes o cualquier otro acuerdo que tenga como fin obtener una ventaja
sobre los demas licitantes.

La contravencion a las disposiciones del Acuerdo General, por parte de algdn licitante serd motivo de
descalificacion.

La descalificacion de los licitantes, sera resuelta por el titular de la DGRM en términos de lo dispuesto
en el articulo 81 del Acuerdo General, lo que hara de su conocimiento al emitirse el fallo del
procedimiento, debiéndose fundar y motivar formalmente la causa para descalificar su propuesta.

CAPIiTULO 5
DESARROLLO DE LOS ACTOS

Cualquier persona podra asistir a los diferentes actos de ia licitacién en calidad de observador, sin
necesidad de adquirir las bases, registrando previamente su participacion. EI CJF podra girar
invitaciones que estime convenientes a Testigos Sociales.

5.1 VISITA A LAS INSTALACIONES

Con el propésito de que los participantes conozcan el iugar donde prestaran los servicios, las
condiciones del entorno ambiental, las caracteristicas referentes a las instalaciones donde se
prestaran los servicios, y cuenten con los elementos necesarios para realizar la presentacién de sus
propuestas Técnica y Econdmica, podran realizar una visita a los inmuebles del Poder Judicial de la
Federacion donde se desarrollara el servicio, conforme a la relacién de los inmuebles del Anexo 1, la
cual se llevara a cabo el 25 de febrero de 2015, a las 10:00 hrs. en punto, teniendo como punto de
reunion las oficinas de las administraciones de los Edificios Sede o las AR seglin corresponda, en
donde seran atendidos por los Administradores Regicnales, respectivamente.

A los licitantes que hayan asistido a la visita mencionada se les expedird una constancia de
asistencia.

5.2 ACTO DE ACLARACION A LAS BASES

El acto de aclaracion a las bases se efectuara el 03 de marzo de 2015 a las 16:30 horas en la sala
de juntas de ta DGRM ubicada en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, piso 7 Ala “A”, Col. Jardines en
la Montana, Delegacion Tlalpan, en esta Ciudad.

Las dudas o aclaraciones deberan presentarse por escrito en las oficinas de la DCS, vy en su caso
enviarlas por comeo electrénicc en formato  Microsoft Word a las  direcciones
laura.mendiola.pizana@corres.cif.gob.mx con copia a maria.islas.rivera@correo.cif.gch.mx a mas
tardar el dia 27 de febrero de 2015, hasta las 15:00 horas. El dia del evento se dara respuesta
unicamente a las preguntas que hayan presentado los licitantes en tiempo y forma, dentro del
plazo establecido, respecto del procedimiento licitatorio en general.

El registro de licitantes iniciara a las 16:15 horas en punto y se cerrard a las 16:30 horas, momento a
partir del cual no se registrara a licitante alguno.
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Del acto de aclaraciones se levantara un acta circunstanciada en la que se haran constar todos los
aspectos que se trataron en el mismo y se eniregard copia a los licitantes que participen en la
licitacion. Las aclaraciones que se formulen en dicho acto, formaran parte de las bases y por tanto su
observancia sera obligatoria, conforme al articulo 69 del Acuerdo General.

La asistencia al acto de aclaraciones no sera requisito indispensable para presentar propuesta; sin
embargo, no se realizarén aclaraciones fuera del propio acto, salvo que, a juicio del CJF resulte en
beneficio del procedimiento licitatorio, en cuyo caso, se hara del conocimiento por escrito de todos los
licitantes.

5.3 REVISION PRELIMINAR DE DOCUMENTACION LEGAL, FINANCIERA Y CONTABLE

De manera previa a la fecha de presentacién y apertura de propuestas, se realizara una revision
preliminar de la documentacién solicitada, excepto de la relativa a las propuestas técnica y
econdmica. :

La revision preliminar se llevara a cabo con el objeto de verificar que los interesados cumplan con los
requisitos de la convocatoria o bases a fin de que consideren si se encuentran en aptitud de presentar
propuestas. No obstante lo anterior, dicho acto no exime al licitante de verificar el cumplimiento de los
requisitos de las presentes bases

Lo anterior, sera optativo para los licitantes y no sera impédimento para lfos que se hayan inscrito al
procedimiento y decidan presentar su documentacion y proposiciones durante el propio acto de
presentacion de propuestas.

Dicha revision no exime a los licitantes de verificar y cumplir con los requisitos de las bases.

La revisién preliminar de la documentacién‘se llevara a cabo en la sala de juntas de ia DGRM el dia
05 de marzo de 2015 a las 10:00 hrs., debiendo presentarse el representante legal o persona
debidamente acreditada como se indica en el Punto 3.2.1.1, de estas bases, con la documentacion

correspondiente.

El registro de licitantes iniciara a las 09:45 horas en punto y se cerrara a las 10:00 horas, momento a
partir del cual no se registrara a licitante alguno.

De la revision se levantara acta para dejar constancia del evento, sin que ello implique la evaluacion
de la documentacion que se presente para revision, dado que la misma estara sujeta a los dictamenes
resolutivos que correspondan. B

5.4 ACTO DE PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS.

Las proposiciones podran ser enviadas a través del servicio postal o de mensajeria debidamente
identificadas en la guia y en el sobre cerrado conforme a este numeral al titular de la DGRM.

Para lo anterior la convocante firmara y sellara la guia registrando fecha y hora de recepcidn,
documento que servird como constancia de haberse recibido en tiempo y forma. Las proposiciones
enviadas por estos medios deberan ser entregadas a mas tardar 30 minutos antes de la hora de inicio
del acto de presentacion y apertura de propuestas. El que los licitantes opten por utilizar alguno de
estos medios para enviar sus proposiciones no limita, en ningtn caso, que asistan a los diferentes
actos derivados de la licitacion.

El CJF no se hace responsable por entregas tardias de propuestas o entregas no efectuadas en e
iugar citado. f
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El acto de apertura de propuestas se realizara en sesion publica que presidira el servidor pUblico
autorizado para ello, debiendo contar con la intervencion de la Contraloria y de la DGAJ, los que
actuaran en el ambito de su respectiva competencia.

Antes del inicio de apertura de propuestas se informara a los presentes si se recibieron o no
propuestas por la via postal o correo, indicandose el nimero y el nombre del licitante.

Este acto tendra lugar el 09 de marzo de 2015 a las 10:00 horas, en la sala de juntas de la DGRM
ubicada en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, Piso 7 Ala “A”, Col. Jardines en la Montafia,
Delegacion Tlaipan, en esta Ciudad. ‘

5.4.1. INICIO DEL ACTO

El registro de licitantes, iniciara a las 09:45 horas en punto, y se cerrara a las 10:00 horas, momento
a partir del cual no se registrara a licitante alguno, no se recibiran sobres, ni se permitira presentar
documentacion adicional alguna. Solo podran registrarse aquellas personas que se encuentren
inscritas en el procedimiento.

Acto seguido se procederd a pasar lista a los licitantes que se encuentren registrados, quienes

deberan entregar los sobres cerrados que contengan: 1) la documentacion legal, financiera y contable,
esta documentacién podré entregarse sin sobre, 2) la propuesta técnica y 3) la propuesta econdmica,
que estaran debidamente rotulados con referencia al concurso de que se trata, la empresa proponente
y el contenido del sobre, con excepcion del sobre No. 1, los demés deberan estar cerrados de

manera inviolable.

Posteriormente, se procedera a la apertura de los tres sobres de cada una de las empresas, en orden
de presentacion y se asentara en el acta circunstanciada aquellas que hubieran omitido alguno de los

requisitos. -

Por lo menos un licitante y el servidor publico facultado para presidir el acto, rubricaran todas las
propuestas técnicas y econdémicas presentadas, sin embargo, las personas que hayan asistido al acto
si asi lo desean podran firmarlas, debiendo enseguida dar lectura al importe total de cada una de las
propuestas. No se rubricaran catalogos, manuales, folletos e instructivos.

Concluida la apertura de los sobres, el servidor publico que preside el acto, dara lectura al importe
total de cada una de las propuestas.

Del evento, se levantara acta circunstanciada que servira de constancia de la celebracion del acto de
presentacion y apertura de las proposiciones, en la que se hard constar las propuestas aceptadas
para su posterior evaluacion y el importe de cada una de ellas, asi como las gue hubieran omitido
alguno de los requisitos establecidos en bases, cuya descalificacion, en su caso, sera determinada
por el titular de la DGRM, en el ambito de sus atribuciones y en términos del articulo 81 del Acuerdo
General; el acta sera firmada por los asistentes y se pondra a su disposicion, o se les enifregara una
copia de la misma. La falta de firma de alg(n licitante no invalidara su contenido y efectos, poniéndose
a partir de esa fecha a disposicién de los que no hayan asistido, para efectos de su notificacion.

La recepcion de la documentacién no implica su calificacion, puesto que estaran sujetos a los
dictamenes resolutivos legal, financiero, técnico y econémico, que emitan las areas correspondientes
en términos de los articulos 55, 55 BIS, 56 y 57 del Acuerdo General.

y
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La documentacion presentada quedara en custodia de la DGRM y sera devuelta transcurrido diez dias
habiles contados a partir de la fecha en que se dé a conocer el fallo de la licitacién, excepto la de las
empresas que resulten adjudicadas.

DURANTE LOS EVENTOS, SE PROHIBE EL USQO DE TELEFONOS CELULARES, APARATOS DE
COMUNICACION DE CUALQUIER TIPO, ASI COMO COMPUTADORAS PERSONALES.

5.5 NOTIFICACION DEL FALLO.

El fallo se dara a conocer el 20 de marzo de 2015 a las 17:00 horas, iniciandose e registro de
licitantes a las 16:45 horas en punto, cerrandose a las 17:00 horas, en el lugar que tuvo verificativo el
acto de recepcion y apertura de propuestas, o en su caso, en la nueva fecha y lugar que determine el
CJF la cual se hara del conocimiento de los licitantes durante el acto sefialado en el punto 5.3.
Y si lo anterior no fuera posible, cuando se tenga conocimiento de la misma, la que se comunicara a
los licitantes por escrito y con la debida anticipacion.

En el acto de fallo se levantara acta circunstanciada en la que se hara constar el contenido del articulo
79 del Acuerdo General, las propuestas adjudicadas, de igual forma aquellas propuestas que no
fueron adjudicadas, asentando las causas que motivaron [a descalificacion.

Ciudad de México, D.F., a 17 de febrero de 2015
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Anexo 1

LICITACION PUBLICA NACIONAL PRESENCIAL
No. SEA/DGRM/DCS/L.PN/002/2015

“SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA Y SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO
PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN
ZAPOPAN, JALISCO”

(22 Convocatoria})

“DESCRIPCION TECNICA DEL SERVICIO”

%\

)
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ANEXO TECNICO

ANEXC TECNICO PARA FL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER
JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA,

I. GISPOSICIONES GENERALES

1.1 El Consejo de la Judicatura Federal, en lo sucesivo el “Consejo” requiere contratar el
servicio de comedor general, bajo el sisterna de autoservicio, para preparar y proporcionar
higiénicamente 195 alimentos gue se brindardn a sus servidores pablicos que laboran y acuden al
comedor ubicado en el Edificio Sede del Poder Judicial de la Federacién en Cholula, Puebla, de
conformidad con los requerimientos y lineamientos generales “Anexo B” que se establecen en los

presentes alcances técnicos.

1.2 El servicio se proporcionard en los comedores generales de los inmuebles y horarios gue a
continuacién se describen:

Edficio Sede rEdiﬁ'ciq Sede _del Poder Judicial de la| Lc Carmen Marfa de los |

del Poder Federacion en Avenida Osa Menor No. 82, | Dolores Torillo Medrano 14:00a
Judicial de la Colonia Ciudad Judicial Siglo XXI, San | Administradora Regional 17:00 hr.
Federacién Andrés Cholula, Puebla, C.P. 72810 Tel. (222} 3-03-72-09 .~

El servicic de “Comedor General® se proporcionara de lunes a viernes en los horarios

mencionados, independientemente del tiempo que adicionalmente requiera la preparacion de los
mismos, a excepcion de los dias festivos v aquellos asuetos gue el - "Conseja” otorgue a sus

empileados.

En forma extraordinaria el “Consejo” podra solicitar a la empresa el servicio de “Comedor
General” los dias sd@bados, domingos & inhabiles, cuando asi resultase necesario, minimo con 24

horas de anticipacién. ‘

13 Para el cumplimiento y observacidon de las condiciones establecidas en el presente Anexo
Técnico, la empresa gue resuite adjudicada debera observar todas las recomendaciones
efectuadas por el Personal Especiolizado del "Consejo” (Chef, Jefe del Departamento de
Alimentos), Administracién del Edificio Sede o personal de la Subdireccién de Administracién de

Servicios.

ik CARACTERISTICAS DEL SERVICIO

2.1 El "Consejo” ofrecerd a través de un mend hasado en una comida caliente de cuatro
tiempos (comida corrida), barra fria de: ensaladas, frutas con variedad de aderezos, agua de frutas
frescas, pan y tortillas al libre consumo. £l menu y sus opciones se integraran con él siguiente

gramaje:

J
ANEXO TEGNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
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Cuadro 1

O.DEOPCIONESDIARIAS | ™ GRAMAE ]

Sopa aguada, consomé de polio o res ¢con > 250 mi
verduras {minimo 70gr. De verduras) y cremas ' -
z 100 gr.
160 gr.
. carne cocida sin
A base de carne de res, pollo, cerdo, pescado, ( L
) guarnicién} y pallo
pechuga para asar, carne para asar, platillo 5 .
. crudo, pierna y
vegetariano y tacos dorados. ;
. muslo con hueso
300gr.
2 Entre 80 y 120 gr. J
nRIEmE,
Barra de ensaladas y verduras 4
Frutas . 4
Agua de frutas frescas Z . Libre consumo
Frijoles, aderezos, salsas y condimentos
all 205 - Y ! Ver punto 2.6
Pany tortilla

2.2 Primer Tiempo. Se ofrecerd sopa aguada de pasta o crema de verduras o consomé de
poilo o res con verduras (minimo 70 gr de verduras) debiendo considerar dos opciones diarias.

23 Segundo Tiempo. A base de sopa seca; pasta, arroz y verduras guisadas, considerando dos
opciones diarias de las cuales una siempre sera arroz,

2.4 Tercer Tiempe. Se ofrecera cinco diferentes platos fuertes a eleccion del coménsal: las
opciones T y 2 serdn guisos a base de pollo, cerdo, carne de res o pescado {2 veces a la semana)
con guarnicion, la 3ra opcidn serd vegetariana, la 4ta opcidn serd pechuga de pollo asada y/o
carne para asar {costilla de roast beef) con guarnicién y la 5ta y titima serd tacos dorados de papa
con chorize, queso, polia o carne de res. El porcentaje a servir diariamente del total de comidas
sera el siguiente:

Cuodro 2

7 GPCION 1 {a base de pollo, cerdo, carne de fes o pescada} 35%
opadnz {a base de poflo, cerdo, carne de res o pascado) ?5%
OPCION 3 [vegetariana} ' 5%
OPCION 4 {pechuga de pollo asada y/o carme para asar} 20%
OPCION 5 { tacos dorados ) S%

100%
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l.a porcién de carne de cerdo y res utilizada en el menii debera ser magra, asimismo, la porcion
servida serd fresca y suave y no considerard en el gramaje el contenido de grasa y hueso, en su

Cdso.

H

Los guisados de pollo deberan contar con Ias siguientes piezas bdsicas en su elaboracion en iguales

cantidades: pierna y muslo {sin rabadilla) o en su caso, pechuga sin piel y magra.

2.5 Cuarto Tiempo. A base de postres con dos opclanes, una siempre serd gelatina de sabory
corresponderd al 25% de las porciones a servir' y la otra opcidn serd el 75%, los cuales deberan

cumplir con los gramajes establecides.

Cabe destacar que no se debera incluir como postre la fruta utilizada en las barras de ensalada, si
se |legara a dar fruta como postre, ésta deberd contar con algin tipo de preparacién distinta @ su
estado natural, por ejemplo en almibar, mouse, coctel, entre otros.

2.6 Complementos

. Cuadro 3

-3

b. DE GPCIONES DIARIAS |

Pan y tortilia

Barra fria de verduras y frutas 4decfu
Agua de frutas 2
Frijoles, aderezos, salsas y condimentos .
Verpuntes 2.6.3y 2.6.4

Libre consumo

2.6.1 Barra fria de ensaladas y fruta y guarniciones. El presente Anexo Técnico no cantempla
un menit bajo en calorias, por lo tanto en la barra fria de ensaladas deberd servirse minimo 4
diferentes vegetales cada dfa, tales como lechuga, espinacas, col, acelgas, rebanadas de jitomate,
brécoli, rebanadas de champifiones, calabazas, entre otros, debidamente desinfectados; y cuatro
frutas fraccionada o entera, para que el persanal del “Consejo” que desee tomar una apcién baja

en calorfas, pueda tener Ya opcién de prepararse una ensalada diferente cada dia.

2.6.2 Agua de frutas. Se ofreceran diarigmente dos opciones de agua, elaboradas a base de
agua purificada de garrafén, frutas frescas de temporada y azicar o sustituto. '

2.6.3 Frijoles, aderezos, condimentos y salsas. La
refritas y se serviran diariamente.

Conforme al ment del dia, ids verduras y vegetales que se sirvan en la barra fria, deberdn
contener aderezos para ensaladas come: mil islas, césar, roguefort, italizna; asi como condimentos
de marca reconocida en el mercado como: yogurt, miel, chile piguin, limanes, miei, gueso cottage,

nre
i

sentacion de frijoles puede serde laollz o
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catsup, salsa maggi, etc, los cuales se colocaran para consumo discrecional de los servidores
publicos.

Diariamente se ofreceran salsas a base de.picante, éstas deberan ser colocadas en cada una de las
mesasy setdn reabastecidas confarme a fa demanda del comensal.

2.6.4. Pan y tortillas Las porciones de pan y tortillas deberdn ser colocadas en Ia linea de servicio.
Las porciones de tortillas de maiz deberdn estar empagquetadas en bolsa de plastico transparente y
fastomard el comensal a discrecién en la linea de servicio.

2.7 Cantidad de mends

La caniidad de menus a servir semanaimente en cada comedor serd determinada por el prestador
det servicio adjudicado, tomando como base el compartamiento histérico del consume registrado
en los comedores durante ios ejercicios 2013 y el transcurso de 2014, el cual forma parte de los
lineamientos generales de comedar.

2.8 En caso de que la cantidad estimada para el dia se rebasara, la empresa adjudicada deberd
prever diariamente un 10 % adicional sobre la cantidad de mands, con ¢l propésito de atender a
los comensales en el horario establecido. Opciones como, queso a la plancha o ensalada de atdiny
pollo, carne asada{costilla de roast beef) y/o pechuga asada, asi como los demds complementos
del menu que se establecen en el Cuadro 1 del punio 2.1,

El 10% adicional de comidas a servir se integrara de la siguiente manera:

Cuadro 4

SRR 3 SENE i

Ciuéso panela asado, ensalada de atan o r.;oiio 5%
| Carne asada {costilla de roast beef) o pechuga asada 5%
10%

2.9 La cantidad de menus deberdn ser entregados por escrito en papel membretado a la
Administracion del Edificio Sede, con una anticipacidon minima de dos semanas para su
aprobacion.

1i8 OBLIGACIONES DEL LICITANTE

COMPOSICION BEL MENU

3.1 Et licitante presentara en su propuesta técnica, una lista de men(s diferentes, variados y
balanceados nutricionalmente para 8 semanas, as{ como los recetarios con ingredientes
desglosados y método de elaboracién de los mismos, a efecto de que cualquier empleado del
licitante pueda realizar los platilios del mend. Ef listado de Jos menus, recetarios y métodos de
elaboracién stempre deberdn ser realizados y firmados par el nutriélogo o dietista del licitante.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO BE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DELA
FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA’
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3.2 Una vez iniciado el servicio, el licitante que resulte adjudicado entregard los menus al
Personal Especializado del "Consejo” para su revision, validacidn y autorizacion, quienes
seleccionardn e integraran en los mends que establezcan en conjunto con la empresa y cubran fas
8 sermanas. Posteriormente en forma periddica se deberdn seguir entregando nuevos mends en
los primeros dos dias habiles de la sexta semana antes de que finalice el ciclo de las 8 semanas.
Esto con independentia de fos platillos gue el mismo "Consejo” le solicite elaborar.

ENSERES Y EQUIPC DE COMEDOR

3.3 El Titular de la Administracion del Edificio Sede elaborara y entregara al licitante gue

resulte adjudicado, el inventario del local, instalaciones de cocina y comedor y equipo, en el acto

de entrega-recepcion, en el cual se asentard el estado fisico y condiciones en que recibe fos
bienes.

34 Hl licitante del servicio adjudicado deberd proporcionar los enseres de mesa como son
loza, charolas de servicio, cucharas, tenedores, cuchillos, servilletetos, vasos, salseras, saleros,
entre otros y deberd sustituirlos de manera inmediata en caso de deterioro o sufran un dafio; La
cantidad de piezas [a proporcionard en relacién al promedio diario de comensales, tomando en
cuenta que la demanda del comedor por la mayoria de los servidores pUbticos es en el transcurso
de una hora, en especifico de las 15 a las 16 horas, ademds el Jefe de! Departamento de servicios
de afimentacién solicitard Ja cantidad adecuada de enseres con los que se prestard el servicio y se
contara slempre con la misma cantidad por lo que mensualmente se hard un inventario y en caso
de faltantes o piezas deterioradas, se solicitara su reposicion dentro de los primeros cinco dias del
siguiente mes. :

3.5 H licitante que resuite adjudicadso, sustituira en forma inmediata cualquiera de [os equipos
que reciba, propiedad del "Consejo”, que derivado del desgaste y uso normal de los mismos sea
necesario darlos de baja, a efecto de garantizar fa continuidad en la prestacién del servicio, los
cuales seran en calidad de préstamo cumpliendo con los estdndares minimos de calidad y
funcionamiento y podré retirarlos en cuanto termine fa vigencia del contrato sin cargo adicional
para el "Consejo”.

3.6 Si se comprueba que por negligencia o descuide det personal del licitante que resuite
adjudicado dafien los equipos propiedad del "Consejn” se hara responsable de la reparacién que
requieran los mismos o, en su caso, la sustitucidn por uno de caracteristicas similares, el cual se
considerara propiedad del "Consejo”.

3.7 El licitante que resuite adjudicado, observara todas las especificaciones referentes a las
“instalaciones, insumos de cocina, mobiliario y equipo necesario para ia realizacion del servicio de
alimentos y bebidas no alcohdlicas” incluidas en los lineamientos generales “Anexo B” inciso “H”,
del presente Anexo Técnico.

3.8 Instalard cualquier equipo adicional que se requiera para la correcta preparacién de los
alimentos, tales como bdsculas, molinos, batidoras, cortadoras, rebanadoras, licuadoras,
trituradoras, abrelatas de mesa industrial, procesadores de alimentos, estufones adicionales,

ANEXQ TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE [A
FEDERACION EN CHOLULA, PUEBL A,
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parrilias; entre otros, solicitando autorizacidén al Tiular de la Administracion del Edificio Sede, a
efecto de verificar las instalaciones y capacidades de energia eléctrica, gas, agua potable y espacio.

MATERIA PREMA

3.10 Para la preparacidn de los alimentos, adquirird y utilizard materia prima de primera
calidad, envasada y de marcas. reconocidas, cumpliendo con los estandares establecidos en [a
normativa vigente emitida por la Secretarfa de Salud, entregandola en los dias y horarios
acordados con el Titular de la Administracion det Edificio Sede y el Personal Especiglizado del
"Consejo”, transportandola en contenedores de plastico y wvehicuios que cumplan con fo
establecido en la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2G09.

3.11 La materia prima seri conforme a la lista de proveedores y las marcas presentadas en su
propuesta técnica. No se aceptaran productos a granel como frijol, lenteja, crema, moles, yogurt,
quesc cottage, chile piquin entre otros, a excepcidn de fas frutas, verduras y carnicos que sonlos
unicos productes que podran entregarse a granel.

3.12  El "Consejo” se reservara el derecho de rechazar la materia prima que no cumpla con las
especificaciones de sanidad y calidad requeridas; si la materia prima es rechazada, et licitante que
resulte adjudicado, debera reponeria en el mismo dia de entrega previamente estipulado. En el
caso de asi hacerlo, no serd motivo de penalizacién siempre y cuando no se haya afectado la
prestacion del servicio en tiempo y forma.

3.13  El "Consejo” supervisard y verificara las condiciones en las que se realice el servicio, desde
la transpartacion de la materia prima hasta el consumidor final; en et caso de que la empresa
licitante sea fordnea, deberd estrictamente obligatorio transportarla materia prima en transportes

espaciales con refrigeracion, asi mismo anexard en su propuesta técnica fotos, marca, modelo y-

especificaciones de estos,

3.14 Para la preparacion del agua se requeriran frutas frescas y de temporada, suministrando y
utilizando agua purificada para beber en garrafén, debidamente etiquetada y sellada de cualquier
marca, siempre y cuando cumplan con los estandares de calidad y sabor requeridos y sean sujetos
a pruebas microbioldgicas mensuales.

3.15 En el caso de los carnicos, exclusivamerite se aceptardn con certificacion TIF, que
contengan fec'haAde caducidad y registro de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo
Rural, Pesca y Alimentacidn; dbhservando en todo momento, las caracteristicas descritas en los
tineamientos generales “Anexo B” inciso “A” del presente Anexo Técrico.

V.- PERSONAL PARA ELSERVICIO

4.1 las empresas licitantes, deberén establecer en su propuesta técnica, el ndmero de
personai minimo, sus categorias o puestos y salarios de 10s mismos con ei cual se comprometen a
proporcionar el servicio en el comedor general, incluyendo al supervisor que designara para
asegurar fa adecuada operacion def mismo. Ei personzl debera estar debidamente capacitado para
desemperiar las funciones del puesta que se le designe, tomando como hase minima lo siguiente;

ANEXO TECNICQ PARA EL SERVIGIO DE GOMEDOR GENERAL PARA EL EDIFIGIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERAGION EN CHOLULA, PUEBLA.
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Cuadro 5
i 3 SF ArucarfesBiy
. & St GoE Geperal,
Edificio Sede def Poder Juticial de i Federacidn er Avenida Osa Menor )
No. 82, Colonia Ciudad Judicial Sigto XX1, San Andyés Cholula, Puebla; C.P. 1 1 1 B
72810 '

El cuadro representa la plantilla con la cantidad minima solicitada para la prestacién del servicio,
sin embarge en raso de que por la naturateza del mismo, se requiera de mayor cantidad de
personal para su adecuada ejecucién, éste debera ser incluido por el proveedor sin ocasionar
incrementos en los costos ofertados durante la vigencia de! contrato, siendo su absoluta
responsabiiidad contar con fa cantidad suficiente y competente de personal para el cumplimiento
de las condiciones sefialadas en los presentes alcances del servicio.

En el caso de que el licitante adjudicado sea fordneo debera considerar una persona fija mds enla
plantilla (10} para cubrir cualquier faltante de personal, sin que esto ocasiona un incremento en el
precio a ofertar. :

4.2 El personal deberd portar zapatos antiderrapantes, turbante, red o cofia en el cabello,
cubre boca, guantes y gafete de identificacién.

4.3 El licitante debera vigilar en forma estricta la higiene, presentacién y salud personat de sus
traba;adores conforme a lo establecido en los fineamientos generales “Anexeo B” incisos “D" y “E”
de los presentes alcances del servicio.

1.4 El licitante seré‘ respo_nsable de las inasistencias de su personal y deberd comprometerse a
que el servicio siempre se preste con la debida calidad, oportunidad y ¢on el nimero de elementos
que haya presentado en su propuesta de conformidad a los diferentes puestos, de no ser asi serdn
sujetos a una baja calificacion en la cédula de evaluacidén ya que para proporcionar un buen
servicio es el personal minimo con el que se deberd contar,

4.5 El ficitante que resulte adjudicado deberd asignar un ejecutivo de cuenta para el servicio
de comedor, el cual se responsabilizard de la operacién y servicio, contard con facultades
suficientes para tomar decisiones y resolver los problemas que se presenten derivados de la
prestacion del servicio, asi como para mantener una relacion directa e inmediata con el “Consejo”,
deberd contar con un equipo de comunicacidn directo (celular) y proporcionar su niimero
telefénico para mantenerse comunicado directamente con el Personal Especiafizade dcf
“Consejo”, y realizarda minimo una visita semanal a las instalaciones de este inmueble, por lo que
deber3d integrar en su propuesta técnica la ficha de identificacién de dicho ejecutivo de cuenta.

4.6 Las empresas licitantes deberdn contar en su plantilla de personal con un nutridlogo o
dietista titulado con experiencia, guien serd el responsabie de realizar fa propuesta de los menus
que e} “Consejo” determinard servir en el comedor, por lo que deberd anexar en su propuesta
técnica copia del titulo y cédula profesional del mismo. La lista de mends presentados siempre
deberd estar firmada por &l :

ANEXC TECNICO PARA EL SERVIGI) DE COMEDOR GEMERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA.
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4.7 Al presentarse rotacion de personal, el licitante que resulte adjudicado entregara al Titular
de la Administracion del Edificio Sede, una relacion indicando Ias altas y bajas el mismo dia en que
estas sa efectden. .
4.8 Durante fos primeros 10 dfas naturales después de iniciado el servicio y de presentarse
rotacion de personal, el ficitante que resulte adjudicado proporcionaré al Titular de la
Administracidn del Edificio Sede el curriculum de los trabajadores que se integren al servicio.

4.9  Ellicitznte y su personal deberan observar las normas y medidas de seguridad que para el
acceso a los inmuebles def "Consejo™ que se tengan establecidas. '

410 Elpersonal del licitante que resulte adjudicade que Intervenga enla prestacion del servicio
de "Comedor General” para el "Censeio”, deberd estar fibre de todo tipo de enfermedades
infectocontagiosas, dermatoldgicas y bucofaringeas, por lo que el licitante deberd presentar junte
con los datos personales los exdmenes clinicos y estudios de laboratoria de cada yno de los
trabajadores que demuestren que el personal est3 libre de este tipo de enfermedades dentro de
los 10 dias hdbiles siguientes al inicio de la vigencia del contrato. Los exdmenes citados serdn con
cargo al licitante. Esta documentacion se entregard a los Titulares de las Administraciones de fos
Edificios Sede. '

411  Sidurante la vigencia del contrato se presentaran altas y bajas de personal de la empresa,
el licitante que resulte adjudicado estd obligado a entregar en el caso de altas, dentro de los
primeros 5 dias las pruebas de laboratorio de dicho personal, siempre y cuando se vayan a
incarporar al servicio dei “Camedor General” del "Consejo”.

4.12  Asimismo, tado el personal que preste sus servicios en los comedores del "Consejo” por
- parte del licitante que resulte adjudicado, debera someterse cada seis meses a exdmenes médicos
y bacteriologicos para confirmar que no padecen enfermedades infecto-contagiosas,
dermatolégicas y bucofaringeas. Los examenes citados seran con cargo al licitante y los resultados
serdn entregados al Titular del Administracién del Edificio Sede para su revision y valoracién,
dentro de [os primeros 10 dias naturales del primer y sexto mes del ejercicio. Para tales efectos, el
licitante deberd adjuntar en su propuesta técnica un programa anual de analisis de laboratorio por
el tiempo gue dure el contrato, el incumplimiente a lo establecido en el presenie numeral sera
motivo de penalizacién.

4.13 Ellicitanie debera presentar af titular de la administracién mensualmente sus comprobantes
de pago de seguro social de sus trabajadores, asi como también el alta o tramite de alta al seguro
social de las personas nuevas, dentro de los primeros 5 dias a partir de su ingreso.

V.-  SERVICIOS DE LUZ, AGUA POTABLE, TELEFONO Y GAS
5.1 tos gastos que se originen por fos servicios de luz, agua potable y teléfono correran por

cuenta del “Consejo”. Par esta razén, la empresa cumplird con los lineamientos que al respecto
establezca el "Consejo”, y serd respansabilidad del licitante 2l uso racional de estos servicios.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
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5.2 En caso de que el local cuente con linea telefdnica tinicamente serd para uso exclusivo de
asuntos relativos a la prestacidn del servicio por ser llamadas internas. Los demds servicios estaran
cancelados {larga distancia nacional e internacional, 01 800, 01 900, celulares, etc.).

i

5.3 El licitante que resulte adjudicado se obliga a pagar los gastos por concapto de suministro
de gas, por lo tanto deberd presentar escrito bajo protesta de decir verdad, que en caso de
resultar adjudicado, serd el responsable ante el "Consejo” por el suministro de gas L.P. los
primeros cinco dfas habiles después de haberse entregado la lectura que se efectie de acuerdo al
consumo que se refleje en el medidor que se encuentre instatado en el inmueble para tzl efecto, o
conforme a la cuota que de comuin acuerdo se establezca con el Titular de [a Administracién del
Edificio Sede. Asi mismo entregara copia del recibo de la compra del gas L.P. para cotejar con fa
lectura def medidor, ademds sera supervisado el suministro de éste por personal del “Consejo”.

En caso de presentarse incorivenientes en el suministro de tales servicios, el licitante se
compromete a continuar cozi su gperacion ofreciendo alimentos gue por su naturaleza puedan
servirse frios, de preparacion rapida o alternativos, por lo que tal eventualidad en ningdn caso
justificard la suspensién de su servicio, situacién que se hara dei conocimiento en forma inmediata
al Titular de la-Administracion del Edificio Sede.

VL-  RESPONSABILIDAD DEL LICITANTE

6.1 El licitante que resulte adjudicado sera ante las autoridades la dnica responsable del buen
manejo de la calidad e higiene de los alimentos, asi como de los accidentes o siniestros que
pudieran suscitarse con motivo de la prestacién del servicio y que afecten la salud o la seguridad
de las personas o de las instalaciones, respondiendo por los dafios y perjuicios que pudieran
originarse ya sea por negligencia, descuido o por la inadecuada operacidn del equipo que se
encuentre instalado en Ias dreas de comedor y cocina.

6.2 ° Ellicitante que resulte adjudicado deberd entregar a favor del “Consejo” dentro de los 10
dias habiles posteriores a la fecha de la firma del contrato respectivo, una péliza de seguro de
responsabilidad civil que garantice los dafios y perjuicios que su personal pudiera ocasionar a
cualquier bien mueble, o inmueble, propiedad o personas del "Consejo”y sera civiimente
responsable por la calidad de los insumos provistos, por una suma equivalente al 10% del monto
total def contrato respectivo sin considerar el LV.A. por evento, misma que deberd estar vigente
por el periodo de contratacién,

El seguro deberd ser expedido por una compafifa mexicana de seguros legalmente constituida,
designando al "Consejo” y sus servidores publicos como terceros beneficiarios y deberd contar con
renovacion autorndtica durante la vigencia del contrato y sus ampliaciones.

En caso de que el licitante ya cuente con un seguro de responsabifidad civil, expedido por una
compafiia mexicana de seguros legalmente constituida, bastard presentar endoso donde los
inmuebles del "Consejo” y sus servidores publicos sean designades como terceros beneficiarios y
tendrd una vigencia similar a la del contrato entregidndolo en el tiempo estipulado, debiendo
contar con renovacidn automdtica de la suma asegurada por cada evento.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
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7.1 El licitante que resulie adjudicado debera realizar mensualmente andlisis con un
faboratorio certificado y acreditado por la EMA (Entidad Mexicana de Acreditacion), refativas a la
calidad y sanidad de los alimentos; examenes que invariablemente serdn con cargo al licitante y
Jlos resultados deberan ser entregados al Titular de la Administracién del Edificic Sede, dentro de
los diez dias hdbiles posteriores a la fecha en que se haya realizado el muestreo.

Asimismo, el personal de.la empresa permitira el acceso al personal que ei *Consejo” designe, a
efecto de analizar y verificar que la-calidad de los alimentos y condiciones de salubridad e higiene
del comedor se ajusten a los términos establecidos en los lineamientos generales de los presentes
alcances técnicos vy de conformidad con ia NOM-251-S5A1-2009, debiendo acatar las
observaciones que se le formuien por conducto de dichos supervisores, brindando las facilidades
que requiera el personal del laboratorio de control de calidad que, en su caso, se contrate para
efectuar analisis bacteriologicos vy quimicos de los alimentes que se estén proporcionando. De
igual manera facilitaré la practica de los andlisis que se consideren necesarios al personal que los
prepara y los sirve. '

7.2 El licitante que resulte adjudicade mantendrad siempre por el tiempo que dure el servicio,

" una limpieza impecable de las instalaciones de la cocina, comedor y los jugares que sean asignados
para tal fin como bodegas, asf como de los equipos, enseres y'demads utensilios para fa elaboracion
de alimentos.

7.3 - Retirara diariamente, sin costo adicicnal para el "Consejo”, los desperdicios y basura que
se generen por la elaboracion de los alimentos, al terminar la jornada de trabajo, previa
- separacion de bastira organica e inorganica.

7.4 El licitante que resulte adjudicado realizara limpieza profunda quincenalmente, conforme
a lo descrito en los lineamientos generales “Anexo B” inciso “F” del presente Anexo Técnico y
suministrard sin costo adicional para el "Consejo”, el material para la limpieza diaria y profunda
guincenal a las instalaciones de los comedores y las cocinas, asi como el lavado de vajillas,
cubiertos y utensilios de cocina.

7.5 E! licitante que resulte adjudicado realizard mensualmente fumigaciones contra [a fauna
nociva y roedores en las instalaciones de cacina y comedor donde se proparcienara el servicio, sin

costo adicional para el "Consejo”, en términos de lo establecido en los lineamientos generales ~

“Anexo B” inciso “G” dei presente Anexo Técnico.

Los insecticidas y rodenticidas que sean utilizados para la fumigacion deberan estar autorizados
por la Secretaria del Medio Ambiente, para lo cual la empresa deberd entregar carta expedida por
la empresa que realice el servicio de fumigacién donde se asiente dicha situacion.

El ficitante gue resulte adiudicado presentars al Tiular de la Administracion del Edificio Sede
dentro de los cinco prirmeros dias habiles de cada mes la documentacidn correspondiente,

1.6 El licttante realizard una vez por mes el mantenimiento de la trampa de grasa y lo
presentara con pruebas fotogrdficas, asi mismo entregard el calendaric anual de esie
mantenimiento.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO BE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA.
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Vill.- SERVICIOS ADICIONALES QUE PODRAN REQUERIRSE

8.1 En caso de gue ocurra un cambio de instalaciones del tomedor, el "Conseja” se
compromete a hacerlo del conocimiento por escrito al licitante que resulte adjudicado con 10 dias
de anticipacion, a fin de gue tomen las medidas necesarias para llevar a cabo el traslado de los
equipos propiedad de la empresa a la nueva ubicacidn sin costo adicional para el "Consejo”.

8.2 En caso de que se aperture otro comedor en otro inmueble, el licitante deberd contar con
el mobiliario v equipo necesario para garantizar la prestacion del servicio, tales como: estufas
méviles, refrigeradores, bafios marfa, vaporeras, barras frias y calientes, tarjas, hornos de
microondas, filtros de agua, loza, vajillas, cubiertos, accesorios para mesa, catros espigueros, entre
otros. Lo anterior con cargo al licitante que resulte adjudicado, de tal suerte gue opere en [as
mismas condiciones de calidad y oportunidad que en el comedor instalado.

Dichas acciones estaran sujetas a la autorizacién que para tal efecto emita el Comité de
Adquisiciones, Arrendamientos, Obra Plbiica y Servicios.

83  El "Consejo” podra modificar el contrato que derive del presente concurso a través de un
convenio durante el perfodo de vigencia del mismo, para incorporar el inmueble en que se
requiera, respetando el licitante que resulte adjudicado, fos conceptos, caracteristicas y precios
originaimente propuestos y autorizados. En caso de que los servicios requeridos sean de
diferentes caracteristicas, la modificacién se aplicard conforme a las necesidades de los mismos.

IX.-  VISITA A LAS INSTALACIONES DEL INMUEBLE

2.1 El "Consejo” cuenta con las instalaciones adecuadas para poder proporcionar el servicio,
con las caracteristicas que se destinaran exclusivamente para ef servicio de comedor.

8.2 Con el propésito de que los licitantes conozcan el lugar donde se prestara el servicio, las
condiciones del entorno ambiental, las caracteristicas referentes a las instalaciones y cuenten con
ios elementos necesarios para realizar la presentacién de sus propuestas técnica y econdmica, es
obligatorio que realicen una visita al inmueble del "Consejo” donde se desarrollard ef servicio.

A los licitantes que hayan asistido a la visita mencionada a fas Administraciones de los
Edificios Sede les expedirdn una constancia de asistencia, la cual deberan anexar en el sobre de su
propuesta téenica.

X.-  FACTURACION DEL SERVICIO

i10.1  Llafactura de los servicios se emitird conforme a los consumos mensuales gue se registren
en cada uno de {os comedores presentdndola directamente a los Titulares de las Administraciones
de los Edificios Sede para su validacion con el soporte de los boletos canjeados por consumo, el
tramite de pago serd a los 20 dfas habiles, contados a partir de [a fecha de presentacion de fa
factura que cumpla con los requisitos fiscales, con lugar y fecha de expedicion, precio unitario y

ANEXO TECMICO PARA EL SERVICIO DF COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIALDE LA
FERDERACION EN CHOLULA, PUEBLA. ,
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X.-  FACTURACION DEL SERVICIO

101 Lafactura de los servicios se emitird conforme a los consumos mensuales que se registren
en cada uno de los comedores presentandola directamente za los Titulares de las Administraciones
de fos Edificios Sede para su validacién con el soporte de los boletos canjeados por consumo, e
trémite de pago seré a los 20 dias habiles, contados a partir de ia fecha de presentacién de la
factura que cumpla con los requisitos fiscales, con lugar y fecha de expedicién, precio unitario y
total, desglosandose el LV.A., con descripcion completa del servicio contratado, a nombre del
“Consejo”, con R.F.C. CJF-950204-TLO, domicilio Insurgentes Sur No. 2417, Colonia San Angel,
México, D.F., Delegacién Alvaro Obregén, C.P. 01000, la cual deberd venir acompafiada de la
validacion expedida por las Administraciones de los Edificios Sede.

10.2 Elmecanismo por el que se comprobari la cantidad de comidas servidas serd el siguiente:

La Administracién del Edificio Sede vender3 a los servidores pablicos que acudan a los comedores
generales los boletos para tener derecho al meni y les permilirdn hacer uso del servicio de
comedor general, el licitante a cambio, recabard los boletos, mismos que conservard como
comprobantes de los servicios prestados y semanalmente los adjuntara cancelados con seflo o
perforacion al documento de conciliacian que se derive, para entregarlos al Titular de la
Administracién def Inmueble para su validacion.

La Administracion del Edificio Sede podrin implementar los controles que estimen necesarios
para la validacion de fa facturacién, por lo que el licitante debera acatar los mecanismos que €stas
establezcan. :

10.3 En caso de que las facturas v/o su documentacién anexa presente errores, se suspenderé
la revision y se devolverd al licitante gue resulte adjudicado para que sea corregida y fa presente
posteriormente para reiniciar el tramite de revisidn y pago, cuyo plazo para realizarse se
computard a partir de la fecha de la presentacién de la informacion corregida. '

Xi.- VIGENCIA DEL SERVICIO

11.1.  El servicio objeto del presente concurso se adjlﬁdicaré en funcion del resuitado que arroje
el estudio de mercado y se estima que el periodo sera a partir del 1° de abril al 31 de diciembre del
2015,

Xli.- DOCUMENTACION REGUERIDA

EN PROPUESTA TECNICA:

12.1 Lista de men(s para & semanas, asi como los recetarios con ingredientes desglosados y
método de efaboracién de los platillos, conforme al numeral 3.1 del Anexo Técnico.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICICQ SEDE DEL PODER JUCHCIAL GE LA .
FEDERACION EN CHOLULA, FUEELA,
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12.4 Escrito original emitido por el Instituto Mexicano del Seguro Social que certifique que la
empresa se encuentra al corriente y sin adeudos, en el cumplimiento de sus obligaciones obrero-
patronales con fecha de expedicién no mayor a 60 dias naturales, respecto a la fecha en que
presenten su propuesta. El licitante debera presentar en el sobre de su propuesta técnica {Sobre
2} copia y original para su cotejo.

Sin embargo, el "Consejo” se reserva el derecho de solicitar de forma periddica dicho documento
en original al licitante que resulte adjudicado para corroborar ef cumplimiento de sus obligaciones.

12.5 Copia del documento DC-2 y Acuse de Recibo Oficial expedido por la Secretaria del Trabajo
y Previsién Social del ejercicio 2012, dicho documento debera contar con el sello de la Secretaria
del Trabajo y Prevision Social {presentar original para cotejo]. Adicionalmente, debera presentar
el Gltimo documento vigente que se tenga al interior de los registros del licitante, de eonformidad
con lo establecido en el la dltima reforma en la Ley Federal del Trabajo del 30 de noviembre de
2012 y segin el acuerdo de la Secretaria del Trabajo y Prevision Social del 14 de junio dei 2013.

12.6 Original de su curriculum que inciuya una relacién de los contratos mds sobresalientes de
los Gitimos tres afios, indicando direcciones, niimeros telefonicos y nombre de la persona que
pueda propercionar informacion relativa al servicio motivo de esta licitacion.

12.7 Relacién de los insumos que utilizardn para la preparacion de los alimentos especificando
Ia marca de los mismos.

12.8 Directorio de sus principales proveedores, clasificado por tipo de insumo para la
preparacion de alimentos. :

12.9 Copia del certificado TIF {Tipo de Inspeccidn Federal} del proveedor de carnicos de res,

_cerdo y pollo que utilizara el licitante durante [a prestacion del servicio expedido por la SAGARPA u
original y copias de por lo menos cinco facturas con una antigiiedad no mayor de tres meses, que
asi lo acredite. En el caso de que el licitante que resulte adjudicado cuente con el certificado TIF de
sus instalaciones, podra incluirlo en su propuesta, sin que esto lo excluya de presentar la
documentacion del proveedor de cdmicos.

12.16 Fotografia a cuatro vistas del uniforme que e} personal utilizard para e desempefio de sus
labores, asi como fotocopia de un gafete de identificacién con fotografia, tomando en
consideracion lo solicitado en el numeral 4.2 del presente Anexo Técnico. -

1211 Datos del ejecutivo, o gerente de cuenta que se designe para el servicio de comedor, en
términos del numeral 4.5.

12.12 Los programas siguientes:

a) Examenes clinicos y bactericlogicos semestrales del personal conforme al numeral 4.12.

b} Andlisis de laboratorio mensuales relativos a la calidad y sanidad de os alimentas, segin
lo solicitado en el numerai 7.1.

ANEXC TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL. DE LA
FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA™Y,
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¢} Limpieza profunda quincenal con sus procedimientos de limpieza y desinfeccidn, de
conformidad al numeral 7.4.

d} Fumigacién mensual de instalaciones y equipo, de acuerdo a lo solicitado en el numeral
7.5, al cual se deberd adjuntar carta expedida por fa empresa que reafizaré los servicios de
fumigacién - garantizando que los insecticidas y rodenticdidas que se utilizardn estdn
autorizados por la Secretaria det Medio Ambiente.
e) Reporte fotogréfico del mantenimiento de la trampa de grasa.

12.13 Copia de conslancias de visita a los comedores, segin [os solicitado en &} numeral 9.2.

AL INiCIO DEL SERVICIO:

12.14 Meniis para 8 semanas que deberdn ser entregados dentro de los dos primeros dias de la
sexta sermana antes que concluya el ciclo iriicial de 8 semanas, conforme al pumeral 3.2.

12.15 Relacién de altas, bajas y curriculum del persanal segiin lo solicitado en los numerales 4.7 .

y 4.8, -
12,16 Poliza de seguro de responsabilidad civil con las caracteristicas descritas en el numeral 6.2.
12.17 Resultados de los exdmenes clinicos y bacterioldgicos del personal, numeral 4.11.

22.18 Resultado de los andlisis de laboratorio mensuales relativos a fa calidad y sanidad de los
alimentos, numerat 7.1

12.319 Documento que acredite fa aplicacién mensual de fumigaciones contra fauna nociva,
numeral 7.5. '

XIM.- EVALUACION TECNICA

13.1  Las propuestas técnicas serdn objeto de dictamen de evaluacién, por. parte del personal

responsable de los comedores generaies en los edificios Sede del Poder Judicial de ia Federacion,
verificando que los licitantes cumplan con las caracteristicas, especificaciones y requisitos
requeridos en las bases de este procedimiento, asi como lo requerido en los presentes alcances
técnicos.

Por lo gue, se les recomienda a los licitantes leer con detenimiento el contenido de todos los
documentos, para evitar incurrir en cualquier omisién que darfa lugar a su descalificacién.

13.2  El “Consejo” se reserva el derecho de solicitar informacién y referencias a empresas, a las
cuales los licitantes hayan proporcionado el servicio. Lo anterior, a efecto de evaiuar la calidad,
confiahilidad, capacidad, atencién y servicio en general de las empresas licitantes.

ANEXQ TECNICO PARA EL SERVIGIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLAL
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13.3 _ El “Consejo” se réserva el derecho de visitar las instalaciones de los licitantes, para
verificar su capacidad técnica, asi como las instalaciones de clientes que tengan actualmente.

13.4 lascondiciones ofertadas por los licitantes ng serdn motivo de negociacion alguna.

13.5 No se aceptara en ningn caso la subrogacion de los servicios adjud:cados en favor de
empresa o persona diferente a la gue resulte seleccionada.

XIV.- PENALIZACIONES

14.1  En caso de que el licitante que resulte adjudicado incumpla con cualquiera de los tiempos
establecidos para la entrega de materia prima, garantias de servicio, mends, pago del gas,
aplicacién de fa fumigacién, limpieza profunda, exdmenes médicos y bacteriologicos del personal,
reposicién de inventarios y en general de cualguier documentacion y/o conceptos solicitados en el
presente Anexo técnico, se hara acreedor de la aplicacion de la penalizacién correspondiente.

Para el cilculo de [a pena, se considerara el 10% def resuftado de multipicar el nimero de mends
consumidos durante el periodo en que se haya registrado la incidencia, multiplicado por el costo
unitario dei meny antes de IVA.

Adicionalmente, se considerara o siguiente:

» lafalta de asistencia del Nutriélogo serd motivo de la aplicacion de una deduccidn del 10%
del consumo del dia.

» En caso de que no se respete la plantilla de personal minima “El Consejo” aplicard una
deduccién dei 15% del consumo del dia.

s En caso de que algiin trabajador no porte el uniforme completo, se aplicard una sancién
del 10% sobre el consumo del dia en que se-haga la revisian, por cada trabajador que
incumpla.

e En caso de que el licitante que resulte adjudicado, no utiiice los productos guimicos
necesarios para desinfectar alimentos y dreas de trabajo, “El Consejo” aplicara una
deduccion del 20% del consuma del dia.

¢ En caso de que el licitante que resulte adjudicado, no tenga abastecida la bodega de
abarrotes, aplicara una deduccién del 15% del consumo del dfa.

¢ En caso de que “El Consejo” observe gue alguno de los zlimentos preporcionados se
encuenira en estado de descomposicién siendo un riesgo para la saiud de los comensates,
salicitard al licitante que resulte adjudicado, la sustitucidn de los alimentos en un plazo
maximo de una hora, en caso de que no se sustituya, procederd a reponer fos alimentos
por conducto de terceras, con cargo al licitante que resulte adjudicado, ia gue se obliga a
cubrir el importe de fos mismos, mas un 15% del precio considerade.

ANEX0 TECNICO PARA EL SERYICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL OE LA
FEDERAGION EN GHOLULA, PUEBLA.
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En caso de que “Ei Consejo” observe que aiguno de los alimentos proporcionadas se
encuentra en estado de descomposicién siendo un riesgo para la satud de los comensales,
soficitard al licitante que resulte adjudicadp, la sustitucién de los alimentos en un plazo
mdximo de una hora, en caso de gue no se sustituya, procederd a reponer ios alimentos
por conducto de terceros, con cargo al ficitante que resulte adjudicado, la que se obliga a
cubrir el importe de Jos mismos, mas un 15% del precio considerado.

En caso de que licitante que resulte adjudicade, no suministre los insumos de acuerdo a
las caracteristicas y marcas establecidas en el presente anexo, “El Consejo” solicitars fa
sustitucidon de los productos en un plazo maximo de una hora, en caso de que no se
sustituya, procederda a reponer los insumos por conducto de terceros, con cargo al licitante
gue resulte adjudicado, la que se abliga a cubrir el importe de los mismas, mds un 15% del
precio considerado. '

En caso de que el licitante que resulte adjudicado, no presente antes del dia 22 de cada
mes ante las Administraciones de Edificics que corresponda, el comprobante de pago de
las constancias de inscripcion al [MSS, acompafiado del Sistema Unico de
Autodeterminacion {SUA}, la cual debe contener la refacion de trabajadores que prestan el
servicig, “El Consejo” aplicard una sancion de $ 500.00 (Quinientos pesos G0/100 M.N.)
por cada dia de retraso. '

Por cada trabajador que el licitante que resulte adjudicado, no inscriba en el Seguro Social,
“Cl Consejo” aplicara una sancién de $ 500.00 {Quinientos pesos 00/160 M.N.} por cada
dia que no esté inscrito, pudiendo realizar dicha dedyccidn hasta tres meses despues del
mes de que se trate {a conciliacion del Seguro Social.

En casc de no presentar evidencia documentai del servicio de fumigaciéon a las
instalaciones de los comedores generales, se aplicard una sancién del 10% sobre el
consumo del dia en que se haga la revisidn, sera de la misma manera con la faita de la
documentacién que ampara el mantenimiento adecuado de la trampa de grasa.

En caso de que los andlisis bacterioldgicos reflejen desviaciones en relacién a los

parametros de las normas correspondientes, en la primera ocasién se le hard al licitante -

que resulte adjudicado, una recomendacion por escrito aplicandole una deduccidn del
15% de la factura de la semana en que se hayan realizado los analisis, debiendo el licitante
que resulte adjudicado rezlizar nuevos andlisis, sin carge alguno para “El Consejo™ en un
plaze no mayor a dos semanas posteriores al primer andlisis.

Si por segunda ocasion se vuelven a presentar desviaciones en la higiene delos afimentos,
se le aplicara al licitante que resulte adjudicado, una deduccion del 15% del impotte de las
facturas correspondientes al mes en que se hayan realizado los andlisis bacteriologicos y
nuevamente debera realizar analisis bactenologicos en un piazo no mavyor a dos semanas
posteriores al segundo evento.

En caso de una tercera ocasién con desviaciones, se le aplicara una deduccin del 20% del

ANEXQ TECNIGO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFIC|Q SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA

FEDERAGION EN CHOLULA, PUEBLA.
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KOWAAG TFA ADICANRA HEERAL,

15.1. la empresa licitante deberd presentar cartas compromiso bajo protesta de decir verdad
conforme a los modelos mostrados en el Anexo “A” (“Modelos de Cartas”). La presentacion de
los documentos con variacion a los términos de las cartas compromiso indicadas en los modelos,
serd motivo de descalificacion.

Carta 1. De conocimiento y entendimiento de los términos y condiciones de los servicios
solicitados.

Carta 2. De proporcionar el servicio cuidando y observando la aplicacién en todo momento de fas
- ‘especificaciones contenidas en la Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2008, Practicas de
Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o Suplementos Alimenticios y contar con los
alimentos suficientes, preparados y calientes, treinta minutos antes de que inicien los horarios de
servicios. Asimismo la comida procesada sobrante y el aceite ya utilizado no podran ser
reutilizados en servicios posteriores ni en la barra fria.

Caria 3. De pagar los gastos por concepto de suministro de gas y planta de emergencia para el
comedor de Nezahualcoyotl. ’
Caria 4. Carta de cumplimiento a Ja Ley del Seguro Social.

Carta 5. Carta de liberacion de responsabilidad al “Conseja”.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIC DE COMEDOR GENERAL PARA EL ERIFICIO,SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EM CHOLUEA, PUEBLA.
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ANEXO A

CARTAS COMPROMISO

SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA LOS EDIFICIOS SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN EL DISTRITO FEDERAL Y ZONA METROPOLITANA (13 COMEDORES)

7

PUEBLA.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDEFICIX;JE DEL PODER JUDRICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA,
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Papel membretado de la empresa

México D.F., __de de 2015

CONSEIO DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESENTE

Carta No. 1

De conocimiento y entendimiento de los términos y condiciones de los servicios sclicitados.

Ef que suscribe C. ' en mi caracter de representante legal, de la empresa
declaro bajo protesta de decir verdad que en relacion a la Licitacién
Pdblica Nacional No. (niimero de la presente Ficitacion], marifiesto que he leido y conozco el objeto del presente
procedimiento, consistente en ef servicio de comedor general para los servidores pablicos gue aboran y acuden
al comedor ubicado en el Edificio Sede de! Poder ludicial de la Federacion en Cholula, Puehla, entendiendo
‘claramente los términos y condiciones solicitados en los Alcances del servicio conforme a fo siguiente:

El servicio o proporcionaré en el comedor general del inmueble y horario gue a continuacion se describe:

Edificio Sede del Poder Judicial de la
Federacidn en Avenida Osa Menor No. 82,
Colonla Ciudad Judiclal Siglo XX, San Andrés

Cholula, Puebla, C.P. 72310

Lic. Carmen Marfa de los
Dolores Tarillo Medrano
Tel. {222} 3-03-72-09

. El servicio de “Comedor General” lo proporcionaré de lunes a viernes en los horarios mencionados para servir los
alimentos, independientemenie del tiempo que adicionaimente requiera para la preparacidn de los mismos, a
excepcion de los dias festivos y aquellos asuetos que el "Consejg” otorgue a sus empleados, aceptando que en
forma extrzordinaria el "Conseja” podra solicitarme el servicio de comedor general los dias sabados, domingos e
inhabites, cuando asi resultase necesario, minime con 24 horas de anticipacién. |

Para el cumpiimiento y observacion de las condiciones establecidas en el presente Anexo Técnico, observaremos
todas las recomendaciones efectuadas por el Personal Especializado del "Consejo™ (Chef, Jefe de Departamento
de Alimentos}, Administracién del Edificio Sede o personal de la Subdireccidén de Administracion de Servicios.

El servicio de “Comedor General” se realizard a través de un menl basado en una comida caliente de cuatro
tiempos (comida corrida}, batra fria de: ensaladas, frutas con variedad de aderezos, agua de frutas frescas, g

tortillas al libre consumo. El ment y sus opciones se integrardn con el siguiente gramaje:

Cuadro 1

- NO. DE OPCIONES DIARIAS

: " " Prirer TRRRPD & & T
Sopa aguada, consomé de palla o res con
verduras {minimo 70gr. De verduras) y cremas

2 250 mi.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAE PARA EL EDIFICIO.SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA,
PUEBLA.
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2 100 gr.

160 gr.
{carne cocida sin
guarnicién) y polio
crudo, piemnay
musto con hueso

Abase de carne de res, pollo, cerdo, pescado,
pechuga para asar, tarne para asar, platillo 5
vegetariano y tacos dorados.

300gr.
2 Entre B0y 120 gr.
Barra de ensaladas y verduras 4
Frutas 4
Agua de frutas frescas 2 Libre consumo
Frijol d [ diment
rijoles, aderezos, s3 sa:‘; y condimentos Verpunto2.6
Pan y tortiila

Primer Tiempo. Ofreceremos sopa aguada de pasta ¢ crema de verduras o consomé de potlo o res con verduras
{minimo 70 gr de verduras} debiendo considerar dos opciones diarias.

Segundo Tiempo. A base de sopa seca; pasta, arroz y verduras guisadas, considerando dos opciones diarias de las
cuales una siempre serd arroz.

Tercer Tiempo. Ofreceremos cinco diferentes platos fuertes a eleccién del comensal: Jas opciones 1 y 2 seran.
guisos a base de pollo, cerdo, carne de res o pescada {2 veces a la semana) con guamicién, la 3ra opcion sera
vegetariana, la 4ta opcidn serd pechuga de pollo asada y/o carne para asar (costilla de roast beef) con guarnicion
y la 5ta y ultima serd tacos dorados de papa con chorizo, gueso, polio o carne de res. El porcentaje a servir
diariamente del total de comidas serd el siguiente:

Cuadro 2 -

OPCION 1 (a base de polla, cerdo, carne de res o pescada) 7 355
OPCIGN 2 {a base de pollo, cerdo, carne de res o pescado} 35% )
OPCION 3 {vegetarianz) ’ 5%
OPCIGN 4 {pachuga de pollo asada y/o carne para asar) 20%
OPCION 5 { tacas dorados ) ' 5%
100%

La porcién de carne de cerdo y res utilizada en el mend sera magra, asimismo, la porcién servida sera fresca y
suave y no considerara en el gramaje ef contenida de grasa y hueso, en su caso.

ANEXO TECNICG PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIQSEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACIGN EN CHOLULA,
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Los guisados de pollo contaran con las siguientes piezas bésicas en su elaboracién en iguales cantidades: piernay
muslo (sin rabadilia} 0 en su caso, pechuga sin plel y magra.

. Cuarto Tiempo. . A base de postres con dos opciones, una siempre serd gelatina de sabory corresponderd al 25%
de las porciones a servir y la otra opcidn serd el 75%, los cuales deberén cumplir con los gramajes establecidos.

Cabe destacar que no se incluirdn como postre |a fruta utilizada en las barras de ensalada, si se llegara a dar fruta
como postre, ésta contara con algln tipe de preparacion distinta a su estado natural, por ejemplo en almibar,
mouse, coctel, entre otros.

Complementos

Cuadro 3

Barra fria de verduras y frutas 4decfu

Agua de frutas 2
- : Libre cdnsumo

Frijoles, aderezos, salsas y condimentos

Ver puntos 2.6.3y 2.6.4

Pan y tortitla

Barra fria de ensaladas y fruta y guarnicicnes. El presente Anexo Técnico no contémpla un menu bajo en calorias,
por lo tanto en la barrd fria de ensaladas se servirdn minimo 4 diferentes vegetales cada dia, tales como lechuga,
espinacas, col, acelgas, rebanadas de jitomate, brécoli, rebanadas de cham pificnes, calabazas, entre otros,
debidamente desinfectados; y cuatro frutas fraccionada o entera, para que el personal del Consejo que desee
tomar una opcién baja en calorias, pueda tener la opcién de prepararse una ensalada diferente cada dia.

Agua de frutas. Ofreceremos diariamente dos opciones de agua, elaboradas a base de agua purificada, frutas
frescas de temporada y azicar o sustituto.

Frijofes, aderezos, condimentos y salsas. La preséntacion de frijoles sera de la olla o refritos y se serviran
diariamente.

Conforme al menn del dia, las verduras y vegetales que se sirvan en la barra fria, contendran aderezos para
ensaladas como: mil islas, césar, roguefort, italiana; asi como condimentos de marca reconocida en ef mercado
como: yoguri, miel, chile piquin, limones, miel, queso cottage, catsup, salsa maggi, efc., los cuales se colocaran %

para consuma discrecional de los servidares piblicos.
ANEX0 TECHICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIQ SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA, }
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Las porciones de pan y tortillas deberdn ser colocadas en fa'linea de servicio. Las porciones de tortillas de maiz
deberan estar empaguetadas en holsa de pldstico transparente y las tomara el comensal a discrecion en la [inea
de servicio.

Cantidad de ments

La cantidad de menis gue serviremos semanalmente en cada comedor la determinaremos con base en &l
comportamiento histérico del consumo registrado en los comedores durante los ejercicios 2013 y el transcurso de
2014, el cual forma parte de los lineamientos generales de comedor.

En caso de que la cantidad estimada para el dia se rebasara, preveremos diariamente un 10 % adicional sobre la
cantidad de mends, con el propésito de aterider a fos comensales en el horario establecido. Opciones como,
queso a la plancha o ensalada de atiin y pollo, carne asada {costilla de roast beef) y/o pechuga asada asi como los
demas complementos del mend que se establecen en el Cuadro 1.

Et 10% adicional de comidas a servir se integrara de la siguiente manera:

Cuadra 4

Queso panels asado, Ensaladas de atiin o de polio -1 5%
carne asada {costilla de roast beef} y/o pechuga 5%
' ' 10%

La cantidad de mends la entregaremos por escrito en papel membretado a la Administracién del Edificio Sede
con una anticipacion minima de dos semanas para su aprobacion. '

Integraremos en la propuesta técnica, una lista de menis diferentes, variados y balanceados nutricionalmente
para 8 semanas, asf como los recetarios con ingredientes desglosados y método de elaboracién de los mismos, a-
efecto de que cualguier empleado de ia empresa pueda realizar fos platillos def mend. Ef listado de l6s menus,
recetarios y métodos de elaboracién siempre seran realizados vy firtnados por el nutridlogo o dietista de esta

empresa.

Una vez iniciado el servicio, nos obligamos entregar los menis consecutivos al Personal Especfalizada,de
“Consejo” para su revisién, validacién y autorizacién, guienes seleccionardn e integraran en los mends que
establezcan en conjunto con mi representada y cubran las ocho semanas. Posteriormente en forma periodica
entregaremos nuevos menis en los primeras dos dias habiles de [a sexta semana antes de que finalice el ciclo de
tas ocho semanas. Esto con independencia de los platillos gue el mismo “Consejo” nos solicite elaborar.

. 4 _
Tomamos conocimiento que el Titular de la Administracion del Edificio Sede elaborard y nos entregard el 6‘/
inventario del [ocal, instafaciones de cocina y comedor y equipo an el acto de entrega-recepcion, en el cual se

asentara el estado fisico y condiciones en que se reciben los bienes.

servilleteros, vasos, salseras, saleros, entre otros v deberd sustituirios en caso de deterioro o sufran un dafio. ; La

Proporcionaremos los enseres de mesa como son loza, charolas de servicio, cucharas, tenedores, cuchiflos, K

ANEXO TECNIGO PARA EL SERVICIQ DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIC SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA,
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cantidad de piezas la proporcionard en relacién al promedio diario de comensales, tomando en cuenta que la
demanda del comedor por la mayorfa de los servidores pablicos es en el transcurso de una hora, en especifico de
las 15 a las 16 horas, ademds el Jefe del Departamento de servicios de alimentacion solicitard la cantidad
adecuada de enseres con los que se prestara el servicio y se contard siempre con la misma cantidad por lo que
mensualmente se hard un inventario y en caso de faltantes o piezas detenoradas se soiimtara su reposicion
dentro de los primeros cinco dias del siguiente mes.

Sustituiremos en forma inmediata cualguiera de los equipos que recibamos propiedad dei “Consejo”, que
derivado del desgaste y uso normal de los mismos sea necesario darlos de baja, a efecto de garantizar la
continuidad en la prestacion del servicio, los cuales serdn en calidad de préstamo y podremos retirarios en cuanto
termine la vigencia del contrato sin cargo adicional para el “Consejo”.

Aceptamos que si se por negligencia o descuido de nuestro personal se dafien los equipos propiedad del
“Cansejo”, nos haremos responsables de la reparacién que requieran los mismos ©, en su caso, la sustitucidn por
uno de caracteristicas similares, el cual se considerard propiedad del “Conseje”.

Observaremos todas las especificaciones referentes a las “instafaciones, insumos de cocina, mobiliario y equipo
necesario para la realizacién del servicio de alimentos y bebidas no alcohélicas” incluidas en las lineamientos
generales “Anexo B” inciso “H”, del presente Anexo Técnico.

Instalaremos cualquier equipo adicional que se requiera para la carrecta preparacion de los alimentos, tales como
basculas, molinos, batidoras, cortadoras, rebanadoras, licuadoras, trituradoras, procesadores de alimentos,
estufénes adicionales, parrillas, entre otros, solicitando autorizacién de. los Titulares de las Administraciones de
los Edificios Sede, a efecto de verificar las instalaciones y capacidades de energia eléctrica, gas, agua potable y
espacio.

Para la preparacién de los alimentos, adquiriremos y utilizaremos materia prima de primera calidad, envasaday
de marcas reconacidas, cumpliendo con los estdndares establecidos en la normativa vigente emitida por la
Secretaria de Salud, entregandola en los dias y horarios acordados con el Titular de la Administracion del Edificio
Sede y el Personal Especializado del Consejo, transportandola en contenedores de plastico y vehiculos que
cumptlan con lo establecido en la Norma Oficial Mexicana NCM-251-55A1-2009.

—La materia prima serd conforme a la lista de proveedores y las marcas presentadas en nuestra propuesta técniga
Entendiendo que no se nos aceptaran productos a granel como frijol, lenteja, crema, moles, yogurt, ques
cottage, chile piquin entre otros, a excepcién de las frutas, verduras y cdrnices que son ios dnicos productos quy
podrén entregarse a granel, asimismo, aceptamos que el “Consejo” se reservara el derecho de rechazarla materi
prima que no cumpla con las especificaciones de sanidad y calidad requeridas; si la materia prima es rechazada, la N
repondremos en el mismo dfa de entrega previamente estipulado. En e} caso de asi hacerlo, no serd motivo de
penalizacién siempre y cuando no se haya afectado la prestacion def servicio en tiempo y forma.

Aceptamos que el "Consejo” supervisara y verificara las condiciones en las que se realice el servicio, desde la
transportacién de ta materia prima hasta el consumidor final, nos obligamos en caso de ser foraneos, a
transportar la materia prima en transportes especiales con refrigeracin, asi mismo anexard en su propuesta
técnica fotos, marca, modelo y especificaciones de esfos.

AMEXQO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIQ SEDE DEL PODER JUDIGIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA,
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Para la preparacién del agua utilizaremos frutas frescas y de temporada, suministrando y utilizando agua
purificada para beber en garrafén, debidamente etiquetada y sellada marca Epura o Bonafant.

En el caso de los carnicos, suministraremos exclusivamente aquelfos con certificacion TiF, que cantengan fecha de
caducidad y registro de Ia Secretaria de Agricultura, Ganaderfa, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion,
observando en todo momento, las caracteristicas descritas en los lineamientos generales “Anexo B” inciso “A” del .
presente Anexo Técnico. '

Asimismo, por medio del presente establecemos el personal minimo v sus categorias o puestos con el cual nos
comprametemos a proporcionar el servicio en el comedor general, incluyendo al supervisor que designamos para
asegurar la adecuada operacién del mismo:

Edificio Sede del Poder Judicial de fa Federacién en
Avenida Qsa Menor No. 82, Colonia Ciudad Judicial
Siglo XX, San Andrés Cholula, Puebla, C.P. 72810

E! cuadro representa la plantilla con [a cantidad minima solicitada por “El Consefo” para la prestacién del servicio,
sin embargo en caso de que por la naturaleza del mismo, se requiera de mayoer cantidad de personal para su
adecuada ejecucidn, lo incluiremos sin ocasionar incrementos en los costos ofertados durante la vigencia de}
contrato, siendo nuestra absoluta responsabilidad conitar con la cantidad suficiente y competente de personal
para el cumplimiento de las condiciones sefialadas en fos presentes aicances del servicio.

Nos comprometemos en caso de ser fordneos a tener una persona mas fija en 1a plantilia {10 personas) para
cubrir cualquier faltante de personai, sin que esto ocasione un incremento en el precio a ofertar. :

Nuestro personal portard zapatos antiderrapantes, turbante, red o cofia en el cabello, cubre hoca, guantes y
gafete de identificacion. Vigilaremos en forma estricta la higiene, presentacién y salud personal de nuestros -
trabajadores, conforme a lo establecido en los lineamientos generales “Anexo B” incisos D" y “E” de los

presentes aicances del servicio.

Seremos lgs Gnicos responsabile de las inasistencias del personai y nos comprometemos a que el servicio siemp,
se preste con la debida calidad, oportunidad y con el ndmero de elementos que presentamos en nuesty
propuesta de conformidad a los diferentes puestos.

3

Asignaremos a un ejecutivo de cuenta para e! servicio de comedor, el cual se responsabilizard de la operacién y
servicio, contard con facultades suficientes para tomar decisiones y resolver los problemas que se presenten
derivados de la prestacién del servicio, asi como para mantener una relacién directa e inmediata con el Consejo,
contara .con un equipo de comunicacion directo {celular) y proporcionaremos su nimero telefénico para
mantenerse comunicado directamente con el Personal Especializade def Censejo, por lo que integramos en
nuestra propuesta técnica la ficha de identificacidn de dicho ejecutivo de cuenta.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIQ SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACIGN EN CHOLULA, .)
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Declaramos contar con un nutridlogo o dietista titulado con experiencia, quien serd el responsable de realizar fa
propuesta de fos mens que el Consejo determinard servir en su comedor, por lo que anexamos copia del titulay
céduta profesional de!f mismo. La lista de mens presentados siempre estard firmada por él.

Al presentarse rotacion de personal, entregaremos al Titular de la Administracién del Edificia Sede que
corresponda, una relacién indiczndo las altas y bajas el mismo dia en que estas se efectien..

Durante los primeros 10 dias naturales después de iniciado el serviclo y de presentarse rotacion de persanal,
propercionaremos al Titular de ta Administracidn del Edificio Sede ei currlculum de los trabajadores que se
integren al servicio.

Observaremos las normas y medidas de seguridad que para el acceso al inmuebie del “Consejo” tenga
establecidas.

Para comtprobar que el personal que designemos pard fa prestacion del servicio se encuentra libre de todo tipo de
enfermedades infectocontagiosas, dermatologicas y bucofaringeas, presentaremos junto con los datos personales
los examenes dinicos y estudios de laboratofio de cada uno de los trabajadores que demuestren que el personal
estd libre de este tipo de enfermedades dentro de los 10 dias habiles siguientes al inicio de [a vigencia del
contrato. Los examenes citados seran con cargo a mi representada y fos entregaremos a Ios Titulares de las
Admm.-stmcmnes de Jos Edificios Sede.

Si durante la vigencia del contrato se presentaran altas y bajas de nuestro personal, nos obligamos a entregar en
el caso de altas, las pruebas de laboratorio de dicho personal, siempre y cuando se vayan a incorporar al servicio
del comedor del “Consejo”.

Asimismo, todo nuestro personal que preste sus servicios en los comedores del “Consejo”, se sometera cada seis
. meses a examenes médicos y bacteriologfcos para confirmar que no padecen enfermedades infecto-contagiosas.
Los examenes citados serdn con cargo a mi representada y los resultados los entregaremos al Titular de fa
Administracién del Edificia Sede para su revisién y valoracion, dentro de los primeros 10 dias naturales del primer
y sexto mes del ejercicio. Para tales efectos, adjuntamos en nuestra propuesta técnica un programa anual de
andlisis de laboratorio por el tiempo que dure el contrato, aceptamos gue el incumplimiento antes dicho serd
motivo de penalizacion
En caso de resultar adjudicado entendemgs que los gastos que se originan por los servicios de luz, agua potabley
teléfono carrerdn por cuenta del “Consejo”. Por esta razén, nos comprometemos a cumplir con los lineamient

que al respecto establezca el “Conséjo”, y nuestra responsabilidad el uso racional de estos servicios. En caso d

que el local cuente con linea telefénica dnicamente serd para uso exclusivo de asuntos refativos a la prestacion

del servicio,

Nos obligamos a pagar los gastos por concepto de suministro de gas, por lo tanto deberd presentaremos escrito
bajo protesta de decir verdad, que en caso de resultar adjudicado, seremos los responsables ante el "Consejs”
por el suministro de gas L.P. tos primeros dnco dfas hébiles después de haberse entregada la lectura que se
efectlie de acuerdo al consumo que se refleje en el medidor que se encuentre instalada en el inmueble para tal
efecto, o conforme a la cuota que de comin acuerdo se establezca con el Titular de la Administracicn del Edificio
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Sede. Asi mismo entregaremos copia del recibo de fa compra del gas L.P. para cotejar con lz lectura del medidor,
ademas seremos supervisados por el suministro de éste por personal de] “Consejo”.

En caso de presentarse inconvenientes en el suministro de tales servicios, nos comprometemos a continuar con
la operacién ofreciendo alimentos que por su naturaleza puedan servirse frios, de preparacién rapida o
alternativos, por lo que tal eventualidad en ninglin caso justificara la suspension de su servicio, situacién que se
har4 del conocimiemnto en forma inmediata al Titular de la Adminisiracién del Edificio Sede.

Seremos ante las autoridades los lnicos responsables del huen manejo de la calidad e higiene de los alimentos,
asi como de los accidentes o siniestros que pudieran suscitarse con motivo de la prestacion del servicio y que
-afecten la salud o la seguridad de [as personas o de las instalaciones, respondiendo por los dafios y perjuicios que
pudieran originarse ya sea por negligencia, descuido o por la inadecuada operacidn def equipo que se encuentre
instalado en las dreas de comedor y cocina.

Entregaremos a favor det “Consejo” dentro de los cinco dias hébiles posteriores a ia fecha de fa firma del contrato
respectivo, una poliza de seguro de responsabilidad civil que garantice los dafios y perjuicios que su personal
pudiera ocasionar a cualquier bien mueble o inmueble, propiedad o personas del “Consejo”, por una suma
equivaiente al 10% del monto total del contrato respectivo sin considerar el L.V.A. por evento, misma que debera
estar vigente por el periodo de contratacién. ’ '

El seguro serd expedido por una compafifa mexicana de seguros legalmente constituida, designando al "Consejo”
y sus servidores publicos como terceros beneficiarios y contard con renovacién automatica durante la vigencia del
contrato y sus ampliaciones. :

Entregaremos el original de la pdliza de responsabilidad civil en las oficinas de fa Direccion de Contratacién
Servicios dependiente de Ja Direccidén General de Recursos Materiates, ubicada en Carretara Picacho Ajusco No.
170, piso 7, Col. Jardines en la Montafia, C.P. 1421Q, Delegacién Tlzlpan en México, Distrito Federal.

Realizaremos mensualmente andlisis con un laboratorio certificado y acreditado por la EMA (Entidad Mexicana de
Acreditacin), refativas a [a calidad y sanidad de los alimentos; exdmenes que invariablemente serdn con cargo de
mi representada y fos resultados seran entregados al Titular de la Administracién del Edificio Sede, dentro de los
diez dias habiles posteriores a la fecha en que se haya realizado el muestreo.
Asimismo, el personal de la empresa permitira el acceso al personal que el “Consejo” designe, a efecto de analizar
y verificar que fa calidad de los alimentos y condiciones de salubridad e higiene del comedor se ajusten a lo
términos establecidos en ios lineamientos generales de los presentes alcances técnicos y de conformidad con |
NOM-251-58A1-2009, debiendo acatar las observaciones que se e formulen por conducto de dichos supervisores,
brindando las facifidades que requiera el personal dei laboratorio de control de calidad que, en su caso, se
contrate para efectuar andlisis bacterioldgicos y quimicos de los alimentos que se estén proporcionando. De igual
manera facilitard la prictica de los analisis que se consideren necesarios al personal que los prepara y los sirve.

Mantendremos siempre por el tiempo que dure el servicio, una limpieza impecable de las instalaciones de la ,}
cocina, comedor y los lugares que sean asignados para taf fin como bodegas, asi como de los equipos, enseres y
demds utensilios para la elaboracidn de alimentos.

Retiraremos diariamente, sin costo adicional para el “Consejo”, tos desperdicios y basura que se generen por la
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elaboracién de los alimentos, al terminar la jornada de trabajo, previa separacidn de basura orgénica e inorganica.

Realizaremos limpieza profunda guincenalmente, conforme a lo descrito en los lineamientos generales “Anexo B
inciso “F” del presente Anexo Técnico v suiministraremos sin costa adicional para el “Consejo”, el rmaterial para la
limpieza diaria y profunda guincenal a la instalacion del comedor y la cocina, asi como el lavado de vajillas,
cubiertos y utensilios de cocina.

Realizaremos mensualmente fumigaciones contra la fauna nociva y roedores en las instalaciones de cocina y
comedor donde se proporcionara el servicio, sin costo adicional para el “Consejo”, en términos de lo establecido
en fos lineamientos generales “Anexo B” inciso “G” del presente Anaxo Técnico.

Los insecticidas y rodenticidas que utilicemos para la fumigacién estardn autorizados por la Secretaria del Medio
Ambiente, para lo cual entregaremos carta expedida por ta empresa que realice el servicio de fumigacion donde
se asiepte dicha situacién. Presentaremos al Titular de la Administracion del Edrfma Sede dentro de los cinco
primeros dias habiies de cada mes Ja documentacién correspondiente.

Realizaremos una vez por mes el mantenimiento de !a trampa de grasa y lo presentaremos con pruebas
fotogréficas, asi mismo entregarermos el calendario anual de este mantenimiento.

En casec de que ocurra un cambio de instalacienes del comedor, entendemos que el “Consejo” se compromete a
hacerlo del conocimiento por escrito con 10 dias de anticipacion, a fin de tomar las medidas necesarias para llevar
a cabo el trastado de los equipos de nuestra propiedad a la nueva ubicacidn sin costo adicional para el “Consejo”.

En caso de apertura de otro comedor en otro inmugble, contamos con el mobiliario.y.equipo necesario para
garantizar la prestacidn del servicio. Lo anterfor con cargo a mi representada de tal suerte gue opere en las
misimas condiciones de calidad y oportunidad que en el comedor iristalado.

Acaptamos que en caso de gue incumplamos con cué!quiera de los tiempos establecidos para la entrega de
materia prima, garantias de servicio, mends, mantenimientos a los equipos, pago del gas, aplicacién de la
fumigacion, limpieza profunda, exdmenes médicos y bacterioidgicos del personal, reposicién de inventarios y en
general de cualquier documentacion y/o conceptos solicitados en el presente Anexo técnico, nos haremos
acreedores a {a aplicacién de la penalizacién correspondiente.

{Razdn social) _

MNombre, Firma y Cargo

/)
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Papel membretado de la empresa

: México D.F., __de de 2015
CONSEIC DE LA IUDICATURA FEDERAL
PRESENTE
Carta No. 2
El que suscribe en mi cardcter de representante legal de la empresa

{nombre de la empresa o razén social), declarc bajo protesta de decir verdad que en relacion a la Licitacion
Pdblica Nacional No. {nlimero de la presente ficitacién}, para la contratacién del servicio de comedor general
ubicado en el Edificio Sede del Poder Judicial de la Federacién en San Andrés Cholula, Puebla, que &n caso de
resultar adjudicado, me comprometo a proporcionar el servicio de comedor geneéral, cuidando y observando la
aplicacion en todo momento de las especificaciones contenidas en {a Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-
2009, Précticas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o Suplementos Alimenticios, asi como contar
con los alimentos suficientes, preparados y calientes, treinta minutos antes de que inicien los horarios de
servicios.

En el caso de la comida procesada sobrante y el aceite ya utilizado no los reutilizaremos en servicios posteriores ni

" en la barra fria.

{Razé6n social)

Nombre, Firma y Cargo

ANEXO TEGNIGO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIQ SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA,
PUEBLA.
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-SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACIGN
DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS GENERALES
SUBDIRECCION DE ADMINISTRACION DE SERVICIOS

Papel membretado de la empresa

s México D.F,, __de de 2015
CONSEJC DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESENTE
Carta No. 3
El que suscribe en mi cardcter de representante legal de la empresa

(nombre de [a empresa o razon social}, deciaro bajo protesta de decir verdad que en relacién a la Licitacion

" Plblica Nacional No. {(ndmero de la presente licitacidn), para la contratacion del setvicio de comedor general
ubicado en el Edificio Sede del Poder Judicial de fa Federacién en San Andrés Cholula, Puebla, que en caso de
resultar adjudicado, fiquidaremos al “Consejo” el suministro de gas L.P. que se efectﬁe de acuerdo al consumo
que se refieje en el medidor que se encuentre instalado en el inmueble para tai efecto o conforme a la cuota que
de comiin acuerdo se establezca con el Administrador def Inmueble.

En caso de presentarse inconvenientes en el suministro de los servicio de luz, agua potable, teléfono y gas L.P,
nos comprometemos a continuar con fa operacién ofreciendo alimentos que por su naturaleza puedan servirse
frios, de preparacion répida o alternativos, por lo que tal eventualidad en ninglin caso justificara ia suspensién de
su servicio, situacién que se hard del conocimiento en forma inmediata al Administrador del Inmuebie.

{Razdn social}

Nombre, Firma y Cargo

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIG, S5EDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA,
PUEBLA.
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‘SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION ...
wounsmocsmeow  DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS GENERALES Comeprdabuiuictes
S SUBDIRECCION DE ADMINISTRACION DE SERVICIOS

Papel membretado de la empresa

México DL.F., _ de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

" PRESENTE :
Carta No. 4
‘Carta de cumplimiento a la Ley del Seguro Social.
El gue suscribe C. en mi cardcter de representante legal, de la empresa

en relacién con 1a Licitacidn Piblica Nacional No.

r

manifiesto bajo protesta de decir verdad que entregaré al “Consejo”, la informacién que me requiera, con el

propdsito de dar cumplimiento a lo dispuesto en al articulo 15 A de la Ley dei Seguro Social.

{Razén social)

Nombre, Firmay Cargo

T

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIGSEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACGION EN CHOLULA,
PUEBLA. :
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SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION e
rrcscmoearmsan  DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS GENERALES Corooio gsa Juciestuma|
emmm— SUBDIRECCION DE ADMINISTRACION DE SERVICIOS

Papel membretado de la empresa

México D.F.,, __ de de 2015

CONSEIO DE LA JUDICATURA FEDERAL

PRESENTE
Carta No. 5
Carta de liberacion de respon‘s,abilidad al “Consejo”.
£l que suscribe en mi cardcter de representante legal de la empresa

(nombre de la empresa o razén social), declaro bajo protesta de decir verdad que en relacidn a la Licitacign
Publica Nacional No. {ndmero de [a presente licitacién), para la contratacion del servicio de ccmedor general
ubicado en el Edificio Sede del Poder Judicial de |z Federacién en San Andrés Cholula, Puebia, manifiesto bajo
protesta de decir verdad que én caso de resuitar adjudicado libero de toda responsabilidad civil, penal, laboral y
fiscal al “Consejo”, por cualquier dafio material, accidentes y pérdidas humanas que ocurriesen durante el
proceso de la prestacidn del servicio de comedor. Asimisme, cumpliré con las obligaciones laborales y fiscaies
respecto del personal que efectde el servicio de comedor.

Seremos los responsables ante las autoridades del buen manejo de la calidad e higiene de los alimentos, asi como
de las eventualidades (accidentes o siniestros) que se susciten con motivo de la prestacion del servicio y gue
afecten la salud o la seguridad de las personas o de las instalacianes, respondiendo de los dafos y perjuicios gue
pudieran originarse con motivo de cualquier siniestro, ocasionade por nuestre personal en el servicio, sea por
negligencia o por la inadecuada operacitén del equipo que se encuentre instalado en las dreas de comedor y
cocina.

{Razén social)

Nombre, Firma y Cargo

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDQR GENFRAL PARA EL EDIFICIQSEDE DEL FODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA,

PUEBLA. ) . G 6 2
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A) RECEPCION Y ALMACENAMIENTO
DE MATERIA PRIMA
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ANEXO B
LINEAMIENTOS GENERALES

TRANSPORTE Y ENTBEGA DE MATERIA PRIMA

El proveedor de materia prima debera contar con prestigio para asegurar la entrega de productos de-calidad (nombre comercial),

Deberd asegurar una entrega confiable, sobre todo en productos de origen: animal, por ello sus entregas se realizaran en un camish limpic, en buen estado,
fumigado constantemente y gue cuente con un medio para mantener la temperatura adecuada de los alimentes, sin que este medio altere las condiciones del
pradiicto y/o lo contamine, :

Se deberd respetar los dfas y horarios de entrega de materia prima, programados previo acuerdo con el Administrador de! inmueble, conforme al acuerdo que se
establezca entre el “Cansejo” y el licltante. .

Sila entrega se reailza en horarios de mayor movimiento en el comedor, se debe de asegurar que el ‘servicio no se descuide.
RECEPCION DE MATERIA PREMA.

El area de recepcidn debe estar iimpia, ausente de malos olores con iluminacidén-que permita verificar e estado de los insumas,

El encargado de la recepcidn debera contar con un termémetro calibrada, lavade y desinfectado para verificar que se cumplan las temperaturas indicadas.
El personal que rectbe la materia prima no debe portar mandil, este se quedara en {a cogina.

Verificar las condiciones organalépticas [olor, color, textura, etc.), de la materia prima que se recibe.

La materia prima que na cumpta con las especificaciones de recepcidn, serd devuelta al proveedor y repuesta inmediatamente,

Revisar la temperatura del producto:

Alimentos congelados, temperatura no mayor a -18°

Alimentos refrigeradoes, temparatura a 4°c o menor

Frutas y verduras a temperatura embiente.

Recibir alimentos enlatados a temperatura ambiznte.

La materla prima gue ingrese, se debe disponer en cajas y/fo contenedores de piéstlco en buen estado, limpio y desinfectads, designadaos para el almacén, |a coclna y
que estén etiguetados de acuerdo al producto. “

ANEXO TECNICO PARA EL S8ERVICIO DE COI‘.;IEDCIR GENERAL PARA EL EDIFIGIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERAGION EN CHOLULA, PUEBLA,



ANEXO B
LINEAMIENTOS GENERALES

DE ACUERDO A LA NOM. 251-55A1-2009 LA RECEPCION DE ALIMENTOS SE EFECTUARA CONFORME A LOS SIGUIENTES CRITERIOS:

H i I f{’ 115 n i
Color: Verdoso o café oscuro,

todas [as carnes menclanadas

da

Color: Res - Rojo Briliante; Cordero — Rojo; Cerdo - Rosa Pélido; Grasa —Blanca. en el tefldd eldstico en
Textura; Firme, eldstica y ligeramente himeda para las cathes mencionadas.

b \ Clor: Rancio para todas las carnes mencionadas
Qior: Caracterfstico de las carnes mencionadas
Temperatura de refrigeracidn; Mayor a 7°C
Temperatura de refrigeracion: 4° C £ 2°C.
Temperatura da congelacién: Mayor a -17°C
Temperatura de congelacidn: « 18° C o menos
Signos de descongelacidn, cristales de hlelo grandes o agua
congelada en la base da| empague,

AvES Color: Amarille caracteristico, sin decoloracion o ligeramente rosado. Color: Verdosa o amoratada
Textura: Firme y hiimeda. ' | Textura: Blanda y babosa, presentar gbipes Q estar manchado de
sangre.

Olar; Caracteristico del ave.

Olor: Desagradable de producto echado a perder,
Empaques limpios e Integros,

Ternperatura de refrigeracién: Mayor a 7°C.
Temperatura de refrigeracién: 4°C o menor. i -

Temperatura de cangelacion: Mavyor a -17°C.
Temperatura de congelacién: - 18° Co menos.

Signos de descongslacién eristales de hiele grandes o agua

Las visceras deberdn de seguir los procedimientos de racepcidn igual que aves. congelada en ia base del empague.
Huevo Veriflque gue la yema no se rompa con facilidad, Is clara se adhlera a Ia yema y que tenga dos capas | Olor: Cascaren quebrada o manchada con sangre o excremento,
distintas. |

Fecha de caducidad vencida.

Verifique fa integridad del cascardn, gue se encuentre limplo v sin presencia de axcremento.

L

i
, . ék
H
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ANEXO B

LINEAMIENTOS GENERALES

9escados

Colar: Agallas humedas de cotor ro;o priflante

1)) i}
y Color: Gris o verde en fas agallas
rmarlscos Para los mariscas, color caracterfstico,
! ‘ Apariencla: Ojos hundidos v opacos con bardes rojos
Aparlencla: Ojos saltones, llmplos, transparentes y brillantes.
P Pl r HDPIos, P 4 ) Textura: Flacida y viscosa
Textura: Carne firme y que se retracte al tacto. .. ,
Dlor: Agrié o a amoniaco
Olor: Caracterist!co, discreto y agradable a mar,
e yag Temperatura da refrigeracién: Mayor a 7°C.
Temperatura de refrigeracién: 4°C o menor. \ .
‘ : Temperatura de congelaclon: Mayor a -17°C.
Temperatura de congelacidn: - 18° € o menos ! - :
Para |a recepcién de moluscos y crustéceos segulr las instrucclones de la NOM-251-5541-2009, .
Lacteos  (leche, | A base de leche pasteurlzada. ! Dudosa procedencla {sih marca reconoclda}
quasos v | Sabor dulce, sin particulas extraftas, la marca serd reconocida, deberd racibirse en su empague original | Olor y/o sabor agrio

manteguilla, etc.)

en donde se especificard que la elaboracion es a base de leche pasteurizada,
Temperatura de refrigeracién 4° C+ 2°C,

Fecha de caducidad vigenta.

Con moho o particulas extrafias,
Fecha da caducidad vencida

Temparatura de refrigeracién: Mayor a 7°C.

Abarrotes Praductes ultra pastedrizados: En empaques de TetRa-Pak se pueden reclblra temperatura ambiente. | Fecha de caducidad vencida.
Sacos: Se reciben en su empague orlginal en buen estado, fimpios e inteéros. Sin safiales de insectos,
huevecillos o materia extrafa, deberdn ser provistas por un proveedor reconocldo por la Secretaria de Desechel los secos que presenten empaque pe_rforado, roto o con
Salud que cumpla con las Normas Oficiales de Sajukridad. ‘ presencia de moho, restos de Insectos o huevecillos.
Los productos de panlficacion y tortillas deben estar en empaques gerfectamente cerra dos, sin
galpes y muhos. . Productos sin empacar, golpeados, con maohos y con olares no
Enlatados: se deberdn reciblr en buen estado, sin abolladuras u oxidacién, proplos dei producto.
Se aceptarén de un fabricante conflable | Latas abolladas, oxidadas y/o abombadas,
Frutas y verduras | En buen estado, buena coloracién, sin nmgun tipo da plaga, ? Presencia de moha, Coloracidn extrafia, Magulfaduras y/o mal olor

Textura firme,

Se recibirdn las frutas y verduras verificando el grado de madurez que presenten para su correcto
almacenamlento o su rechazo.

Presencia de plagas.

T
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ALMACENAMIENTO

EL ALMACENAMIENTG DE LA MATERIA PRIMA SE DIVIDE EN:

k3 |

ALMACEN DE SECOS, debe tener las slguientes caracteristicas.- temperatura ambiente, lugar seco, ventilado, proteccién de fauna noclva, iluminado,
pisos, techos y paredes limpias y en buen estado, sin cuarteaduras o grietas, anaqueles de superficies inertes sin presencia de oxidacién y/o
descarapelamiento; en este se almacenardn productos como: enlatados, tetra pack {cerrados), harinas, granos, bebidas embotelladas o envasadas,

productos de panificaclén y pastas industriales, condimentos sacos y todo aguel producto que por especificaciones del fabricante no necesite
refrigeracidn u otro medio de conservacidn. '

Nota: cuando no se cuente con almacén de seces se puede tener una alacena o despensa siempre y-cuando retina las condiciones anteriores.

2. REFRIGERACIGN, debe tener las siguientes caracteristicas,- temperatura de 4°c £ 2°c, permitlr que entre los productos exista circulacion de aire,

termémetro visible o dispositivo de registro de temperatura funcionando y en buen estado, charolas de superficies inertes limpias y en buen estado,
puertas limpias y empaques en buen estado, separar [os alimentos crudos de los cocldos.

3. CONGELACION, debe tener las siguientes caracteristicas.- temperatura de -18° o menos, permitir que entre los productos exista circulacidn de aire,
termdmetre visible o dispositivo de registro de temperatura func:onando y en buen estado, separar los alimentos crudos de {os cocidos.

ALMACEN DE QUIMICOS.- Los quimicos se deben almacenar en Iugares cerrados, lejos de los alimentos y utensilios de cocina, todos fos productos deben
estar en envases limplos, cerrados, ntegros y etiguetades o rotulados.

CARACTERISTICAS GENERALES PARA EL ALMACENAMIENTO:

Respetar e! slstema PEPS {Primeras Entradas y Primeras Salldas) para cuaiquier almacenaje, asi como tamblén, se etiguetan o rotulan los productos con fecha de
ingreso y nombre correspondiente,

I
Almacenar la materia prima separada del piso, a 15 cm. del piso al anaquel o tarima.
I
En el caso de refrigeracion y/o congelacidn los alimentos deben estar debldamente tapados, envuelios, etiquetados v separar los cocldos de los crudos, estos
Ultimos en ia parte inferior para evitar que el producto plerda sus caracter[sticas organolépticas, asfi comao para evitar derrames y contaminacién cruzada.

No se deben almacenar alimentos en huacales, cajas de madera, cajas de cartén y recipientes de mimbre o costales todo almacenamiento debe estar libre de
fauna nociva ¢ mascotas, mohos o suciedad visible.

Los equipos de refrigeracidn y congelactdn se deben lavar y desinfectar constantemente o cuande ccurra un accidente, como por gjemplo derrames. ﬁL
|

Y - ’
- |
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ANEXO B
LINEAMIENTOS GENERALES

No se debe mantener alimentos en {atas abiertas dentro ofuera del refrigerador, ya que con la humedad se oxidan y contaminan el contenido. Al abrir una lata, se
debe vaciar el contenido en un recipiente limplo v con tapa.

Los alimentos almacenados que hayan' perdido ‘s'us caracterfsticas organolépticas {echados a perder o en descomposicidn} y que sean un peligro para (a salud
deberan desecharse y reportarse inmediatamente, los cuales se padrdn revisar por perscnal de la empresa o del Consefo.

Almacenar en recipientes Himpios y tapados. l -
Los alimentos rechazados seréan identiflcadoes con etiquetas y separados del resto de los alimentos.

Los materiales de los reciplentes que estén en contacto con los alimentes deberdn reunir las especificaciones de la NOM-251-55A1-2009.

@// ANEXO TECHNICO PARA EL SERVICIO DE COMEQOR GENMERAL PARA EL ED{F{CIO SEDE DEL FODER JUDICIAL DE LA FEDERACIGON EN CHOLULA, FUEBLA.
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ANEXO B

LINEAMIENTOS GENERALES

B) PREPARACION Y ELABORACION
DE ALIMENTOS

RAY

P

A
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ANEXO B
LINEAMIENTOS GENERALES

EN LA PREPARACION, ELABORACIGN Y SERVICIO DE ALIMENTCS Y BEBIDAS ES [NDISPENSABLE CUIDAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MAN UFACTURA Y DE HIGIENE, QUE

COMQO PRCVEEDCRES DE SERVICIOS DE ALIMENTACION DE RECONOCIDG PRESTIGIC DEBEN CUMPLIR CABALMENTE, AS{ MISMO CON LAS NCRMAS CFICIALES

MEXICANAS,

PUNTOS IMPORTANTES PARA UNA CORRECTA PREPARACION, ELABORACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS.

L

® o

1

i
Utilizar materla prima de calidad, suministrada por proveedores conﬁab;ies, que cumple con {as normas oficiales correspondientes a su producto.
Verificar que |a materia prima a utilizar no haya sufrido camblos en las cpndiciones'organolépticas,

. . ‘e | . . . ) e I
Neo utitice equipos disefiados para mantener el calor de los alimentos (insertos para bafio marfa) para recalentarlos, nl utilice equlpos disefiados para
mantener les alimentos frlos para enfriarios. .

Por ninglin motivo se podra volver a servir comidas que ya han sido ser\éidas a un comensal inciuyendo el pan, salsas, etc,

Enfrie tas comidas a temperaturas menores de 4°C en menos de 4 horas utilizando reciplentes pequefios, planos y de dos a cuatro pulgadas de profundidad
para enfriar las comidas, ! :

No servir alimentos gue se ofrecieron en el mend del dfa anterior. :

Utilizar trapos diferentes para alimentos crudos y para allmentos prepaqados.

Los trapos se deben de tavar, enjuagar y desinfectar constantemente. \ . _

Minimizar e! contacto directo con los aimentos por medio de utensilios,como son pinzas, cuchareo, cucharones, tenedares, etc,

E! hielo para el consumo humano debe ser preparado a partir de agua potable, este se debe de mantener en reclpientes cerrados, limpios y desinfectados,
El hielo potable debe servirse con cucharones o pinzas especificos para éste efecta.

El agua de sabor se debe preparar con ingredientes de calidad cuidandoilas buenas précticas de higlene y manufactura.

) :
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INSTALACIONES DE LA COCINA

=  Pisos, techos y paredes iisos, limpios v sin cuarteaduras o grietas.

@ Coladeras con rejillas, en buen estado, sin estancamientos y libres de basura.
»  Focosy fuentes de luz con proteceién,

s Tuberfas y techos libres de goteos,

Campanas y extractores limpios y funcionando.
Estufas y hornos limplas y en buen estaqo.
Salamandras limpias y en buen estado.
Freidoras limplas

Marmitas limpias y en buen estado. .

Mesas térmicas de trabajo y barras de servicio limpias, desincrustadas y desinfectadas.

e % & @

PROCEDIMIENTC DEL LAVADQ Y DESINFECTADO DE FRUTAS Y VERDURAS

L

Quitar lo més posible los talios v raices,

Lavar vigorosamenie teniendo culdado de no dafiar el alimenta,
Enjuagar v en el caso de las hierbas a chorro de agua.

Reposar en solucion desinfectante segun las instrucciones del fabricante

Colocar en cajas ventiladas y dejar escurrlir. i

Sino se utilizan en el momento, reservar en cajas plasticas debidamenﬁ‘e- tapadas o en bolsas de pléstico, etiquetar y almacenar en refrigeracién.

'

DESCONGELACION AdECUADA DE LOS ALIMENTOQS

e Planear con un dia de anticlpacién (24 hrs.) a descongelacrén de los aiimentos por med|o de refrigeracidn, en la parte mas baja del refrigeradar para evitar
contaminacion por goteo,

s Acherro de agua fria, cuidando que no exista contacto del agua con el allmento evitando ef estancamiento prolongado de ésta.
e Descongelar por medio de microondas. '

oz

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE SOMEDOR GENERAL PARA EL E;D]FICEU SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA.

Nota: evitar la descongelacion a temperatura ambiente,
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ANEXO B
LINEAMIENTOS GENERALES.

1 MANIPULACION DE ALIMENTOS

e Uso de utensilios gue minimicen el contacto directo de las manos con los allmentos, tales como cucharones, pinzas, guantas, ete, y, diferentes a fes utilizados en
los alimentos crudos y cocidos (marcar para su identificacién). !

a lavadoy desinfectado de manos.
o Mantener los alimentos preparados cubiertos v a temperaturas adecuadas (7°C 0 menos para allmentos frios y de 60°C a 80°C para alimenios calientes)

HABITOS DE TRABAJD

|
PARA PREVENIR LA CONTAMINACION DE i 0§ ALIMENTOS, DEBERAN SEGUIRSE LAS SIGUIENTES PRACTICAS!
I

. |
No {avarse las manes en la tarfa para frutas, verduras o parafavar ut;ensilios de cocina.
|

No temar con las manos el pan, los bolios, la mantequilla, los pakitos de pan o galletas; es necesario utilizar pinzas, cucharas, tenedores y otros utensilios.
|
, . i
No probar la comida con los dedos, hacerle con una cuchara limpia.,
I

| ‘
No probar la comida con la misma cuchara gue se utiliza para cocingr y cada alimento debe prokarse con diferentes cucharas.
E .

No dejar los alimentos descubiertos. ‘

|
Seguir las reglas para el lavado de ]as manos como se Indica en ef apartado de higiene personal.
[

Lavarse ias manos después de cada interrupcidn, cambio de actividad y sobre todo después de ir al bafio. -

No beber, comer o fumar durante |a preparacién de los alimentos y dentro de la cocina.

No secarse las manos en & mandil, ropa o trapos de cocina.

740
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ANEXO B

10,

11,

12,

13,

14,

LINEAMIENTOS GENERALES
\

El uso del mandil es Unicamente dentro de la cocina.

Una vez que estén limpios los vasos, platos o cualquier otro utensilio que ya coniiene el allmento, no se permite agarrarlo par donde toma el alimento el
usuario del serviclo, por ejemple los bordes de los vasos. '

Clasiflcar adecuadamente el usg de trapos.

Les utensilios gue se empleen para la preparacidn, elaboracién y fmar_llpulacién de alimentos ceben ser diferentes para los crudos y para los cocides, asi
coma también, se deben desinerustar, lavar, enjuagar y desinfectar segun instrucciones del desinfactante.
|

Todos los equipos se deben almacenar en dreas especfficas.

TEMPERATURAS INTERNAS DE COCCION,

Aves 5 Y 15 seg.
Carne de terdo ' 68 aC 15 seg,
Carne de res : ‘ 63 °C 15 seg.
Pescado [ 63 e 15 seg.
Carnes reflenas ! 748 15 seg,
Carne moiida 68 e 15 seg.
Mariscos y crustacecs ; 602 15 seg.

1

Toda |a carne que se utilice deberd cumplir con los Registros y Normas Oficiales Mexicanas correspandientes.

CARMES CRUDAS Y ADEREZOS

Mo se permite servir platillos gue se compongan de pescado, mariscos o carhes crudas,
No se permite usar huevo crudo en la preparacién de aderezos.: I
e  En caso de ser estrictamente necesario utilizar huevo crudo para la preparacién de un aderezo, gl huevo se someterd a un método de coccidn répido sumergiendo
| .

el hueve en agua hirviendo por un lapse de 3 minutos}

Wlo mayanesa y aderezos de marca comercial. j
i

=
B ey

=
=3
%1

__—-—-/Z

1
ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EfL)lFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA.

c
1
!
[



ANEXO B
LINEAMIENTOS GENERALES

ENFR!ADO DE ALIMENTOS

e Colocar fos alimentos en. reciplentes poco profundos,

e Introducir los recipientes en agua.con higle y mover constantemente,

»  Verificar con el termémetro continuamente la temperatura del aflmento. -
o Meterlos al refrigerador destapados y removerl|os constantemente,

e Cuando los alimentos lleguen a 7°C deberdn ser tapados y conservados en re:frigeracién.

RECALENTAMIENTO O REGENERACION

= Regenerar los alimentos procesados a una temperatura de 74°C por 15 seguhdos
o Nunca recalentar en insertos que se utilizan para bafio marfa

ALIMENTOS PREPAPI?ADOS CON ANTELACION

= Deberdn refrigerarse en recipientes tapados hasta su utilizacidn. “

e  Alrecalentarlos no se mezclan, ni se almacenan alimentos ya preparados con porclones recién preparadas.

e  Nb se permite pasar alimentos directamente del refrigerador a fa mesa de vapor o.bafic marfa, se deben recalentar primera,
e No manipular alimentos crudos al mismo tiempo que cocidos. :

%  Nota: '
El chef o encargade del servicio [responsable) contard con un termémetl;'o calibrado para verificar la temperatura de los platlllos, en los puntos criticos de
control,

Mé{,? ' ' = o
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ANEXO B
LINEAMIENTOS GENERALES

C) SERVICIO DE ALIMENTOS

l
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Deberan estar dispuestas en el salén comedor, siernpre fimplas y cada mesfa contard con 4 sillas dal mismo colot.
Mesas v silias Se establecerd una persena responsable del mantanimiento higlénico del salén comeder cuya labor serd. et limpiar las mesas y sitlas antes de ser ocupadas por un nuevo
comensal, reabastaceré cada una de ellas con la salsa dal dis, sarvilletas v .{al.

Limpieza del saldn | Se designaré una persona responsable de mantener los pisos, drea de harta de ensaladas y daspachadores de agua siempre limpics y abastecidos.
comedor Les plsos se trapearan cuandoe sea conveniente durante el servicio. ‘

La'harra de ensaladas contendrd frutas y verduras frescas y preparadas siempre higiénicamente.
Se compondrd de Insertos de verdura {preparadas o al natural} e insertos de fruta cortada siempre an cubos paquefios.
Barra de ensaladas | Se surtird de fruta y verdura frecueniements, antes de que el inserto llegue a vaclarse por completo.

En todo momento, habrd una perscna que surta las frutas y ensaladas con§tantemente para asegurar el abasto de la barra de ensaladas en todos los horarios en 05 gue opere
el comedor, !

Deberd haber distintos tipos de aderezos, chile piquin, yogurt, quasc cottage y miel.
Hakré una persona encargada del drea de agua fresca, salsas, limones y chiles, que mantendrs siemgre [impia y abastecida.

L

do e . A | .
Despachadores d Las fuentes de agua nunca llegardn a estar vacfas, o bien, habré vasos ya sgrvidos; se daberdn surtir constantemente antes de que se lleguen a acahar,
agua frescay .
Reabastezca de vasos constantements, siampre lavados, desinfectados y 5¢cos para evitar contaminacidon.

acere - . : i
derezas Lave los vasos con solucion jabonosa y desinféctelos antes de sacarlos al serviclo.

Los limanes deberén ser frescos, lavadas, desinfectados y cortados a la mizad,
El pan se cortard en rebanadas para el servicio. El comensal podrd servirse |a racign que desed.

Servicio de pan y Lf‘as tortillas se empaquetaran en bolsas de pldstico individuales con 3 piezas cada una. Se mantendrén siempre calientas en un reciplente térmico pata que el comensal pueda

vortilias disponer de ellas. .
Slempre habrd estos insumos a cualquler hora del servicio. |
Los sobrantes no podrdn ser reutilizados. ‘ |

P Notas impartantes que se deberdn tomar en cuenta para ef serviclo de jos aiftﬁentos:

- El licitante deberd prever diartamente un 10% adlcional sobre |as garantfas, con el propdsito de poder proporcionar alimentos conforme a lo sefalado en cada uno de los
anexos de las partidas de los presentes alcances técnicos, en los cases de que se reba:sen las garantfas que haya estimado y pueda cumplir con el servicio.

. i . .
- Para asegurar la inocuidad de [os productos terminados, se tomardn muestras-diari:as de fos platillos a servir, por parte de un miembro del “Consejo”. Asimlsmo, se {levardn

a cabo periddicamente y en forma sorpresa, andlisis de tipo microbiolégico a los alimentos, mismos gue serdn efectuados por un laboratoric especializade seleccionade por
ef “Cansejo”. f

- La basura, producto de la confeccién de los alimentos, serd retirada diariamente ?1 final de la Jornada por el licitante sin costo adicional para al “Consejo”, separando &l

carton del resto de las botsas con los desperdicios, para prevenir cualquier gener?cién de olores y por consiguiente, la atraccidn y proliferacién de fauna nociva {ratas,
cucarachas, moscas, etc.) |

=} ANEXO TECHNIGO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL ED(FEC%O SEDE DEL PGDER JUDICIAL DE LA FEDERAGION EN CHOLULA, PUEBLA.
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D) HIGIENE PERSONAL

i
I
i
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LAVADO BE MANCS:

e Antes deiniciar labores,

Después deir al bafic.

Después de toser ¢ estornudar,

Después de tocar ia carg, cuerpo, heridas, barros, quemaduras o cortadas.
Después de tocar alimentos crudes.

e Después de cualquier interrupcion en el manejo de los alimentos,

* Después de tocar basura, cajas, trapos, dinere, etc.

e & @

e ENLAESTACION DE LAVAMANOS SE TIENEN QUE SEGUIR LAS SIGUIENTE$ INSTRUCCIONES:; -
1. Sacar el papel del surtidor. . ’
2. Enjabornar las manos hasta el coda, !
3. Lavarse las manos empezando en el antebrazo, ceplllar durante 20 segungos entre ufias y dedos ya que ahise acumulan facilmente las bacterias.
4, Enjuagarlas blen con agua limpia.
5. Quitar el papel absorbente del surtidor para poder secar manos y antebr#zos
6. Utillzar desinfectante tocando ef despachador con &l papel.
7. Dejar secar las mancs al aire. 1
TRABAIAR ENFERMO: :
¥ Enfermedades respiratorias {tos, catarrg, grxpe) o det estémago {dlarrea) o mfeccmnes en la plel.
» Una persona gue estd enferma no debe trabajar donde pueda contaminar fomesttbles o superficies gue estan en contacto con los mismos. Los enfarmos deberan
alejarse de los alimentos, por io cuzl, deberdn informar al supervisor y ese dfa trabajard en alguna actlvidad del serviclo en donde no se preparen ni sirvan alimentos,
i
|
|
|
|
|
|
|
'
|
|
|
|
l
co . : ‘ ’ .
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HERIDAS, RASPADURAS O QUEMADURAS

* las cortadas, heridas, raspaduras, etc., deben estar protegidas por vendas ahtisépticas y utilizar guantes.

|
i

UNAS ‘
i .
> Las ufas siempre deheran permanecer cortas y limpias. La uila no repasara !a yema del dedo y se ceplllarén continuamente con un ceplilo especialmente disefiado para

el lavado de las mismas. |

>  No se aceptard portar ufias pestizas en ningdn momento, as! como esmalte ‘p barniz.

UNIFORME ;
I
»> Elunlforme se portard todos los dias completo y perfectamente limpio, ef c@af serd de colores claros.
» Una vez dentro de las instalaciones de trabajo, éste cambiard su ropa de calle por el uniforme y de lza manera contraria lo hard al terminar sus labores.
¥ No utltizard el mandil como trapo para limpiar ni para secar en & las manos. |
» Como parte del uniforme, se cortemplara el uso de cofla o red para cubrir ei cahello, asi como, de cubre bocas.
» Losirzbajadores guardardn sus pertenencias en un érea designada alejada d:e tos allmentos,

|
L

CABELLO

» Enlos hombres el cabello deber# permanecer lo més corto posible y bien su1et0 por la cofia o red, en las mujeres se procurara tener el cabello corto y en caso de traerlo
largo, se pondré especial atencién para qua sea cubierto totalmente por la cbfla o red.
» No sepermite ¢l uso de karbaz, y en caso de bigote, este deherd de estar bier cortado.

MAQUILLAIE

|
|
»  las mujeres se presentaran con fa menar cantidad de maquillaje posible. l
»  Este debe ser discreto v sencillo, ;

|
BANO DIARIO ‘ !

» El empleado deberd presentarse & trabajar bien aseadd, habiendo tomadoun bafo completo antes de llegar a las instalaciones. Dentro del bafo diario se incluird el
lavado de dientes.

\
‘ l
COMER, FUMAR Y/D BEBER. |
}
¥ Queda estrictamente prohibido comer, beber, fumar o mastlcar chicle duranFe las horas de trabajo.

» El supervisor destinard una hora en la cual el personal pueda tomarse unos minutos de descanse para realizar las comidas, éstas deberdn ser en un horario que no

interfiera con el servicio de comedor vy deberd realizarse fuera del 4rea de preparacion.
» Queda prohlbldo que [os trabajadores fumen, coman ¢ Jueguen en los alrededores da la coclna para evitar la distraccién en las labores de otros departamentos,

s

\
\
|
L
L

JOYERIA
> )w/ss?germite el uso de joyerfa en manos, cuello v cara.
.
]
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EXAMENES CLINICOS

S

La empresa que ofrece el servicio de ahmentacnén tiene la obligacién de. reallzar analisis clinicos a todo el personal que prepare ailmeantos por lo menos cada seis meses

teniendo evidencta de la realizacion de estos y el seguimiento en caso de que los resuitados sean positlvos, l0s que serdn entregados al administrador del inmueble
dentro de los primeros diez dfa dal séptimo mes. , i

e COPROCULTIVO
e COPROPARASITOSCOFICO EN SERIE

» EXUDADO FARINGEQ

NOTA: ! |

. |

EL LICITANTE QUE RESULTE ADJUDRICADO DEBERA PRESENTAR LA TARJETA DE SALUBRIDAD DE CADA UNQ DE LOS EMPLEADOS QUE LABORARAN EN EL COMEDOR
DEL “CONSEIQ”, EN DONDE CONSTE EL ESTADQ OPTIMO DE SALUD DE CADA TRABAJADOR.

‘E



E) LAVADO Y DESINFECCION

' DE EQUIPO, UTENSILIOS
'Y AREAS DE COMEDOR

£80
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Es recomendable utilizar un espacio con tres tarjas y llevar a cabo los siguientas pasas:
!

Quitar los residuos de alimentos a los sartenes, ollas, bowls y demds equipo,
La primera tarja contiene solucién jabonosa para el javado,
La segunda tarja contiene agua impia para ef enjuague,

|

|

|

|
la tercera tarja contiene soluclén desinfeciante en donde el eguipo se mantiene bor lo menos 15 minutos, dependiendo de las especificaciones del fabricante,
No secar con irapos, jergas © papel, dejar secar al alre del amblente,

el

Eliminar fos residuos de alimentos.
Lavar con solucidn jabonosa.
Enjuagar la [oza, utensilios y equipo.
Sumergir |a lcza, utensillos y/o equipc en una tarja o canastilla con solucmn desinfectante.

Colocar los utensitios en escurridores para que se sequen al aire. !

Si se realiza el trapeado, este debe ser con trapos de coloras claros, lavados, desirifectados, secos y de uso exclusivo para este fin.

i
i
|
|
|
t
|
i
0

L4

é & & o &

Area y equipo de lavado limpio.

Eliminar la escamocha previo al lavado de la loza.

Enjuagar y remejar los-trastes antes de introducirios enla maquina,
La carga de loza debe ser adecuada a la capacldad de la maguina. |
Productos y desinfectantes necesarlos. }
Temperatura de 75°C {lavado) a 82°C {enjuague). !

ANEXC TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL FARAEL EDIFICIO S8EDE DEL PODER JUDIGIAL DE LA FEDERAGION EN CHOLULA, PUEBLA,
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Retirar los restos de comida del equipo. :

Desconecte el equipo con las manos secas y deje deshielar el congelador. |

Desmonte |as piezas removibies, como las repisas, !

Lave las partes y el interlor con solucion jabonasa v fibra. 5

Enjuague con agua corriente. i

Desinfecte las partes removibles sumergiéndolas en solucidn de:;infectante | ‘

Desinfecte el interior del equipo utilizando |a solucién desinfectante por aspers én.

Deje secar las piezas removibles vy gl interior del equipo al alre libre. |

Reensamble el aparato aun desconectado y pruebe su funcicnamiento antejs. de afiadir los alimentos.

T N

Desconecte el aparato. ' !
Desarme el vaso removiendo empagues, aspas, tapas, etc, ‘
Lave con solucitn Jabonosa y fibra suave cada una de las partes y las bases don motor

Enjuague con agua corriente las partes. A las bases con motor se les guita el exceso de jabén con un trapo humedo
Desinfecte las partes removibles sumergiéndolas en solucién desinfectante.!

Desinfecte las bases utilizando fa solucién desinfectante por aspersién v dEJ%. secar al aire libre.

NOTA: Nunca sumerja los equipos en agua o-soluciones. i

N

1
2
3
4
S.
6
7
8
9

Desarme jos aparatos de sus partes removibles,
Sumerja las partes en solucién desengrasante.
Utilice fa solucién desengrasante por aspersién en el interior de tos equupos
Ceje reposar para que ejerza su efecto.

Lave las partes y el interior con solucién jabonosa, fibra y agua caliente.
Enjuague con agua corriente calienta. [

Sumerja as partes en solucidn desinfectante, el Interfor de los equipos desmfécteios por aspersion.
Deje secar aj aire libre, '

Emplear ias medidas de seguridad que recomienda el fabricante de! productp.

wne

Barra con cepillo de cerdas de nyion la superficie peniendo especial atencidn en uniones y hendiduras. -
Trapee con solucidn bactericida y desinfectante; introductendo constanteménte el trapo en la solucién.
Cele secar al aire. ‘ |

l ‘ =
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|
Utllice un cepilto largo para limpiar los techos, en especial fas esquinas dondelse unen dos paredes.

Cepille los techos con una solucidn jabonosa y retlre el jabdn con un trapo esp!)ecifico para dicha fin.

el SN

Colocar bolsas de plastico en todos los botes de basura previamente lavados |

Todos los botes de basura deben de contar con tapa. i

Los botes de basura deben ser lavados al final del dia con una solucidn Jabondsa. .

Se debera contar con los contenedores suficientes para realizar la separacic’mide basura organica de la inorganica.

|
I
I
;

|
ANEXQ TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDIGIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA.
|

[
{
5
4



i
\
\
|
|
|
I
|
!

F) PROGRAMA DE LIMPIEZA

i
]
|
!
r
{
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después de | Barrer y trapear antes del servicio y | Lavar con agua a presidn detergente | Informar  si es necesaria alguna
Pisos ocurridos utilizando trapos | al finalizar con soluclEn jabonosa y | v escoba, reparacion.
designados para ese fin, desinfectants
Limpiar  salpicaduras  utitizando | Entre servicios limp:iar fas dreaslavar con solucldn jabonosa v |!nformar si es necesaria una
Paredes y techos trapos designados para ese fin. alrededor de la parrilla, hornillas vy | desinfectar. reparacion,
fregadero
Campanas Vaciar flitros de grasa seggn se Limplary lavar el extegjrior e interior. Reti_rarﬂltros‘desengrasar, tavar, Limpieza de ductos.
regujera. ) ; snjuagar, dejar secar y colocar. Manienimiento de motores.
-Retirar desperdicios y limpiar | Lavar y desinfectar allinicio v fin de | Mantenimiento menor, Informar si es necesarla una
Mesas de trabajo constantemente utillizando trapos | labores. | Limpileza proftinda {lavado por | reparacién.
deslgnados para ese fin, debajo, entrepafios, patas y bases,
Vaciar chareolas de derrames, limpiar | Frotar  todas  [as superficies vy | Retirar las partes removibies, lavary | Mantenimiento programado.
Asador y hornllas salpicaduras  utilizande  trapos | cubiertas con fibra! y solucidn | desengrasar. . ‘
dasignados para ese fin. jabonoso. |
Lavar después de cada uso con | Limpiar con cepillo deialambre. Lavar y desengrasar. Inspeccionar y dar servicio de

pelador, rebanadora,

desinfectar despugs de cada uso.

soportes, montaduras, etc.

Parrilia fibra, vaciar charolas de derrames ‘ mantenimiento.
segun se reguiera. \
Horno Limpiar derrames. {Limpiar exterior e | interior con | Retirar las partes removibles, lavary Mantenifniento pregramado.
solucidn jabonosa, | desengrasar,
Abrelatas, mezciador, |Limplar segin se requiera y|Limpiar y desinfectar exterior, | Inspeccionar si el funcionamiento es | Mantenimiento programado.

ol adecuado.

Anagueles

Limplar derrames utilizando trapos
designados para ese fin.

Limplar, lavar y desinfectar,

Mantenimiento mencr.,
Limpleza profunda {lavado por
debajo, entrepafics, patas v bases.

Pintary ajustar separaciones.

Limpiar constanternente con fibta,

Limpiar cubiertas con piedra de

Lavar y desengrasar.

Mantenimiente programade.

Plancha para frelr jabdn y agua caliente. pulir, solucién- Jabonosa y agua
' callente al terminar el servicio.

i \

|

|

|

[

|

|
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|
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Quitar derrames utikizando trapos o

Lavar y desmfeétér el

e

BIHAF

polletileno de alta
densidad o ultraldn)

despuds de cada uso.

dejar secar. l

‘ | .
Colacarlas en ef 4rea designada para
su almacenamiento.

Aparatos eléctricos axterior, Inspeccmnar 5| eI funcmnamlento es | Mantenimiento programado.

(refrigeradores, papel de cocina designados para ese | charolas v todais las  partes | el adecuado.

congelador, ete.) fin. remaovibles, Lavar v desinfectar el interior,

Tablas de picar Lavar con  solucién jabonosa vy |Una vez terminadaﬁl las _iabores se | Desbastado de tablas. Verificar el estado y dar servicio.
. o desinfectar las tablas de picar|deberdn de lavar,| desinfectar y

(fabricadas de acrilico, ‘

Equipo e cacina {ollas,
sarienes, marmitas,
cacerolas, ete.)

Lavar y desinfectar después de cada
uso.

Dejar secar colgados o en racks.

Lavar y desinfectar antes y después
de la jornada de trabajo.
\

|

Limpieza profunda, desengrasar vy
eliminar el tizne acumulado.

verificar el estade dptimo,
servicio.o susiituir el equipo.,

dar

Notas:

preferencia por medio de aspersion.

para evitar la contaminacién cruzada.

i

i
\
I
|

|

A las trampas de grasas se les dard mantenimiento una vezalmes o caha vez gue estas fo requieran.

|
t
|
|

o

Los equipos fijos se lavan con una soluclén jabonosa, se retira el exceso de Jabon conh trapos designados para este fin y posteriormente se desinfectan de
Los trapos de limpieza se mantendrdn en una solucion desmfectante que no altere al producto, durante al sarwc[o, esta solucadn se cambia periddicamante,

| . .
Deje secar al aire libre todos Jos equipos que se han lavado, no use toailas, ni trapos, porgue se corre ef riesgo de recontaminacién.
i
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G) CONTROL Y PREVENCION
DE FAUNA NOCIVA

o | \ a
o, | i* &

i
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Area de recapcidn

* Inspeccmne los embargues que lleguen, no introduzca cartones, costales de yute o nylon, huacales, etc.

* Cambie los empaques en los que venga la materia pr:mq y conténgalos en cajas de pldstico proplas del comedor dei “Consejo” pero provistas por el
proveedor, |

Area de
aimacenamiento

* Elimine las escondites o rincones que puedan servir de chadero Informe a.mantenimiento para que rellenen cuarteaduras o grietas.
Mantenga ias coladeras tapadas. .

*
* Cologque los alimentos en las repisas llmpias v separadas de la pared a una di stancia de 15 cm.
* |impie derrames después de gue ocurran.

* Mantenga todos los alimentos cerrados y/o tapados.

*

"

*

L d

Deseche empaques rasgados o con agujeros.

Alegje los piagulcidas de los alimentos, |

Conserve’los plagulcidas y productos quimicos tapados y(con etiquetas que especifiquen ciaramente el contenido del producte. Gudrdelos haja llave,
lejos de los aiimentos y que exista una persona responsable de ellos.
* No contendrd cartones, cajas de madera o huacales, ni costales de nylon o yute.

i
|
Lleve un controi de primeras entradas, primeras salidas. l
|

Area de preparaclon

* Barra los restos de comida gue caen al suelo. 1
Limpie los derrames cuando ocurran. ;
No deje comida ni restos de alimentos rezagados. w
Mantener las tarjas y trituradores [impios y libres de restps de comida.
Mantenga puertas y ventanas cerradas y con proteccloneis para evitar el accesc de fauna nociva.
tleve a cabo yna limpieza profunda de todas las instalaciones por o menos una vez por semana,

Fumigacién

%
5
*
*
*
*
*

Se establacers un programa de fumigacidn mensual en Iﬁs instalactones de la cocina, comedor y alrededoras.

La empresa fumigadora estaré avalada por la Secretaifa de Salud en la cual conste que los productos quimlicos que se utilizardn son inocues para ia

salud del personal y estan disefiados para su aplicacién en dpcmas.

* La fumigacion se realizard por aspersidn entre repisas, de"bajo de masas, detras de puertas, en los perimetros de los techos, pisos, paredes, coladeras
y lockers de todas las 4reas de los comedores (recepcidn, almacenamiento preparacién, servicio, etc.).

* Los demas métodos y productos como polvos y geles se qplacarén a enchufes, aquipos eléctricos y lugares en donde el proveedot-considere,

¥ Minimo cada tres meses el proveedor deberd de cambiar el producto para la fumigacién y asi asegurar que no exista inmunidad de la fauna nociva.

Area de lockers

* Esta drea estard libre de fauna noclva y siempre limpia en; cualquier momento.
* Queda prohlblda la introduccidn de cuaiquier tipo de altrr?ento en esta &rea.
* Culdar el buen estado de puertas, ventanas y coladeras.

|
|
E
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H) INSTALACIONES, UTENSILIOS DE COCINA, MOBILIARIO
Y EQUIPO NECESARIO PARA LA PRESTACION DEL
- SERVICIO ‘

o ANEXC TEGNICO PARA EL SERVIGIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFIGIO SEDE DEL PODER JUDIGIAL D E LA FEDERAGI ON EN CHOLULA, PUEBLA, :
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|
1} INSTAI.QCIONES, INSUMOS, UTENSILIOS DE COCINA, MOBILIARIO Y EQUIPQ NECESARIO PARA LA REALIZACION DEL SERVICIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS NO
ALCOHOLICAS. f -

El "Consejo” cuenta con las Instalaciones tanto de Jag dreas para sefvir los alimentos como de la cocina

En 2lgunas de dichas instalaciones se tiene disponible-y en buen estido de uso el equipo fijo que a continuacién se descripe:

{
|

Tarlas en acero inoxidable

Trampas de grasa '

Estacion lavamanos '

Mesas de trabajo en acero inoxidable !
s
|

e Area de recepcitn de mercancia i

s Almacén de secos y de guimicos . '

e . Camara de refrigeracién o en su defecto refrigeradeor de Vitrina con 4 puertas
? Camara de congelaclén o en su defecto congelador grande

° Estufa Industrial Tl .

a Estufon \

v Horno Industrial ‘L

° Salamandra

L i

Mesas de apoyo en acero inoxidable
Repisas en acero inoxidable !
Magquina lavaloza o en su defecto el equipo necesarlo para esta actividad

Estaciones de buffet caliente y fiio, asf como los aditamentos que estos requieran (insertos con tapa, Instalacicnes de agua, etc.)
Mesas y sillas para los comensales

T & & °

———

Serd responsabllldad dej licitante que resulte adjudicado gl cuidads y mantenimiento tanto preventivo como correctivos de las Instalaclones y equipos, con el
propésito de mantenerios en buen estado de uso y al finalizar ef cojtratd se entreguen en fas mismas condiciones como se recibieron.

El licitante que resulte adjudicado se compramete a sustituir en f5|:lrma‘ Inmediata cualquiera de los equipos mencicnados, que derlvado del desgaste y uso
norma! de los mismos, sea necesarlo darlos de baja, a efecto de gariantizar la continuidad en fa prestacién del servicio, los cuales seran en calidad de préstamo

y sin cargo adicional para el “Consejo”. %
|

Asimismo, serd obligacién del licitante que resulte adjudicada, contar e Instalar cualquler otro equipo adicional que se requlera para la preparacion de los
alimentos, talas como bésculas, molinos, batidoras, cortadoras, |rebanadoras, trituradoras, procesadores de alimentos, estufones adicionales, parriltas,
etcétera.

Para llevar a cabo cualquier instalackdn de alglin equipo complermentario, se deberd solicitar la autorizacién del “Consejc”, con el propdsito de verificar la
suficiencla de las capacidades eléctricas, de gas, de espacio, etcéter#.

I equipo como licuadoras, rebanadoras, procesadores, ollas, cacerolas, batidoras, bowls, coladeras, cucharas, etc, que se requieran para la correcta

anipulacién, elaboracién y servicio, serdn propercionados por [ empresa, asi como también es necesarlo -gue en la adquisicion de dichos equipos se
observen y raspeten las Normas Oficlates Mexicanas en cuanto a materiales inertes. ‘ ﬁ
[ i ] \ ANEXO TEGN!CO PARA EL SERVICIO DE GOMEDOR GENERAL PARA EL ERIFICIO SEDE DEL PODER JUDIGIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA.
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Los servicios de luz, agua vy teléfono seran proporcionados por el "ansejo“, asi como los gastos que se originen por estas conceptos, sin embargo, |a empresa
gue brinde el servicio debera observar y cumplir con los lineamientog que dicte ef “Consejo”, para el uso de estos recursos.

Es obligacidn de fa empresa el cuidado y buen uso de los serviclos antes mencignados.
| ‘
’ {
En caso de existit Imponderables en gl insumo de tales servicios es obligacidn de la empreasa ofrecer alimentos que pueda sustituir a fos del ment o se puedan
servir frios sin poner en riesgo |z salud del comensal. ;
: ‘ 1
i
Al iniciar el servicio, la empresa adjudicada propercionaré los enseres de mesa como son loza, charolas de servicie, cucharas, tenedores, cuchilios, servilleieros, vasos, salseras,
saleros, entre otros y debera sustituirlos en caso de deterioro o sufran un dafio. ; La cantidad de piezas la proporcionard en relacidn al promedio diarie de comensales, tomando
en cuenta gue la demanda del comedor por |a mayorfa de los servidores pUblicos es en el transcurso de una hora, en especifico de las 15 a las 16 horas, adernds el Jefe del
Departamento de servicios de alimentacién solicitard la cantidad adecuada de enseres con los que se prestard el servicio y se contard slempre con la misma cantidad por lo gque
mensualmente se hard un inventario y en caso de faltantes o piezas deterloradas, se solicltard su reposicidn dentro de los primeros cinco dias del siguiente mes.

La reposicidn debe ser con las mismas caracteristicas del equipo iniclal, esto con el fin de tener uniformidad, control y discipiina.
l
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2) RIESGOS

Tazdn para sopa

|
|

ESPECIFICACIONES TECNIICAS DE.LOS ENSERES DE MESA

Blanco y fiso

300 ml. Cerémica

Plato arrocero Blanco v liso 23 em. Cerdmica

plato para ensalada Blance yliso 18 cm.. Cerdrnica

Piato trinche Blanca vy liso 23 ¢cm. Ceradmica

Plato para postre Blanco y.liso 14 cm, Cerdmica
Tenedor Natural y liso : Estdndar Acero Inoxidable
Cuchillo Natural y liso l Estandar Acero inoxidable
Cuchara Maturaly liso Estdndat Acerc inoxidable
Cuchara para postre Natural y liso Estandar Acero inoxidable
Salseras de mesa Natural y lisg Estdndar Acero inoxidable

Saleros de mesa Naturat vy liso Estandar Vidrio con tapa de acero inoxidable

Servitleteros Natural v liso Estdndar Acero fnoxidatble

Charolas para el servicio de buffet

Indistinto, textura lisa

Para mesa cuadrada

Vasos

Transparente y liso

12 oz.

Policarbonato o vidrio

La empresa asume ante las autoridades la respensablliidad del buen manejo higiéni}o de los alimentos, asf como de las eventualidades que se susciten en la preparacidn de
allmentos, la prestacién del servicio y que afecten la salud o Ia seguridad de los comensales o de las instalaciones.

lgualmente por dafios y perjuicios que pudieran originarse con motivo de-cualguier sil’piestra, ocasionado por & personal de la empresa que brinda el serviclo.

3) SUPERVISION DE LA MATERIA PRIMA, EQUIPC ¥ CAPACIDAD HUMANA

El “Consejo” tiene la facultad de supervisar v, en su caso, rechazar alimentaos, actwidades y condiciones organolépticas de los productos Gue no cumplan con las especificaciones
que se describen en este anexo y en las Normas Cficiales Mexicanas, desde 1a recepcui:n y hasta el consumidor final.

i
I
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1) PORCIONES, GRAMAJES, EJEMPLOS DE MENU Y VALOR
NUTRIMENTAL -

[
|
E

360 ~

o
ANEXO TEGNIGO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GEMERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA. {
|
XX . | |
- ) ~ , i



Se ofrecerd cinco diferentes platos fuertes a eleccién del comensal: las opciones 1y 2 serdn guisos a base de pollo, cerdo, carne de res o pescado
semana) con guarnicién, la 3ra opcidn serd vegetariana, la 4ta opclén serd p

Stay Oltima sera tacos dorados de papa con chorizo, queso, pollo o carne de

PORCIOIT ES Y GRAMAIJES

chuga de pollo asada y/o carne para asar {costilla de roast beef

7

. LPrimerTiempo’
Sopa aguada, consomé de pollo o res y cremas 2 250 ml,
2 100 gr.
i
ercerdlenipio{plato fusris)
A base de carne de res, pollo sin hueso, cerdo 160 gr.
pescado, platillo vegetariano, carne de res para asar s (carne coclda sin guarnicién) y
(costilia de reast beef) y/c pechuga asada vy tacos pollo crudo, pierna y musio con
derados hueso 300 gr.
et
Postre 2 Entre 80y 120 gr. -
R COMPIEMENt 68
Barra de ensalada, fruta y guarnicipnes
Frutas 4
Agua de frutas frescas 2 Libre consumo
Frijoles, aderezos, salsas y condimentos Conforme al *
punto 2.6 def

Pan-y tortilla .

Anexa Técnico

1
L]
!
i
!

|
|
|

{2 veces a la
} con guarnicién y fa

es. El porcentaje a servir diariamente del total de comidas seré el sigulente:

P

SN

i
i
'
H
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Sopa de calabacitas
Arroz con plétane macho
Papas rancheras

Mole de olla

Pechuga corddn blue

Chile ancho rellenc de gqueso en
salsa de frijol

Tacos dorados

Carne o pechuga asada
Budin de pan

Tacos dorados

Carne o pechuga asada
Agua de horchata

Agua de naranja

| Sopa azteca

EJEMPLO DE M’ENU’PAR&A VEINTE DIAS DE SERVICIO

Caiabacitas relienas
arroz

Pescado a la talla

Cerdo con verdolagas

Papa rellena

Tacos dorados

| Carne o pechuga asada

Pastel de chocolate
Tacos dorados

Carne o pechuga asada
Agua de imodn

Agua de pifia

n

Crema de cllantro
Arroz canario
chayotes

Bistec en
calabazas

saisa  pasilia  con

Cerdo ala hawaiana

Pizza de hongos vy elote

Tacos dorados
Carne o pechuga asada
Flan napolitano

Tacos dorados
Carne o pechuga asada
Agua de pepino y limdn

Agua de meldn
i

| Consemé de pollo

Fetuccini a la arrabbiata
arroz

Pollo cacerola
Filete de pescado al mojo de ajo

Nopales rellenes de queso

Tacos dorados
Carne o pechuga asada
Aifajores !
Tacos dorados
Carne o pechuga asada
Agua de fresa

Agua de pifia

orientales

Sopa de verduras
Arroz & la janjinera
.Nopales huerfanos
Polio  al iolpfan rojo  con

calabacitas |
b

Alambre de r

Chiles rellenois de queso en salsa
roja l
Tacos doradds

Carne o pechiga asada

Choux cfcrema pastelera
Tacos dorados

Carne o pechuga asada
Agua de jama!ca

Agua de tamarindo

Sopa de honghs
Arroz blanco

Pollo en escabeche
[

Rollo de reg

Tortltas de acelgas

Tacos deorades
Carne o pechuga asada
Mousse de chpcolate
Tacoes dorados
Carne o pechuga asada
Agua de fruta‘:e,

I
|

Azua de hore Jata

-Sc-J‘pa'dé ::ebolla" .

Spaghettt Alfredo
arroz

Pechuga a |a plancha

Albéndigas de res al chipotle

Taguitos de papa

Tacos dorados

Carne o pechuga asada
Gelatina arcoiris

Tacos dorados

Carne o pechuga asada
Agua de manzana

Agua de chfa

tH A4l 15 Et] | P Egeds brfiitv i rin
Crema de queso
Papa rosti

arroz

Pescado en salsa de morrdn

Lasafia deres

Queso a la plancha con salsa
borracha

Tacos dorados

Carne 0 pechuga asada
Mousse de frutas

Tacos dorados

Carne o pechuga asada

Agua de horchata

Agua de naranja

Crema conde

Chayotes con jamén al gratin

aAFroz

Picadillo de res
Pescado empanizado

Soufflé de verduras

Tacos dorados
Carne o pechuga asada
Nieve de fimén

Tacos derados
Carne ¢ pechuga asada
Agua de pifia colada

Agua de sandia

farnas
Sopa de flor de calabaza

Papa panadera,
arroz

Cecina adobada con pico de galio
Polio al curry

Quesadillas con guacamole

Tacos dorados
Carne o pechuga asada
Gelatina.de rompope
Taces dorados
Carne o pechuga asada
Agua de té de limon
Agua de naranja

FH-
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arroz

francesa

verduras
Tacos dorados

Tarta de frutas
gelatina

Apuade papaya
Agua de melén

Crema de champifiones

Macarrén a los tres quesos

1 Milanesa de res empanizada

Pollo a la B.B.Q. con papas a la

Rollitos de lechuga rellena de

Carne o pechuga asada

Sopa de lentejas

Arroz al cifantro
Spaguetti

Cachinita pibil

Taces dorados
zanahoria y papa
Tacos dorados

Mouse de moka
gelatina

Agua de guanabana
Agua de mango

chilaquiles

papa

Tacos dorados

gelatina

Aguade frutas

Caldo de camardn

Arroz con verduras

Chuletas ahumadas con puré de

Pollo en mole verde
Enfrijoladas con quaso panela

Carne o pechuga asada

Empanadas de pifia

Agua de tamarindo

Crema de verduras'
Spaghetti a la diabla

arrozr

Res stroganoff
Tacos dorados

gelatina

Até con queso
Agua de frasa
Agus de papaya -

Pescado empapelado

relienos

Carne o pechuga asada

Pescado a [a mantequilla

Hojaldre de verduras

Carne o pechuga asada

Caldo tlalperio

| Spaghett| z |a crema
arroz

-Blstec adubado con papas

Pechuga en salsa poblana

de ‘
Lasafia de vé;duras
Tacos dorados

Carne o pECTuga asada

Helado de véinina
gelatina

Agua de sanlLHa
Agua de narénja

L E

Sopa de flder

Ensalada de pjotes

L

i

Carnitas ‘

arroz

Alambre de pollo

Tortitas de gspinacas con queso
Tacos derados

Carne o pechuga asada

gelatina ‘

Arroz con laghe

Agua de pepino y limdn

Agua de piﬁé

Crema de zanahoria

Ensalada de nopalss
arroz

Pozole guerrerense (blanco)
Chilorio da pollo
Tortitas de ejotes con gueso

Tacos dorados
Carne o pechuga asada

1 Pay de limén

gelatina
Agua de tamarindo
Agua de Jamaica

Sopa de tallarines

Arrcz a la Mexicana
fusill

Atdn a la Mexicana
Cuete almendrado

Rollos primavera
Tacos dorados
Carne o pechuga asada

Nifio envuelto
gelatina

Agua de ta de imdn
Agua ciruel

YT T

Sopaia raécé
Arroz rojo con chile ancho
Gratin de espinacas
Salpicon de res

Ceviche de pescado
Mixiptes de verduras
Tacos dorados

Carne o pechuga asada
gelatina

Gelatina con frutas
Agla de Betabel

Agua de guayaba

" Tacos dorados

Conslox:n.é de res
Chifaquliles verdes
arroz

Bistec en salsa nortefia
Pollo encacahuatado
Soufflé de papa

Carng o0 pechuga asada
gelatina

Natilia de vainilla

Agua de cebada peria
Agua de jamaica

NOTA: El kalance nutrimental de fos mends que se ofrezcan deben cubrir un marge+ de entre 900 Kcal

Z

[

. ¥ 1200 Kcal, aproximadamente,
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J) CONSUMOS HISTORICOS
DEL COMEDOR GENERAL
EN EL EDIFICIO SEDE EN

 CHOLULA, PUEBLA

2013 Y PRIMER
SEMESTRE DE 2014




. 'CONSUMOS 2013 DEL SERVICIODE COMEDOR GENERAL EN PUEBLA™ ©

82/01/13
03/01/13
04/01/13
07/01/13

09/01/13
10/01/13
11/01/13
14/01/13
|_15/01/13

14/02/13
15/02/13
18/02/13
19/02/13
20/02/13

03/04/13
04/04/13
05/04/13

08/04/13
09/04/13

21/02/13
22/02/13

25/02/13

26/02/13
27/02/13

10/04/13
11/04/13

12/04/13

15/04/13
16/04/13

16/01/13
17/01/13
18/01/13
21/01/13
| 22/01/13

[ 23/01/13

24]01/13
| 25/01/13
28/01/13
29/01/13

28/02/13
01/03/13
04/03/12
05/03/13

06/03/13

17/04/13
18/04/13
19/04/13
22/04/13
23/04/13

07/03/13

08/03/13
11/03{13

13/03/13

12/03/13

24/04/13
25/04/13

26/04/13
29/04/13
02/05/13

31f01/13
31/01/13
01/02/13
' 05/02/13
n6fa2/13

14/03/13

19/03/13
20/03/13
21/03/13

15/03/13

gt

03/05/13

06/05/13

07/05/13

08/05/13

09/05/13

07/02/13
08/02/13
11/02/13
12/02/13

13/02/13

22/03/13
25/03/13

25/03/13 .

01/04/13

02/04/13

10/05/13
13/05/13
14/05/13

15/05/13

16/05/13

797
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17/05/13 01/07/13 14/08/13

20/05/13 02/07/13 . 15/08/13

21/05/13 03/07/13 663 16/08/13 586
22/05/13 04/07/13 I 19/08/13

23/05/13 05/07/13 20/08/13

24/05/13 08/07/13 < 21/08/13

27/05/13 09/07/13 ot 22/08/13
28/05/13 10/07/13 668 ° 23/08/13

29/05/13 11/07/13 | 26/08/13

30/05/13 12/07/13 % 27/08/13

28/08/13
29/08/13
02/09/13
03/09/13
04/09/13

" 03/06/13
04/06/13
05/06/13
06/06/13
07/06/13

15/07/13
16/07/13
17/07/13 -
18/07/13
19/07/13

o7 ety 3

05/09/13
06/09/13

22/07/13
23/07/13

10/06/13
11/06/13

24]07/13 7}
25/G7/13
26/07/13

12/06/13
13/06/13
14/06/13

05/09/13 | g
10/09/13 )
11/09/13

_ 12/08/13
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VRS AL O LA FIOMERCIGHE

Consejo de laJudicabura,

Joder Judicial SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO EN LA _ Gl ]
' CIUDAD JUDICIAL FEDERAL EN EL ESTADO DE JALISCO
) "“'."E_f” 7 "“@:r -%ﬁ roile

1. GENERALES

. ,
1.1.  E! Consejo de la Judicatura Federal requiere el servicio de comedor gjecutivo, bajo el sistema
de servicio a la carta en tres tiempos para desayunos y comidas, para preparar y proporcionar '
higiénicamente los alimentos que se brindaran a fos Titulares de los Organos Jurisdiccionales
del Consejo de la Judicatura Federal que laboran en la Ciudad Judicial Federal en el estado
de Jalisco, de conformidad con los requerimientos y lineamientos que se establecen en los
presentes alcances técnicos, mismos que se consideran enunciativos, mas no {imitativos.

Eli ara el comedor ejecutivo conforme a o siguiente

se adjudicara

_it_a nte

1.2. El servici

|

Ciudad Judiciat Aniflo  Periférico  Poniente . : , "800 a
Federal en el Estado | Manuel Gomez Morin No. Ing. Jose Anton{o_Aguurre 1400 horas
. . . - Camacho. Administrador .
de Jalisco, sede del | 7727, Fraccionamiento Ciudad Regional en Zapopan, Jalisco y de 14:00
Poder Judicial de la | Judicial Federal, G.P. 45010, | "9 by 3?7‘375206 -1 " a17:00
Federacion Zapopaa, Jalisco. ) ‘ ‘horas.

1.3. FEi servicio deberd proporcionarse de lunes a viemes en el horario mencionado,
independientemente dei tiempo que adicionalmente requiera fa preparacion de los alimentos, a
excepcion de los dias festivos y aquellos asuetos que el Consejo de la Judicatura Federal
otorgue a sus empleados.

1.4. Lavigencia del _servicio sera del 01 de abril al 31 de diciembre de 2015.

4.5. En forma extraordinania el Consejo de la Judicatura Federal podra solicitar el servicio de
comedor ejecutivo ios dias sabados y dontingos e inhabiles, cuando asi resuitase necesaric,

con cuando menos 24 horas de anticipacion.

1.6.  El!licitante adjudicado, debera establecer en su oferta técnica, el numero de personal minimo
con el cual se comprometen a proporcionar el servicio en el comedor ejecutivo, asi como el
numero de supervisores que designaran para asegurar la adecuada operacion del mismo,

conforme a lo siguiente: -

PLANTILLA MiNIMA REQUERIDA

en el Bstade de Jalisco,
sede de] Poder Judicial
de la Federacidn en

Anifio Perfarico
Foniente Manuel Gémez 1 1 1 2 . 2
Morin No. 7727,

Fraccionamiznto Ciodad
Judicial, C.P. 45010.
Zapopan, Jalisco.

Totales 7 elementos como plantilla minima

o )
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1.7.  E licitante adjudicado debera proporcionar siempre un servicio de calidad, por io que en el
caso de incrementarse el nimero de comensales y el personal def mismo resuite insuficiente,
adicionara e} personal necesario para continuar con un seivicio de calidad, en ei entendido

. Que estos elementos seran sin costo adicional para el Consejo de la Judicatura Federal.

1.8.  En periodo vacacional podra disminuirse la plantilla, previo acuerdo con la administracion,.
siempre y cuando se mantenga la calidad de los alimentos, limpieza de las areas y el servicio.

1.9. El licitante sera responsable de las inasistencias de su personal, siempre y en todo momento
debera comprometerse a que el servicio se preste con la debida calidad y oportunidad, con el
numero minimo de elementos que haya presentado en su propuesta y de conformidad a los

diferentes puestos.

1.10. Elmenu de desayunos deberd ser a la carta con 3 opciones como minimo para cada tiempo,
este ment tendrd que cambiarse semanalmente informando a fa Administracidn Regional; el

menu debe contener;

a) 1ter. Tiempo.- Fruta de temporada, incluyendo moras y frutos rojos, entre otros.

b} 2do. Tiempo.- Hot cakes, waffles, pan francés, etc...
¢) 3er. Tiempo.- 3 variedades de guisados a base de carne de res, caine de cerdo, pollo,

pescado o huevos al gusto,
dy Complementos y bebidas al libre consumo como son:

Barra de ensaladas, cereales, frutos secos, variedades de yogurt y queso cottage,
Jugo de fruta natural (minimo 3 opciones),

Pan dulce (variedad tanto natural como integral bajos en gluten)

Pan salado (Bollos con queso, mini bagueite, pan mtegrai pan rico en fibra),
Salsa de mesa y tortillas,

Cafés (americano, expresso y capuchino),

O LN=

La integracion y gramaje del mentu de desayunos se muestra en ef siguiente cuadro:

Fruta de temporada Entre 130y 150 gramos.
Hot Cakes, Waffies y Pan Frances ' Entre 80 y 120 gramos.
Variedad de guisados con: Entre 130y 150 gramos. (camne cocida
res, pollo sin hueso, cerdo y pescado sin guarnicion}
. 2 piezas de huevo mas el ingrediente
Huevos al gusto principal entre 80 vy 100 gramos.
Jugo de fruta natural .
{tres opciones) Libre consumo |
Barra de ensalada, cereales y yoguri Libre consumo
Frijoles, aderezos, salsas y condimentos Libre consumo
Pan safade, pan dulce y fortillas Libre consumo

ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN JALISCO,

e
X‘J\%?j{ é?, COORDINACION DE ADMINISTRACION REGIONAL i g ?



delaFederacion  cyynap JUDICIAL FE

SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION
COORDINACION DE ADMINISTRACION REGIONAL
ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO

uabied WIHEAL O 1A ROERARIGN
Corsejo de lx Judicatura

SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO EN LA Jsmm——

Cafés Libre consumo

(RCTA 1) Ei platille pé‘incipal se acompafiara de ser necesaria con una gliarnicion de aproximadamente 40 a 60 gramos,; coma
pueden ser: frioles, verduras, ensaladas o ingredientes propios det platille coma por ejemplo, las papas para un club sandwich.

1.11. El

ment de comida debera ser a la carta sobre 1a base de una comida caliente en 3 tiempos

(sopa, plato fuerte y postre), con 3 opciones como minimo para cada tiempo, incluyendo barra

de

ensaladas, barra de frutas y variedad de aderezos, agua de fruta natural, pan y tortillas al

fibre consumo, para una poblacion de 70 comensales.

a}

b)

Primer tiempo.- Se ofreceran como minimo 3 diferentes tipos de sopas, consomes o
cremas, estas se elaboraran con materia prima de calidad utilizando fo menos posible
grasa de origen animal, grasas Trans y grasas saturadas que son dafiinas para la salud.

Segundo tiempo.- Se ofreceran como minimo 3 diferentes tipos de plato fuerte a base de
res, pollo sin hueso y sin piel, cerdo, pescados o mariscos, acompafiados con guarnicion
de acuerdo al platilio; evitar en lo posible la piel de pallo y de cerdo, utilizar carmne de
primera calidad que cumpla como minimo los siguientes requisitos:

Carne de polio, cerdo, pescado mariscos.- Tanto para desayunos como para comidas,
se debe de cumplir con el certificado “TIF” (Tipo de [nspeccidn Federal), reconocimiento
otorgado por la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y
Alimentacion (SAGARPA) v la certificacion “México Calidad Suprema” otorgado por
SAGARPA y la Secrstaria de Economia (SE), en caso de que la came sea de
importacion, debera tener los certificados correspondientes del pais de origen, asi como
su legal adquisicion, donde la SAGARPA por medio de la Direccion General de
Jaspeccién Fitozoosanitaria emite Certificado Zoosanitario para Importacion.

Came de res- esta debe tener ademas de los certificados antes mencionados, el
certificado de calidad, Prime, Choice o Selecl. : ‘ ‘
Pescados.- Los tipos de pescados deben ser, Salmon, Atun, Robalo, Huachinango, entre
otros de similares caracteristicas y calidad.

Tercer tiempo.- Se ofreceran coma minimo 3 diferentes tipos de posires a base de frutas,
gelatinas, mousse, pan, pasteles, entre otros.

-

en | siguiente cuadro:

a la carta y gramajes se muestran en e

1er. TIEMPO (Sopa, cornsome o cremas) Entre 250 y 300 ml.
2do. TIEMPO (Plato fuerte) Entre 130 y 150 gr. {carne cocida sin
A base de res, polio sin hueso, cerdo y pescado _ guarnicion)
3er. TIEMPO (Postre) , Entre 100y 130 gr.
Agua frescs de fruta natural .
g(doseopciones diarias} Libre consumo
Barra de ensalada, fruta y guarniciones Libre consumo
Frijoles, aderezos, salsas y condimentos Libre consumao
_ Pan y tortillas Libre consumo
s Cafés (americano, expresso y capuchino} Libre consumo
) {/ i COORDINACION DE ADMINISTRACION REGIGMAL
})(_}, T% ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO.
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1.17.
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(NOTA 2) Estos platillos se acompafiaran can una guamicidn aproximadamente de 80 a 120 grs. entre carbohidratos y verduras
{vitaminas), de acuerdo al balance adecuada propussio por & nutridlogo.

Se debera tener en todo momento la opcion de pescado, pechuga o bistec a la plancha o
parrilla para el caso que algin Titular asf lo solicite en lugar del 2do tiempo y si desea pueda

soficitar una ensalada a su gusto con ef complemento proteinico.

En la carta se deberan ofrecer los diferentes tipos de carnicos (res, polio, cerdo y pescado)
con variedades de preparaciones, este menu tendré que cambiarse semanalmente informando

a la Administracion Regional.

Ensaladas a libre consumo.- El presente anexo técnico contempla carta-ment disefiado en lo
general cuidando los niveles de grasa, carbohidratos, sales entre otros, aunado a esto se
consideran las ensaladas a libre consumo que deberdn componerse como minimo de 4
diferentes vegetales cada dia, tales como: lechuga, jitomate, brécoli, champifiones, calabazas,

.espinacas, etc...; 4 diferentes frutas de la estacién como: papaya, melén, sandia, guayaba,

ficama, naranja, platano y pera entre otros, asi de esta manera los Titulares de los Organos
Jurisdiccionales del Consejo que deseen tomar una opcién baja en calorias, podrian terer la
oportunidad de ordenar una ensalada a su gusto, por lo que se requiere una variedad diferente

diariamente.
Para la desinfeccién de las frutas y verduras, el licitante adjudicado debera utilizar

desinfectantes biodegradables de uso exclusivo para alimentos y bebidas, elaborados a base
de plata coloidal, compuestos clorados y extractos citricos de marcas reconocidas.

Los aderezos, yogurt, miel, chile piquin entre otros deberan estar envasados en recipientes
limpios y desinfectados especiales para dicho producto, los limones, salsas y Jo necesario
segun el meny del dia, deberan servirse de manera diaria y no se podran reutilizar para el dia

siguiente.

Diariamente se ofreceran dos opciones diferentes de aguas, elaboradas a base de fruta
natural de temporada.
La cantidad de desayunos ejecutivos y/o comidas ejecutivas a servir, se debera calcular sobre

70 comensales ya que es la capacidad fisica de las instalaciones, asi como también es el
numero de Titulares adscritos a este Circuito que respondieron la encuesta correspondiente al

servicio de comedor ejecutivo. '
La proyeccion de consumos podra modificarse dé acuerdo al consumo que se vaya

registrando. ‘

En caso de rebasar el nimero de desayunos y/o comidas ejecutivas por alguna circunstancia
extraordinaria de acuerdo a lo establecido en el parrafo anterior y como alternativa para

cumplir con el servicio, la empresa adjudicada debera prever diariamente un 10% adicionat
“sobre el 100 % de la carta-mentl que se establecen en los cuadros de los numerales 1.9,y

1.10. que anteceden.

NOTA:Estos porcentajes estaran sujetos a cambios conforme las necesidades que detecte la
Administracion Regional en Zapopan, Jalisco, previa saiicitud al licitante agjudicado par escrito

hasta con 24 horas de anticipacién,

V ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISGO.
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1.18.

1.19.

1.20.

E! horario para el servicio de desayunos comprende de las 8: DD alas 11:00 horas y el servicio
de comidas comprende de las 14:00 a fas 17:00 horas. ;

El area destinada al sailon del comedor ejecutivo ubicado en el edificio X6 planta alta de la
Ciudad Judicial Federal, cuenta con 19 mesas y 76 sillas, por io que seria el mismo numero de
personas que podrian atenderse al mismo tiempo.

Eil licitante adjudicado en su propuesta técnica presentara recetarios desgiosados eon
ingredientes y método de elaboracidn de los platillos que proporctonara para el mend a la

carta de cuatro semanas.
Los mends seran elaborados por la empresa y seran enviados para su revision, validacion y

autorizacion de la Administracién Regional en Zapopan, Jalisco, quien tendra la facultad de
seleccionarios e integrarios en la carta que se establecera para cuatro semanas, los cuales
deberan de entregarse en forma periddica los dos primeros dias de la tercera semana antes
de que finalice el ciclo de las cuatro semanas iniciales, lndependlentemente de ios platillos que

el mismo Consejo le solicite etaborar.

E! licitante adjudicado debera cumplir estrictamente con los métodos de elaboracidn, materia
prima, insumos y fa determinacion de raciones que establezca el recetario autorizado, en el
entendido de que las raciones seran conforme al gramaje y caracteristicas solicitadas en los
cuadros de los numerales 1.9. y 1.10. :

Para tal efecto, se tomara en cuenta la estructura que se precisa en el rubro de fineamientos
generales inciso “I” del presente Anexo técnico.

El ficitante adjudicado debera presentar cartas bajo protesta de decir verdad, en las que
manifiesten que se obligara a lo siguiente:

1) Proporcionar el servicio cuidando y ohservando la aplicacién en todo momento de las
especificaciones contenidas en la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009,
Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos y bebidas.

i)  Contar con los alimentos suficientes, preparados y calientes, treinta minutos antes de
que inicien los horarios de servicios. Asimismo la comida procesada sobrante y el aceite
guemado no podran ser reutilizados en servicios posteriores ni en la barra fria.

) Que se encuentra al corriente en el cumplimiento de sus obligaciones fiscales y
_patronales, de acuerdo con la normatividad apiicable en la materia.

V) Que cuenta con la experiencia, capacidad técnica y financiera, ast como con eficiente
organizacién administrativa, personat calificado y capacitado, mismo que debera contar
con seguro social o seguro de gastos médicos, por cualquier eventualidad que se
presente durante ia jornada laboral; equipo adecuado y recursos para cumplir con las
obligaciones del contrato que derive del presente procedimiento, en los términos que en
et mismo se establecen y en sus correspondientes alcances técnicos.

V)  Que de contar con enseres de mesa propiedad del Consejo; durante los cinco Ultimos

dias de cada mes, hara un recuento de los mismos (loza, vasos, cucharas, cuchillos,
tenedores, servilleteros, saleros, salseras, etc.), comprometiéndose a reponer dentro de

‘N{ COORDINAQION DE ADMINISTRACION REGIONAL
W ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO.
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Vi)

Vi)

Vi)

LX)

X}

Xi)

Xih)

Xl

» Con las especificaciones de sanidad y calidad requeridas.
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Consejo dela Judicatura|

fos 5 dias naturales siguientes, cualquiera de los articulos que se extravien, deterioren o
sufran dafio por cualquier calisa, de tal manera que siempre se conserve en existencia
la misma cantidad y calidad de enseres que reciba de la Institucién.

Que proporcionara el mantenimiento al mobifiario y équipo propiedad del Consejo de la
Judicatura Federal, con el fin de entregario ai ténmino de la vigencia del contrato en
condiciones de uso, tal y como lo reciba, salvo el desgaste natural por su uso.

En el caso de que el licitante no efectuara la reposicion de los enseres en el plazo
establecido, se hara acreedor a la pena convencional correspondiente. Que durante los
cinco Ultimos dias de cada mes, hara un recuento de los enseres de mesa (loza, vasos,
cucharas, cuchilios, tenedores, servilleteros, saleros, salseras, eic.) del comedor,
comprometiéndose a reponer dentro de los 5 dias naturales siguientes, cualquiera de los
articulos que se deferioren o sufran dafio por cualquier causa, de tal manera que
siempre se conserve en existencia la misma cantidad de enseres gue reciba de la

Institucion.

En el caso de que el licitante no efectuara la reposicién de tos enseres en el plazo
establecido, se hara acreedor a la pena convencional correspondiente.

Que proporcionarad el mantenimiento al mobiliario y equipo propiedad del Consejo de la
Judicatura Federal, con &l fin de entregarlo al térming de la vigencia del contrato en

condiciones de uso, tal y como lo reciba.

Que sustituird en forma inmediata cualquiera de los equipos que reciba propiedad del
Consejo de la Judicatura Federal gue derivado del desgaste y uso normal de fos mismos
sea hecesario darlos de baja, a efecto de garantizar la continuidad en ia prestacion del
servicio, los cuales seran en calidad de préstamo y sin cargo adicicnal para el Consejo

de la Judicatura Federal.

Que si por negfigencia o descuido en ef uso de los equipos propiedad del Consejo de fa
Judicatura Federal el personal que asigne al servicio, los equipos se dafien, se hara
responsable de Ia reparacion gue requieran los mismos o, en su caso, la sustitucion por
uno nuevo de caracteristicas similares, el cual se considerara propiedad del Consejo.

Que observara las demas especificaciones referentes a las “instalaciones, insumos de
cocina, mobiliario y equipo necesario para la realizacion del servicio de alimentos y
bebidas no alcoholicas” incluidas en los lineamientos generales inciso “H” dal presente

Anexo técnico.

Que adguirird y utilizard materia prima de primera calidad y marcas reconocidas, que
cumpla con los estdndares estabiecidos en la normatividad vigente, misma gue sera
entregada en los dias y forarios especificados por el Administrador Regional en
Zapopan, Jalisco. Asimismo, otcrgara todas las facilidades al Consejo de la Judicatura
Federal para verificar ias condiciones organolépticas y las buenas practicas de
manufactura (BPM) de materia prima e ingredientes desde la transportacién en

‘contenedores adecuados, recepcion, preparacion y elaboracién, hasta el servicio al

consumidor final; quien se reservara el derecho de rechazar aquelios que no cumplan

3
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XIV) Que para la preparacién del agua de fruta natural, suministrara el agua purificada para

beber en garrafén, debidamente sellada marca Ciel,, Bonafont o Santorini
etiquetado, o si fuera el caso, instalara purificadores de agua a base de ozono o luz
ultravioleta que cumplan las Normas Oficiales Mexicanas vigenies para ello y que
garanticen la calidad del agua para el consumo humano, al gue tendra que incluirto

dentro del programa de mantenimiento de los equipocs.

XV)

XV}

Que instalara cualquier otro equipo adicional que se requiera para la preparacion de l0s
alimentos, tales como basculas, molinos, batidoras, cortadoras, rebanadoras, licuadoras,
trituradoras, procesadores de alimentos, estufones adicionales, parrillas, entre otros,
para fo cual solicitara autorizacion a la Administracion Regionat en Zapopan, Jalisco, a
efecto de verificar en las instalaciones, la suficiencia de las capacidades eléctricas, de
gas, de espacio y agua.

El personal responsable del servicio por parte del Consejo, asignado por la
Administracion Regional en Zapopan, Jalisco, supervisara la recepcion de los productos
y materia prima que el licitante entregue en el tiempo que se le estipule, tomando en
cuenta la lista de proveedores y las marcas que presentd en su propuesta técnica, en el
entendido que no se aceptaran productos'a granel sin marca como frijol, lenteja, crema,
moles, chile piquin, entre otros. La materia prima debera ser transportada en vehiculos
que cumplan la norma oficial mexicana aplicable, asi como en contenedores de plastico
adecuados higiénicamente.

- XVil) En el caso de pollo y camicos, exclusivamente se aceptaran de proveedores que

cuenten con certificacion TIF vigente, debidamente otorgada por la Secretaria de
Agricultura, Desarrolio Rural, Pesca y Alimentacion, para lo cual la empresa debera
adjuntar en su propuesta técnica copia de la documentacién que asi lo acredite: La
empresa debera observar en todo momento, las caracteristicas descritas en los
lineamientos generales inciso “A” del presente Anexo técnico.

XVli!)La empresa suministrara e} gas L.P. para [a prestacion del servicio, por Io tanto debera

presentar escrito bajo protesta de decir verdad, en el que se comprometa a contratar una
compafiia distribuidora de gas debidamente constituida para et Hlenado del tanque
estacionario instalado en ef inmueble, mismo que debera mantenerse siempre a un nivel
no menor al 20% de su capacidad.

Una vez adjudicado el servicio la empresa contara con 30 dias naturajes para entregar a la
Administracion Regional en Zapopan, Jalisco, las constancias de alta en el IMSS del personal
asignado para la prestacion del setvicio. :

2. 1NSUMOS UTENSH.IOS DE COCINA, MOBILIAREO Y EQUIPQ NECESARIO PARA LA
PRESTACION DEL SERVICIO.

%d?
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21. Ei Consejo de la Judicatura Federal cuenta con el local adecuado y equipo para pbder :
proporcionar el 'servicio, con las caracteristicas y en las cantidades que se destinaran

- exclusivamente para el sefvicio de alimentos.

2.2, De requerir equipo adicional o enseres de mesa tales como lkza, cristaleria, plague,
servilleteros, floreros, sillas, mesas entre otros, inherentes al servicio tipo restaurante, el
licitante se compromete a proporcionarfos sin cargo alguno para el Consegjo.

La Administracion Regional en Zapopan, Jalisco, elaborard y entregard a fa empresa
adjudicada el inventario del local, instalaciones de cocina y comedores, equipo y enseres de
mesa para el acto de entrega-recepcion, en el cual se asentara &l estado fisico y condiciones

de los bienes.

3. SERVICIOS DE LUZ, AGUA POTABLE, TELEFONO Y GAS.

3.1. Los gastos que se originen por los servicios de luz, agua potable y teléfono correran por cuenta
del Consejo de la Judicatura Federal, por lo cual la empresa observara los fineamientos gue al
respecto tiene o establezca el propio Consejo, por lo que sera responsabilidad def ficitante el

uso racional de astos servicios,

El licitante que resulte adjudicado surhinistraré el gas L.P. para la prestacion del servicio, por o
que debera contratar una compafiia distribuidora de gas debidamente constituida, para el
llenado del tanque estacionario instalado en el inmueble, mismo que deberd mantenerse

_siempre a un nivel no menor al 20% de su capacitad.

En el caso de que el licitante adjudicado no suministrara el gas LP o mantenga siempre el
tanque estacionario en un nivel menor al 20% de su capacidad, se hara acreedor a la pena

convencional correspondiente.

En caso de presentarse la suspension por causas no imputables al Consejo en el suministro de
tales servicios, el-licitante se compromete a continuar con su oberacion ofreciendo alimentos
gue por su naturaleza puedan servirse frios, de preparacion rapida o altemativos, por o que fal
eventualidad en ningln caso justificara fa suspension de su servicio, situacidn que se hara def
conocimiento en forma inmediata al responsable def servicio de la Administracién Regional en

Zapopan, Jalisco.

Si existiera linea telefénica en el comedor ejecutivo, el uso de la misma serd Unicamente para el
servicio de llamadas locales y sera para uso exclusivo de asuntos relativos a la prastacion del
servicio, por lo que todos los demds servicios estaran cancelados (larga distancia nacionai e

internacional, 01 800, 01 8C0 y celulares).

4. RIESGOS

4.1. El licitante que resulte adjudicado serd ante las autoridades !a tinica responsable del buen
, mane;o de ka candad e higiene de ios alimentos, asi como de las evenlualidades (accidentes o
,>\§\
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siniestros) que se susciten con motivo de la prestacién del servicio.y que afecten la salud o la
seguridad de {as personas o de las instalaciones. ;

Igualmente, responderd de los dafios y perjuicios que pudieran originarse con motivo de
cualquier siniestro, ocasionado por el personal a su servicio, sea por negligencia o por la
inadecuada operacién del equipo que se encuentre instalado en las areas de comedor y cocina.

4.2, E! licitante que resulte adjudicado debera entregar a favor del “Consejo” dentro de los 10 dias
habiles posteriores a la fecha de la firma del contrato respectivo, una péliza de seguro de
responsabilidad civil que garantice los dafios y perjuicios que su personal pudiera ocasionar a
cualquier bien mueble o inmueble, propiedad o personas del "Consejo”, y sera civiimente
responsable por la calidad de los insumos provistos, por una suma’equivalente al 10% del monto
total del contrato respectivo sin considerar ef LV.A. por evento, misma que debera estar vigente por
el periado de contratacion.

El seguro debera ser expedido por una compaiia mexicana de seguros fegalmente constituida,
designando al "Consejo” y sus servidores publicos como terceros beneficiarios y debera contar con
renovacion automatica durante fa vigencia del contrato y sus ampliaciones.

£n caso de que el licitante ya cuente con un seguro de responsabilidad civil, expedido por una
compania mexicana de seguros legalmente constituida, bastara presentar endoso donde los
inmuebles del "Consejo” y sus servidores pblicos sean designados como terceros beneficiarios y
fendra una vigencia similar a fa del contrato entregandolo en el tiempo estipulado, debiendo contar
con renovacion automatica de la suma asegurada por cada evento. :

La entrega del original de la péliza de responsabilidad civil sera en las oficinas de la Direccion de
Confratacién Servicios dependiente de la Direccion General de Recursos Materiales, ubicada
en Carretera Picacho Ajusco No. 170, piso 7, Col. Jardines en la Montaria, C.P. 14210, Delegacion
Tlalpan en México, Distrito Federal.

5. SUPERVISION GENERAL DEL SERVICIO

5.4. €l licitante que resulte adjudicado debera contar dentro de su personal con un nutridlogo o dietista
titulado con experiencia, quien seré el que realice la propuesta de los menis de la carta que el
Consejo determinara sean servidos en su comedor ejecutivo, per lo que debera presentar copia del
titulo y cédula profesional def mismo en su propuesta téenica, quien debera firmar invariablemente
jos menus sujetos a aprobacidn, asimismo por la naturaleza de los menis ejecutivos se debera
contar con un Chef con experiencia en preparaciones de plafillos gourmet y alimentos balanceados,
con conocimientos en métodos de coccion y efaboracion de alimentos.

5.2. FEl licitante que resulte adjudicado mantendra diariamente durante el tiempo que dure el servicio, una
total y perfecta limpieza de las instalaciones, de los comedores y lugares que sean asignados para
tal fin, asi como de los equipos, enseres y demas utensilios para la elaboracion de alimentos;
asimismo, el personal deberd portar filipina blanca con logotipo de la empresa, zapatos
antiderrapanies, pantalén de mascota o color negro, turbante, red o cofia para el cabello, en las
areas o condiciones que se requiera se utifizara cubre bocas y guantes. Adicionalmente, debera
vigifar en todo momento la higiene, presentacion y salud personal de sus trabajadores, conforme a o
establecido en los iineamientos generales incisos “D” y “E” del presenie Anexo fécnico.

; :
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5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

Ellicitante que resulte adjudicado debera proporcionar a su personai el uniforme consistente en dos
juegos de prendas por persona, mciuyendo mandiles de peto y desinfectante para las manos
durante ef desempefio de sus labores, asi como también un gafete de identificacion con fotografia
indispensable para el ingreso y permanencia en el inmueble. E! licitante debera entregar en su
propuesta técnica, fotografla a cuatro vistas del uniforme del personal de su empresa.

El ficitante que resulte adjudicado proporcionara al Administrador Reglonal en Zapopan, Jalisco, la

ficha de identidad de cada frabajador, donde se indique lo siguiente:

» Domicilio actual,

> Certificado médico,

> Antecedentes no penales

* Empleos anteriores,

> Autorizgcién por escrito de cada trabajador para ser investigado por el Consejo, si asi
se requiere,

De tal manera que se garantice la integridad de! personal operativo del licitante que ingresara a
las instalaciones del Consejo,

El licitante entregara a mas tardar al tercer dia habil de cada mes, una lista al Consejo de fa
Judicatura Federal, indicando [as personas que asignara para la prestacion del servicio en el
inmueble; o durante el mes si se presentara la baja y alta de un trabajador de la empresa, asi
como del personal que suplira a los faltantes en el caso de inasistencias (Comeodin) a mas

tardar a las 11:00 horas.

El licitante debera asignar cuando menos un suparvisor para el comedor ejecutivo, quien sera
responsable de la adecuada operacidén del servicio, con facultades suficientes para tomar
decisiones y resolver los problemas que se presenten, asi como para mantener una relacion
directa e inmediata con el Consejo, debiendo contar con un equipe de comunicacién (celular o
nextel) y proporcionar su nimero telefénico para tener contacto directo con el responsable del

servicio de comedor ejecutive por parte def Consejo.

La empresa deberan incluir en el sobre de su propuesta técnica, el organigrama aciuatizado de
su empresa, incluyendo teléfonos de Ios principales dlrectfvos y responsable del servicio que se

designara en el inmueble.

El personal de la empresa gue intervenga en la prestacaon del servicio de comedor ejecutivo
para el Consejo, debera estar debidamente capacitado para desempefiar las funciones del
puesto que se les designe, ademas de estar libre de todo tipo de enfermedades infecto-
contagiosas, por lo que el licitanie debera presentar las pruebas de laboratorio que demuestren
que el personal que iniciara labores esta libre de este tipo de enfermedades.

Esta documentacion debera ser entregada a la firma del contrato, en la en la Administracién
Regionhal de Zapopan, Jalisco.
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Si durante la vigencia del contratc se presentaran altas y bajas de personal de la emprésa, el
licitante estara‘obligado a entregar en el caso de las altas, las pruebas de laboratorio de dicho
personal, siempre y cuando se vayan a incorporar al servicio del comedor del Consejo.

Asimismo, todo el personal que preste sus servicios en el comedor ejecutivo del Consejo de la
Judicatura Federal por parte del licitante tendra que someterse cada seis meses a examenes
médicos y bacteriotogicos para confirmar que son personas libres de enfermedades mfecto-
contagiosas.

l.os exdmenes mencionados seran con cargo al licitante y los resultades seran entregados al
Consejo de la Judicatura Federal en [a Direccién de Servicios, para su revisién y valoracién por
parte del personal especializado, dentrc de los diez primeros dfas del siguiente mes. Para tales
efectos, el licitante debera entregar ef programa-anual de analisis de laboratorio.

5.9. El licitante proporcionara al personal responsable def servicio de la Administracion Regional de
Zapopan, Jalisco, dentro de los primeros diez dias naturales de cada mes las prucbas que se
realicen en un laboratorio cerlificado por la Secretaria de Salud y a eleccion del Conse;o de ia
Judicatura Federal, relativas a la calidad y sanidad de los alimentos; examenes que
invariablemente serdn con cargo al licitante, mismos que se deberan de incluir en el programa
anual de analisis de laboratorio que debera entregar la empresa. En el caso de no entregarse
los dias especificados ¢ no entregarse, serd motive de penalizacion.

5.10. El licitante permitira ef. acceso al personal que el Consejo de la Judicatura Federal designe, a
efecto de analizar y verificar que la calidad de los aiimentos y condiciones de salubridad e
higiene en e comedor se ajusta a los términos establecidos en los lineamientos generales de
los presentes alcances técnicos y de cenformidad con ia NOM-231- 5SA1-2009, debiendo
acatar las observaciones que se e formuien por conducto de dichos supervisores, brindando las
facilidades que requiera el personal del laboratorio de control de calidad que, en su caso, se
contrate para efectuar analisis bacteriologicos y quimicos de los alitnentos que se estén
proporcionando. De igual manera facilitara la practica de los anéfisis que se consideren
necesarios al personal que los prepara y los sirve.

5.11. El licitante y su'pe’rsona! deberan observar las normas de seguridad que para el accesc a los
comedores se tengan establecidas.

6. LIMPIEZA Y FUMIGACION

6.1. FEl licitante adjudicado debera retirar diariamente, sin costo adicional, los desperdicios que se
generen por la elaboracien de los alimentos, al terminar [a jornada de trabajo, previa separacion

de basura organica e inorgénica.

6.2. El licitante que resuite adjudicado debera realizar mensualmente anélisis con un laboratorio
certificado y acreditado por la EMA (Entidad Mexicana de Acreditacidn), relativas a Ia calidad y
sanidad de los alimentos; examenes que invariablemente seran con cargo al licitante y los
resultados deberan ser entregados al Titular de la Administracién del Edificio Sede, dentro de
los diez dias habiles posteriores a la fecha en que se haya realizado e! muestreo.
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Los analisis microbiolégicos de alimentos y bebidas, ‘deberan contener el esiudio de los
siguientes: )

- Cuenta total de mesofilicos aerchios

- Coliformes totales

- Hongos

- Levaduras

- Estafifococus Aureus

- Escherichia Coli

- Salmonela SPP

- Nimero mas probable de coliformes fecales

Asimismo, el personal de ia empresa permitira el acceso al personai que el "Consejo” designe,

a efecto de analizar y verificar que la calidad de los alimentos y condiciones de salubridad e

higiene del comedor se ajusten a los términos establecidos en los fineamientos generales de los
presentes alcances técnicos y de conformidad con {a NOM-251-SSA1-2009, debiendo acatar
las observaciones que se le formulen por conducto de dichos supervisores, brindando las
facilidades que requiera ef personal del faboratorio de control de calidad que, en su caso, se
contrate para efectuar andlisis bacterioldgicos y quimicos de los alimentos que se estén
proporcionando. De igual manera facilitard la practica de los analisis que se consideren

necesarios al personal que los prepara y los sirve.

El ficitante adjudicado debera entregar a la Administracion Regional de Zapopan, Jalisco, dentro
de los treinta dias naturales siguientes a la firma del contrato correspondiente, un programa
anual de limpieza profunda quincenal con sus procedimientos de limpieza y desinfeccion,
conforme a lo descrito en los lineamientos generales inciso “F”.

Asimismo el licitante deberd suministrar sin costo adicionhal para ef Conssjo de la Judicatura
Federal, el material para la limpieza diaria y profunda quincenal a fas instalaciones de los
comedores y fas cocinas, asi como el lavado de vajillas, detergente secante, desincrustante
para la maquina lavavajilfas, cubiertos y utensilios de cocina.

El ficitante ad}uc]ét_:ado debera entregar a la Administracién Regional de Zapopan, Jalisco, dentro
de los treinta dias naturales siguientes a la firma del contrato comespondiente, un programa de

fumigacion de instalaciones y equipo.

Mensualmente realizara la fumigacién contra la fauna nociva en todas las instalaciones que
formen parte def comedor ejecutivo, cocina, bodega, entre otros, donde proporcione el servicio,
sin costo adicional, en términos de lo establecido en los lineamientos generales inciso “G” del

presente Anexo técnico.

Para acreditar la ejecucion de las fumigaciones, el licitante adjudicado presentara al
responsable del servicio de la Administracion Regional en Zapopan, Jalisco: dentro de los diez
primeros dias naturales de cada mes ja documentacién correspondiente. Los insecticidas y
rodenticidas deberan estar autorizados por fa Secretaria det Medio Ambiente, para lo cual
entregara carta expedida por la empresa que realice el servicio de fumigacion donde se asiente

dicha situacion.
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En el caso de que el ficitante adjudicado no efectuara [a fumigacién de conformidad con el
programa que se establezca, se hara acreedor a fa pena convencional correspondiente.

7. ENTREGA DE INVENTARIOS DE EQUIPO Y MUESTRAS DE PRODBUCTOS

74.

8.1.

8.2.

La empresa adjuntara en su propuesta técnica lo siguiente:

7.1.1. Inventario det equipo adicional con ef que cuentan para proporcionar el servicio.

7.1.2. Relacion de los insumos que utiizaran para fa preparacion de los alimentos eSpecsflcando

la marca de los mismos.

7.1.3. Directorio de sus principales proveedores, clasificado por tipo de insumo para la

preparacién de alimentos.

SERVICIOS ADIGIONALES QUE PODRAN REQUERIRSE.

En caso de que ocurra un cambio de instalaciones del comedor ejecutivo, el Consejo de la
Judicatura Federal se compromete a hacerio del conocimiento por escrite at iicitante adjudicado
con 10 dias naturales de anticipacién, a fin de que tome las medidas nacesarias para llevar a
cabo el traslado de los equipos propiedad de la empresa a la nueva ubicacion sin costo
adicional para el Consejo de la Judicatura Federal,

Asimismo, el Consejo de la Judicatura Federal podra modificar el contrata(s) que se derive(n)
de este concurso a través de un convenio durante el periodo de vigencia del misme, para
incorporar fos inmuebles adicionalés en que se requiera, respetando la empresa adjudicada, los
conceptos caracteristicas y precios originalmente propuestos y autorizados. En caso de que los
servicios requeridos sean de diferentes caracteristicas, la modificacion se aplicara confonne a
las necesidades de los mismos.

Dichas acciones estaran su;'étas a la autorizacion del Comité de Adquisiciones, Arrendamientos,
Obra Publica y Servicios, por tratarse de un cambio de especificaciones, distintas a las
coniratadas originalmente.

Sera obfigatorioc que los ficitantes realicen una visita guiada al inmueble ubicado en Aniilo
Periférico Poniente Manus! Gomez Morin No. 7727, Fraccionamiento Ciudad Judicial a efecto de
que conozcan detalladamente las instalaciones del comedor ejecutivo donde se requiere la
prestacion del servicio, la Administracién Regional en Zapopan, Jalisco, les extendera la
constancia comespondiente, misma que deberan adjuntar copia en el sobre de su propuesia
fecnica.

y i COORDINACION DE ADMINISTRACION REGIONAL
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de la Pederacién CIUDAD JUDICIAL FEDERAL EN EL ESTADO DE JALISCO

10. CONDICIONES DE PAGO

10.1.

10.2.

10.3.

11.

11.4.

11.2.

11.3.

El pago de los servicios se realizard en la Adminisiracion Regional en Zapopan, Jalisco,
conforme a los consumos mensuales que se registren en el comedor ejecutivo, a los 20 dias

"habiles, contados a partir de la fecha de prasentacion de la factura que cumpla con los

requisitos fiscales, con lugar y fecha de expedicion, precio unitario y total, desglosdndose el
LV.A., con descripcion completa del servicio contratado, a nombre del Consejo de la Judicatura
Federai con R.F.C. CJF-850204-TL0, domicilio Insurgentes Sur No. 2417, Colonia San Angel,
México, D.F., Delegacion Alvaro Obregén, G.P. 01000.

Previo a la facturacion, el licitante adjudicado realizara conciliaciones semanales con el
personal designado por la Administracidn Regional en Zapopan, Jalisco, de acuerdo a los
consumos efectivamente realizados y at boletaje y/o controles que el responsable del servicio
de la Administracion Regional en Zapopan, Jalisco considers periinentes y se exhiban en la

validacién para cada inmuebie y una vez que éstas sean aprobadas, se procedera a facturar el

servicio.

En caso de que tas facturas y/o su documentacion anexa presente errores, se suspenderd la
revision y se devolvera al ficitante para que sea corregida y la presente posteriormente para
reiniciar el tramite de revisidn y pago, cuyo plazo para reahzarse se computara a partir de la

fecha de ia presentacién de la informacién corregida.

DOCUMENTAC!()N ADICIONAL

La empresa entregara copia fotostatica de los registros y licencias vigentes que esta obligada
a obtener por parte de ias autoridades competentes, para poder proporcionar el servicio objeto
del presente contrafo, tales como: Licencias de funcionamiento, licencia de uso de suelo,
Registro empresarial ante el IMSS, aviso de funcionamiento o aperiura expedida por la
Secretaria de Salud, constancia de registro ante Proteccion Civil, enfre ofros.

El licitante debera presentar escrito emitido por el instituto Mexicano del Seguro Social, que
certifique que la empresa se encuentra al comriente en el cumplimiento de sus obligaciones
obrero-patronales, con fecha de expedicién no mayor a sesenta dias.

Copia del documento DC-2 y Acuse de Recibo Oficial expedido por la Secretaria del Trabajo y
Previsién Social del gjercicio 2012, dicho documento debera contar con el selfo de la Secretaria
del Trabajo y Prevision Social {presentar original para cotejo). Adicionalmente, deberd
presentar el titimo documento vigente que se tenga al interior de los registros del licitante, de
conformidad con lo establecido en el la Ultima reforma en ta Ley Federal def Trabajo del 30 de
noviembre de 2012 y seg(n ef acuerdo de la Secretaria dei Trabajo y Previsidn Social del 14 de

junio dei 2013.

™ {1 )
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12. EVALUACION TECNICA

1 ' 3

12.1. La propuesta técnica serd objeto de evaluacion por parte del personal responsable del servicio

en el comedor ejecutivo y personal de la Direccidon General de Servicios Generales y/o la
Administracion Regional de Zapopan, Jalisco, en la que se verificara que fa empresa cumpla

con las caracteristicas y especificaciones requeridas en las bases de este procedimiento, asi’

como lo requerido en los presentes aicances técnicos.

Por lo que, se le recomienda al licifante leer con detenimiento el contenidoe de todos los
documentos, para evitar incurrir en cualquier omisién que daria lugar a su descalificacion.

13.

14.

PENALIZACIONES

En caso de que el licitante adjudicado incumpta con cualquiera de los tiempos establecidos para
la entrega de materia prima, mends, mantenimientos a los equipos, pago del gas, aplicacion de
la fumigacion, limpieza profunda, examenes médicos y bacterioldgicos del personal, reposicion
de inventarios y en general de cualquier documentacién ylo conceptos solicitados en. el
presente Anexo técnico, se hara acreedor de la aplicacion de la penalizacion correspondiente y
en su caso de |a rescision del contrato. '

CARTAS COMFPROMISO

Las cartas compromiso deberan ser presentadas en jos mismos i&rminos que los modelos

" mostrados en e} apartado | (“Modelas de Cartas”). La presentacion de las cartas con

variacion en &l texto indicado en los modelos o la omision de alguna de ellas, serd motivo de
descalificacién.

COORDINACHON DE ADMINISTRACION REGIONAL
ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO.
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Pape! membretado de la empresa

Zapopan, Jaiisco, __de de 2015

CONSEJQ DE LA JUDICATURA FEDERAL

PRESENTE
El que suscribe C. ' en mi caracter de representante iegal,
de la empresa declaro bajo protesta de decir verdad

que en relacién a la Licitacion Pulblica Nacional No. (Numero_de la presenfe Licitacidn_Pablica
Nacional}, manifiesto que he leido y conozco el objeto del presente procedimiento, consistente en el
servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales del Consejo de la
Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial en Zapopan, Jalisco, entendienda claramente
los términos y condiciones solicitados en et Anexo 1 y Lineamientos de las presentes bases de

COncurso.

Por lo anterior, en caso de resultar adjudicado garantizo que los servicios ofertados serdn
proporcionados con la mejor calidad y oportumdad cumpliendo los niveies de servicio que nos son

requeridos.

{Razén social)

Nombre, Firma y Cargo
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Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, __ de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 2

El que suscribe en mi cardcter de representante legal de
la empresa {nombre de la empresa o razon social), declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacion a la Licitacion Publica Nacional No. {Nomero de /a presenie Licitacion Pablica Nacional), para
la ‘contratacion del servicio de comedor ejecutive para fos Titulares de los Organos Jurisdiccionales
det Consejo de la Judicatura Federal, gue en caso de resultar adjudicado, me comprometo a
praporcianar el servicio en el inmueble ubicado en Anillo Periférico Poniente Manuel Gomez Morin
No. 7727, Fraccionamiento Ciudad Judicial Federal, C.P. 45010, en Zapopan, Jalisco, en e horario

que se establece en el Anexo 1.

{Razbn social)

Nombre, Firma y Cargo
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de Ia Federacion SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO EN LA

Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, __de de 2015

CONSEJQ DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESENTE

Carta No. 3

El que suscribe C. en mi caracter de representante legal,
de la empresa declaro hajo protesta de decir verdad
que en relacidon a la Licitacidn Publica Nacional No. (ndmero de [a presente Licitacion Ptblica
Nacional), para la contratacién del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos
Jurisdiccionales del Consejo de fa Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judiciat Federal en
Zapopan, Jalisco, que en caso de resuftar adjudicado, me comprometo a proporcionar el servicio
sobre la base de un desayuno y/o comida caliente en tres tlempos, incluyendo para desayunos tres
opciones de jugos naturales, barra de cereales, ensaladas y variedad de yogurt, pan dulce y salado,
salsa de mesa, tortillas y variedad de cafés; y para las comidas, dos opciones de agua de fruta
natural; barra de ensaladas, barra de frutas, variedad de aderezos, pan y tortilias al libre consumo.

(Razdn.soctal)

MNombre, Firma y Cargo
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Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco,  de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 4

El que suscribe en mi carécler de representante legal de
la empresa (nombre de /a empresa o_razbn social), declaro bajo protésta de decir verdad que en
relacion a la Licitacion Publica Nacional No. {nimero de fa presente Ligitacidn Publica Nacional), para
la contratacion del servicic de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
det Consejo de fa Judicatura Federal, que en caso de resultar adjudicado, me comprometo a
determinar y servir la cantidad de desayunocs y comidas mediante el sistema de reservacion en el
inmueble de Ciudad Judicial Federal en Zapopan, Jalisco, en coordinaciéon con la Administracion
Regional en Zapopan, Jalisco, tomando como base el resultado de tas encuestas realizadas a los
Titulares de los Organos Jurisdiccionales del Tercer Circuito, para determinar ei posible nimero de
comensales que harian uso de!l servicio. En caso de que se rebasara el nimero de comidas de
acuerdo a lo estabiecido, como alternativa para cumplir con el servicio se prevera diariamente un 10%

adicional sobre el 100 % de dichas reservaciones.

Para la desinfeccion de fas frutas y wverduras, ut;!rzaremos desinfectante orgénico de marca
reconoc;da que cumpla con las normas oficiales existentes en la materfa. ‘

Asimismo me comprometo a presentar recetarios y método de elaboracion de los platilles que
proporcionaremos para cuatro semanas, firmados por nuestro nutridlogo o dietista, y estoy de
acuerdo que seran revisados, validados y autorizados por personal especializado del Consejo
quienes tendrén fa facultad de seleccionarlos e integrarlos eri la carta que se estableceré para cuatro
semanas, los cuales deberdn de entregarse en forma periédica los dos primeros dias de la tercera
semana antes de que finalice el ciclo de las cuatro semanas iniciales, independientemente de los

platillos que el misma Consejo le solicite elaborar.

Cumpliré estrictamente con los métodos de efaboracidn, materia prima, insumos y la determinacion
de raciones que establezca el recetario autorizado, en el entendido de gue las raciones seran
conforme al gramaje y caracteristicas solicitadas en el Anexo 1 de las bases de la presente Licitacién.

(Razén social)

/
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Papelf merdbretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, __ de de 2015 .

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 5

El que suscribe en mi cardcter de representante legal de
ta empresa (nombre de la_empresa ¢ razdn sogiall, declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacién a la Licitacion Pablica Nacional No. (numero de fa presente Licitacion Publica Nacional), para
la contratacién del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de jos Organos Jurisdiccionales
det Consejo de la Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial Federal en Zapopan, Jalisco,
que en caso de resuftar adjudicado, me comprometo a proporcionar el servicio cuidando y
observando la aplicacién en todo momento de las especificaciones contenidas en la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-88A1-2009, Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o

Suplementos Alimenticios.

(Razdn social)

Nombre, Firma ¥ Cargo
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Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jafisco, _ de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 6

Ef que suscribe en mi caracter de representante legal de
fa empresa (nombre de la empresa Q razdn sociaf}, declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacién a la Licitacion Publica Nacional No. (Niimero de la presente Licitacion Pablica Nacional), para
fa contratacion del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
det Consejo de la Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial Federal en Zapopan, Jalisco,
gue en caso de resultar adjudicado, me comprometo a contar con los alimentos suficientes,
preparados y calientes, freinta minutos antes de que inicie el horario de servicio. Asimismo la comida
- procesada sobrante y &f aceite quemado ya utilizado no los reutilizaremos en servicios posteriores ni

en la barra fria.

Asimismo, manifiesto gue contamos con la experiencia, capacidad técnica y financiera, asi como con
eficiente organizacion administrativa, personal calificado y capacitado, equipo adecuado y recursos
suficientes para cumplir con las obligaciones def contrato que derive del presente procedimiento, en
los términos que en el mismo se establecen y en sus correspondientes alcances técnicos; y de
encontrarnos al corriente en ef cumplimiento de las obligaciones fiscales y patronales, de acuerdo ala

normatividad apficable en [a materia.

Me obligo a que ef personal que se asigne para la prestacion del servicio cuente con seguro social o
seguro de gastos médicos, durante la vigencia del contrato que me sea adjudicado, por cualguier

eventualidad que se presente durante fa jornada laboral.

(Razdn social)

Nombre, Firma y Cargo
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Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, __de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 7

El que suscribe en mi caracter de representante legal de
la empresa (nombre de [a_empresa 0 razén social), declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacion a la Licitacion Plblica Nacional No. (niimerg de fa presente Licitacion Publica Nacional), para
la contratacién del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
del Consejo de ia Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial Federal en Zapopan, Jalisco,
que en caso de resuftar adjudicado, durante los cinco Gltimos dias de cada mes, realizaremos un
recuento de los enseres de mesa (charofas, loza, vasos, cucharas, cuchillos, tenedores, servilleteros,
saleros, salseras, entre otros} del comedor, comprometiéndome a reponer dentro de los primeros 5
dfas naturales def mes siguiente, cualquiera de los articulos que se hayan déteriorado o sufran dano
por cualquier causa, de tal manera que siempre se conserve en existencia la misma cantidad de

enseres que reciba de fa Institucion.

(Razdn social)

Nombre, Firma y Cargo
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Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, __de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 8

El que suscribe en mi caracter de representante legal da

la empresa (nombre de la empresa o razdn sociaj), declaro bajo protesta de decir verdad gue en
relacion a la Licitacion Pablica Nacional No. (ndmero de Ja presente Licitacién Poblica Nacional), para
la contratacion def servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
del Consejo de la Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial en Zapopan, Jalisco, que en
caso de resultar adjudicado, me comprometo a proporcionar el mantenimiento ai mobiliario y equipo
propiedad del Consejo de fa Judicatura Federal, con el fin de entregarlo &l término de fa vigencia de!
conhtrato gue se derive del presente procedimiento en condicionas de uso, tal y como se recibid.

Sustituiremos en forma inmediata cualquiera de los equipos que derivade def desgaste y uso normal
de los mismos sea necesario darlos de baja, a efacto de garantizar la continuidad en la prestacion de!
servicio, los cuales seran en calidad de préstamo y sin carge adicionatl para e Consejo de fa

Judicatura Federal.

Si por negligencia 0 descuido en el uso de los equipos propiedad del Consejo de la Judicatura
Federal el personal que asigne al servicio, éstos se danan, nos haremos responsables de la
reparacion que reguieran los mismos, o en su caso, la sustitucion por uno de caracteristicas similarss,

el cual se consideraré propiedad del Consejo.

Observaremos fas demas especificaciones referentes a las “instalaciones, insumos de cocing,
mabiliario y equipo necesario para la realizacion del servicio de alimentos y bebidas no alcohdlicas®
incluidas en los lineamientos generales inciso "M" det Anexc 1 de fas bases del presente concurso.

(Razdn social)

L Nombre, Firma y Cargo
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Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, ___de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

‘Carta No. 9

El que suscribe ' ert mi caracter de representante legal de
la empresa {nombre de fa_empresa o razon sociai), declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacion a la Licitacién Publica Nacional No. (ndmero de fa presente Licitacion Publica Nacionall, para
la contratacion dei servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
del Consejo de la Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial en Zapopan, Jalisco, que en
caso de resuitar adjudicado, me comprometo a adquirir y utilizar materia prima de primera calidad y
marcas reconocidas, que cumplen con los estandares establecidos en la normatividad vigente, misma
que ser4 entregada en los dias y horarios especificados por a Administracion Regional en Zapopan,
Jalisco. Otorgaremos todas las faciidades al Consejo de la Judicatura Federal, para verificar las
condiciones de los ingredientes desde la recepcion y hasta el consumidor final, pasando por su
preparacion, elaboracién y servicio; quien se reservara el derecho de rechazar aquelios que no
cumplan con fas especificaciones de sanidad y calidad requeridas.

Para la preparacion del agua de fruta natural, suministraremos el agua purificada para beber en
garrafén, debidamente sellada marca Ciel, Bonafont 0 Santorini etiquetado, o si fuera el caso,
instalaremos purificadores de agua a base de ozono ¢ luz ultravioleta que cumplan las Normas
Oficiales Mexicanas apiicables y que garanticen la calidad def agua para et cansumo humano, el que
se incluird denfro del programa de mantenimiento de tos equipos.

instalaremos cualquier otro equipo adicional que se requiera para la preparacion de los afimentos,
tales como basculas, molinos, batidoras, cortadoras, rebanadoras, licuadoras, ftrituradoras,

procesadores de alimentos, estufones adicionaies, parrilias, entre ofros, para lo cual solicitaremos
autorizacion al Administrador Regional del inmueble donde se ubique el comedor, a efecto de verificar
las instalaciones, la suficiencia de las capacidades eléctricas, de gas, de espacio y agua.

{Razdn social)

Nombre, Firma y Carge
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Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, __ de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 10

El que suscribe en mi caracter de representante legal de
la empresa (nombre de la empresa 0 _razon social), declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacion a la Licitacion Publica Nacional No. (ndmero de la presente Licitacién Publica Nacional), para
la contratacién del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
del Consejo de la Judicatura Federal, en el inmuebie de Ciudad Judicial Federal en Zapopan, Jalisco,
.que en caso de resultar adjudicado, me comprometo y acepto que personal def Consejo a través del
responsabie del servicio de comedores designado por la Administracion Regional en Zapopan,
Jalisco, supervisara la entrega de los productos y materia prima, tomando en cuenta la lista de
proveedores y las marcas que presente en mi propuesta técrica, entendiendo que no se aceptara
productos a granel sin marca de frijol, lenteja, crema, moles, chile piquin, entre otros. La materia
prima sera transporiada an vehiculos gque cumplen con la norma oficial mexicana aplicable, asi como
en contenedores de pldsticos adecuados e higiénicos. En el caso de pollo y carnicos, exclusivamente
se aceptaran de proveedores que cuenten con certificacion TIF vigente, debidamente otorgada por la
Secretaria de Agricuitura, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacién, para lo cual adjunto a la presente

copia de la documentacién que asi o acredita.

Asimismo, manifiesto que observaremos en todo momento, las caracteristicas descritas en los
Lineamientos generales inciso "A” def Anexo 1 de fas presentes bases de Licitacion.

(Razén social)
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Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, __ de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATUF{A FEDERAL

Carta No. 11

Ef que suscribe en mi caracter de representante legal de
la empresa (nombre de fa_empresa o razon social), declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacién a la Licitacidn Pablica Nacional No. (ndmero de la presente Licitacion Publica Nacional), para
la contratacion del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
del Censejo de fa Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial Federal en Zapopan, Jalisco,
que en caso de resultar adjudicado, me comprometo a que los servicios de agua, luz 'y teléfono se
utllizaran de manera racional y en caso de presentarse fallas en los servicios, la situacion se hara del
conacimiento en forma inmediata a la Administracién Regional en Zapopan, Jalisco.

Me comprometo a contratar una compafifa distribuidora de gas LP debidamente constituida para el
llenado del tanque estacionario instalado en ef inmueble, mismo que mantendré siempre a un nivel no

menor al 20% de su capacidad.
Entiendo y acepto que si en ef comedor ejecutivo existe finea telefanica, su uso sera Unicamente para

el servicio de llamadas locales y para uso exclusivo de asuntos relativos a la prestacion del servicio y
que estaran cancelados los servicios lada nacional e internacional, 91 800, 01 900, y celulares,

{Razdn social)
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Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisce,  de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 12

El que suscribe en mj caracter de representante legal de
la empresa (nombre de la empresa 0 razén social), declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacion a la Licitacion Publica Nacional No. (ndmero de /a presente Licitacion Piblica Nacionaf), para
la contratacion del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
el Consejo de fa Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial en Zapopan, Jalisco, que en
caso de resultar adjudicado, seré ante las autoridades el responsable del buen manejo de la calidad e
higiene de los alimentos, asi como de eventualidades gue se susciten con motive de la prestacion del
servicio y que afecten la salud o seguridad de fas personas o de las instalaciones del Consejo y
responderé por los dafios y perjuicios que pudieran originarse con.motivo de cualquier siniestro,
ocasionado por nuestro personal, sea por negligencia o por la inadecuada operacion del equipo que

se encuentre instalado en las dreas de comedor y cocina.

Asimismo, seré responsable de los dafos o perjuicios que se causen a las personas ¢ bienes donde
se efecuten los trabajos relacionados con el cumplimients del contrato que me sea adjudicado, asf
como por el uso de los bienes, para o cual entregaré un péliza de seguro de responsabilidad civil por
el 10% del monio total del contrato sin VA, para responder por esos conceptos, misma que
presentaré dentro de ios cinco dias habiles de celebrado el contrato.

Acepto ser responsable de cubrir e} pago de los deducibles que correspendan ante cualquier siniestro
gue llegase a ocurrir. '

En caso de que el monto de fos dafos y perjuicios causados sea mayor al que cubra la péliza de!
seguro de responsabilidad civil, responderé en todo momento de las diferencias que resulten en favor

del Consejo y/o de terceras personas.

(Razdn social)

Nombre, Firma y Cargo
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Fapel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, __de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 13

Ei que suscribe en mi caracter de representante legal de
ta empresa {nombre de fa empresa o razdén socigl), declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacion a fa Licitacién Pulblica Nacional No. (nmero de fa presente Licitacion Publica Nacionai}, para
la contratacion del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
del Consejo de la Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial en Zapopan, Jalisco, que en
caso de resultar adjudicado, manifiesto que la empresa cuenta con un nutridlogo o dietista titulado y
con experiencia, para realizar la propuesta de la carta que el Consejo determinard para que sean
servidos en su comedor ejecutivo, para tal efecto adjunto a la presente carta copia simple del titulo y
cédula profesional. Los mends y la carta se presentaran debidamente firmados por e,

Mantendré limpias diariamente las instalaciones por el tiempo que dure el servicio en los fugares que
sean asignados para tal fin, asi como los equipos y utensilios para la elaboracion de alimentos.

El personal que se asigne para la prestacion del servicio en el inmueble, observara lo establecido en
los Lineamientos generales inciso “D” del Anexo 1 de [as presentes bases de Licitacién.

(Razén social)
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Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, _ de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERA
PRESENTE '

Carta No. 14

Ei que suscribe en mi caracter de representante legal de
la empresa (nombre de ia_ empresa o razén sociall, declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacion a la Licitacidn Publica Nacional No. {ridmero de la presente Licitacion Pablica Nacional), para
fa contratacion del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
del Consejo de la Judicatura Federat, en el inmueble de Ciudad Judicial Federal en Zapopan, Jalisco,
que en caso de resultar adjudicado, me comprometo a proporcionar los uniformes compietos
necesarios, el jabon antibacterial y gel desinfectante para las estaciones lavamanos manos, durants
el desempefio de las labores, asi como también un gafete de identificacién con fotograffa al personal

que designe para fa prestacion del servicio.

Asimismo proporcionaré a ta Administracion Regional en Zapopan, Jalisco, fa ficha de identidad de
los traba}ado_res, donde se indigue lo siguiente:

*  Domicilio actual,

v Certificado médico
*  Antecedentes no penales

* Empleos anteriores

= Autorizacion por escrito de cada trabajador para ser investigado por el Consejo, si asi se

requiere.

Lo anterior, para garantizar la integridad del personal operativo que ingrese a las instalaciones del
Consejo.

{(Razon social)

Nombre, Firma y Cargo

ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO.

COORDINACION DE ADMINISTRACION REGIONAL l 35

<




SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION
COORDINACION DE ADMINISTRAGION REGIONAL
ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPCPAN, JALISCO

R st i s e .
Conseionch Judlc.alum

Poder Judicial SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO EN LA rmpsbidionm)

dela Federacién — ¢)ypap jupICIAL FEDERAL EN EL ESTADO DE JALISCO

. COORDINACION DE ADMINISTRACION REGIONAL
S ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO..

Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, __ de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 15

Ei que suscribe en mi caracter de representants fegal de

ia empresa {nombre_de la_empresa ¢ razon social), declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacion a la Licitacion Plbiica Nacional No. {namero de fa presente Licitacion Publica Nacional), para
la contratacion del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
del Consejo de fa Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial Federal en Zapopan, Jalisco,
gue en caso de resultar adjudicado, me comprometo a entregar a mas tardar al tercer dia habil de
cada mes, una lista al Conse;o de la Judicatura Federal, indicando las personas gue se asignaran
para la prestacién del servicio en el inmueble, o durante el mes si se presentara la baja y alta de un
trabajador. Asimismo la lista del personal que suplira a los faltantes en caso de inasistencias a mas
tardar a las 11:00 horas del dia en el que se presente la falta.

Asignaré un supervisor para-el comedor ejecutivo, el cual se responsabilizara de la operacién del
servicio, con facultades suficientes para tomar decisiones y resolver los problemas que se presenten
derivados de la prestacion del servicio, asi como para mantener una retacion directa e inmediata con
el Consejo, que contara con un equipo de comunicacion directo {celular) y se proporcionara su
namero telefonico para tener contacto con el responsable del servicio en el inmueble.

Asimismo, adjunto a la presente se incluye el organigrama actualizado de mi representada,
incluyendo teléfonos de los principales directivos y responsable que se asignara para la prestacion

del servicio.

(Razon social}

Nombre, Firmay Cargo
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Papel membretado de fa empresa

Zapopan, Jalisco, _ de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 16

Ef que suscribe en i caracter de representante legal de
ta empresa (nombre de fa empresa ¢ razén sociaf), declaro bajo protesta de decir verdad gue en
refacion a la Licitacion Ptiblica Nacional No. (nimero de fa presente Licitacion Publica Nacional), para
fa contratacion del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionates
def Conseio de ia Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial Federai en Zapopan, Jalisco,
que en caso de resuitar adjudicado, me comprometo a asignar personal debidamente capacitado para
desemperiar las funciones del puesto que se les designe, ademas de estar libre de todo tipo de
enfermedades infecto-contagiosas, por lo cual presentaremos en la Administracion Regional en
Zapopan, las pruebas de laboratorio que demuestren que e! personal que iniciara labores esta iibre
de este tipo de enfermedades. En caso de altas nos obligamos a entregar las pruebas de laboratorio

de dicho personal.

Asimismo, manifiesto que el personal que preste sus servicios en el comedor ejecutivo del Consejo
de fa Judicatura Federal sg@ someterdn cada seis meses a examenes médicos y bacteriolégicos para

confirmar que son personas fibres de enfermedades infecto-coniagiosas.

Los examenes mencionados seran por nuestra cuenta y los resultados seran entregados al Consejo
de la Judicatura Federal a través de ta Administracion Regional en Zapopan, Jalisco, para su revision
y valoracian por parte del personal especializado, dentro de ios diez primeros dias dei siguiente mes.

Para tales efectos, entregaremos el programa anuai de analisis de laboratorio.

(Rarzon social)

K ' Nombre, Firma y Cargo
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Papel membretado de Ia empresa

Zapopan, Jalisco,  de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 17

El que suscribe en mi caracter de representante legal de
la empresa (nombre de Ia empresa o _razdn_social), declaro bajo protesta de decir verdad que en
relacion a la Licitacion Publica Nacional No. (ndmero de ja presente Licitacion Piblica Nacional), para
la contratacién del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
dei Consejo de la Judicatura Federal, en el inmusble de Ciudad Judicial federal en Zapopan, Jalisco,
gue en caso de resultar adiudicado, me comprometo a proporcionar a la Administracion Regional de
Zapopan, dentro de los primeros diez dias naturales de cada mes las pruebas que realicemos a los
alimentos y behidas del comedor ejecutive en un laboratorio certificado por la Secretaria de Saludya
cleccion del Consejo de la Judicatura Federal, relativas a la calidad y sanidad de los mismos;
exadmenes que Seran a fuestro cargo, mismos gue se incluirdn en el programa anual de analisis de

laboratorio que entregaremos.

(Razén social)

Nombre, Firma y Cargo
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SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO EN LA
CIUDAD JUDICIAL FEDERAL EN EL ESTADO DE JALISCO

Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, __de - de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 18

El que suscribe , en mi caracter de representante legal de
fa empresa (nombre de la empresa o razén sociaf), declaro bajo protesta de decir verdad gue en
relacion a la Licitacion Publica Nacionat No. (ndmero de la presente Licitacion Pablica Nagcional). para
la contratacién del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
det Consejo de la Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial Federal en Zapopan, Jallsco,
que en caso de resultar adjudicado, me comprometo a permitir en cualquier momento el acceso al

- personal que el Consejo de la Judicatura Federal designe, a efecto de analizar y verificar que la

calidad de los afimentos y condiciones de salubridad e higiene en el comedor se ajusta a los términos
establecidos en los lineamientos generales de los presentes alcances técnicos y de conformidad 2 la
a fa Nofma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2008, Practicas de Higiene para el Proceso de
Alimentos, Bebidas o Suplementos Alimenticios y que acataremos ias observaciones que se le
formulen por conducto de dichos supervisores, brindando las facilidades que requiera el personal dal
laboratorio de controf de calidad que, en su caso, se contrate para efectuar analisis bacteriologicos y
quimicos de los alimentos que se estén proporcionando. De igual manera facilitara la préctica de los

anaiisis que se consideren necesarios al personal que los prepara y i0S sirve.

Asimismo, manifiesto que observaremos las normas de seguridad que para ef acceso al comedor
ejecutivo se tengan establecidos.

{Razbn social)

Nombre, Firma y Cargo
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_Pape! membretado de la empresa.

Zapopan, Jalisco, __ de de 2015

" CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Carta No. 19

El que suscribe en mi caracter de representante legal de
la empresa (nombre de /a empresa o_razon sccial), declaro bajo protesta de decir verdad que en

relacién a fa Licitacion Publica Nacional No. {ndmero de la presente Licitacién Publica Naciopal), para

la contratacién del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares de los Organos Jurisdiccionales
def Consejo de la Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial Federai en Zapopan, Jalisco,
que en caso de resultar adjudicado, me comprometo a retlrar diariamente los desperdrcros gue se

generen por la elaboracion de los alimentos,

Dantro de los treinta dias naturates siguientes a la firma del contrato correspondiente, entregaremos a
la Administracion Regional en Zapopan, Jalisco, los programas anuales de limpieza profunda con sus
‘procedimientos de limpieza y desinfeccidn, asi como de fumigacidn de instalaciones y equipo
conforme a lo descrito en [os lineamientos generales incisos “F” y “G” del Anexo 1.

Realizaremos mensualmente el servicio de fumigacidn contra la fauna nociva en el comedor ejecutiva
donde se proporcione el servicio sin costo adicional para el Consejo de la Judicatura Federal.

Para acreditar la realizacién de dichas fumigaciones presentaremos a la Administracion Regional en
Zapopan, Jalisco, dentro de los diez primeros dias de cada mes la documentacién correspondiente.
Para este concepto enfregaremos a la misma Administracion Regional el programa anual de
fumigacién de .instalaciones y equipo. Los insecticidas y rodenticidas serdn conforme a los
autorizados por la Secretaria del Medio Ambiente, para o cual entregaremos carta expedida por la
empresa que realice el servicio de fumigacion donde se asiente dicha situacion.

{Razdn social)
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Papel membretado de la empresa

Zapopan, Jalisco, __ de de 2015

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESE N TE ;

| Carta No. 20 |

El que suscribe en mi caracter de representante legal de
la empresa {nombre de fa empresa o razén social), declaro bajo protesta de decir verdad gue en
refacion a la Licitacion Pibiica Nacional No. (ndmere de la presente Licitacion Pablica Nacional), para
la contratacion del servicio de comedor ejecutivo para los Titulares ds lns Organos Jurisdiccicnales
del Consejo de la Judicatura Federal, en el inmueble de Ciudad Judicial Federal en Zapopan, Jalisco,
que en caso de resultar adjudicado, me comprometo a tomar las medidas necesarias para llevar a
cabo el traslado de los equipos propios a una nueva ubicacién en caso de gue ocurra el cambio de
instalaciones del comedor del Consejo de la Judicatura Federal sin costo adicional. _

{Razdn social)

Nombre, Firma y Cargo
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TRANSPORTE Y ENTREGA DE MATERIA PRIMA

s Ei proveedor de materia prima debera contar con prestigio para asegurar {a entrega de productos de calidad {nombre comercial),

¢ Debera asegurar una entrega confiable, sohre todo en productos de origen animal, por ello sus entregas se realizaran en un camion fimpio, en buen
estado, fumigado censtantemenie y gue cuenie con un medio para mantener {a temperatura adecuada de ios alimentos, sin que este medic altere las

condiciones organolépticas del producto yio lo contamine.

¢ Se debera respetar los dlas y horarics de entrega de materia prima, programados previo acuerdo con fa Administracion Regional en Zapopan, Jalisco

y el licitante.

« 5ila entrega se realiza en horarics de mayor movimiento en el comador gjecutive, se debe de asegurar que el servicio no se vea afectado.

RECEPCION DE MATERIA PRIMA

e £l &rea de recepcion debe estar impia, ausente de malos olores con iluminacién que permita verificar el estado de los insumos.

» El encargado de la recepcion debera contar con un termdmetro calibrado, lavado y desinfectado para verificar que se cumplan las temperaturas

indicadas.
« Ei personal gue recibe la materia prima no debe portar mandil, este se quedara en la cocina.
« Verificar las condiciones organolépticas {olor, color, textura, ete.), de la materia prima que se recibe.

= L a materia prima que no cumpla con las especificaciones de recepcion, sera devuelta al proveedor y repuesta inmediatamante.

+ Revisar la temperatura del producto;

Alimentos congelades, temperatura no mayor a -18°¢

Alimentos refrigerados, temperatura a 4°c o menos sin liegar a formar cristalies de hielo.
= Frutas y verduras a temperatura ambiente. :
« Recibir alimentos enlatados a temperatura ambiente.

N « La materia. prima gue ingrese, se debe disponer en cajas y/o contenedores de plastico en buen estado, ¥mpio y desinfectado, designados para el
’\ \ atmaceén, la cocina y que estén eliguetados de acuerdo al produdcto.
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CIUDAD JUDICIAL FEDERAL EN EL ESTADO DE JALISCO
LINEAMIENTOS GENERALES

PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION:
CONSEIO UE LA LD ATURA FEDERAL

TOMANDO COMO REFERENCIA LA NOM. 251-SSA1-2009 LA RECEFPCION DE ALIMENTOS SE EFECTUARA CONFORME A LOS SIGUIENTES
CRITERIOS:

Color: Res - Rojo Brillante; Cordero — Rojo; Cerdo — Rosa Pélido; Grasa — Blanca, Color: Verdoso o café oscdrﬁo'; descolorida en el tejido elastico

‘ en todas las cames mencionadas
Textura: Firme, elastica y figeramente himeda para las carmes mencionadas.

Olor: Rancio para todas fas carnes mencionadas
Olor; Caracteristico de jas carnes mencionadas

Temperatura de refrigeracion: Mayor a 4°C
Temperatura de refrigeracion: 4° C a 2°C.

Temperatura de cangelacién: Mayora -17°C
Temperatura de congelacidn; - 18° C o menos
Signos de descongelacion, cristales de hielo grandes o agua
congelada en la base del empangue. J
Color: Verdosa o amoratada ]

Aves Caolor: Amarillo caracteristico, sin decoloracion o ligeramente rosado.

Textura: Firme elastica y himeda. Textura: Blanda, viscosa y pegajosa presentar golpes o estar

manchado de sangre,
Olor: Caracteristico del ave.

: Olor: Desagradable de producio echado a perder, putrefacto,
Empaques impics e integros. , agrio.

Temperaiura ce refrigeracion: 4° C a 2°C, Temperatura de refrigeracion: Mayor a 4°C.

Temperatura de congelacidn: - 18° G ¢ menos. Temperaiura de congelacidn; Mayor a -17°C.

Las visceras deberan de seguir ios procedimientos de recepcion igual que aves. Signos de descongelacién cristales de hielp grandes o agua

congelada en ia base del empague.
Huevo Verifique que 1a yema no se rompa con faciiidad, la clara se adhiera a la yema y gue tenga | Oter:  Cascaron quebrado o manchado con sangre o©
dos capas distinias. excremerito.

Verificue la integridad del cascaron, que se encuentre fimpio enlero y sin presencia de | Fecha de caducidad vencida.

excremenio.
=0 COORDINACION ADMINISTRACION REGIONAL
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INCEPT:

Pescados
mariscos

Y

Para los mariscos, golor caracteristico,

Apariencia: Cjos saltones, iimpioéi transparentes y brillantes,
Texiura: Carne firme y que sea retréctit al tacto,

Clor: Caracteristico, discreto y agradable a mar,
Temperatura de refrigeracion: 4° C a 2°C.

Temperatura de congelacién: - 18° C 0 menos

clor: GI‘IS o verde an fas agaﬁas

Apariencia:-Ojos hundidos y opacos cen bordes 10jos
Textura: Flacida y viscosa

Cior; Agrid 0 a ameniaco

Temperalura de refrigeracién; Mayor 2 4°C,
Temperatura de congelacién: Mayor a -17°C.

Lactecs {leche,

A base de [pche pastewizada.

Budosa procedencia (sin marca reconccida)

Se recibirdn las frutas y verduras verificando el grado de madurez gue presenten, para su
correcto almacenamientc ¢ su rechazs.

guesaos y | Sabor dulce, sin particulas exirafas, {a marga sera reconocida, debera recibirse ¢n sul Qlor vfo sabor agsio
i aque ori
gir;lequﬂla. S;nsﬁeﬂrrgada iginal en donde se especificard que la elaboracién es a base de teche Con moho o particulas extraftas.
Temperatura de refrigeracion 4° G a 2°C. Fecha de caducidad vencida -
Fecha de caducidad vigente ‘Temperatura de refrigeracion: Mayor a 4°C.
Abarrotes Productos ultra pasteurizados: En empaques da TETRA-PAKC se pueden recioir a|Fecha de caducidad vencida
{temperatura ambiente.
Secos: Se reciben en su empague original en buen estado, limpio e integro. Sin seflales de | Deseche los secos qua presenten empague perforado, roto »
insectos, huevecitos o materia extraria, deberan ser provistos por un proveedor reconocido | con presencia de moho, restos de insectos o huevecilios.
por ia Secretaria de Salud que cumpla con ias Normas Cfigiales de Salubridad. '
Los productos de panificagidn y tortillas deben estar en empaques perfectamente | Productos sin empacar, goipeados, con mohos y con clores
cerrados, sin golpes y mohos. no propios del producto.
Enlatados: se deberan recibir en buen estado, sin aboliaduras u oxidacion, Latas aboiladas, oxidadas y/o abombadas.
Se aceptaran de un fabricante confiable.
Frutas y | En buen estado, buena coloracién, sin ningdn fipo de plaga, Presencia de moho, Coloracion extrafia, Magulladuras y/o mal
verduras Textura firme. olor

Presencia de plagas.
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ALMACENAMIENTO

EL ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS ¥ DE MATERIA PRIMA SE DIVIDE EN:

1.

ALMACEN DE SECOS, debe tener las siguientes caracteristicas.- temperatura ambiente, lugar seco, ventilado, proteccion de fauna nociva,
fluminado, pisos, techos y paredes limpias y en buen estado, sin cuarteaduras o grietas, anagueles de superficies inertes sin presencia de
oxidaciéon yfo descarapelamiento; en este se almaceharan productos como: enlatados, tetra pack (cerrados), harinas, granos, bebidas

embotelladas o envasadas, productos de panificacion y pastas industriales, condimentos secos y fodo aquel producto que por
especificaciones de! fabricanta no necesite refrigeracion u otro medio de conservacion,

Nota: cuando no se cuente conalimacén de secos se puede {enet una alacena o despensa siempre y cuando redna las condiciones anteriores.

2.

REFRIGERACION, debe tener las siguientes caracteristicas.- temperatura de 4° C a 2°C., permitir que entre los productos exista circulacion
de aire, termometro visible o dispositivo de registro de temperatura funcionando v en buen estado, charolas de superficies inertes limpias y
en buen estado, puertas limpias y empaques en buen estado, separar los alimentos crudos de los cocidos.

CONGELACION, debe tener las siguientes caracteristicas.- temperatura de -18°c o menos, permilir que entre fos productos exista

cireulacion de aire, termaometro visibie o dispositivo de registro de temperatura funcionando y en buen estado, separar los alimentos crudos
de los cocidos.

ALMACEN DE QUIMICOS.- Los quimicos se deben almacenar en lugares cerrados, lejos de los alimentos y utensilios de cocina, todos los
productos deben estar en Envases limpios, cerrados integros y etiquetados o rotulados.

CARACTERISTICAS GENERALES PARA EL ALMACENAMIENTO:

Respetar el sistema PEPS (Primeras Entradas y Primeras Salfidas) para cualquier almacenaje, asi como también, se etiquetan o rotulan los
produclos con fecha de ingreso y nombre correspondiente,

Almacenar la materia prima separada del piso, a 15 crn. del piso al anaquel o tarirma.

A
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En el caso de refrigeracién y/o congelacion los alimentos deben estar debidamente tapados, envue!tos etiquetados y separar los cocidos de los

crudos, estos Uitimos en ia parte inferior para evitar que el producto pierda sus caracteristicas organciépticas, asl.como para evitar derrames y
contaminacion cruzada.

No se deben almacenar alimentos en huacales, cajas de madera, cajas de cartdn y recipientes de mimbre o costales, todo almacenamiento debe
estar libre de fauna nociva 0 mascotas, mohos o suciedad visible.

Los equipos de refrigeracion y congelacion se deben lavary desinfectar constantemente o cuando ocurra un accidente, como por ejemplo derrames.

No se debe mantener alimentos en latas abiertas dentro o fuera del refrigerador, ya que con la humedad se oxidan y contaminan el contenido. Al
abrir una iata, se debe vaciar el contenido en un recipienie impio y con tapa.

Los alimentos almacenados que hayan perdide sus caracteristicas organolépticas {echados a perder ¢ en descomposicién) y que sean un peligro

para la salud deberan desecharse y reportarse inmediatamente, los cuales se podrén revisar por personal de fa empresa o del responsable dei
servicio de fa Administracion Regional en Zapapan, Jalisco.

Almacenar en recipientes limpios y tapados.
Los alimentos rechazados seran identificados con etiquetas y separados del resto de los afimentos.

Los materiales de los recapsentes que estén en contacto con los alimentos deberan reunir fas especificaciones de la NOM-251-88A1-2009 (Norma
de Referencial.
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CION Y ELABORACION
DE ALIMENTOS

EN LA PREPARACION, ELABORACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS ES INDISPENSABLE CUIDAR LAS BUENAS PRACTICAS DE

MANUFACTURA Y DE HIGIENE, QUE COMO PROVEEDORES DE SERVICIOS DE ALIMENTACION DE RECONOCIDO PRESTIGIO DEBEN
CUMPFLIR CAVALMENTE, ASI MISMO CON LAS NORMAS QFICIALES MEXICANAS.

PUNTOS IMPORTANTES PARA UNA CORRECTA PREPARACION, ELABORAC!ON Y SERVICIO DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS.

Utilizar materia prima de calidad, suminisirada por proveedores confiables, que cumpie con las normas oficiales correspondientes a su producto.
s Verificar gque la materia prima a utilizar no haya sufrido cambios en las condiciones organolépticas.

No utilice equipos diseflados para mantener el calor de los alimentos (inserios para bafio maria) para recalentarios, ni utilice equipos disefiados
para mantener ios alimentos frios para enfriarios.

s  Por ningtn motivo se podrd yolver a servir comidas gue ya han sido servidas a un comensal inciuyendo el pan, salsas, eic.

Enfrie fas comidas a temperaturas menores de 4°C en menos de 4 horas utilizando recipientes pequenos planos y de dos a cuatro pulgadas de
profundidad para enfriar ias comidas,

No servir alimentos que se ofrecieron del dia anterior.

Utilizar trapos diferentes para alimentos crudos y para alimentos preparades.

Los {rapos se deben de lavar, enjuagar y desinfectar constanternente.

Minimizar el contacto directo con los alimentos par medio de utensilios como son pinzas, cuchareo, cucharones tenedores, etc.

E! hielo para el consumo humang debe ser preparado & partlr de agua potable, este se debe de mantener en recipientes cerrados, limpios y
desinfectados.

Ef hielo potahle debe servirse con cucharones o pinzas especificos para este efecto.
El agua de sabor se debe preparar con ingredientes de calidad cuidando las buenas practicas de higiene y manufactura,

>
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INSTALACIONES DE LA COCINA

Pisos, techas y paredes lisos, limpios y sin cuarieaduras o grietas.

Coladeras.con rejifias, en buen estado, sin estancamientos y libres de basura.

Focos y fuentes de luz con proteccion.

Tuberias y techos libres de goteos.

Campanas y exiractores limpios y funcionando.

Estufas y hornos limpios y én buen estado.

Salamandras fimpias y en buen estado.

Freidoras limpias.

Marmitas ¥mpias y en buen estado,

Mesas térmicas de trabajo y barraside servicio limpias, desincrustadas y desinfectadas.

e & ®» & B @ © & © 0O

PROCEDIMIENTO DEL LAVADO Y DESINFECTADO DE FRUTAS ¥ VERDURAS

Quitar lo mas posibie los tallos y raices.

Lavar vigerosamente teniendo cuidado de no dafiar el alimento.
£njuagar y en el caso de las hierbas a chorro de agua.

Reposar en solucién desinfectante segln las instrucciones del fabricante.
Colocar en calas ventiladas y dejar escurrir.

Sino se tilizan en el momento, reservar en ¢ajas plasticas debidamente tapadas o en boisas de plastico, etiquetar y almacenar &n
refrigeracion. "

[ el

DESCONGELACION ADECUADA DE LOS ALIMENTOS

» Planear con un dia de anticipacién (24 hrs.) ia descongsiacion de lgs alimentos por medio de refrigeracion, en Ia parte mas baja del refrigerador para
evitar contaminacién por goteo,

s A chorro de agua fria, cuidando que no exista contacto del agua con et alimenio, evitando el estancamiento projongado de ésta.
« Descongetar por medio de microondas.

\ Nota: evitar ia descongelacidn a temperatura ambiente.

e,
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MANIPULACION DE ALIMENTOS

e Usc de utensilios que minimicen el contacto directo da fas manos con jos alimenios, fales conio cucharones, ptnzas guantes, etc, vy, diferentes a los
utiizados en los alimentos crudos y cocidos {marcar para su identificacion).
¢ lavado y desinfectado de manos.

« Mantener los alimentos preparados cubiertos y a temperaturas adecuadas (de 4°C a 2°C para alimentos frios y entre 60°C y 80°C para alimentos
calientes) 1

HABITOS DE TRABAJO
PARA PREVENIR LA CONTAMINACION DE [ OS ALIMENTOS. DEBERAN SEGUIRSE LAS SIGUIENTES PRACTICAS:

1. No tavarse las manos en ia taria para frutas, verduras © para lavar utensilios de cocina.

2. No tomar con las manes e pan, 'os bollos, la mantequilla, los palitos de pan ¢ galletas; es necesatio utiizar pinzas, cucharas, tenedores y
oiros utensilios.

3. No probar la comida con los dedes, hacerio con una cuchara mpia.
4. No probar la comida con la misma cuchara que se utiliza para cocipar y cada alimento debe probarse con diferentes cucharas.
5. Mo dejar fos afimentos descubiertos.

6. Sequirlas fegias para el lavado de las manos como se indica en el apartado de higiene personal.

7. Lavarse las manos después de cada interrupcion, cambio de actividad y sobre todo después de ir al bafo.

7 8. Mo beber, comer o fumar durante la preparacion de los alimentos y dentro de la cocina.

9. No secarse las mangs en et mandil, ropa o trapoes de cocina.

COORDINACION ADMINISTRACION REGIONAL
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10. Ef uso del mandil es Gnicamente dentro de la cocina.

11. Una vez que estén limplos los vasos, platos o cualquier otro utensifio que ya contiene &! alimento, no se permite agarrarlo por donde toma el

alimento el usuario del servicic, por ejemplo los bordes de lps vasos.
12. Clasificar adecuadamente el usc de trapes.

13. Los utensilios que se empleen para la preparacién, elaboracién y manipulacion de alimentos deben ser diferentes para los crudos y para los

cocidos, as{ como tambien, se deben desincrustar, lavar, enjuagar y desinfectar segin instrucciones del desinfectante.

14. Todos los equipos se deben almagenar en areas especificas.

La temperatura minima interna de coccion de los alimentos debe ser de al menos de:

Aves 74 °C 15 seg.
Carne de cerdo 68 °C 15 seq.
! Carnes rellenas 74 °C 15 seq.
Carne molida 88 °C 15 seq.
Pescado 63 °C 16 seg.
Mariscos v crustaceos 63°C 15 seqg.
’ 83°C 3 min,
Asados de carnes rojas 60 °C 12 min.
55°C 121 min.
Carne res
Término Saignant ¢ inglés 45 — 50 °C 1 seg.
Término Medio , 50 - 55 °C 1 seq.
\ Té&mino % - 55 - 80°C 1 seg.
%5‘\ ‘ Término bien cocido 80 °C o mas 1 seg.

. Toda la carne que se utilice debera cumplir con los Regisiros TIF y Normas Oficiales Mexicanas carrespondientes.
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CARNES CRUDAS Y ADEREZOS

No se permite servir platifios que se compongan de pescado, mariscos o carnes crudas.
No se permite usar huevo crudo en la preparacion de aderezos.

En caso de ser estrictamente necesario utilizar huevo crudo para la preparacién de un aderezo, el hueve se someterd a un método de coccidn
rapido sumergiendo el huevo en agua hirviendo por un lapso de 3 minutos)

Utilizar séio mayonesa y aderezos de marca comercial.

ENFRIADO DE ALIMENTOS

Colocar los alimentos en recipientes poco profundos.

Intreducir los recipientes en agua con hielo y mover constantemente.

Verificar con el termdmetro continuamente la temperatura de! alimento hasta llegar a por lo menos 7°C.
Cuando los alimentos lleguen a menos de 7°C, deberan ser tapados y conservados en refrigeracién.

RECALENTAMIENTO O REGENERACION

Regenerar los alimentos procesados a una temperatura de 74°C por 15 segundos.
Nunca recalentar en insertos que se utilizan para bafio maria,

ALIMENTOS PREPARADOS CON ANTELACION
Deberan refrigerarse en recipientes tapados hasta su utilizacian. ‘
Al recalentarios alimentos preparados que se han almacenado en reftigeracion, no se deberan mezciar con porciones recién preparadas.

No se permite pasar alimentos directamente del refrigerador a la mesa de vapor o bafio maria, se deben recalentar primero.
No manipular alimentos crudos al mismo tiempo que cocidos.

*

% MNota:
El supervisor o chef encargado del servicio de la em

_ presa deberd contar con un fermometro caiibrado para verificar la temperatura de los
platilios, en jos puntos criticos de control. : ‘
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Mesas v siflas

Deberan estar dispuestas en el salén comedor, siempre limpias ¥ cada mesa cofntara con 4 sillas del mismo color.

Se establecera una persona responsable del mantenimiento higignico det salon comedor cuya labor serd el limpiar las mesas v sillas'antes de ser
ocupadas por un nuevo comensal, reabastecera cada una de elias con la salsa del dia: servilletas, sal vy pimienta.

Limpieza del
| _salén comedor

Se designara una perscna responsable de mantener ios pisos y area de barra de ensaladas siempre fimpias y abastecidas.
Los piscs se trapearan cuando sea conveniente durante &l servicio,

Py

Barra de
ensaladas y
camplemenios

Las ensaladas deberan contener frutas y verduras frescas y preparadas siempre hlglemcamente
Se servirén de acuerdo a la eleccion del comensal en platos destinados para dicho fin,

Debera haber distintos fipos de aderezos, chile piquin, yogurt, queso collage, rmiei, eic...

Los limones deberdan ser frescos, lavados, desinfectados y cortados en tercios,

Servicloa la

l mesa

El serviclo que se ofrecara tanto para desayunos comoe para comidas es a ta carta tipo amencano, de acuerdo a un mend establecide.

El mesero conducird & ios comensales a la mesa de su agrado o en su defecto a Ja mesa disponible, tomara la orden de los comensales y 10 pasara a
cocina para que se prepare la solicitud, mientras tenio ef mesero ofrecera bebidas, pan y mantequitla,

Cuglguier necesidad gue e comensal tuviese sera atendida por el mesero,

.

<  Notas importanies gue se deberan tomar en cuenta para el servicio de los alimentos:

- El licitante deberd prever diariamente un 10% adicional sobre las reservaciones, con el propdsito de poder proporcionar alimentos

conforme a lo sefialado en los alcances técnicos del Anexo 1, en los casos de que se presente un imprevisto o no se haya estimado alguna
reservacion y se puetla cumplir con el servicio.

- Para asegurar la inocuidad de los productos termmados, se llevaran a cabo perlédtcamente y en forma sorpresa, analisis de tipo
microbiotégico a los alimentos, mismos que seran efectuados por un laboratoric especializado seleccionado por Ia misma Administracion

Regional.

- La basura, producto de la confeccion de fos alimentos, ser4 retirada diariaments al final de'la jornada por el licitante sin costo adicional

para ¢! Consejo de la Judicatura Federal, separando la basura orgénica de !a inorgéanica, para evitar la proliferacion de fauna nociva (ratas,
cucarachas, moscas, etc.}

~ COORDINACION ADMINISTRACION REGIONAL
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LAVADO DE MANOS:

Antes de iniciar labores,
Despues de ir al bafio.
Después de toser o estornudar.
Después de tocar la cara, cuerpo, heridas, baros, guemaduras o cortadas.
Despues de tocar alimentos crudos.
Después de cualquier interrupeion en e} manejo de ios alimentos.
Después de tocar basura, caias, trapos, dinero, etc,
i

¢ & @ & e 8 ¥

EN LA ESTACION DE LAVAMANOS SE TIENEN QUE SEGUIR LAS SIGUIENTES INSTRUCCIONES:

Bacar el papet dai surtidor.
Enjabonar ias manos hasta &) codo.

Lavarse las manos empezando en el antebrazo, capillar durante 20 segundos entre uiias y dedos ya que ahi se acumulan faciimente fas
bacterias,

Enjuagarlas bien con agua iimpia.

Quitar el papel absorbente del surtidor para poder secar manos y antebrazos.
Utilizar desinfectante tccando el despachador con el papel.

Dejar secar las manos al aire.

Wh

Noos

TRABAJAR ENFERMO:

» Enfermedades respiratorias (ios, catarro, gripe) o del estomago {diarrea) o infecciones en la piel.
» Una persona gue esta enferma no debe trabajar donde pueda contaminar comestibles o superficies que estan en contacto con los mismos. Los

enfermos deberan alejarse de los alimentos, por lo cual, deberan informar al supervisor y ese dia trabajard en alguna actividad del servicic en
donde no se preparen ni sitvan alimentos.
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HERIDAS, RASPADURAS O QUEMADURAS

# Las cortadas, heridas, raspaduras, etc., deben estar protegidas por vendas antisépticas y utilizar guantes.
" UNAS

* 'Las ufias slempre deberan permanecer cortas y limpias. La ufia no rebasara la yema del dedo vy se cepillaran continuamente con un cepillo
especiaimente disefiado para el lavado de las mismas.

¥ No se acepiara portar ufias postizas en ningln momento, asi como esmailte o bainiz.

UNIFORME
i .
» El uniforme se portara todos ios dias completo v perfectamente kmpic, el cual sera de colores claros.
> Una vez dentro de ias instalaciones de trabaio, éste cambiara su ropa de calle por el uniforme vy de la manera contraria lo hara al terminar sus
tabores.
¥ No utilizara el mandil como trapo para limpiar hi para secar en étlas manos.
» Como parte del uniforme, se contemplara el uso de cofia o red para cubrir et cabello, asi como, de cubre bocas.
» Los frabajadores guardaran sus pertenencias en un area designada alejada de los alimentos.
CABELLO

-,

» En los hombres el cabelio debera permanecer [0 mas corto posib!e y bien sufeto por la cofia o red, en las mujeres se procurara tener el cabello
corlo y en case de traerlo large, se pondra especial atencidh para gue sea cubierto totalmente por la cofia o red.
¥ No se permite el uso de barba, y en caso de bigote, gste deberd de estar bien cortado.

MAQUILLAJE

Mo

» Les mujeres se presentaran con fa mener cantidad de maquillaje posibie.

% Este debe ser discreto y sencillo,

BANO DIARIO

s 7 > El empleado deberd presentarse a irabajar bien aséado, habiendo tomado un bafio completo antes de ltegar a fas instalaciones. Dentro del
e/ bafio diaric se incluird el lavado de dientes.

mdéfN
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COMER, FUMAR Y/O BEBER.

# Queda estrictamente prohibido comer, beber, fumar o masticar chicle durante las horas de trabajo.

> El supervisor destinara una hora en ia cual & personal pueda tomarse unos minutos de descanso para realizar fas comidas, éstas deberan ser
en un horario que no interfieya con el servicio de comedor y debera realizarse fuera del area de preparacion.

Queda prohibido que los trabajadores fumen, coman o jueguen en los airededores de la cocina para evitar la distraccién en ias iabores de otros
departamentos.

A7

JOYERIA

"

> No se permite el uso de joyeria en manos, cuelio y cara.

EXAMENES CLINICOS

L.

¥ La empresa gue ofrece el servicio de alimentacion tene la obligacion de realizar analisis ciinicos a todo el personal que prepare alimentos por
lo menos cada seis meses teniendo evidencia de la realizacion de estos y el seguimiento en caso de que los resultados sean positivos, los que
seran eniregados al responsable del servicio de la Adminisiracion Regional en Zapopan dentro de los primeros diez dia del séplimo mes,

s« REACCIONES FEBRILES
¢« COPROPARASITOSCOPICO EN SERIE

0o EXUDADO FARINGEO

“  NOTA:

EL LICITANTE ADJUDICADO DEBERA PRESENTAR LA TARJETA DE SALUBRIDAD DE CADA UNO DE LOS EMPLEADOS QUE
LABORARAN £N EL COMEDOR EJECUTIVO DEL CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL, EN DONDE CONSTE EL ESTADO
OPTIMO DE SALUD DE CADA TRABAJADOR.

COORDINACION ADMINISTRACION REGIONAL
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Es recomendable utilizar un espacio con tres tarjas y llevar a cabo los siguientes pasos:

Quitar os residuos de afimentos a los sartenes, offas, bowls y demas equipo.
La primera tarja contiene solucién jabonosa para el lavado,
La segunda tarja conilene agua limpia parg el enjuague,

La tercera tarja contiene soltucidn desinfectante en donde el equipo se mantiene por lo menos 15 minutes, dependiende de las especificaciones del

fabhricante.
No secar con {rapos, jergas a papel, dejar secar al aire del ambiente.

2 & b &
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Eliminar los residuos de alimentas.

Lavar con solucion jabonosa.

Enjuagar ia joza, utensifios y equipo.

Sumergir iz loza, utensiiics y/o equipo en una tarja 0 canastilla con sclucion desmfectante
Colocar los utensilios en escurridares para gue se sequen al aire,

Si se realiza ! trapeado, este debe ser can trapos de colores clargs, lavados, desinfectadoes, $Ecos y de uso exc!uswo para este fin.

Area y equipo de lavado limpio.

Escamochar pravio al lavado de la loza.

Enjuagar y remaiar fos trastes antes de intraducirios en la maquina.
La carga de ioza debe ser adecuada a la capacidad de la maqguina.
Productes y desinfectantes necesarios.

Temperatura de 75°C {lavadao)} a 82°C {enjuague).

i
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Retirar los restos de comida del equipe.

Para deshieiar el congelador desconecte ef equipo con las manos secas, no agregue agua caisente
Desmonte las piezas removibles, como las repisas.

Lave las partes y el interior con sclucién jabonosa vy fibra.

Enjuague con agua corriente.

Desinfecte las paries removibles simergiéndoias en solucion desinfectante.

Desinfecte el interior det equipo utilizando la solucion desinfectante por aspersion.

Deje secar las piezas removibles y el interior del equipo ai aire libre.

Reensamble el aparato aun desconectado y pruebe su funcionamignte antes de ariadir tos alimenios. -

1.
2.
3,
4,
5.
8.
7.
8.
9.

Desconecte el aparato.
Desarme el vaso removiendo empagues, aspas, tapas, etc.
Lave con solucion jabonosa y fibra suave cada una de las partes y las bases con motor

Enjuague con agua cerfiente 1as partes. A las bases con motor se les quita el exceso de jahén can un trapo hlmedo.
Desinfecte las partes removibles sumergiéndolas en solucién desinfectants.

Desinfecte las bases utilizando la solucion desinfectante por aspersion y deje secar al aire libre.

DO BN

NOTA: Nunca sumerja los equlpos en agua o soluciones.

A. Desarme los aparatos de sus partes removibles, )
Sumetja las partes en solucion desengrasante.

Utilice la solucion desengrasante por aspersion en el interior de los equipos.
Deje reposar para que ejerza su efecio.

Lave fas partes y el interior con solucion jabonosa, fibray agua caiiente.

.
Or e
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6. Enjuague con agua corriente,
7. Sumeria las partes en solucion desinfectante, el interior de los equipos desinféctelos por aspersién.
8. Deje secar al aire libre. _
9, Emplear las medidas de seguridad que recomienda el fabricante del producto.

Barra con cepillo de cerdas de nylon la superficie poniende especial atencidn en uniones v hendiduras.
Trapee con solucidn bactericida y desinfectante, introduciendo constantemente el trapo en la solucidn.
Deje secar al aire.

WA=

i tharmar it

Utilice un cepitic largo para iimpiar los techos, en especial las esguinas donde se unen las paredes.
2. Cepilie ios techos con una solucion jabonosa y retire el jghén con un trapo especifico para dicho fin,

—

Colocar bolsas de plastico en todos los botes de basura praviaments lavados
.Todos los botes de basura deben de coniar con tapa.

Los botes de basura deben ser Javados al final dei dia con una solucién {abonosa.

Se debera centar con los contenedores suficientes para realizar la separacién de hasura organica de fa ihorganica.

@
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desinfectante

piar derrames despuss de|Barrer vy frapear antes del|Lavar con agua a presion | Informar si es necesana alguna
Pisos ccurridos  utilizando  irapos|servicic y a2l finalizar con|detergente y escoba. reparacion.
designados para ese fin. sofucion jabonosa y

Paredes y techos

Limpiar salpicaduras utilizando
trapos designados para ese fin.

Entre servicios limpiar las areas
airededor de la parrilia, hornifias
v fregadero

Lavar con solucion jabonosa y
desinfectar.

informar si es necesaria una
reparacion.

Campanas

Vacigr filtros de grasa segin se
requiera,

Limpiar y lavar el exterior e
interior,

Retirar fiitros  desengrasar,
lavar, enjuagar, dsjar sscar y
colocar,

Limpieza de ductos.
Mantenirniento de motores.

Mesas de trabajo

Ratirar desperdicics y mpiar
constantemente utilizando
trapos designados para ase fin.

Lavar y desinfectar al m;c‘o y fin
de labores,

Mantenimiento menor.

Limpieza profunda {lavado por
debajo, enirepafics, patas vy
bases.

Informar si es necesaria una
reparacion.

Asador y hornilias

Vaciar charolas de derrames,
impiar salpicaduras utilizando
trapos desighados para ese fin,

Frotar todas laz superficies vy
.cubiertas con fibra vy solucion
‘jabonoge.

Retirar las partes removibles
lavar y desengrasar.

; | Mantenimiento programadao.

l.avar después de cada usc con

Limpiar con cepillo de alambre.

Lavar y desengrasar,

Inspeccionar y dar servicio de

Parrilla fibra, wvaciar charolas de mantenimiento.
derrames segun se ragutara.
Limpiar derrames, Limpiar exterior e interior con|Relirar las parles removibles, | Mantenimiento programado.
Horno solucién jabonosa o producto | lavar y desengrasar.
recomendado por el fabricante,
Abrelatas, Limpiar segln se requiera yLimplar y desinfectar exterior, | inspeccionar si el | Mantenimiento programade.
mezciador, pelador, | desinfectar después de cadajsoportes, montaduras, etc. funcionamiento es el adecuado.
rebanadora. Us0. :
Limpiar derrames  utilizando | Limpiar, lavar y desinfectar. Mantenimiento menar, Pintar y ajustar separaciones.
Anaqueles | trapos designados para ese fin. Limpieza profunda (lavada por

debajo, enirepafios, patas y bases,

Plancha para frelr

Limpiar constantemente  con
fiira, jabon y agua caliente.

Limpiar cublertas con piedra de
pulir, soiucidn jabonosa y agua

caliente al terminar el servicio,

L.avary desengrasar.

Mantenimiento programado.

- N A
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SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO EN

CIUDAD JUDICIAL FEDERAL EN EL ESTADO DE JALISCO

LINEAMIENTOS GENERALES

PODER SUDICIAL DF LA FEDERACIS
Conseje dela Judicatura

FAE AT P DA LI HIE T AR AR IINCE D4 0 R LA | 15

{refrigeradores,
congelador, etc.)
Tabias de picar

tar  derrames  utl
trapos o© papel de cocina
designados para ess fin. .,

Lavar y desinfectar el exterior,
charolas y todas las partes
removibles.

si e
funcionamiento es ei adecuado.
Lavar y desinfectar el interior,

an emmlento programado.

{fabricadas de
acrilico, poiietiieno
de alta densidad o
ultraidn)

Lavar con solucion jabongsa vy
desinfectar las tablas de picar
despugs de cada uso.

Una vez terminadas las labores
se deberan de lavar, desmfec{ar
y dejar secar.

Colocarlas en &l area designada
para su aimacenamiento,

Desbastado.de tablas

Verificar
servicio.

el estado vy

dar

Eaquipo de cocina
{ollas, sartenes,
marmitas,
cacerolas, ste)

Lavar y desinfectar después de
cada uso.

Dejar secar coigados © en
racks.

Lavar vy desinfactar antes vy

despues de la jornada de
frabajo.

Lirnpieza profunda, desengrasar

y sliminar el izne acumulado.

Verificar el estade optimo
servicio o sustituir el equipo.

, dar|.

'Maquina lavaioza

Limpiar derrames, verificar ia
calidad de la soluciGn jabonosa
en el interior de & maquina vy
retirar restos de comida del filtro

Apagar la maguina, vaciarla
impiar ef filtro, retirar ias partes
removibles y lavaria al igual que
sUs componentes.

Aplicar liquidos desincrustantes
de sarmo de acuerdc a las
especificaciones de! equipo.

Mantenimiento };rogramado.

w0

Notas:

posteriormente se desinfaectan de preferencia por medio de aspersion.

se cambia periédicamente, pata evitar la contaminacion cfuzada.

recontaminacion.

A las trampas de grasas se les dara mantenimiente una vez al mes o cada vez que estas lo requieran.

!

Los equipos fijos se lavan con una solucion ;abonosa, se retira e} exceso de jabon con trapos designados para este fin y
Los trapos de limpieza se mantendran en una solucion desinfectante gque no altere al producto, durante e} servicio, esta solucidén

Deje secar al aire libre todos los equipos que se han lavado, no use toallas, ni trapos para el secado porque - se corre el riesgo de

e

COORDINACION ADMINISTRACION REGIONAL
ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO.
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_ Consgjade la Judicatura
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't SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO EN
CIUDAD JUDICIAL FEDERAL EN EL ESTADO DE JALISCO

LINEAMIENTOS GENERALES

PQOER IUBICIAL BIE La FEDSRACK}‘N
Conselode la Judicatura

AU AL S0 B RLIEML AT T8 Y SRYRISY R NM L

rea de recepcion

Area de

Inspeccione los ernbarques que fieguen, no introduzca aartones ccstales de yute o nylon, huacales, eic.

* Cambie los empagues en los que venga la materia prima y conténgalos en cajas de plastico propias del comedor del Consejo
de la Judicatura Fedsral pero provistas por el proveedor.

almacenamiento

* Elimine los escondites o rincones que puedan ser criadero, informe a manienimiente para que rellenen cuarteaduras ¢ grietas.
* Mantenga las coladeras tapadas.

* Cologue los alimentos en las repisas limpias y separadas de la pared a una disiancia de 15 cm.
Limpie derrames después de que ocurran,

Mantenga todos los alimentos cerrados y/o tapados.

Lieve un control de primeras entradas, primeras salidas,

Deseche empaquies rasgados o con agujeros.

* Aleje los plaguicidas de los alimentos,

* Conserve los plaguicidas y producios quinticos tapados y con etiquetas que especifiquen ctaramente el contenido del producto.

Guérdelos bajo llave, lejos de los alimentos y que exista una persona responsable de elios.

* No contendra cartones, cajas de madera o huacales, ni costales de nylon o yute,

*
*
*
*

Area de preparacion |

* Barra los restos de comida que casn al suelo.

Limpie ios derrames cuando ocurran.

No deje comida ni restos de alimentos rezagados.

Maniener las tarjas y trituradores lirmpios v libres de restos de- corhida.

Mantenga puertas y venianas cerradas y con protecciones para evitar ef acceso de fauna nociva.
Lleve a cabo una impieza profunda de fodas [as instalaciones por lo menos una vez por semana.

Furmigacion:

*
“*
-
*
*
*
*

Se establecera un programa de fumigacion mensual en tas instalaciones de ta cocina, comedor y alrededores.

La empresa fumigadora estard avalada por la Secretaria de Salud en la cual conste que los productos quimicos que se
utitizaran son inocuos para la salud del personal y estan diseftados para su aplicacion en cocinas.

* La fumigacion se realizard por aspersién entre repisas, debajo de mesas, defras de puertas, en [os perimetros de los techos,
pisos, paredes, coladeras y lockers de todas las areas del comedor (vecepcidn, almacenamiento, preparacidn, sarvicio, efc.).

* Los demas méledos y productos como polvos y geles se aplicaran a enchufes, equipos eléctricos v iugares en donde el
proveedor considere.

*  Minimo cada i{res meses el proveedor debera de camb:ar gl producto para fa fumrgac;dm y asl asegurar gque no exista
inmunidad de la fauna nociva.

Area de lockers

* Egta area estara libre de fauna nbciva y siempre limpia en cualquier momento.
* Queda prohibida la introduccién de cuaiguier tipo de alimento en esia area.
* Cuidar el buen estade de puertas, verianas y coladeras.

COORDINACION ADMINISTRACION REGIONAL
ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO.
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SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO EN

CIUDAD JUDICIAL FEDERAL EN EL ESTADO DE JALISCO (gu o or e e
LINEAMIENTOS GENERALES Trmm——

1) INSTALACIONES

an

, INSUMOS, UTENSILIOS DE COCINA, MOBILIARIO Y EQUIPO NECESARIO PARA LA REALIZACION DEL SERVICIO DE

ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS.

o

Ef Conselo de la Judicatura Federal cuenta con las instalaciones tanto de las @reas para la preparacion de los alimenios como para el

servicic de los mismos.

En estas instalaciones se tiene disponibie y en buan estado el squipo fijo que a continuacidn se describe;

00099990900.'09&

Area de recepcidn de mercancia
Almacen de secos y de guimicos

~ Camara de refrigeracion o en su defecto refrigerador industrial

Camara de congelacion o en su defecto congalador grande
Estufa industrial

Estufa master chef con Horno, piancha, freidora y salamandra

Tarjas en acero inoxidable

Trampa de grasa

Estacion lavamanos !

Mesas de trabajo en acero inoxidable

Mesas de apoyo en acero inoxidabie

Repisas en acero inoxidabie

Maguina lavaloza o en su defecto el equipo necesario para esta actividad

Linea de servicio caliente y fria, asi como los aditamentos que estos requieran (insertos con tapa, instajaciones de agua, etc.)
Mesas y silias para los comensales

Entre otros que se describen en la Entrega-Recepcidn del comedor ejecutive

Sera responsabilidad del licitante adjudicado el cuidado v mantenimiento tanto preventivo como correctivos de las Instalaciones y

equipos, con el propdsito de mantenerios en buen estado de uso y al finalizar el contrato s2 enireguen en las mismas condiciones
como se recibieron.

Ei licitante adjudicado se compromeie a sustituir en forma inmediata cualquiera de los equipos mencicnados, que derivado del
desgaste y usc normatl de jos mismos, sea necesaric darlos de baja, a-efecto de garantizar la continuidad en la prestacion detl servicio,
los cuales seran en calidad de préstamo y sin cargo adicionai para el Consejo de fa Judicatura Federal.

COORDINACION ADMINISTRACION REGIONAL

ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO.
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Asimismo, sera chligacion del licitante adjudicado, contar e instalar cualquier otro equipo adicional que se requiera para ia preparacion

de jos alimentos, tales como basculas, maolinos, batidoras, cortadoras, rebanadoras, trituradoras, procesadores de alimentos, estufones
adicionales, parrillas, etcétera,

Para llevar a cabo cualquier instalacion de algun eduipo complementario, se deberd solicitar la autorizacién de la Administracian
Regional en Zapopan, Jalisco, con el propésito de verificar Ia suficiencia de las capacidades eléciricas, de gas, de espacio, etcetera,

¢ El equipo como licuadoras, rebanadoras, processdores, ofias, cacerolas, batidoras, bowls, coladeras, cucharas, etc., que se requieran
para fa correcta manipulacion, elaboracion y servicio, seran proporcionados por la empresa, asl como también es necesario gue ern ia
adquisicion de dichos equipos se observen y respeten las Normas Oficlales Mexicanas en cuanto a rmateriales inertes.

« Los servicios de luz, agua y teléfono seran proporcionados por e Consejo de la Judicatura Federal, asl como los gastos gue se originen

por estos conceptos, sin embargoe, la empresa que brinde el servicio debera observar y cumplir con Eos lineamientos que dicte el
Consejo de la Judicatura Federal, para el usc de estos recursos,

Es obligacidn de la empresa el cuidado y buen uso de los servicios antes mencionados.

En caso de existir suspension en el Insumo de tales servicios es obligacién de la empresa ofrecer alimentos gue pueda sustituir a los
del menl o se puedan servir frios sin poner en riesgo la salud del comensal.

e

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS ENSERES DE MESA

» Asimismo, el Consejo de la Judicatura Federal cuenta con enseres de mesa y squipo necesario para propotcionar el servicio, de faltar
equipo y/o enseres de mesa inherentes al servicio a la cara, ¢! licitanie lo debera proporcionar sin carge alguno para el Consejo.

e Al iniciar con la prestacidn dei setvicio de comedor se propercionara al licitante adjudicado un ihventario inicial de los utensilios, por lo
que durante los cinco primeros dias de cada mes debera hacer un recuento de los mismos, comprometiéndose a reponer en un término
no mayor a cinco dias naturales contados a partir del sexto dia, cualquiera de los articulos que se deterioren o sufran dafio por

cualquier causa, de tal manera que siempre haya en existencia la misma cant:dad de enseres que en un principio recibio de la
Institucion,

o La reposicion debe ser con ias mismas caracteristicas de! equipo inicial, esto con el fin de tener uniformidad, control y disciplina.
| ‘

Iy o COORDINACION ADMINISTRACION REGIONAL
| ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO.
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PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION
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2} RIESGOS
» Laempresa asume ante las autoridades la responsabilidad det buen manejo higiénico de los alimentos, asf como de las even%uahdades que
se susciten en la preparacion de alimentos, la prestacion del servicio y que afecten la salud o la seguridad de los comensales o de las

instataciones,
lgualmente por dafios y perjuicios que pudieran originarse con motiva de cualquier siniestro, ocastonado por el personal de ia empresa que

brinda el servicio.

} SUPERVISION DE LA MATERIA PRIMA, EQUIPO Y CAPACIDAD HUMANA
> Consejo de fa Judicatura Federal tiene la facultad de supervisary, en su caso, rechazar alimentos, actividades y condiciones orgénolépticas
de los preductos que ne cumplan con las especificaciones que se describen en este anexo y en las Normas Oficiales Mexicanas, desde la

recepcion y hasta el consumidor final,

/
/

COORDINACION ADMINISTRACION REGIONAL
ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO.
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PORCIONES Y GRAMAJES
Res / cerdo (carne magra y suave) ntre 140 ;’”;1 69% ag:rch é?{ ne cocida
Piarna y musio de polio (con hueso) | Entre 200 :ﬁzgag:;c S;me cocida
Pollo pechuga aplanada sin huesa entre 140 ;’i,ﬁfﬁ{c{’?@ime cocida
Pescados y Mariscos ' Entre 140 ;’“;1 Z?J gfrﬁm'(;ime cocida

La empresa adjudicada tendra la obligacion de infarmar el valor nutnmenta! de cada uno de los piatifios gue conforman la carta del comedor

gjecutivo, esta carta-men( se debera reslizar de acuerdo a las necesidades nulrimentales v medicas de los Titulares de los Organos

Jurisdiccionales en forma general, por ejemplo, platilios hbres de gluten, colesterci, bajos en azlcar, elc., esto sin descuidar Ia calidad, sabor y
presentacion de ios mismos.

COORDINACION ADMINISTRACION REGIONAL
ADNMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO.




\hd DOos ,1,1

ﬁ,{ﬂ? 2 SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMiNISTRACION
o] W\Uﬁ \w : COORDINACION DE ADMINISTRACION REGIONAL
%’% ‘l-i‘ W} ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO
W2 Q}}i“’*” SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO EN ,
. PIODER JUDICIAL DE RACION
e IOAL A DAL CIUDAD JUDICIAL FEDERAL EN EL ESTADO DE JALISCO st aaor s e

AT U ST P S TS SR TTRL L SRR L2

1

CONSE:D DE LA JUDICATURA FEDERAL L I N E A M [ E N T O S G E N E R A L E S , "

: g ’_’:;\‘l L ”
.. /4}0’/’ eIt 220 7/&///?34/ GOCTD

JUGO
Naranja (120 Kcat)

Zanahor‘ee! (96 Keal) -
Pifia con nopal y apio (85 Kcal)
FRUTA
Manzana con yogurty miel {200 Kcai)
Plato de frutas de t%mporacta (120 Keal)
' '~ Biénico de frutas (250 Kca)

PLATO FUERTE
Enchiladas suizas {380 Keal)

Huevos al gusto: (210 Keal aprox.)
Estrellados, con jamon, toci ino, ala mexicana o con machaca

Chilaquiles verdes con pollo o bistec. (240 Keal aprox.)

Hot Cakes con mantequilla y mermelada de fresa (2701Kca1)

Granola, cereales, miel, leche, salsas, pan dulce y salado, tortillas, café y demés complementos son a libre consumo.
El promedio de estos ingredientes en Kcal varia segln. consumo; For ejemplo 2 tazas de café enduizado, 1 pza. pan dulce mas pan salado o
tortillas = 300 Kcal aprox.

7 ,2/ ’ COORDINACION ADMINISTRACION REGIONAL
‘ ADMINISTRACION REGIONAL EN.ZAPOPAN, JALISCO,



SRIDOS 4

g%@éﬁg SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION

g; 2 uamw COORDINAGION DE ADMINISTRACION REGIONAL

‘)-% &13 ra* ﬁ’gﬁ ADMINISTRACION REGIONAL EN ZAPOPAN, JALISCO

g% “}ﬁé SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO EN
oD DAL o LA FDELAGE CIUDAD JUDICIAL FEDERAL EN EL ESTADO DE JALISCO e onet) Mo adn
CONSEID DE LA JUDIC A5URA FEDERA LR CANA A T ATELEEL X SI9I01 62 3RV HeY SR

" LINEAMIENTOS GENERALES
20 tE .u_)/u-wz/ Ly € /((g//ffzw PO
SOPAS

Sopa de Champifiones estilo la marquesa (180 Kcal)
Crema de quesos con uvas (200 Keal) -

Caldo de pollo con verduras (90 Kcal)

PLATO FUERTE

Bistec de res a la mexicana (220 Kcal)
Pechuga rellena de espinacas y philadelphia (270 Kcal)

Filete de pescado a la plancha en: (180 Kcal)
Salsa de mango, cilantro o chipotle

POSTRE
Fresas con crema light {150 Keal)
Jericalia (300 Kcal)

Frutos rojos con helado de vainitla ((200 Kcal)

/ L as ensaladas, aderezos, agua de frutas, salsas, pan, tortillas, café y demas complementos son a libre consumo.
' -f'gi promedio de estos ingredientes en Keal varia segun consume; Por ejemplo ensalada con aderezo, 2 vasos de agua de frutas, mas 1 pza.

de pan salado o tortillas es igual a 1B0 Kcal aprox.
‘/ - Pk by &A "
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Anexo 2

LICITACION PUBLICA NACIONAL PRESENCIAL
No. SEA/DGRM/DCS/LPN/002/2015

“SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA Y SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO
PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN ZAPOPAN,
JALISCO”
(27 Convocatoria)

“MODELO DE CONTRATO TIPO”

DIRECCION GENERAL DE RECURSOS MATERIALES
DIRECCION DE CONTRATACION DE SERVICIOS
176



CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION

CONTRATO DE PRESTACION DE SERVICIOS QUE CELEBRAN POR UNA PARTE, EL
CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA
“EL CONSEJO”, REPRESENTADO EN ESTE ACTO POR EL LICENCIADO ARMANDO
FERNANDEZ GALLAGA, TITULAR DE LA SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION Y LA
LICENCIADA EN CONTADURIA ADRIANA ARANDA MEZA, TITULAR DE LA DIRECCION
GENERAL DE RECURSOS MATERIALES, Y POR LA OTRA LA EMPRESA

, EN LO SUCESIVO “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”,
REPRESENTADO POR EN SU CALIDAD DE APODERADO LEGAL,
AL TENOR DE LAS DECLARACIONES Y CLAUSULAS SIGUIENTES:

DECLARACIONES
. DECLARA “EL CONSEJO” QUE:

I.1. De conformidad con lo dispuesto por los articulos 94, parrafo segundo, y 100, parrafo
primero, de la Constitucién Politica de los Estados Unidos Mexicanos; asi como 68 y 81 de la
Ley Organica del Poder Judicial de la Federacién, es el drgano encargado de la
administracion, vigilancia, disciplina y carrera judicial del Poder Judicial de la Federacion, con
excepcidon de la Suprema Corte de Justicia de la Nacion y del Tribunal Electoral, con
independencia técnica, de gestién y para emitir sus resoluciones.

I.2. El Licenciado Armando Fernandez Gallaga, en su caracter de ftitular de la Secretaria
Ejecutiva de Administracién, y la Licenciada en Contaduria Adriana Aranda Meza, en su
caracter de fitular de la Direccion General de Recursos Materiales cuentan con facultades
para la celebracidn de este contrato, de conformidad en lo dispuesto en el articulo 18,
fraccion I, del Acuerdo General 6/2009 del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal, que
establece las bases para que las adquisiciones, arrendamiento de bienes muebles, prestacion
de servicios, obra publica y los servicios relacionados con la misma, se ajusten a los criterios
contemplados en el articulo 134 de la Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos
vigente, en concordancia con lo dispuesto en los articulos 68, fraccion, XIV, y 172, fraccion X,
del Acuerdo General del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal, por el que se expide el
similar que reglamenta la organizacién y funcionamiento del propio Consejo; y reforma y
deroga diversas disposiciones de otros acuerdos generales, respectivamente.

1.3. Los servicios materia del presente contrato fueron adjudicados a través del procedimiento
de Licitacion Publica Nacional Presencial previsto en los articulos
42, 42 Bis, 42 Ter, 42 Quarter, 42 Quintus, 44, 48, 55, 55 Bis, 56, 57, 58, 60, 60 Bis, fraccion
I, 61, 62, 63, 64, 65, 67, 68, 69, 70, 71, 73, 74, 75, 77, 78, 79, 80, 81, 82, 83, 84, 108, 109 y
114 del Acuerdo General 6/2009 vigente, autorizado de manera mancomunada por la
Secretaria Ejecutiva de Administracion y la Direccién General de Recursos Materiales de
conformidad con lo previsto en el articulo 16, fraccién Il, inciso ¢), del mismo ordenamiento
legal, segun consta en el Dictamen de Adjudicacion de fecha
de 2015, cuya copia simple se integra al presente contrato como Anexo 1.

L.4. Cuenta con la disponibilidad presupuestal para hacer frente a las obligaciones derivadas del
presente contrato, segin consta en el Certificado de Disponibilidad Presupuestal
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de fecha , , cuya copia simple se integran al presente
contrato como Anexo 2.

1.5. No le corresponde otorgar garantias ni efectuar depédsitos para el cumplimiento de sus
obligaciones de pago, en términos de lo dispuesto por los articulos 56 de la Ley Federal de
Presupuesto y Responsabilidad Hacendaria, y 55 del Acuerdo General 66/2006, del Pleno del
Consejo de la Judicatura Federal, que reglamenta el proceso presupuestario en el propio
Consejo.

I.6. Se encuentra inscrito en el Registro Federal de Contribuyentes bajo el ndmero
CJF950204TLO, cuya copia simple se agrega como Anexo 3.

.7. Sefiala como su domicilio, para todos los efectos legales a que haya lugar, el ubicado en

Avenida Insurgentes Sur No. 2417, Colonia Tizapan San Angel, Delegacion Alvaro Obregon,

Codigo Postal 01000, en México, Distrito Federal.
li. DECLARA “EL PRESTADCR DE SERVICIOS” QUE:

iL1. Es una persona moral constituida conforme a las leyes mexicanas bajo la forma de

como consta en la Escritura Publica nimero otorgada ante

la fe del Lic. , Notario Publico namero del ‘ , el
, inscrita en el Registro Publico de Comercio de , bajo el folio

mercantil con fecha . , Cuya copia simple se integra al

presente contrato como Anexo 4.

I1.2. Su objeto social comprende, entre otros, la prestacién de servicios como los que son objeto
del presente contrato, para lo cual cuenta con los recursos materiales, financieros, el personal
calificado, con la experiencia y conocimientos necesarios, asi como con el equipo y demas
elementos que se requieren para la prestacion de los mismos.

I.3. El C. acredita su personalidad como Apoderado Legal como consta en la
Escritura Publica nimero otorgada ante la fe del Lic. , Notario
Pudblico nimero del , €l , inscrita en el Registro Publico de
Comercio de , bajo el folio mercantil , con el cual acredita las

facultades para suscribir el presente contrato y adquirir en nombre de su representada los
derechos y obligaciones que en el mismo se estipulan, manifestando bajo protesta de decir
verdad que no le han sido revocadas ni limitadas en forma alguna. Anexo 5.

Para el caso de ocurrir la sustitucién del representante legal, se debera notificar a “EL
CONSEJO” en un téermino no mayor de 5 dias habiles, a fin de actualizar la presente declaracion,
con el nombre del representante legal sustituto.

li.4. Conoce los términos y condiciones del procedimiento de donde derivd la adjudicacién del
presente contrato. Asimismo, acepta y reconoce que la relacion contractual se rige por las
disposiciones del Acuerdo General 6/2009 vigente.
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I1.5. Bajo protesta de decir verdad, manifiesta que no se encuentra en ninguno de los supuestos
que establece el articulo 50 del Acuerdo General 6/2009 vigente que constituyan impedimentos
. para celebrar contratos con “EL CONSEJO”.

.. Se encuentra inscrita en el Registro Federal de Contribuyentes bajo [a clave
segun cédula de identificacion fiscal, cuya copia simple se integra al
presente contrato como Anexo 6.

I.7. Para los efectos de este contrato sefiala como domicilio el ubicado en
lo que acredita en términos de , que
se integra al presente contrato Anexo 7.

Ill. DECLARACION CONJUNTA:

Que es su voluntad celebrar el presente contrato y que libres de cualquier tipo de coaccion fisica
o moral estan conformes en sujetar sus obligaciones al contenido de las siguientes:

CLAUSULAS
PRIMERA. OBJETO DEL CONTRATO.

“EL CONSEJO” encomienda a “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” y éste se obliga a

realizar para él, los servicios consistentes en “ ", en términos de lo que
establece este contrato y conforme a las especificaciones contenidas en las bases del
procedimiento del Licitacion Publica Nacional Presencial , Junta

de Aclaraciones y Propuesta Técnica presentada por “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”
que se incorporan al presente contrato como Anexo 8, y que en lo subsecuente sera
nombrado como Anexo Téchico.

El servicio incluye todos los suministros, insumos, recursos materiales, humanos y financieros
que se requieran para cumplir con el objeto del contrato.

SEGUNDA. MONTO.

El importe de los servicios objeto de este contrato asciende a la cantidad de $§
( 00/100 M.N) mas $ ( 00/100 M.N) por concepto del
Impuesto al Valor Agregado dando un costo total de $ ( 00/100
M.N) Lo anterior, de conformidad con los costos unitarios establecidos en la propuesta
econdmica presentada por “EL PRESTADOR DE SERV!CIOS” que se integra al presente
instrumento como Anexo 9.

La cantidad sefialada cubre al prestador de servicios los materiales, equipos, insumeos, sueldos,
supervision, direccion, asi como todos los gastos que se originen como consecuencia de este
contrato, por lo que no podra exigir mayor retribucion por ningun concepto.
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TERCERA. IMPUESTOS Y DERECHOS.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS”, se compromete y se obliga a cubrir todos aquelios
impuestos y derechos que se generen con mofivo del presente contrato, a excepcion del
Impuesto al Valor Agregado que cubrird “EL CONSEJO”, y cuyo traslado y pago llevara a cabo
“EL PRESTADOR DE SERVICIOS”, conforme a la ley respectiva.

En general, “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” serd responsable de atender las obligaciones
fiscales federales y estatales que se originen derivado del cumplimiento del presente contrato.

CUARTA. LUGAR Y FORMA DE PAGO.

“EL CONSEJO” pagara el importe convenido en , en
mensualidades vencidas y servicios efectivamente devengados, de conformidad con lo que
sefiala la clausula SEGUNDA, dentro de los veinte dias habiles siguientes al cumplimiento de los
requisitos que a continuacion se sefialan:

a) Presentacion de la factura, la cual debera reunir los requisitos fiscales establecidos en las
disposiciones en la materia, asi como a la normativa que determine “EL CONSEJO”, segln
corresponda.

b) Presentacion de la documentacion que acredite que la prestacion del servicio se realizd en los
terminos establecidos en el presente contrato y el Anexo Técnico correspondiente, debidamente
validados por

En el supuesto de omisiones e irregularidades en la presentacion de los documentos a que se
refiere la presente clausula, las mismas seran enteramente imputables a “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS”, por lo que “EL CONSEJO” no tendra responsabilidad alguna al respecto.

La facturacién presentada por “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” debera proporcionarse dentro
de los dltimos dias habiles del mes.

En caso de que las facturas yfo su documentaciéon anexa presente errores, se suspendera la
revision y se devolvera al prestador del servicio para que sea comregida y la presente
posteriormente para reiniciar el framite de revisidn y pago, cuyo plazo para realizarse se
computara a partir de la fecha de la presentacién de la informacién corregida.

Queda expresamente convenido que “EL CONSEJO” podra retener o deducir del pago mensual
las cantidades que correspondan por concepto de penalizacion por incumplimiento de
obligaciones a cargo de “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”, asi como por pagos en exceso que
se le hayan realizado.

QUINTA. PAGOS EN EXCESO.

En caso de que “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” reciba pagos en exceso, debera reintegrar
las cantidades que correspondan mas los intereses, los que se calcularan conforme a una tasa
que debera ser igual a la establecida en el Codigo Fiscal de la Federacion, como si se tratara del
supuesto de prorroga para el pago de créditos fiscales. Los cargos se calcularan sobre las
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cantidades pagadas en exceso en cada caso y se computaran por dias naturales, desde la fecha
del pago hasta que se pongan efectivamente las cantidades a disposiciéon de “EL CONSEJO”
quien, en su caso, podra descontar dichos importes de los pagos pendientes de realizar a “EL
PRESTADOR DE SERVICIOS”,

SEXTA. VIGENCIA.

El plazo de vigencia del presente contrato sera de meses obligatoric para “EL
PRESTADOR DE SERVICIOS” y voluntario para “EL CONSEJO” contados a partir del
' al de 2015, de conformidad con lo sefialado en las bases de la Licitacién

Pdblica Nacional Presencial

Cuando éste ultimo desee darlo por terminado, bastara que de aviso por escritoc a “EL
PRESTADOR DE SERVICIOS” con quince dias naturales de anticipacion.

SEPTIMA. MODIFICACIONES.

El presente contrato podra ser modificado dentro de su vigencia, cuando asi lo considere
conveniente “EL CONSEJO”, siempre y cuando “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” mantenga sin

variacion alguna los precios.

Solo en caso de que hayan ocurrido circunstancias excepcionales no previstas, que obliguen a
“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” a modificar sus precios fundadamente, se debera seguir el
procedimiento establecido en el articulo 119 del Acuerdo General 6/2009 vigente.

Del mismo modo, por razones fundadas, se podran modificar los términos y condiciones
establecidos en el presente instrumento, asi como las estipulaciones de su Anexo Técnico,
siempre y cuando no impliqguen variacion al ob]eto pr|n0|pal del contrato, de conformidad con el
articulo 115 del Acuerdo General 6/2009 vigente.

La modificacién sera por escrito y obligaran a las partes a partir de la fecha de su firma.
OCTAVA. CALIDAD DE LOS SERVICIOS.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” asume la obligacién de garantizar que los servicios objeto de
este contrato seran de dptima calidad, en virtud de contar con los recursos materiales, financieros
y humanos necesarios, con los conocimientos, experiencia y calificacion que se requiere, asi
como con todo lo requerido para ello. Igualmente, se obliga a sujetarse a las normas y directrices
gque “EL CONSEJO” le indique para alcanzar los objetivos convenidos,

Las partes convienen en que los servicios objeto del presente instrumento seran realizados
exclusivamente por el personal designado y/o acreditado por “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS”, mismo que deberd cefirse a los procedimientos prescritos por “EL CONSEJO”,
para el control de entradas y salidas de sus inmuebles.

La forma de prestacion del servicio y la descripcidbn de las actividades que lievara “EL
PRESTADOR DE SERVICIOS” seran las que determine “EL CONSEJO” de conformidad con el
Anexo Técnico, que contiene los datos respecto a la forma en que se deberan prestar los
servicios objeto de este confrato.
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“EL CONSEJO” a través de , tendra la facultad en todo momento
de solicitar a “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” la sustitucion de los insumos y materiales con
los que preste el servicio, cuando advierta que éstos no cumplan satisfactoriamente con la calidad
y las especificaciones establecidas en el presente contrato y su Anexo Técnico.

NOVENA. SUPERVISION. i

“EL CONSEJO”, a fravés de , de manera indistinta, tendran en
todo momento el derecho de supervisar y/o verificar que los servicios se realicen de acuerdo a lo
sefialado en el presente contrato, asi como en las especificaciones contenidas en el Anexo
Técnico.

DECIMA. FACILIDADES PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO.

“EL CONSEJO” otorgara las facilidades necesarias a fin de que “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS” tenga acceso a las instalaciones en donde se vaya a prestar el servicio,
reconociendo éste la -existencia de los sistemas de control y seguridad que tiene “EL
CONSEJO”, los cuales se compromete a acatar y respetar, sin menoscabo de las
recomendaciones que, en su caso, llegara a hacerle a “EL CONSEJO” en términos de la
clausula octava del presente contrato. '

DECIMA PRIMERA. RESPONSABILIDAD DE “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” respondera de los dafios y perjuicios que ocasione a “EL
CONSEJO” asi como a terceras personas por inobservancia, dolo, falta de capacidad técnica,
desconocimiento, negligencia o cualquier otra responsabilidad de su parte o del personal que
utilice para la ejecucion del contrato.

Para tal efecto, “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” debera presentar, dentro de los diez dias
habiles siguientes a la firma de este contrato, pdliza de seguro de responsabilidad civil que cubra
los riesgos antes sefialados, la cual debera permanecer vigente durante el plazo del presente
contrato.

En caso de que el monto de los dafios y perjuicios causados, sea mayor al que cubra la péliza del
seguro de responsabilidad civil,” “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” respondera en todo
momento de las diferencias que resulten en favor de “EL CONSEJO” y/o de terceras personas.

DECIMA SEGUNDA. PENAS CONVENCIONALES.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” se obliga a pagar a “EL CONSEJO” por concepto de pena
convencional, para el caso de que incumpla cualesquiera de las obligaciones que adquiere de
conformidad con el presente contrato, o por la deficiente prestacion del servicio, el equivalente al
10% de su importe total antes del Impuesto al Valor Agregado. En caso de incumplimiento parcial,
la pena se ajustara proporcionaimente al porcentaje incumplido.

En el supuesto de retraso en la prestacion de los servicios por causa justificada, “EL CONSEJO”
podra conceder a “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” una prorroga ¢ espera para ese efecto; de
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no ser justificada la causa del retraso o vencida la prérroga o espera concedida, “EL
PRESTADOR DE SERVICIOS” acepta pagar a “EL CONSEJO” por concepto de pena
convencional, por el simple retraso, el monto que resulte de aplicar el equivalente al diez al millar
diario sobre el importe de los servicios no prestados con oportunidad.

“EL CONSEJO” podra descontar el importe de las penas convencionales a que se refiere la
ipresente clausula, de los pagos pendientes de efectuar a “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”.

DECIMA TERCERA. ,DEDUCTIVAS POR SERVICIOS NO PRESTADOS Y/O POR DEFICIENTE
CALIDAD. '

En caso de que se haya detectado que los servicios no se presten en la forma y términos
convenidos o que los insumos no cumplen con fa calidad requerida, “EL CONSEJO” procedera a
realizar la evaluacién y el calculo del importe de los servicios, a fin de determinar si es procedente
ta correccion, reposicion o aplicar la deductiva correspondiente.

Lo dispuesto en el parrafo anterior, sera sin perjuicio de aplicar las penas convencionales que, en
su caso, procedan.

DECIMA CUARTA. GARANTIAS.

Para garantizar el exacto cumplimiento de las obligaciones que asume “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS” por virtud del presente contrato, se compromete a exhibir en un plazo no mayor a
cinco dias habiles siguientes a la fecha de firma, péliza de fianza expedida por compariia de
flanzas mexicana legalmente autorizada, por el equivalente al 10% del monto total del contrato
antes del Impuesto al Valor Agregado, la cual estara vigente hasta que se cumpla totalmente a
satisfaccion de “EL CONSEJO”, el objeto del presente contrato, incluyendo las prdorrogas o
esperas que se le autoricen. De no presentarse la fianza en el momento sefialado, “EL
CONSEJO” podra rescindir el contrato, conforme a la clausula décima séptima del presente
instrumento.

“EL PRESTADOR DE SERVICIQS”, al gestionar la obtencién de la fianza contemplada en el
presente confrato, instruira a la afianzadora y verificara que en el texto de la péliza, ademas de
los requisitos sefialados en el parrafo que antecede, expresamente se haga constar lo siguiente:
Que se encuentre expedida a favor del Consejo de la Judicatura Federal.

Que la fianza permanecera en vigor desde el inicio de la vigencia del contrato hasta que se
cumpla a entera satisfaccion de “EL CONSEJO” las obligaciones a que se refiere el contrato v,
en su caso, durante la substanciacion de todos los recursos legales o juicios que se interpongan
hasta que se dicte resolucion definitiva por autoridad competente.

Para su cancelacidn, se requerira autorizacion expresa otorgada por “EL CONSEJO”, a través
de la Direccion General de Recursos Materiales.

Que en caso de que se concedan prérrogas ¢ esperas a “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”
para el cumplimiento de las obligaciones que se garantizan, la fianza quedara automaticamente
prorrogada en concordancia con dicha prorroga o espera.

Que en el supuesto de que la flanza se haga exigible, se sometera al procedimiento de ejecucién
que establece el articulo 93 de la Ley Federal de Instituciones de Fianzas, adn para el caso de
que procediera el cobro de intereses a que se refiere el articulo 95 bis de la propia Ley, con
motivo del pago extemporaneo del importe de la fianza que se le requiriera.
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En caso de que se suscriba convenio modificatorio que incremente el monto de este contrato “EL
PRESTADOR DE SERVICIOS” se obliga a entregar a “EL CONSEJO” la actualizacién de la
fianza por el monto que corresponda, dentro de los cinco dias habiles posteriores a la fecha en
que se suscriba el convenio de que se trate.

DECIMA QUINTA. CAUSAS DE TERMINACION DEL CONTRATO.

El presente contrato termmara sin responsabilidad para “EL CONSEJO”, en los siguientes
supuestos:

Por cumplimiento de su objeto 0 cuando haya transcurrido el plazo de su vigencia.

Por nulidad, cuando el contrato o el procedimiento de donde se haya derivado la contratacion se
haya realizado en contravencion a las disposiciones del Acuerdo General 6/2009 vigente.

Por rescision administrativa, cuando “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” incurra en cualquiera de
las causales establecidas en el presente contrato.

Por sobrevenir caso fortuito o fuerza mayor.

Por razones de orden piblico o de interés general.

Por mutuo consentimiento, siempre y cuando convenga a los intereses de ambas partes.

Asimismo, “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” podra solicitar la terminacion anticipada del
contrato por causa debidamente justificada, la que deberda ser aprobada por el Comité de
Adquisiciones, Arrendamientos, Obra Publica y Servicios de “EL CONSEJO”.

Se levantaré acta circunstanciada por el area encargada de supervisar el servicio, debiendo hacer
constar la causa y los hechos que dieron motivo a la terminacion del contrato, en la que se debera
incluir la determinacion de las obligaciones pendientes de solventar por ambas partes.

DECIMA SEXTA.- SUSPENSION.

“EL CONSEJO” podra, en cualquier tiempo, suspender temporalmente en todo o en parte, la
ejecucion de los servicios materia del presente contrato, por causa plenamente justificada y
acreditada, conforme al procedimiento establecido en el articulo 171 del Acuerdo General 6/2009

vigente.
DECIMA SEPTIMA. RESCISION ADMINISTRATIVA. .

Las partes convienen en que “EL CONSEJO” podra rescindir administrativamente el presente
contrato sin necesidad de declaracién judicial, en el supuesto de que “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS” incumpla con cualesquiera de las obhgac:lones establecidas a su cargo previstas en
este contrato.

Seran causas de rescision, de manera enunciativa, mas no limitativa, las siguientes:

a) Que “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” no proporcione los servicios en los téminos de este

contrato.

b) Si “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” suspende la ejecucion de los servicios, o si no los presta

adecuadamente.

c) Si “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” cede, traspasa o en cualquier forma enajena, total o

parcialmente, los derechos y obligaciones del presente contrato.
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d) Si “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” fuere declarado en concurso mercantil.

e) Si no entrega la garantia de cumplimiento de obligaciones o, en su caso, la actualizacién de la
misma, en los términos y plazos establecidos en el presente contrafo.

f) Si los servicios materia del presente contrato no se prestan con la calidad requerida por “EL
CONSEJO”.

g) Si “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” contraviene la clausula de confidencialidad estaplecida en
este contrato.

h) Cuando “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” no proporcione la informacion que le requiera “EL
CONSEJO” dentro de los plazos establecidos.

i) Sino entrega la péliza de seguro de responsabilidad civil que cubra los dafos y perjuicios que
ocasione el personal de “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” durante la ejecucion del presente
contrato, dentro del plazo sefialado para ello.

j) Cuando “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” incumpla con las obligaciones derivadas de este
contrato por causas imputables a él.

Cuando “EL. CONSEJO” determine rescindir el contrato podra, a su eleccién, descontar cualquier
importe que se le adeude de los pagos pendientes de efectuar a “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS”, o hacer efectiva la fianza otorgada.

El procedimiento de rescisién se llevara conforme a lo siguiente:

l. Se iniciara a partir de que la DGRM comunique por escrito al prestador de servicios el
incumplimiento en que haya incurrido, para que en un término de tres dias habiles a partir de la
recepcion del comunicado exponga lo que a su derecho convenga y aporte, en su caso, las
pruebas que estime pertinentes;

ll. Transcurrido el término a que se refiere la fracciéon anterior, la DGRM propondra al Comité de
Adquisiciones, Arrendamientos, Obra Pudblica y Servicios la resolucion de la rescision
administrativa acompanando los elementos, documentacién y pruebas que, en su caso, se

hubieren hecho valer; y
lll.La determinacion de dar ¢ no por rescindido el contrato debera ser debidamente fundada,

motivada y comunicada al prestador de servicios.
DECIMA OCTAVA. CASO FORTUITO.

Ninguna de [as partes sera responsable de algln atraso o incumplimiento derivado de caso
fortuito o fuerza mayor, por lo que de presentarse alguna de estas circunstancias, de ser
necesario, constituiran el fundamento para dar por teminado el contrato, o bien, modificar el
plazo para su cumplimiento, siempre y cuando éste sea posible y asi lo solicite “EL CONSEJO”.

DECIMA NOVENA. RELACION LABORAL.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” como empleador y patron del personal que utilice para la
prestacion de los servicios objeto de este contrato, sera el tnico responsable del cumplimiento de
las disposiciones laborales, fiscales, de seguridad social y civil que resulten de tal relacion.

Por lo anterior, “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” exime a “EL CONSEJO” de cualquier
responsabilidad derivada de tales conceptos y respondera por todas las reclamaciones que
presenten en su contra fas autoridades, terceros o sus trabajadores, sea cual fuere la naturaleza
del confiicto, por lo que en ningin caso podra considerarse a este (ltimo como patrén sustituto u
obligado solidario.
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“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” se compromete a sacar en paz y a salvo a “EL CONSEJO”
de cualquier reclamacién que con motivo del presente contrato pretendiere su personal, terceros
o autoridades, pagando en todo caso los gastos originados por esta causa, asi como las
prestaciones necesarias.

- VIGESIMA. CESION DE DERECHOS.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” no podra ceder, gravar, transmitir o afectar, bajo cualquier
titulo, todo o parte de los derechos y obligaciones que adquiere con motivo del presente contrato,
salvo [os derechos de cobro, previo consentimiento por escrito de “EL CONSEJO”.

VIGESIMA PRIMERA. CONFIDENCIALIDAD.

“EL. PRESTADOR DE SERVICIOS” se obliga a mantener en secreto la informacion que le
proporcione “EL CONSEJO” con motivo del presente contrato, siendo responsable de la difusion
no autorizada de dicha informacién, respondiendo de los dafios y perjuicios que cause por ese
motivo. Esta confidencialidad sera permanente y no cesara con la terminacion del contrato.

Asimismo, se obliga a proporcionar a “EL CONSEJO” foda la informacién relacionada con la
gjecucion del presente instrumento, dentro de los diez dias habiles siguientes a que éste se la
solicite. :

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” asume la obligacién, a la terminacién del presente contrato,
de devolver todos los documentos, papeles y/o cualquier informacion escrita, o almacenada en
cualquier otro medio que obre en su poder y que le haya sido proporcionada por “EL CONSEJO”
para la prestacion del servicio materia del presente contrato, dentro de los quince dias habiles a
que le sea solicitada, en su caso, por “EL CONSEJO”.

VIGESIMA SEGUNDA. RECONOCHIENTO CONTRACTUAL.

Con excepcion de las obligaciones contenidas en este contrato y sus anexos, “EL CONSEJO” no
adquiere ni reconoce ofras distintas en favor de “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”,
conviniéndose por las partes que cualquier situacién no regulada en el presente instrumento pero
relacionada con el mismo, sera resuelta conforme a la normatividad contenida en el Acuerdo
General No. 6/2009 vigente.

Queda expresamente convenido que forman parte del presente conirato, ademas de los
anexos que se relacionan, las bases del procedimiento de Licitacion Pablica Nacional
Presencial , las aclaraciones que se hayan formulado, asi como la oferta
técnica y econémica de “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”,

VIGESIMA TERCERA.- CAMBIO DE DOMICILIO.

“EL PRESTADOR DE SERVICIOS” se obliga a comunicar por escrito a “EL CONSEJO”, dentro
de los diez dias habiles siguientes a que ocurra, cualquier cambio del domicilio declarado en el
numeral I.7 del capitulo de declaraciones del presente contrato.

En caso de incumplir con esta obligacién, “EL PRESTADOR DE SERVICIOS” acepta que todas
las notificaciones que se le deban realizar relacionadas con este instrumento, surtiran sus efectos
legales por el sélo hecho de efectuarse en el domicilio declarado en el numeral I1.7 referido.”
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VIGESIMA CUARTA. TRIBUNALES COMPETENTES.

Para la interpretacién y cumplimiento de las estipulaciones contenidas en este contrato, las partes
se someten expresamente a las resoluciones del Pleno de la Suprema Corte de Justicia de la
Nacion, en términos de lo dispuesto por el articulo 11, fraccion XX, de la Ley Organica del Poder
Judicial de la Federacion.

Leido por las partes el presente contrato y debidamente enteradas de su contenido y alcances, lo
suscriben de conformidad en tres tanfos en original, en la Ciudad de México, Distrito Federal, a
los dias del mes de de 2015, con efectos a partir de la fecha de inicio de la
vigencia del contrato que se suscribe. :

FIRMAS
POR “EL CONSEJO” POR “EL PRESTADOR DE SERVICIOS”
LIC. ARMANDO FERNANDEZ C.
GALLAGA APODERADO LEGAL DE LA EMPRESA

SECRETARIO EJECUTIVO DE
ADMINISTRACION

L.C. ADRIANA ARANDA MEZA
DIRECTORA GENERAL DE
RECURSOS MATERIALES
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Anexo 3

LICITACION PUBLICA NACIONAL PRESENCIAL
~ No. SEA/DGRM/DCS/LPN/002/2015

“SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA Y SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO
PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN ZAPOPAN,
JALISCO”
(22 Convocatoria)

“FORMATO DEL TEXTO DE FIANZA PARA GARANTIZAR EL
CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO”
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_ ANEXO 3
TEXTO DE FIANZA PARA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Importe de la Fianza: $ _ _ _ _ (cantidad con nl'm;lero y letra en moneda nacional}
Por: (NOMBRE DEL PROVEEDOR O PRESTADOR.DEL SERVICIO)
A favor del: CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Para garantizar por (NOMBRE DEL PROVEEDOR O PRESTADOR DEL SERVICIO), con

RF.C N°__ _ _ _ , hasta por la expresada cantidad de $ (CANTIDAD
CON NUMERO Y LETRA EN MONEDA NACIONALY), el fiel y exacto cumplimiento de todas y
cada una de las obligaciones a su cargo derivadas del contrato namero __ , de fecha

de - de 20, por un importe de $ (CANTIDAD CON

NUMERO Y LETRA EN MONEDA NACIONAL) antes del Impuesto al Valor Agregado
celebrado con el Poder Judicial de la Federacién a través del Consejo de la Judicatura
Federal, cuyo objeto es la (* ), como se precisa en el referido contrato y
se detalla en la propuesta técnica de la empresa proveedora afianzada.

La Compania Afianzadora expresamente declara: A) La presente fianza permanecera en
vigor desde la fecha de su expedicion hasta que se cumplan a entera satisfaccion del
Consejo de la Judicatura Federal, las obligaciones a que se refiere el contrato indicado y en
su caso, durante la substanciacion de todos los juicios o recursos legales que se interpongan
hasta que se dicte resolucion firme decretada por autoridad competente; B) Para cancelar la
fianza sera requisito indispensable la conformidad por escrito otorgada por el Consejo de la
Judicatura Federal a través de su Direccién General de Recursos Materiales; C} En el caso
de que se concedan prorrogas o esperas al fiado para el cumplimiento de las obligaciones
que se garantizan, la Compaiiia Afianzadora continuard garantizando dicho cumplimiento en
concordancia con el nuevo plazo concedido en tales prorrogas o esperas; D) En el supuesto
de que la fianza se haga exigible, se sometera al procedimiento de ejecuciéon que establece el
articulo 93 de la Ley Federal de Instituciones de Fianzas, aun para el caso de que procediera
el cobro de intereses a que se refiere el articulo 95 bis de la propia ley, con motivo del pago
extemporaneo del importe de la fianza que se le requiera.

FIN DEL TEXTO

Nota: Esta fianza es por el 10% del monto del confrato sin ILV.A. y debera presentarse cuando el
contrato exceda la cantidad equivalente a diez veces el salarioc minimo general mensual vigente en el
Distrito Federal, fijado por ta Comisién Nacional de Salarios Minimos, elevado a un afio en el
‘momento de la contratacion, conforme al articulo 152 del Acuerdo General.
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Anexo 4

LICITACION PUBLICA NACIONAL PRESENCIAL
No. SEA/DGRM/DCS/LPN/002/2015

“SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA Y SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO
PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN ZAPOPAN,
JALISCO” .

(22 Convocatoria)

“CARTA PROTESTA”
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ANEXO 4

CARTA PROTESTA

México D.F., a__de de

Consejo de la Judicatura Federal
Presente

Texto para persona Moral:

(Nombre del representante legal) en mi caracter de representante legal de la empresa denominada (razén
social o nombre de la empresa) declaro, bajo protesta de decir verdad que la persona que represento, ni
ninguno de sus socios, accionistas, apoderados o empleados, desempefian un empleo, cargo o comisién
en el servicio pablico, ni se encuentran inhabilitadas, ni se encuentran en ninguno de los supuestos
sefialados en el punto 24 de las bases de la Licitacion Publica Nacional Presencial
No. SEA/DGRM/DCS/LPN/002/2015, ni del Articulo 50 del Acuerdo General 6/2009 del Pleno del Consejo
de la Judicatura Federal vigente, que establece las Bases para que las adquisiciones, arrendamiento de
bienes muebles, prestacion de servicios, obra ptblica y ios servicios relacionados con la misma, se ajusten
a los criterios contemplados en el articulo 134 de la Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos,
aplicable en términos del articulo cuarto transitorio del Acuerdo General del Pleno del Consejo de la
Judicatura Federal que establece las disposiciones en materia de actividad administrativa del propio
Consejo.

Texto para persona Fisica:

(Nombre de la persona fisica) declaro, bajo protesta de decir verdad que no desempefio un empleo cargo o
comision en el servicio plblicos, ni me encuentro inhabilitado, asi como que no me ubico en ninguno de los
supuestos sefialados en el punto 2.4 de las bases de la Licitacién Publica Nacional Presencial
No. SEA/DGRM/DCS/LPN/002/2015, ni del Articulo 50 del Acuerdo General 6/2009 del Pleno del Consejo
de la Judicatura Federal vigente, que establece las Bases para que las adquisiciones, arrendamiento de
bienes muebles, prestacion de servicios, obra piiblica y los servicios relacionados con la misma, se ajusten
a los criterios contemplados en el articulo 134 de la Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos,
aplicable en términos del articulo cuarto transitorio del Acuerdo General del Pleno del Consejo de la
Judicatura Federal que establece las disposiciones en materia de actividad administrativa del propio
Consejo.

Atentamente

NOTA: La falsedad en la manifestacién a que se refiere esta carta, serd sancionada en los términos del Acuerdo General. En caso de
omisidn en la entrega de este escrito, o si de la informacion y documentacién con que cuente el Cansejo se desprende que personas
fisicas 0 morales pretenden evadir los efectos de la inhabilitacién, la DRM se abstendra de firmar los contratos correspendientes.
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Anexo 5

LICITACION PUBLICA NACIONAL PRESENCIAL
No. SEA/DGRM/DCS/LPN/002/2015

“SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA Y SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO
PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN ZAPOPAN,
JALISCO”
(22 Convocatoria)

“FORMATO DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA ECONOMICA”
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PAPEL MEMBRETADO DE LA EMPRESA

México, D.F. de de 2015

PROPUESTA ECONOMICA

SERVICIO DE COMEDOR GENERAL EN EL EDIFICIO SEDE DEL
PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA

COSTO POR MENU

(IMPORTE CON LETRA)

Nombre, firma y cargo

Vigencia: este precio se mantendra fijo por el periodo que dure el contrato.
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PAPEL MEMBRETADO DE LA EMPRESA

México, D.F. de de 2015

PROPUESTA ECONOMICA

SERVIC!O DE COMEDOR EJECUTIVO EN LA CIUDAD JUDICIAL FEDERAL
EN EL ESTADO DE JALISCO

COSTO POR MENU

(IMPORTE CON LETRA

COSTO POR MENU

(IMPORTE CON LETRA)

Nombre, firma y cargo

Vigencia: este precio se mantendra fijo por el periodo que dure ef contrato.
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Anexo 6

LICITACION PUBLICA NACIONAL PRESENCIAL
No. SEA/DGRM/DCS/LPN/002/2015

“SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL
DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA Y SERVICIO DE COMEDOR EJECUTIVO
PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN ZAPOPAN,
JALISCO”
(22 Convocatoria)

“CARTA DE ACEPTACION DE CONDICIONES”
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CARTA DE ACEPTACION DE CONDICIONES

Consejo de la Judicatura Federal
Presente

Texto para persona Moral:

(Nombre del representante legal) en mi caracter de representante legal de la empresa
denominada (razén social 0 nombre de la empresa) declaro, que acepto las condiciones
establecidas en las presentes bases del procedimiento de Licitacién Publica Nacional
Presencial nimero SEA/DGRM/DCS/LPN/002/2015, y en particular la forma de pago estipulada
en las mismas, tiempo de prestacidn del servicio, condiciones y lugar de prestacion del
servicio.

Atentamente

Texto para persona Fisica:

((Nombre de la persona fisica) declaro, que acepto las condiciones establecidas en las
presentes bases del procedimiento de Licitacion Publica Nacional Presencial nlmero
SEA/DGRM/DCS/LPN/002/2015, y en particular la forma de pago estipulada en las mismas,
tiempo de prestacion del servicio, condiciones y lugar de prestacion del servicio.

Atentamente
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